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AHAQZH ZYMMOP®QZHZ EE

MovTéAo poidvTogG: AG440PRO
ZAMO KOTATEBEV AGUILA
Ovopa kai dielBuvan KATaTKEUAGTPIOS ETAIPEING: Thermoplan AG, Thermoplan-Platz 1,

6353 Weggis, EABeTia
H apouaa drAwan cuppdp@wang KarapTicetal utd TNV amokAEIOTIKN EUBUVN TNG KATATKEUATTPIOG ETAIPEING.

Avrikeipevo Tng diAwang: AuTOpOTN KAPETIEPA

To avTikeipevo TG SiAwang TTou TEPIYPAPETal TAPATIAVW GUPHOPPUWVETAI E TN OXETIKM vouoBeaia evapudviang Tg Evwang:

2006/42/EC (MD) 1935/2004/EC (FCM)
2014/30/EU (EMC) 2023/2006/EC (GMP)
2011/65/EU (RoHS)

Avagopég aTa avTiaTolxa TPATUTIC EVaPUOVIaNG TTOU XPNaIKOTIOIOUVTaI f) AVOPOPEG O€ AAAEG TEXVIKEG TTPODIAYPOPEG OE OXEDT WE TIG
0TT0iEG ANAWVETAI N GUPUOPOWAN:

EN 60335-1:12 + A11:14 + A13:17 EN 61000-3-2:14

EN 60335-2-75:04 + A1:05 + A2:08 + A11:06 + A12:10 EN 61000-3-3:13

EN 60335-2-89:10 + A1:16 EN 61000-4-13:02 + A1:09 + A2:16

EN 55014-1:06 + A1:09 + A2:11 EN 61000-6-2:05

EN 55014-1:17 EN 61000-6-3:07 + A1:11

EN 55014-2:15 EN 62233:08

YToypa®n yia Kai € ovopaTog: y

CH-6353 Weggis, 08.05.2018 Adrian Steiner, CEO

(Tomog kai npepopnvia ékdoang) (Ovopa, 1B16TTa KAl UTIOYPAQH EE0UTI0B0TNPEVOU ATOOU)

YmeUBuvog Texvikng BiBAioypagiag: Patrick Erni



Emiokémnon pnxavig
BAéme emokdToN pnyavrg: » aedida 2.

Mepiex6peva CUOKEUATIOG

Ta akoéAouBa egapthpata

oupTepIAapBavovTal oTn guokKevaaia

Tapadoong:

* Mnxavi

+ 2 doyeia yahakTog 2,5 | pe k&Auppa

+ 1 doyeio yaAakTog 5 | e kGAuppa

+ Eyxeipidio xprotn

+ TaumAéteg kaBapiopoU thermoplan

+ Epyaheio e§aywyng yia Tig €§600ug Tou kagé

+ OikTpo vepoU & KeQaAn

+ ZwAvag vepou yia aOvdean pe v Kipia
Tapoyr vepol

H unxavn Umopei va ETIKOIVWVATEI
e ZuaTnua Alaxeipiong Tapeiou
0 (Cash Management System).
ETTIKOIVWVATTE JE TOV TOTTIKO
avTimpoowto Tng Nespresso yia
TEPIOTOTEPEG TIANPOPOPIES.

XpnaiyoTroieite povo ayehadivo
yaAa.

Emokétnon Asitoupyiog

AvoiyuaTa eicaywynig KaOWouAwv
Oepuavtig eAuTCavItV
MoyxA6g

B oW N =

Kouprri egoikovounaong evépyeiag
(miow amé 1o doxeio KAWoUAWwY)

‘E¢odog CeaT0U vepol
‘E¢odog kapé

Zyapa / doyeio amooTpdyyiong (2 uépn)
Zx@pa amoaTpayyIong yia pIKpa @Autavia
10 Kevrpikdg diakomrmg (ammé kdTw)
11 'E€odog kagé
12 'E¢odog yahakTog
13 Aoyeio yaAakTog (uy. 51)

14 Xwhives avappdenang yaAakTog pe aiabntrpes (apioTepd Kai

et Goyeio yaAakTog)
15 ApioTepd doxeio yaAakTog (uéy. 2,5 1)

5
6
7 Doygio keviwv Kawouhwv (xwpenTikdTnTa 130 KAWOUAEQ)
8
9

16 Aegi doyeio yaihaktog (péy. 2,5 1)

17 ®iktpo vepoU pe KeQaAr Kal UdPOTwArvVeS
18  EpyaAeio egaywynig yia v €§odo Tou Kagé
19 TaumAéreg kaBapiopou thermoplan

20 KAeidi kaBapiopol

21 KaBapiopdg ouoTtiuartog

22 =¢Byahua ouoTUATOG

23 ZeoT6 vepd

24 Koupmid mapackeung kagé

25 'Etodol kaé / (eaTol vepou

26 ‘E¢odol kagé / yaAakTog

27  Koupmid mapackeurig kagé

28  Koupmid ouviaywv Kagé e yaAa

29 Kouumd yia yaha & agpdyaa

30 066vn

Emidoyn poAuatog:

Mo va &eite T0 dvopa Tou
TIPOidVTOg GTNV 0606V, TMECTE
TO KOUWTTi TOU TIPOI6GVTOG

yia 5 deutepoAeTTTa. MNa va
ETTIOTPEYETE, TIEPIUEVETE

10 deutepOAETITA XWPIG Va
TIATATETE KAVEVA KOUTTI.

EmiAoyn @Autdaviov yia
TNV mpétaon NESPRESSO
Grand Cru

Agite Tnv TpéTaon Nespresso Grand Cru
oTn: > oehida 3.

Ze0T0 VEPO

Koup1rid TapaokKeung Kage:

Ristretto

Espresso
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GIOI0,

KoupTid yia yaAa kai a@po:

Zea16 agpoyala

ZeoT6 yaAa

Kpuo agpdyaia

CIOIO,

KoupTtid ocuvTaywyv Ka@é pe yaAa:
AGUILA +
(avarpétre aTig puBuiaEIg pevol xpAaTn)

Espresso Macchiato
Cappuccino
Latte Macchiato

Maywpévog Macchiato
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KoupTrid rapaokeung Ka@é:

Ristretto

Espresso
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GIOIO,

& dhutlav espresso

®Autdavi lungo

(y&i ®Autavi cappuccino

] |

Motp! yia guvtayr 300 ml

@’ Motrp! yia guvtayr 350 - 400 ml

P

w Mompi 500 ml yia makéTo
=




levikég TTANpo@opieg

ZNMAVTIKO!

AlaBaoTe TPOOEKTIKG QUTEG TIG 00NYiEG TTPIV
ammo Tn XprAon Kal KpATAOTE TIG O€ A0QANEG

PEPOG yia PEANOVTIKA avagopd.

H akatédAAnAn xpron g pnxavig Katapyei

KG6e eubivn TG Nespresso.

MepiAnyn

To rapdv eyxeipidio XpHaTn TePIYPAPEl TIG
0dnyieg xelpiopou e eatrpeaiépag AGUILA
440 Kar guvodeUel TN Pnxavn.

Mpoopifouevn xpnon

To unxavnua autd mpoopideTal va xpnalyotoinBei o emayyeAariké TepIBAAAOV aTmd T0 TPOTWTTIKG TIOU AVAPEPETAI KATWTEPW:

AuUTOEEUTTNPETOUUEVOUG XPIOTEG:
+ O1 autoeumnpeToUpevol XpAaTeg ival ol xpraTeg Tou kaBodnyolvTal amo Tig 0dnyieg aTnv 086vn yia va AeIToupynaouy To unxavnua o
kardoTaon acpaloug Aeimoupyiag. Or autoeguTnpeToUpEVOI XPrOTEG dEV TIPETTEI Va EKTEAEGOUV OTTOIOONTTOTE EPYATia GUVTHPNANG.

Exktraideupévoug XEIPIOTEG ATTO TO TTIPOCWTTIKO

+ O1 eKTTaIBEUEVOI XEIPITTEG OTTO TO TIPOGWTTIKG JTTOPOUV va AEIToupynaouV To Pnxavnua Kai va ekteAEaouy TiG epyaaicg kaBapiapou kal
OUVTAPNONG TTOU TIEPIYPAPOVTAI OE AUTO TO EYXEIPIBIO.

Agitoupyia

H pnxavi aut eival kataAAnAn pévo yia Thv Tapackeun kagé, yaAakTog kai Tpoidviwy Pe (eaTo vepd, Kai gival katdAANAn yia emayyeAuaTIkn

Xpron o€ utnpeaieg catering. Emopévwg, TapakaAw TPOECTE TIG TTAPAKATW 0dNYiEg:

* H pnxavr) auth éxel oxediaaTei yia kayouleg Nespresso® Pro, d1aBéaipeg amokAeiaTika amé T Nespresso kai Toug e60uaiodoTnuévoug
OIaVOVEIG.

+ To(a) doyeio(a) yahakTog TpéTel va xpnaiuotolgitai(odval) yévo yia v amodrikeuan kpuou yaAaktog. Mnv yepidete To(a) doxeio(a) e GAAEG
eTAOUTIOPEVEG OUTTiEG, OTTWG {ayxapoUya uypd, ahkodA, KTA.). Mpoaétte To yaAa Tou TpoabéTeTe aTo(a) doxeio(a) va Exel Bepuokpaaia kaTw
Twv 5 °C, agou o ukTNG éxel axediaaTei va diatnpei kpuo 1o yaAa, 6x1 Opwe yia va kateBader Tn Bepuokpagia Tou.

+ ExTeAeite o¢ TaKTIKG S100TAUATA OAEG TIG ATTAPAITNTES EQYATiEG TUVTAPNANG OTTIWG TIEPIYpAPOVTal OTIG TIAPOUTES 0dNYiES.

+ O xeIpIopoG TG pnxavng Ba TpEmel va yivetal aTToKAEIOTIKG aTTd eKTTIOEUPEVO TTPOCWTTIKG XEIPIGHOU.

+ OToI00BATIOTE XEIPIOUOG OEV TIEPIYPAPETAI GTO TTIAPOV EYXEIPIOI0 TIPETTEN VOl EKTEAEITAI ATTOKAEITTIKG ATTO £§0UTI0B0TNHEVOUG KAl
EKTTIOEUPEVOUG TEXVIKOUG GUVTAPNONG TV KEVTPWY EQUTINPETNONG TreAaTwv Nespresso.

+ AdeideTe To doyeio Kawoulwv OTav n OXETIKN €100TT0INCN EUPAVIOTEI aTV 086VN. ZEBYAATE TO dOXEIO UE (ETTO GATTIOUVOVEPO.

KaBapiopoég Tng pnxavig

0 kaBnuepivog kabapiaudg TG Unxavng, ival amoAlTwg amapaitTog kaBwg Slac@alilel Tnv amapait T uyiEvi Kal aocQAAEIa TPOPILWY,

1éAeia yeuon Nespresso Grand Cru, kaBwg kai ueyaAutepn d1apkeia {wrg TG unXavig.

Avatpétre aTo kepdaAalo “Kabnuepivog kabBapiopdg” yia Tov TArpn 0dnyo6 amoteAeaparikol kabapiauol T unxavng aag. Emiong mpooétre Tig

TaPAKATW 0dNYieg:

+ Xpnaolyotoieite amokAeIoTIKG TIG TapTAETEG kKaBapiapou yaAakTog Thermoplan yia v autéparn diadikacia kaBapiapol. Mnv xpnaiyoToieire
omolodnmote GAA0 amoppuTravTIKG A aTTOAUPAVTIKG PECO YIa TO OKOTIO QUTO.

+ O xeIpIoP6G TOU pnyaviuaTog TTEETTEN val BIECAYETAI JE TETOIO TPOTTO WOTE VA ATTOPEUYETAI N LIKPORIAK HOAUVOT. Kupiwg, unv XpnoIKoToIEiTe
pn ammoAuapéva 1 in GpEaKa UAIKG 1) TAVETE Ta oTOpIa £§000U pE Aepwpéva xépia.

+ Edv xpnoipomoinBouv mavakia rj apouyydpia Ba mpémel va gival KaAG OTIUPEVA WOTE Va Eival aTTAWG VOTIOPEVA, OXI UYPd, S1aQOPETIKA
uTrdpyel kivouvog nAektpomiAngiag. MNa 1o Adyo auté xpnaigomoinaTe povo kaBapd, piag xprong mavakia f Xapri.

+ Aev emTpETETAI VO OTEYVWVETE Ta TTAAOTIKA €€apTUaTa 1} GAAQ EEOPTARATA TOU UNXAVAKATOG OTA HIKPOKUUATA.

+ Mnv kaBapicete Ta TAAGTIKG pEPN Pe aAKOOAN, ciBavoAn, ueBavoAn, oivotrveupa r amoAupavTika. Emiong dev TpEmel va XpnaIPOTIOIEiTE
amoppUTIAVTIKG pE 10XUPG 6¢Iva auaTaTikd, 6w 0gikd 00

+ Mnv kaBapidete Tn pnxavr ge uwnAn iean OTwWG yia TApAdEIYHA e UOPOWEKATO.

+ KaBapilere Ta awAnvakia avappdenang yaAakTog pe Toug aiobnrrpeg Beppokpaaiag kar aTdBung yaAakTog, KaBuwg kai OAa Ta owTepIKA
pépn Tou WOKTN, T KAEIGT KaBapIopoU Kal TIg €G660UG TOU Ka®E POVO e Tavakia piag xprang i pe xapTi. Mepipveite yia v KataAAnAn
QPOVTIDA TWV TTAVIWV TTOU XPNaIUOTIoI00VTal OTOV EGWTEPIKO KABAPIGHO TNG UNXAVAG, VIO TNV ATTOTPOTIH BAKTNPIBIOKWY ETTIHOAUVIEWV.

Yyieviy pnxaving

+ [Npaypatomolgite guyvo autéparto &ERyaAua (Eowrepikd Kai EGwTEPIKG) yia Tn diac@ahion uwnAwy emEdWY UYIEIVAG a€ 6An T Didpkela {wig
G Hnyaviig.

EmayyeApaTtikn xpon

* H unxavr) autr eival oxediaapévn yia xpAon amo e181KoUG 1 EKTTAIBEUPEVOUG XPrOTEG € KATaaTAUATA, EAAPPA Blopnxavia kal GApHES.

MNa xpon amwo Tnv Ymwnpeoia
+ TouhayioTov éva avTiypago Tou TapdvTog eyxelpidiou xpriong Ba mpémel va puAdaaeTal ae Béan Tou va eivai S1aBéaiun, avd Taoa oTiyun,
0TO TIPOCWTTIKO GUVTAPNGNG KAl GTO BI0IKNTIKG TTPOCWTTIKO.

Epyaoieg ouvtipnong
+ Otav mapouaiaaTei avaykn ouvinenang, 6a eupaviaTei axeTikr Evoeitn atnv 066vn TG unxavng. H pnxavi Ba mpémel va guvinpeital amd
€¢oua1000TNPEVOUG Kal EKTTAIOEUPEVOUG TEXVIKOUG GUVTHAPNGNG, TOUAGXIGTOV pia @opd To Xpdvo rj kaBe 96'000 (4 x 24'000) pogriparta.

Atéppiyn
* H améppiyn Tg unxavng kai TG GUCKeUaaiag Ba TPETTEl va TTpayUaTOTIOIEITaI AT EE0UTI0D0TNIEVO Kl EKTTAIDEUPEVO TIPOCWTTIKO
ouvtipnang. Mnv amoppiTTeTe pévol gag T unxavi f Ta e§aptipard ng.

Meploplopoi euBUVNG

+ O KaTaokeuaaThg dev GEeI Kayia euBivN yia TpaupaTiopoUs M aTuxAUaTa TTOU EVOEXOPEVWS TIPOKANBOUV av dev TnpoUvTal o1 0dnyieg
a0@QaAciag TTou TTEPIYPAPOVTAI GTO TIAPGV EYXEIPIdIO.

+ O kaTaokeuaoThg dev umopei va BewpnBei utrelBuvog yia omoladrmote {npic TpokAnBei amd eaaluévn xprian f akatdAAnAo xelpIopo TG
Hnxavng.

Kavoviouoi eyyunong

+ loyuouv o1 81aTGEEIg TNG EyyUnang dTwg cup@wvrBnkav pe v Nespresso.

+ Aev 6a umrdpyel amolnuiwan yia QUCAEITOUpYiES TTOU TIPOKUTITOUV aTrd E0QAAUEVN Xpran f akat@AAnAeg GuVOETEIC.

+ HeyyOnon dev kaAiTTel avaAwaipa eEaptiuara.

+ OAeg o1 pnyavég Nespresso TpETiel va TrEpVoUV auaTnpoUg eAEYX0UG. Z€ Tuyaieg MOVAdES ekTeAOUVTaI BOKIUES AEIOTTIOTIOG O PEAIOTIKES
OUVBnKeg. AuTd EVOEXOPEVWG APATEI iXVn TIPONYOUNEVNG XPAONG.



MposgidoTroIncEig
ac@aAegiag

Fevikég onEIWOEIG:

Kivduvog uAikwv {nuiwv

* HeykardaTaon Tou map6vTa eGomAIoHoU Ba TPETTEI VO GUMHOPPUWVETAI TIPOG TOUG OHOGTTIOVAIAKOUG, KPATIKOUG f TOTTIKOUG KavovIgHoUg
UOPAUAIKWV EYKOATAOTATEWV.

+ Eopahpévog xeIpIouog TG pnxavig evagxeTal va odnynael ae Bopd Tepiouaiag.

+ H pnxavrj aut poopideTal yia Xprion o€ eawTePIKOUG Xwpoug. TooBeTAaTE TV a€ eAeyxOevo TiEpIBAAAoV (TpoaTaTeupévn amo akovn,
gTayovidia vepou, apeao nAIako pwg, évopa, KTA.).

+ KabBapiete Tn unxavi eviog 24 wpwv agétou EToINATETE TO TTPWTO pOPNua e yaAa f TpoToU TNV amroaUpETE Yia PeyaAo xpoviké S1GaTnya.
AgaipéaTe kal adeIdaTe T0 GOXEI0 KAWOUAWY, OTTOGUVOETTE TN UNXavr aTo Tig TAPOXES. AQaIpEDTE Kal adeldaTe To(a) doxeio(a) yaAakTog,
kaBapioTe ka1 amobnKkeUaTeE PE TO KATIAKI avoixTo. AQHATE TNV TIOPTA TOU WUKTN aVOIXTH 6TV ATTOGUVOEETE TN UNXAVH ATIO TIG TIAPOXES.

+ Na BéAioTn amddoan, n Beppokpaaia mepiBaAAovtog Ba pémel va kupaiveTar petatd 16 °C kai 32 °C.

+ TomoBeTAaTE TN Pnxavr| o€ eTiTedn, opiCovTia, aTabEPN, BepUOHOVWTIK Kal adiaBpoxn EmOAveIa.

+ Mnv TomoBeTeite TN Unxavn o€ Yépn ou eVOEXETAI VAl KaBapifovTal Pe UOPOYWEKATHO.

+ AgnaTe kevo TouhdyioTov 50 mm PTTpoaTa aTrd TOUG AEPaYWYOUG.

+ AmoBnkedaTe TN pnxavr pakpid amd okovn kal ot Enpod TepIBaAAov, kal TavTote o€ Bepuokpaaies avw Twv 0 °C.

+ To emavw péPog TG pnxavng Ba pémel va améyel TouhdyiaTov 1,5 uéTpo amo 1o £dagog.

+ TomoBeThaTE TN PNXavr g€ amdaTaan TouhdyiaTov 20 cm aTrd Tov XEIPITTH.

+ Xpnaolyotoieite povo eéaptiuara kabapiopol Thermoplan.

+ [loTé Pnv XPNGIUOTIOIEITE TN UNXaVA XWPi§ OXApa amooTpayyiong.

+ O kaTaokeuaoTAg dev GEPEI Kapia EuBUVN yia GUVETTEIEG TIOU TIPOKUTITOUV a6 OTToIadNTIoTE ECWTEPIKN 1 EEWTEPIKI TpOTIOTIOINAN
TpaypatomoinBei aTn pnxavr.

+ Mnv amobnkeleTe YEGQ 0T CUOKEUN EKPNKTIKEG 1} EUQAEKTEG UAEG OTTWG BOXEID TIETMIETPEVOU 0P LE EUAEKTO TTPOWBNTIKA OEPIQL.

+ [loté unv xpnaipooleite Tov Bepuavt @AUTCavVILWV yia va aTeyvwaETe Uypd GAUTZAvIa - Kivduvog nAeKTpoTTANEiag.

+ TomoBeTeite TavTOTE T PAUTCAVIa avaTToda waTe va diag@aAileTal n KaAr peTadoan Tng BepudTnTag.

OYAA=TE AYTEZ TIZ OAHTI'IEZ
+ NiaBiBaoTe 1eg o€ kABe emduEvo XpAaTN.
+ Auté T0 €yxelpidlo 0dnyIwv ival emmiong S1aBéaipo a€ popen .pdf aTn dielBuvan nespresso.com/pro.

Aopn Emiypagpég acpalsiag
Or1 0dnyieg aopaleiag aTo Tapdv Eyypago eival dounuéves wg gNg: O1 ak6AouBeg emmypagég ag@aleiag xpnaipotololvTal aTo Tapdv
EYXEIPIOIO:
D @ (3 (@) A To TIPOEIBOTIOINTIKG TRiYWVO EUpaVIZETal 6TToU N KN TiPNoN
Twv 0dnylwv ac@aAeiag pmopei va BEael Tov xpRaTn A Tn
___A\ CAUTION Hnxavi g€ Kivduvo.
Risk of scalding TR
. Contact with hot fluids could result in / i P
A minor or moderate injury. A HAekTpotmAngia
Do not handle underneath the product A .
| outlet. & Mpoooxr:
A, | Kivduvog eykauuaTog
/A | Mpoaox:
1 Emypagn acgareiag 4 Zuvémela A Kivduvog pwAwmauol
2 Kaeoplqpévn AEEn 5 Kaeoplqpévr] ETIYPaQr /= | OBnyia:
aoq)g)\alag GO‘PG)‘E'GQ ‘\lf/ Qopéate yavTia
3 MnyA 6 MpoAnyn —
/2 | Odnyia:
KaBopiopéveg Aé€eig aopaleiog "D/ | popéore yuaha
Ta akoAouBa poeIdOTTOINTIKA UNvUpaTa Eupavifovial gTo Tapov. . ) )
EyXEIpidIo: 1 | levikég mAnpogopieg
YmodnAwvel emikivouvn auvenkn, Tv
otoia av dev amo@UyeTe, EVOEXETAl
va mpokAnBei Bavarog i copapdg . ,
TPOAUNATIOHOG. prog Epyaoiag
YmodnAdvel emikivouvn ouvBAKkn, TV |« AlaTnpeiTe Tov EpYacIakd oag Xwpo kabapd Kai TAKTOToINUEVO.
omoia av Gev amoUyete, evoExeTal XWpol £pYaaiag PE aKATaaTasia f AvEapKI| QuTIoHO HTOPOUV va
NPOEIAOMOIHZH ¥ pokAnBolV UIKpoTPaAUPATIGHOI ) 0dnyfoouv GE aTuyHaTa.
TPAUATIOHOf. * H pnxavr) mpémel va Aeitoupyeital arokAEIOTIKA € UYIEIVO Kal
. . . epyovopiko mepIBaAAov. O xpAoTng TPETTEI Va EXEI ETAPKI XWPO
R TIPOKTIKEG TTOU UTIOPOOV kal To anpeio TPETEI va gival KaAd QwTIapEvO.
SHMEIQXH | duvnriké va odnyfoouv o pAopd
TepIouaiag aAAd 6x1 TpaupaTIoHO.
. |ZUMBoUAR
1 |Apopd TpaKTIKEG TToU BonBolv Tov avayvwoT va
Xpnaipotoinael karaAAnAa Tov e§omAigpo.




levikég odnyieg ac@alAgiag

Fevikég onueIwoEIg ao@aAgiag

* 2¢ TepiTTwon KIvdUvou, GRAOTE TN nxavi
amd Tov KEVIPIKO OIaKOTT. AlakdyTe v
Tapox) PEUHATOS TNG KUNXAVAS AQAIPWVTAG
v amo v Tpila A agaipéaTe TNV ac@aAsia
amd 1o ao@aeiokiBwrio. KAsioTe Ty TapoxA
VEPOU TTPOG TN UNXavr|. ETTIKOIVWVAOTE e Tov
TEXVIKO OUVTAPNONG.

* H ouokeury auth tmopei va xpnaoluotroindei
amd madid 8 eTwv Kal Avw, Kal AToHa e
HEIWUEVES QUOTKES, IoONTAPIES ) DlavonTIKES
IKavOTNTEG 1 ENAEIYN EPTTEIIOG KaI YVWaONg,
apkei va emmnpolvial | va €xouv AdBel
0dnyiec OXETIKA WE TV ac@aAf xpron e
OUOKEUNG KAl VOl KATAVOOUV TOUG EVEXOUEVOUG
KIVOUvVoUG. Mnv a@rAvete TTaidid va Traiouv
ME TN Unxavn. Aev emrpémeTal o kaBapiopog
NG MNXQVAG Kall 01 Epyacies GUVTAPNONG aTTo
TTaIdIA Xwpic ETMITAHPNON.

* H mpdoPacn omv Tepiox ouvtipnong
EMTPETTETAI OVO O€ EKTTAIBEUEVO TIPOCWTTIKG
OUVTAPNONG KOl EVAUEPWHEVO TIPOTWTTIKO.

levikd pnvopata ac@aAegiog
NPOZOXH:

Kivduvog nAektpoTtrAngiag

H emogn pe nAeKTpIKG €GapTAuaTa katd Tn

dIapkela AEIToupyiag TG UNXavig eVOEXETaI va

TpokaAEael Bavaro f coBapd TpaupaTIoUO.

* [ia kavéva Adyo unv avoicete 10 TEPiPANQL.

o AlOTnpEiTe TN Unxavr) TPoQUAaypévn aTo
uypaaia.

* Moté unv BuBicete T pnxavr), 10 KAAWSIO
10 BUopa o€ vepd Ay omrolodrTroTe A0 Uypo.

* 2TaPATACTE aPEowg T XprRan e unxavig av
@Bapei 10 KaAwdio A 10 PUCHA.

* Mnv TomroBeTeite TN Pnxavn KovTa fj ETavw o€

TUAWATA TNG MNXAVAG TTOU Kaiive. H xpAhon g
UNxavAc KovTa o€ yupvr GAGya amayopeUeTal
auaTnpa.

* MpooTarelote 10 kaAwdio amd aiunpd
QVTIKEIUEVQ.

* Mnv Trepvare xépia r) avTikeipeva péoa amo 1o
EOWTEPIKO TTEPIBANUa OTav xel agaipeBei 1o
doyxeio kawouhwv.

*H gykaraoTaon, HETEYKATAOTAON,
QTOHAKEUVON,  ETTIOKEUN KAl OUVTAPNON
NG MNXOVAG TIPETTEL v TIPAYMATOTIOIETAN
amokAEIoTIKG  amd  €€oualodoTnévo,
EKTTQIOEUUEVO TIPOTWTTIKG GUVTHPNOTNG.

* Alompeite Ta TTAIBIA POKPIG ATTO TN UNXavr
kal T KaAwdia Tpo@odoaiag.

Kivduvog ao@aAgiog Tpo@ipwy
H katavohwon EmPOAOPEVWY  TPOQIWY
evOEXETal va TTpokaAéael Bavaro 1 copapd

TPAUMATIOHO.

* Mnv  xpnoiporoleite
nuepopnvia Aéng Toug.

* AmoBnkeveTe Ta TPOQINO 0€  KOTAAANAOUG
XWPOUG.

* KaBapiCete T unxavn mepIodika Kal gUPeuwva
LE TO EyXeIpidIo XproT.

* XpNnOIYOTIOIEITE POVO ayeAadIVO yaAa BeppIKrG
karepyaoiag (my maoTepiwpévo i UHT).

* Tnpeite  TOUG  KOVOVEG  uylevhg  OTav
TPoQodOTETE PE yaAa To(a) doxeio(a).

* TpogodoTeite OTOKAEIOTIKG e KpUO YaAa
(kérw amé 5 °C) 1o(a) doxeio(a) yGAaKTO.

* XpnoIoTIoIEiTE T0 YaAa EVTOG 24 wpwv aTd
T0 AVOIYUA TOU.

* [ot€ pnv avaperyvueTe yaata dIaQOPETIKWY
eldwv. H avapein evoéxetal va emmnpeqoel
v ToI0TNTa TOU aYPOU KAl VO TIPOKOAEDEI
diaoTaupoUpevn aAepyia.

*H oupgopewon PE TV XPWHATIKA
KWOIKOTT0ING™ YIa TOV 0aQr| dIAXWPITUS Twv
doxeiwv YAAGKTOG €ival ONUAVTIKA yia TV
amoguyr AIAZTAYPOYMENHZ AAAEPTIAL.

* KaBapiote T10(0) Ooyeio() o€ TAuvTApIO
MaTwWV YT m Xprion Tou(g).

* Mnv avapelyvueTe T yaAa ToU £vOg doxeiou e
10 yGAa Tou GANou doygiou.

NMPOEIAOINOIHZH:

Tp0QIMa  PETA TNV

Kivduvog eykaupaTog

H emag pe kautd uypd evdéxeral va

TIPOKAAETEI JIKPOTPAUNATIONO f} TPAUHATIOHO.

* Mnv exTeAeite epyaaies KaTw amd v €¢odo
TIPOIOVTWV.

* ATTOQUYETE TNV APETN ETTOQN KE KAUTA UYPAL.

* Mnv ayyilete kavéva Pépoug Tou oTopiou TIpIv
| META TO OEPPipIopa EVOC POPALATOC.

* Mnv avoiyete Tov HOAO evoow oepPipetal
POQNUa fi kaBapiletal n Pnxavn.

* AdeiGiCeTe Tov BiOKO OTTOOTPAYYIONG  E
TIPOCOXH.

Kivduvog pwAwTTIoHoU

XEIPIOWO0i OTO ETWTEPIKO TNG UNXAVAS EVOEXETAI
VO TIPOKOAEGOUV — WIKPOTPAUHATIOHOUC 1
TpauPaTIouoUg.

* Mnv avoiyete Tov OXAG KaTG TNV TTAPATKEUN
popruarog. lia va  OTOMATAOETE TNV
TIOPOOKEUR TOU POPAUATOG, TTECTE VA TO
i010 TIARKTPO TTPOIOVTOC.

* Mnv Bddete dayTuAa GTO QVOiYUATO EITAYWYG
KAWOUAWV.

* Av pio kGwouha KoAARoeEl 0TO Gvolyua
eloaywyns KawouAwy, GPAGTE T Pnxavr TpIV
eKTEAETETE OTTOI00ATIOTE EpyaaTia.



H mpwTtn Xpron

Il 4

MNa yevikA xpAon pévo: H apiatepn

/\ MPOEIAONOIH

A

A

MNa va kaBapioeTe §wTePIKA T

povada kagé TTapouaiddeTal aTnv
elkova. O1 yevikég 0dnyies xprong
1o UoUV Kal yia TIg 800 JovAadEg
ka@é eav dev divetal GAAN oaer
odnyia.

KivBuvog pwAwTTiopou

XEIPIOHOI OTO ETWTEPIKO

NG UNXavAg eVOEXETaI Val
TIPOKAAEGOUV HIKPOTPAUUATIOHOUG
1} TPaUPATIoPOUG.

Mnv Badete Ta dayTUAG oag aTa
QVOIiyHOTA EI0AYWYAS KAYOUAWV.

FdAa kon Soxeio(a) ydAakTog -

Kivduvog ao@dAeiag Tpo@igwv
XpnalpoToleite pévo ayeAadivo
yaha Beppikig katepyaaiag (T.y.
TOOTEPIWHEVO 1 ETTECEPYATLEVO OE
uTiepunAég Beppokpaaieg (UHT)).
Kard tov kaBapiopd Twv doxeiwv
yahakTog Beaiwbeire 0T epappdleTai n
0p61 UYIEIVA TIPOKTIKA.
EAEygre Toug kavoveg uyieIvig TpIv
Tpo@odOTATETE e yaAa To(a) doxeio(a).
Mnv xpnaipoTroleite yaha mou eival
avoIxTo yia TIEPICOOTEPES OO 24 WPES.
H xpron kai/f katavawaon pn
A0QaAwV, EVOEXOPEVWS, TPOPIHWY
pTmopei va TpoKaAéTEl TPOPILOYEVAG
aobéveieg, Tou MBavév va odnyfoouv
ae gofapoUs KIvBUvoug yia TV yeia.

Kivduvog diaoTaupoUpevng
aAAepyiag
Ta alepyloyova evdéxetal oe
OPIOHEVEG TIEPITITWOEIG VA ATTOROUV
uoipaia.
Navra kaBapidete To(a) doyeio(a) o€
TAUVTAPIO TTIATWY LETA TN XPAAN TOU(G).
Mnv avaperyvieTe 1o yéiAa Tou evog
doxeiou e To yaha Tou dAAou doxeiou.

Mnv xpnaipotoieite 10 id10 kKaBapd
Travaki A xapTi yia va kabapioeTe 1a
d1aQopeTIKA TwANVAKIO YAAAKTOG.

Kivduvog acpaAgioag
TPOPiHWV
H xpAon agouyyapiol A Taviol
ToAaTAWY XpRoEWY EVOEXETAI VO
TIPOKaAETEl BakTnEIBICK ETTIMOAUVET
aT0 yaAa.

XpnaipotoIaTe amokAelaTIKG xapTi
1} avaAwaipo Tavaki piag xpRong
Y101 VO GKOUTTIOETE T GWANVAKIQ
avappdenong yAAakTog.

pnxXavr, avarpégre aTov eGwTEPIKG
kaBapioud B deite TN oeAida
14.

0 kevTpikdg diakoTTNG BpickeTal kATw amod
M pnxavn.

BeBaiwBeite 611 n apoyn vepou eival
QvoIxTH Kal AEIToupYei.

H pnxavr exteAei kpuo EEmAupa ekkivnang

< KAeiate Tov HoxAd
KAeioTe Tov oyhd ¥

KAeiaTe Aoug Toug poxAoug.

KpUa ekkivnon

MMi€aTE OMOI0BMTIOTE KOUWTTI.

< TpoBépuavan
MpoBépuavan »

|

(oTnv 086vN gppavileTal XpovOPETPO).

o

To emimedo Bopupou eivar augnuévo
kaé 1o EEmAupa.

Avoitre 6Aoug Toug pHoxAoUg.

10

péy.5 C

péy. 2,5 Aitpa/
TIEPIEY.

MEY. 24 wpeg

TpogodotiaTe To KABe doyeio YAAAKTOG LE TO
€mOBupNTO €id0g YAAAKTOG Kal avTIgTOIXAOTE
avahoya Tov KwoIKG xpwHaTog.

AvTikaBigTate T0 yaAa kabe
24 wpeg.

H pnxavi mpoBeppaiveral. OAa Ta koupmid
avaBoaprvouv a€ Acukd xpwya.

KaBapiaTe To(a) doxeio(a) o€ TAuvTrpIO
TIATWV.

N

N

Eioayayete kai Ta 800 cwAnvakia
avappoenang YaAaktog diauéoou Tou
kaAUppatog, aTo(a) doxeio(a) yaAakTog.

< Eroipo
Eropo P

A0l

€wg 10 AerTa

'Otav n pnyavi (eaTabei, 6Aa Ta koupd Ba
TapapEivouv aTaBepd avaupéva ae Aeuko
XPWHa.

=

[MpooexTika okouTriaTe Ta 00 CWANVAKIA
avappoenang YAAaKToG XPNGIHOTIONWVTAG
u6vo xapti fj avaAwaipo Tavaki piag xpRong.

i o

H 1davikn Beppokpaaia yia
Tapaokeun agpou givar 5 °C.

0 10mog Tou yaAakTog eTTNPEALE!
TNV MoI6TNTa TOU appou. Otav
aM\adeTe b TACTEPIWUEVO

yaAa ae UHT, iowg xpeiadera

va TPOTIOTIOINGETE TIG PUBITEIG
Tapackeung agpdyaiou P deite T
oehida 17.

0O kataAAnAéTepog T0TT0G yaAakTog
yla Tapackeur agpoyalou ival

0 UHT. To yéAa UHT agpicel

M0 EUKOA OE GUYKPION LE TO
TIA0TEPIWUEVO YAAQL.

i o

O1 puBpioeig Tou apiaTepol doxeiou
yaAakTog dev TpocappélovTal
autépara aTig pubuiaelg Tou

deglo0 doyeiou yaAakTog. Kai ol

dUo puBpioelg yaAakTog pETEl val
yivovtai §exwpiaTal




XpAon duo g1dwv
YGAakTOG

Eav emBupeite va
XpnolyotoiioeTe dUo €idn
YAAQKTOG, 01 B1aQOpETIKOI TUTTOI
Ba mpémel va emonuavBolv a1o
€CWTEPIKO TOU PNXavAPATOS KaBWG
kal 07O E0WTEPIKOU TOU WUKTN.
To(a) doxeio(a) yaAakTog Kai ol
OWAAveG avappoenaong Exouv
emaonuavlei amd 1o pyoaTaaio
ME Evav KwdIKO XpWHATOG.
Mpo-TuTtwyEVa aUTOKOAANTA

ME TOV iB10 KWwdIKS XpwHaATOG
TrepIAapBavovTal oTn GUCKeUaaia
Tapadoang.

Kivduvog
SlaoTaupoUuEVNG
aAAepyiag
Ta alepyloydva evoéxetal
0€ OPITUEVEG TIEPITITWOEIG VOl
amoBolv polpaia.
MNavra kabapicete To(a) doxeio(a)
o€ TTAUVTAPIO TIATWY PETA TN
Xpfion Tou(g).
Mnv avapelyvUeTe T0 yaAa Tou
€vog doyeiou e To yarha Tou GAAou
doyeiou.
Mnv xpnaipoTroleire To id10 kabapo
mavaki i xapTi yia va kabapioete
0 O10QOPETIKA TWANVAKIQ
YGAQKTOG.

Agitoupyia e§oikovépunong
evEpPyEING

Agitoupyia péyiotng
€EOIKOVONNONG EVEPYEIOG

H "Aeitoupyia péyiotng
e e€oikovounang evépyelag”
EVEPYOTTOIEITAI TTATWVTAG TO

koupTTi yia 3 deutepoAETTa.

TomoBeTAOTE TO AVTIOTOIXO AUTOKOAANTO
0NV apIoTePN TTAEUPA Kall TO AvVTIGTOIXO
autok6AAnTo 01N OeIGl TAEUPE EVTOG TOU
Yuyeiou OTTwG ameIKovigeTal.

Mnxavnua pe owaTh

TomoBeTAaTE TO dEUTEPO AVTIOTOIKO

autokOAANTO 07N GEGIC TTAEUPE TWV KOUNTTIV
GUVTAYWV TTOPATKEUNG POPNUATWY KOPE e
Baon o yéAa otV apioTepn Hovada KagE.

TomoBeTAaTE TO dEUTEPO QAVTIOTOIKO
autokOAANTO 07N BECICl TTAEUPE TWV KOUNTTIV
OUVTAYWV TIOPATKEURG POPNUATWY KOPE e
Baon 1o yaAa oTn degid povada Kage.

4

EMOAUAVON:

30 Aemrta petd v TeAeutaia xpron,
n pnxavn petaBaivel ae Aeimoupyia
e¢oikovounang evépyelag. Ohata
KoupTId Eivar Aeukd, n BEppavan
TOU BPOCTAPA PEIWVETAL, O WIKTNG
AeiToupyei Kavovikd.

Mi€aTe OTTOI08ATIOTE KOUTTI YIal

VO ETTOVOPEPETE TN Pnxavi o€
kataaTaan Asiroupyiag.

i o

Aermoupyia ¢oikovounang EVEPYEIAG:
MatiaTe éva TARKTPO

1 Aemr1é

PPODD DD

< Eroiuo
MpoBépuavan  »

———

TeooepIg wpeG PETA TV TeAeuTaia Xprian, N
unxavr) petaaiver o€ Aeiroupyia péyiang
e¢oikovopnang evépyelag. O BpaoTipag
OPrivel, 0 YUKTNG AEITOUPYE KAVOVIKA.

Mi€aTe TO KOUTT ECOIKOVOUNONG EVEPYEIDS VIO
Vv ETAVEKKIVATETE TN UNXavH.

€wg 10 AeTrTd

SIS

<« [pobépuavon
Mpobépuavan »

o o

H unxavn Eekiva autépato EEmhua,
1} iowg xpelaoTei KpUo EEmAupa
ekkivnang. P Acite Tnv Mpwm
Xpron atn oehida 9.

Av xpelaoTei, kAcioTe GAoug Toug
poxAoug.




Mapaokeun Ka@é

@ Ristretto
Espresso

Lungo

b

KareBdaTe T axdpa amoaTpdyyiong yia TomoBeTAoTE Pia kAwouha Kage.

O1 kepaAég Tou kagé Pmmopouv va uikp@ QAUTZavIa.

XPnaluotolodvTal TauTdXpOva yia
TNV TTAPACKEUT KAPE.

< ESPRESSO
Eroipo >

KareBaaTe Tov poxAd aTn xapnAotepn Béan.  EmAEETE To emBupnTd péyeBog pAuT(avioU Kard tv mapackeur eugaviletal 1o dvopa

(o710 Tapadelyua: Espresso). TOU TTPoi6VTOG TNV 0B6VN.
« B Acite Tnv mpdtaon Nespresso
1 Grand Cru aTn oeAida 3.

Fépiopa / TEpUATIONOG
TMPOIGVTOG

MiéaTe Eava 1o id1o TARKTPO
TIPOI6VTOG, YIa VA OTAPATACETE
TNV TTAPACKEUT TOU POPIUATOG.
MNa va yepioete 10 po@nud oag

ME TTEPICTOTEPO TIPOIBY, TTIEDTE
TO KOUWTTi TOU TIPOI6GVTOG HECT OE
1 Aemr1d amd TV 0AokAfpwan TG
TIOPOOKEUAG TOU.

Ma va oTapaThoeTe TNV
TIOPACKEUN TOU POPAHATOG,
méaTe Eavd T0 810 TAAKTPO
TIpOidVTOG.

H mapaokeun Tou Kagé Eekiva. [epioTe ) oTapATACOTE TO OEPPipIOUA TOU
P0ioVTOG EVTOG 1 AeTrTo.

< Eroipo
Eropo ¥

ZNKWOTE TOV HOXAG, Y10 VO aTTOPpilETE TNV H pnxavn ivai £To1un yia 10 ETOUEVO POPNUA.
XPnaluoToinuévn KawouAa.

1"




ZUVTAYEG KAQE JE YAAa

Espresso Macchiato

()

@ Cappuccino
Latte Macchiato
Q Maywyévog Macchiato
@ AGUILA+

Ma ouvTayég kage pe yaha,
0 ToTT0BETAOTE TO PAUT(AIVI OOG
kéTw atmd Tv deCId egaywyn.

Mnv a@aipéacte 10 AUTZAVI
WaTou 0TV 084vn va eppavioTel
Eava n évdeign “Etoio”. Ztnv
TIOPOOKEUN HEPIKWV TTPOIOVTWY
UTIAPXEI 1Dl pIKPR TTadan peTagy
YAAQKTOG Kl KAPE.

Avahdywg 10 TIp0idy, n oeipd
oepPIpiopaTog evoéxeTal val
SI0QEPEL.

Z€mAupa YPOUMAG YAAOKTOG
H ypapun yéAaktog EemAévetar autopara
yia  dlac@aAion uynAou eTmiédou
UYIEIVAG.

A MPOEIAOMNOIHZH

Kivduvog eykauparog
H ypappn yéhakTtog EemAévetal
autépaTa 5 AeTrTd petd my
TIAPACKEUN OTTOIOUdITTOTE
pogrpatog e Baan o yaAa.
Aidipkela: mepitmou 25 SeuTePOAETTTAL
ATTOQUYETE TNV APEDT) ETTAQK JE TO
kauTo vepo.

MpoaTatelaTe Ta Xépia oag amd
eykalpara.

TomoBeTA0TE Wia kAWOUAQ KAGE. KareBaaTe Tov HoxA6 aTn xaunAdtepn 6éan.

4 5
N l 7

- = < Eroipo

L )= E — CAPPUCCINO
y Zn S

) ) i )
o
EmAEGTe Tnv emBupnTr guvTayn kagé pe yaha H mapackeur Tou kae exiva.

(o0 Mapaderyua: Cappuccino).

To agpdyaha mpoeToludleTal avAoya JE 1O NKWAOTE TOV HOXAG, YIa Va aTTOPPIWETE TV
ETMAEYPEVO TIPOIOV. XPNOIHoTIoINUEVN KAWOoUAa.

10

Tivetar §Emiupa
Autépatn ekkivnan ae 10 deut.

< Eroipo

Tiveran EEmAupa
Mepipévere!

Z¢nhupa >

AutépaTo owTePIKG EETAUpO: Apéowg YeTd  AuTOUATO EGWTEPIKG EETTAUNA: 5 AETITA UETA TNV TTAPACKEUR TOU TEAEUTAIOU POPrLATOG
TNV TOPACKEUK OTTOIOUOATIOTE POPAUATOS e HE BAan To yaAa Eekiva To autduaTo EEmAupa TG yPauung YAAAKTOG, SIGPKEIAG TIEPITTOU
Baaon To yaAa, Eekiva To owTEPIKG EEMAUPa 25 OEUTEPOAETITWV.

NG YPOPHAG YAAAKTOG, SIGPKEIQG TEPITIOU

20 OEUTEPOAETTTWV.



EToipacia ydAakTog

@ ZeaT6 agpbdyaia
@ Zeat6 yaha
@ KpUo agpdyaia

< Eroigo

KAYTOTAAA »

EmAéTe To mBuUPNTO pdYnua yaAakTog (aT0

Ma eToipaaieg YaAakTog, Tapadelypa: (eaTo YAAa).

6 T0m0BETAGTE T0 PAUTLAVI Gag
kéTw atmd TV eI KEQaAR
eKUNIONG.

ZEmAUPA YPOAUMAGS YAAOKTOG
H ypapun yéhaktog EemAéveTal autdpara
yia T 8lac@aAion uynAou emmimTédou
UYIEIVAG.

/A MPOEIAONMOIHZH

Kivduvog eykauparog

H ypappn yahakTog EemAévetal
autépara 5 AeTTd petd Ty
TIAPACKEUN OTTOI0UdNTTOTE
poorpaTog e Baan To yaAa.

2 Aidipkeia: TrepiTou 25 GeutepOAeTTTa
ATOQUYETE TNV AETT ETTAQH HE TO AutdpaTo eowTepIKG EETAUPA: ApETwG PETA TNV TIAPOCKEUT OTTOIOUBITIOTE POPHHATOG
KauTo vepo. pe Baon 1o yaAa, Gekiva To eawTEPIKG EETAUPA TG Ypappng YAAaKTOG, SidipKelag TepiTou
MpooTareloTe Ta XEpIa oag amo 20 BeutepoAETTw.
gykayara. Autéparto e§wTepIKG EEMAuPa: 5 AETITA PETA TNV TIAPACTKEUN TOU TEAEUTAIOU POPAATOG

pe Baon 1o yaAa gexiva To autéparo EEmAupa TG ypaupung yaAakTog, Sicipkeiag TepiTou

25 DEUTEPOAETTITWV.

Tiveral EEmAupa
Autbparn ekkivnon og 10 deut.

Tiverar EEmAupa
Mepipévere

Etoipacia {goTou vepoU

> \\
@ ZeaT0 vepd

2 3

< KAYTONEPO
Eropo ¥

MNa eToipacieg (eaTol vepou,

o TOTOBETAOTE TO PAUT(AVI Oag

KaTw atmo TV Oe€Id KEQAAR
eKXUAIONG.

A MPOEIAOMOIH

Kivéuvog eykauparog

H eman pe kauta uypd evaéxetal
VO TTPOKAAETEI HIKPOTPAUHATIONO 1
TPAUHOTIONO.
E= Amogiyete TV Gpeon TTaQN JE T0
kauTd vepo.
MpoaTarelaTe Ta Xépia 0ag amd
gykauyara.

< Eroipo
Eropo ¥

lepioTe ) OTOPATAGTE TO
o oepPRipITpa TOU TIPOIBVTOG EVTAG
1 AetrTou.
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Kalnuepivog kaBapiopog
(d1cipkera ep. 30 AeTrTar)

Ev166 24 wpwv amd v TeAeutaia
TTAPACKEUR YAAQKTOG, N UNXavH
06g e1doTolel yia Tov kaBapioud
NG. £V 006vn Ba eppaviaTei
uTTEVBUNION HE XPOVOLETPO 2 WPES
TIPIV TOV aTTaITOUEVO NPEPATIO0
kabapiopd.

O nuepralog kaBapiopdg TG pnxavhg gival
amapaitTog yia m diaceahion uynAou
€mMTEdOU UYIEIVAG, TNV APIOTN YeUON Twv
POPNUATWY Kall TH HAKPOJWia TG MNXAVIG.

ESwTtepikdg kKabBapiopodg
OupnBeite va eAéyxeTe kal va kaBapilete To
€EWTEPIKO TNG MNXAVAG AV XPEIGZETa.
XPNGOIKOTIOIEITE TIAVAKI 1) GQOUYYApI
VOTIOUEVO 0€ 0aTTOUVOVEPO. Ta TTaVAKIa
Kkai apouyydapia 8a TPETEN va eival EVIEAWS
OTIHUEVA WOTE Va Eival aTTAWG VOTIOHEVA,
Ox1 uypa, dIaPOPETIKA UTTAPXE! KivOuvog
nAekTPOTTANGiaG.

Xpnaoipotoleite uovo ATTia kaBapioTika kal
paAakd Tavakia.

Mpoaégre 1B1aITEpwG Ta OTOMIA EEAYWYAS
poenuaTwy. H 084vn kai 10 TANKTPOAGYIO
Tpémel va kaBapilovTal P 1d1aiTepn
TTPOCOX().

EocwTepikdg kabapiouog
AKOAOUBOTE TTPOOEKTIKA TIG TTAPAKATW

0dnYieg Y10 va EKTENETETE TNV AUTOHATN
dladikaaia kabBapiouou.

Eiocaywyn TapmAeTwy kabapiopou

/\ MPOEIAOMOIHZH

Kivduvog di1aBpwTikoU

A TPOUNOTIOHOU

— Hapeon emagn amoppumavTikwy
€ TO JATIC UTTOPE Vel TTpOKaAETE!
P paupaniops.

(\-\\ MeTé ammd xeIpIoUd TAUTIAETQY,
P Thévere Ta xépia oag,

dopdre yavria / yuahid.

ATrOoppUTTAVTIKA

H xprion akat@AAnAwv amoppuTIavTIKWY
uTopei va rpokaAéael {nuid ot egaptiparTa
NG PnXavAg r avamoteAeapaTIKO
kaBapiouo.

XpnOIPOTIOIEITE ATTOKAEITTIKG TIG TAPTIAETEG
kaBapiopou yaAakTog Thermoplan yia Tov
autéparo kabapiapo.

AdeidaTe T KN kaywouhwv

AdeIGOTE TO DOXEID TWV KAWOUAWY
KaBnuepivé fy 6tav epeavioTei

T0 OXETIKO prjvupa oTnv 086vn
(xwpnTikéTnTa TMEP. 130 KAWOUAEG
avd doxeio).

[

—— ‘o

4

o AdelaoTe T0 doxeio yaAakTog Kal

@ OKOUTTIOTE TO GWANVAKI
: avappognang

AR ] N

MpoaoekTikG agaipéaTe kal adeidaTe To(a)
doxeio(a) yaAakTog.

\N

TomoBetroTe TO G1d€I0 DOXEID YAAKTOG

5 hitpwv §ava aTov WikTn Kai TepdaTe Kal
10 000 owANVaKia avappdenang uEoa aTo
doyeio. MiEaTe 0TTOI00ATIOTE KOUITT.

Tiveral kaBapiopdg: 28:15
Mepipévere

N

N
<7 TEP.

<~ 28 Aetrtd
v

Metd 1 diadikacia kabapiouoy, n
unxavr) petaaiver o€ Aeiroupyia péyiang
€€0IKOVOINONG EVEPYEIDG.

Ma va ETavekKIVATETE TN unxavi
a6 T Aeimoupyia péyioTng
egolkovopnang evépyelag, P deite
oehida 10.

i o

< Eroipo
Erogo >

MNa va gekiviaer o kabapiauog,
EDTE TO KOUWTH KaBapiopou yia
3 deutepOAeTITaL.

MiéaTe T0 KOUpTT TOU KOBaPIGHOU.

lpoaoekTika okouTiaTe Ta 600 CwANVAKIa
avappoenang YAAaKToG XpNaILOTIONWMVTAG
Xapti fj avaAwaiyo mavaki piag xenong,
KaIvoUpyIo yia kaBe GwANVAKI. £ GUVEXEIQ,
MEQTE OTMOI0dATIOTE TARKTPO.

AgaipéaTe 10 KAe1di kaBapiapol

TomoBetaTe TIG TAPTIAETES
kaBapiauou

AgaipéaTe 1o KAeIdi kaBapiapou kal
T0TT0BeTOTE U0 TApTAETEG KABapITHOU.

Mo va Eekivhaer o kaBapiauog, TEDTE TO
KoupTri &ava kal KpaTAGTE TO TTATNHEVO VIO
3 deutepoAeTTTaL.

Mo va oTapariael o kabapioudg, mETTE
OTT010OATTOTE KOUMTT.

ZemAOVTE TO doYEi0 YAAaKTOG Kal
a@AaTe aTNV AKPN

KaBapiaTe 1o(a) Goxeio(a) ae mAuvtipio
MATWY Kal aQraTe oTnV akpn.

TomoBemaTe T0 KAEIOI
kaBapiopol

H diadikaaia kaBapiopou Eekiva
auTtéuaTa PETA TNV EI0AYWYN TOU
kA€1dI0U kabapiopou.

o o

Meté Tov kaBapiopd, OKOUTTIaTE TTPOTEKTIKG

10 800 owAnvakia avappdenang yaAakTtog
XPNOIHOTIONWVTAS XAPTI ) AVOAWGIHO TIAVAKI Piag
XPRang, kaivoupyio yia kaBe awAnvaki. H xpran
apouyyapiol A Taviol ToAaTAWY xpriaewv
evOExeTal va pokahéael BakTnpIdiakn emudAuvan
070 ydAa. KaBapioTe kaAd Ta EowTePIKA TOIXWUATA
TOU YUYEIOU P TTOTIMO VEPO.

AgaipEaTe To UTTOAEITOPEVO VEPO, KaBapioTe
70 O0XEi0 5 AiTpwv a€ TAUVTAPIO TTIATWV.
TomoBetraTe T0(0) AdEI0(0) doxeio(a)
yéAakTog Eavé aTov Wik



A MPOEIAOMNOIH

Kivduvog eykauparog
Metd m Siadikaaia kaBapiapou,
EVOEXETaI Va OTASEI KAUTO VEPO ATTO
TIG £§000UG POPNHATWV.

® ATOQUYETE TNV AUEDT ETTOQN HE TO
kauTo vepo.

MpoaTareloTe Ta Xépia 0ag amd
eykaupaTa.

1l

XpnaiuotoInaTe 1o epyaAeio Eaywyng yiava  AQaipéaTe kal TIG dU0 EE000UG TOU KAPE.
KaTEBACETE TIG EGOGOUG TOU KAQE. =emAOVeTE EMPEAWG TIG EE6DOUG TOU KAPE e
(PPEOKO TTOTINO VEPO.
KaBapiaTe Tig £56d0ug YAAAKTOG, |E
kaivoUpylo yia v k&Be ££0do, voTiopévo
TaVAaKI Piag xpriang A xapri.

EmavaromoBetaTe Tig eE650Ug KagE.

AgaipéaTe Ta oxapdKia amoaTpayyiong EmavaromoBerraTe Ta oxapdakia H npeprioia diadikacio kaBapiauou

IKpWV GAUTCaVIWY (M6VO O€ KABETN BEaN) Kl  ATTOGTPAYYIGNG MIKPWY GAUTCAVIWV. ohokAnpw8nke (n pnxavn o€ Aeiroupyia

Tn 0XApa ATOaTPAYYIONG. péyioTng e€oikovopnang evépyeiag). Av

KaBapiaTe 6Aa Ta e€apripara. . Taoxapdkia amoaTpdyyiong BEAeTE va ETAVEKKIVATETE TN pnxavn, méaTe
1 Vo pikpd @Aut{avia pmmopouv va TO KOUWITTT E60IKOVOUNGNG EVEPYEIDG OTTWG

agaipeBolv pévo ot kabetn BEan. Qaivetar ot P aehida 10.

AgaipéoTe Ta OXapAKIa aTToaTPAYYIONG AgaipéaTe 1o TAAOTIKG padpo BUcua Tou MNa va agaipéaete 10 peTaAAikd mAaialo,
Kal TTAOVETE Tl he pakakd Tavi kal Ao uTiGipyel aTov TTAAGTIKG igko. TPapAETE T0 P0G TO PEPOG 0.
QTMOPPUTIAVTIKG, KATW aTTO TPEXOUWEVO VEPO.

270 TéAOG TOU KUKAOU TTAUGNG
BeBaiwbeire 611 0 YUKTNG Eival
KAEIaTOG (Kivouvog TTaywuarTag).
OMokAnpwarTe TV KUKAO
kaBapiopou TPIV aPHoETE TN
pnxavr xwpig emiBAewn!

i o

AgaipéoTe Kal kaBapioTe Tov TAAOTIKG paupo  Ta va ouvappoloyaeTe 10 dioko
OioKO {E TATIOUVOVEPO. amoaTPAyyIons, akoAoubriaTe avTioTpoQa Ta

KaBapiapog TG HnXavrg OAOKANPGBNKE. Tapamdvw Brpara.
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Pubuiosig pevou

- MpoypappaTtiopodg
mwARKkTpou AGUILA+

- ElcaydyeTe TO pevou
prAoTn

PuBuioeig pevou

- POBuion yYAwooag

- ZTATIOTIKA OTOIXEIO
* MeTpnTAG TTPOIGVTWY XPAOTN
¢ Zuvolikd pogruara
* MeTpnTAG KaWOUAWV
¢ Mndevioudg perpnth XproT

€Topevo pevol /
asgnon TipAg

TIPONYOUNEVO HEVOU

[ ueiwaon TIuAg
Emavagopd tng

Epyootaciak epyooTaOIAKAG
TG

., emegepyaaial
Bioaywy emRepaiwan

EtoBoc £¢o0og amo 10

evol / akUpwan

MpoypaupaTIONOG TTANKTPOU
AGUILA+
To mAnkTpo AGUILA+ ipoapépel

emAoyn ammd 13 ouvTayég Kage pe
YGAQ, e TO TATNWA EVOG KOUTTIOU.
MNa va emAEEeTe T ouvTayr ou Ba
ekTeAETaI BTV TTATATE TO KOUWTTE
AGUILA*, akohouBraTe TIg TapakdaTw
odnyieg. Mmopeite va aANGEre Tv
€AoY} 0ag OTToIadATIOTE OTIYHI

akolouBwvTag Ta idia Brpara.
8 Mi€aTe 10 KoupTH EETAUNOTOG yIa

3 OeuTePOAETITAL

«- AGUILA+
<« LATTE»

EmiAégTe 1o €mBUUNTO POPNUQL.

|caywyr'1

MpayparomoinaTe 5080 amod 10

Zuvtayég AGUILA+ Eicayayete TO pevoU XprioTn
CORTADO LUNGO B Miéore 1o Koupri EemAUPaTOG Yia
CORTADO 3 OeuTePOAETITAL.

FLAT WHITE AGUILA+
CAPPUCCINO LUNGO <LATTED
CAPPUCCINO CHIARO FENIKES PYOMISEIS
CAPPUCCINO FREDDO «-AGUILA+
ICED CAPPUCCINO MENOY XPHSTH
LATTE GRANDE FENIKES PYOMISEIS
LATTE

LATTE PICCOLO

ICED LATTE

MACCHIATISSIMO

COLD MILK

« P Acite v mpdTacn Nespresso
1 Grand Cru aTn geAida 3.

AGUILA+ -»
<« LATTE»

EmiAéEre To emBupnTO poPNua.

@ EmAégTe 1o owaTo kouptti AGUILA+.

@ Eicaywyn

MpayparomoinaTe €§0d0 amé 10
pevou.

PU6Buion yYAwooag

Mi€aTe 10 KoupTH EETAUNATOG yIa
6 3 deutepoAeTTTaL

Eigaydyere 10 pevol xpAaTn

ITATIOTIKA OTOIXEIO:
MeTpnTAG POPNUATWYV
Xefiotn
Mi€aTe 10 KoupTH EETAUNOTOG yIa
6 3 deutepoAeTTaL

Eigaydyere 10 pevol xpAaTn

ZTATIOTIKA oTolXEia: Mndeviouog
METPNTA XPNOTN

MiaTe 10 KoupTr EETAUNATOG YIa
6 3 deutepoAeTTaL

Eigaydyere 10 pevol xpAaTn

MENOY XPHZTH MENOY XPHZTH MENOY XPHZTH
FENIKEX PYOMIZEIZ ITATIZTIKA ITATIZTIKA
EmiAégTe 10 pevol “TENIKEE . ’ . ’
@ PYOMISELS” @ EmiAEgTe 10 pevol “ETATIZTIKA @ EmAEgTe 10 pevol “ETATIZTIKA
Eioaywyn @ Eioaywyn @ Eioaywyn
TENIKEX PYOMIZEIZ

I\woaa = EAnvika

EmAEGTe 1O pevol “TAwooa”.

‘ Eioaywyi

< ENnvika »

EmAEgre Tnv emBupnTr yAwooa.

Eioaywyn

I\wooa = ENnvika

MpaypatomoinaTe €600 amé 10
pevou.

YTATIZTIKA
MeTpnTig TPOIOVTWY XPAROTN

LTATIZTIKA
Mndeviapog PeTPNT XPAROTN

EmiAéSTe "MeTpnThg TipoidvTwy
xpnomn’

@ Eicaywyn

EmiAégre "Mndeviapog perpn
xpnotn'

Eicaywyn

MeTpnTAg TPOIOVTWY XPAOTN
<« EmA£ETe Tipoiov

Mndeviopog petpnA xpiom
< oy >

©)

@ EmAEgTe “van” ) “ox1”

< Espresso
) 2

? Eicaywyi

MpayuaromoinaTe 5080 amoé 10
pevoU.

EmiAéSre "Zuvohika Tpoiovta” f
"MeTpnTg kKawouhwv xpRatn”
(oToIgia povo yia avayvwan).

MpayuaromoinaTe 5080 amod 10
pevou.



PuBpioeig yaAakTog: Oeppaving QAUTiaVIWYV

PubBpioeig appoyaiou

PuBpioeig ydAakTOG:
PuBpioeig woKTn

Pubuioeig pevou
- PuBpioeig yaAakTog

* PuBuioeig appdyahou:
- ZeaT6 agpdyaia
- KpUo agpdyaia

* PuBpioeig wikn

- @eppavTig @AuTiaviwv

Puluioceig appéyaiou
MNa va aAAGgeTe TV TTUKVOTNTA
TOU appdyalou, ammAwg aAAdETe
TNV TTEPIEKTIKOTNTA % aépa GTO
appoyaAa 6TTWG QaiveTal dw:

+ -10%: o peuaTdg agpdg

¢« 0%:  apyikh pUBuion

+ +10%: 1m0 GUUTIaYAS APPOS

O1 puBpioeig Tou apiaTepol
doyeiou yaAakTog dev
Tipocapp6ovTal autdpaTa aTIG
puBpiceig Tou de€l00 doyeiou
yaAakTog. Kai o1 0o pubuioeig
yaAakTog TTPETTEl va yivovTal
EexwpiaTa!

Mposidomroinoeig /
€150TToINOEIG

Ti pTopeiTe va KaveTe 6TAV
ep@avicetal 1o uvupa "KakéoTe
TEXVIKO";

KaAéaTte Tov avTimpéowTmo g

Mi¢oTe 10 KoupTTi EeMAUPATOG YIa
6 3 deutepoAeTTa.

Eioaydyere 10 pevol xpAaTn

Mi¢aTe 10 KoupTTi EeMAUPATOG YIa
6 3 deutepoAeTTTaL

Eioaydyere 10 pevol xpaTn

Mi¢aTe 10 KoupTTi EeMAUPATOG YIa
6 3 deutepoAeTTaL

Eigaydyere 10 pevol xpAaTn

MENOY XPHZTH
NMAPAMETPOI TAANAKTOZ

MENOY XPHZTH
PYOMIZEIZ TAAAKTOZ

MENOY XPHZTH
NMAPAMETPOI MHXANHZ

TANAKTO?”

@ Eicaywyn

@ EmiAé¢re 1o pevol “MAPAMETPOI

TAAAKTO?”

@ Elcaywyn

@ EmiAée 1o pevol “MAPAMETPOI

MHXANHZ"

@ Elcaywyn

@ EmiAéGTe 1o pevol "MAPAMETPOI

MAPAMETPOI TAAAKTOX
Kautég appog apiatepa = 0,0 %

NMAPAMETPOI TAAAKTOZ
Oepuokp. yuyeiou =5,0 °C

NAPAMETPOI MHXANHZ
O¢ppavan eAutlaviwy = Evepyi

EmAéSre “Kautdg appdg apiaTepd
=0,0%"

@ Eioaywyh

Kautég appog apiatepd = 0. %
[-10,0.. 40 %> ..10,0]

Av xpeiadeTal, au¢naTe f PEILOE TO
T0000T0 aépa aT0 (0T APPOYaAa.
Elpog puBuiong: -10 % éwg 10 % amd
TNV €pyoaTaaiakn pUBuian.

@ Eioaywyi

PYOMIZEIZ TAAAKTOX
Kautég appog apiatepd = 3,0 %

EmavaAaBere T diadikaaia yia
i Tov (€76 a@p6 Oegia, Tov KpUo appd

aploTepd, Tov KpUo agpo Segia av XpEIaaTEi.

MpayparomoinaTe €600 amé 10
pevou.

EmiAEgTe
"Oeppokp. yuyeiou = 5,0 °C"
Eicaywyn

EmiAEgTe

@ "O¢puavan @AutCaviwy = evepyn"
Eicaywyn

Oeppokp. yuyeiou =5,0 °C

O¢ppavan eAUTCavIY = evepyn

[40. €450°C» ..80] <« Evepyn >
Av xpeiadeTal, augnaTe fj PEIWATE TN
Beppokpaaia wigng, f emMavaQEPETe EmiAégre “Evepyn’ n “Avevepyr”
v EPTOXTAZIAKH (ouviaTdra).
@ Eioaywyn

‘ Eioaywyn

MpayparomoinaTe €600 amé 10
Jevou.

MpayparomoinaTe €600 Ao T0
uevou.

Mepiypaer

ANAGETE TO QiATPO VEPOU

MnRvupa otnv 006vn

Katdotaon
LED

ANNGETe T0 @iATpO VEPOU

‘Eroigo »

EvaAaoadpevo

Amaiteitar guvtipnan

Amaiteital guvtipnan

Eroipo ¥

EvaAaoodpevo

Kevd(d) doyeio(a)

YAAQKTOG < Erono

MpoaBéaTe yaAa »

EvaAaoadpevo

XapnAf atéBun

YGAQKTOG < Erono

MMoAU Aiyo yaAa ¥

EvaAaogdpevo

Aeitoupyia autéparou
EemAUpartog
(kaBuaTépnon

5 heTrTiav)

Amarteital kabapiopdg
oexyy h.

<« Eroipo

Tivetar ¢EmAupa
Mepipévere

Amarteital kabapiopog o€ x:yy h

EvaAaoodpevo

Maparnpnoeig

KaAéoTe apéowg Tov
avTimpéowto TG Nespresso.

KakéoTe apéowg Tov
avTimpéowTo g Nespresso.

Ta poidvTa pe yéha KAEIdwvovTal.

lepioTe T0(01) doyeio(a) yaAakTog (oTOV
WiK).

KabapioTe Ta cwAnvakia avappdenang

yia va BeBaiwdeite 6T TUXOV UTTOAEIMPATA
YAAQKTOG BEV UTTAOKAPOUV TOUG QIOONTAPES.

YmodnAwvel 611 o€ Aiyo To(a) doxeio(a)
yaAakTog Ba €xel(ouv) adeIGaEl.
lepioTe T0(0) doxeio(a) yahakTog (aTOV
wukm).

To autéparo EmAupa TG ewTePIKAG
VPOPUAG YAAAKTOG EeKIVA 5 AeTITd PET TNV
TIOPACKEUN TOU TEAEUTAIOU POPHUATOG HE
yaAa. Ztnv 066vn epgpavidovral Ta pnvipata
“Tivetar ¢EmAupa” kal “Mepipévere”. Ta LED
apxicouv va avaBooprvouv 10 deutepdAeTiTa
TIPIV 10 EETTAUNL

‘Otav pndevioel T0 XPOVOUETPO, N UNXav
KAEIOWVEI WO TTOU Vo 0AoKAnpwoei o
kabapiopos.
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Mposidomroinoeig /
€190TToINoEIg
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Mepiypaen

Amarreital kaBapiopog
NG YPAHHNG YAAAKTOG

MAvupa otnv 006vn

< Eroipo
Amaiteital kaBapiopog

Evaaoadpevo

KatdoTaon

Maparnpnoeig

Ta pogripara e yaAa dev eival diabéaipa.

=eKIVAOTE Tn S1081Kacia KaBapIouoU 6TTwG
Teplypagetal ot B> aehida 14.

KaBapIopog ypaupig
YaAakTOG

MNa va &ekivioer o kabapiaopdg,
EDTE T0 KOUTT KaBapiopou yia
3 deutepoOAeTTTaL

=ekIviioTe Tn dladikaaia kabapiopou 6TTwg
TeplypageTal atn B> oehida 14.

MNa va Byeite a6 10 PeEVOU, TETTE
0TT0100ATIOTE TTARKTPO POPAKATOC.

Aeitoupyia kaBapiapou
YPaUPAG YahakTog

lvetal kaBapiopdg 28:15:
Mepipévete

Ztnv 086vn @aivetal 0 UTTOAEITOUEVOG
Xpovog kabapiapou.

Oepy. YaA. oAU uy. yia
BéATIOTO QPO
(6...12°C)

«Eroipo
Oepp.yaATToAD uy.BEAT.aPpO

EvaAaoobpevo

Kavovikr Aeitoupyia.

Ta pogripara e yaAa givai diabéaiua
Kavovikd, aAAG n TToI6TNTA Toug iowg Eival
XaunAdTepn.

AvTikaraoTAaTe T0 (aTO PE KpUo yaAa aToug
5°C.

AVTIKATAOTACTE TO
(070 yaAa pe kpUo
(mévw a6 12 °C)

« Eroipo
AvTIKaTa0TAOTE TO (ETTO YAAQ
e kpUo
EvaAaooopevo

Ta poiévTa pe yéha KAEIdwvovTal.

AvTikataoTAaTE T0 (aTO PE KpUo YaAa aTOUg
5°C.

Avoigre TOV HOYAO

< Avoitte TOV HOXAO
‘Eroipo »

AvaonKWaoTe Tov JoxAS WaTe va amoppIpBei
N XPNO1HOTIOINPEVN KAWOUAQ.

Autnuévog xpovog
TIOPAOKEUNG

<« Emoipo
H mpoeToipaaia diapkei TOAY P

Avoigre Tov HoxAd kal BoKIPAaTE va
ToTmobeTAOETE VEQ kAWouAa.

BeBaiwBeite 011 n KeVTPIKI TTAPOXN TOU vEPOU
eivar avoryT.

AV 10 HAVUHA EPPAVICETAI TUXVE, KAAEDTE
TOV QVTITTPOoWTO TG Nespresso.

Z0vTopoG Xpévog
TIAPACKEUAS

< Eroipo
H mpoetoipaaia diapkei eAayioTa P

Avoi€re Tov HoXAS Kal BOKIPAOTE Va
TomroBetAoeTe vEa kGwouha. To prvupa

auTé epavicetar otav dev £xel TOTTOOETN Ol
KAWOUAQ, N KAWoUAa ival EAATWHHATIKA 1 01
AKPEG TG KAWOUAAG £XOUV TOOKITEL.

Av 10 Uivupa eu@aviletal ouxva, kaAéaTe
TOV QVTITTPOOWTTO TNG Nespresso.

Mpobéppavan
Bpaothpa

< MpoBépuavan
‘Eroigo »

EvaAaogdpevo

Apyr avaAautm katé v TpobEppavan.
Av T0 Uivupa eu@aviceTal yia TepIoodTEPA
am6 30 AeTrTd., KAAEDTE TOV QVTITIPOOWTTO
NG Nespresso.

Aeitoupyia
e¢oikovounang
evEpYEIDg

AeiToupyia e§oikovounang evépyelag:
MatioTe éva TARKTPO

Melwpévn Beppokpaaia pacTipa.

H unxavr 6a givai £Toiun 1 Aetrté agdéTou
TIATACETE TO KOUPTTi OTToI0UBATIOTE
POPAUATOG.

Aeitoupyia péyiotng
€€oIkovounong
EVEPYEIQG

Ma va eTavekKIVATETE TN Pnxavn, meéoTe 10
koupTri "Eoikovopnan evépyelag”.

MNa meploodTepeg TANPoPopies B> deite T
oehida 10.

H povada mapaokeurg
amaitei ouvTipnon

< Amarteital guvtipnan MM!
‘Eroigo »

KaAéaTe apéowg Tov avTimpOéowTTo TG
Nespresso.

Aev gival ouvdedepévo
10 CCl

AZYNAETO CCl

OAa Ta mpoidvta eival kKAgidwpéva. O
kaBapiopog kal To EEmAupa e§akohouBolv va
eival eQIKTa.

BeBaiwBeite 611 €ival cwoTa ouvdEdEUEVO TO
CCl. Av Tapapével To prvupa, KaAEaTe Tov
avTimpéowto TG Nespresso.

Zeahua poodueTpou 1

<« KakéaTe Tov TeXVIKO GUVTAPNONG
‘Etoipo »

EvaAaoadpevo

‘OAa Ta TpoidvTa TTOU ECapTWVTAI ATTO
10 podpeTpo 1 eival kKAEIBwuEva. OAa Ta
uTréAoITra po@AarTa gival SiaBéaipa.

KaAéoTe Tov avTimpdowtro Tng Nespresso.




Mpodiaypagég

Mvakida T0TTOU

NAetrTopépeieg ékdoong

[mm] ]
1003 ERE 693
A [ —————
i 1—=—535s ff NESPRESSO
()
T S, B
(el [
= 41 2
352 . ) zs‘w » 3oz ' V 258
885 e EEN)
613

HAexroiki ToogoSoaia:  220-240 V/ AC /50160 Hz / 3200-3800 W EvSeikTikii uéyiotn amédoon

380-415\/ AC / 50/60 Hz / 8600-9400 W POPNHATWY avd pNxavn ava wpa

200V AC /50160 Hz / 4500 W E:h E:)Jh B P

;gg x :g//:oo:z//;;oooov\y Ristretto 420 520 50 50

£ Espresso: 300 450 420 420

AiaoTdoerg: 1003 x 693 x 640 mm (M/T1/Y) Lungo: 150 230 220 220
Bdipog: 100 KiAa (kevri) Cappuccino: 10 10 110 110

120 kIAG (o€ AerToupyia) Z£QT0 vePO: 100 180 120 120
Yyog Baaikng 56dou: 190 mm
"Yyog £€650u axapag 92,5 mm EAGX10TEG ATTAITAOEIG TTAPOXNG
amoaTpayyIong: vepoU
Mapoyf vepou: G 3/8” apaeviko Xhwpio: kapia
MNigan mapoyng vepou: 2...4 bar/30...60 psi TDS: 70...200 ppm

. AnARA Zuvolikr akAnpéTtnTa:  5-8 °dH (8-14 °fH)

4

Exmop) BopuBou: 60 dBA oH 6,8-74
AAkaAikémTa: pikpoTepn Twv 100 ppm
2idnpog: uikpoTEPOG Twv 0,25 ppm

H mivakida T0Trou Trepiéxel Ta akoAouBa aToiyeia:

TO1og pnxavng:
MovTéAo:
Totmog:

Tdon:

loxug:

Migon vepou:

BpaoTipag vepou:

KAdon:
WukTiKS péco:

Mnyavr} kagé NESPRESSO PROFESSIONAL

AGUILA

AG440PRO

oUuQwva pe TV Tvakida TiTou
oUWV e TV TTIVaKIda TUTTOU
0,2-0,4 MPa (2-4 bar)

1,46 MPa (14,6 bar)

5

134 a (wukTIk6 péoo péov (udpopBopavBpakag - evwaeig HFC))

NMAfpwaon: 55 g (CO2 1 codivayo: 78,65 kg) Ma va deite TV mvakida 100U
VArErTEE 88 psi Tpémel va agaipedei 1o doxeio
. : n: . - P g o KOWOUAWV.

1'r£p1'r|t:crr|. . ,5 psig e 1 H mivakida tomou Bpiokeal KATw
Zeiplokog ap1Bu6g:  aluguwva e T Tvakida ToTou Qo 10 SOKEIO KAWOUAGY aTNY
Hupepopnvia oUpQWva e TV Tvakida TuTTou mAGka TG Baang.
KOTOOKEUNG:
‘Ekdoon: Eyxeipidio xpnotn AGUILA 440 Texvikn Ma TeXVIKA UTTOaTAPIEN KAAEDTE TOV

AuBEVTIKG £yXEIPidIO XPAOTN uTToo TAPISN: aynnpécwno G Nespresso o
wpa oa
KataokeuaoTng: Thermoplan AG SRR
WWW.NEspresso.com

Thermoplan-Platz 1
CH-6353 Weggis
EABetia
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Placa de caracteristicas
Detalhes de publicacdo

DECLARACAO DE CONFORMIDADE UE

Modelo de produto: AG440PRO
Marca comercial: AGUILA
Nome e endereco do fabricante: Thermoplan AG, Thermoplan-Platz 1,

6353 Weggis, Suica
Esta declaracdo de conformidade é emitida de acordo com a exclusiva responsabilidade do fabricante.

Objeto da declaragdo: Maquina de café automatica

O objeto da declaragdo descrita acima esta em conformidade com a legislacdo de harmonizacdo da UE relevante:

2006/42/CE (MD) 1935/2004/CE (FCM)
2014/30/UE (EMC) 2023/2006/CE (GMP)
2011/65/UE (RoHS)

Referéncias as normas harmonizadas relevantes utilizadas ou referéncias a outras especificaces técnicas em relagéo as
quais é declarada a conformidade:

EN 60335-1:12 + A11:14 + A13:17 EN 61000-3-2:14

EN 60335-2-75:04 + A1:05 + A2:08 + A11:06 + A12:10 EN 61000-3-3:13

EN 60335-2-89:10 + A1:16 EN 61000-4-13:02 + A1:09 + A2:16

EN 55014-1:06 + A1:09 + A2:11 EN 61000-6-2:05

EN 55014-1:17 EN 61000-6-3:07 + A1:11

EN 55014-2:15 EN 62233:08

Assinado por e em representacdo de: / /

CH-6353 Weggis, 08.05.2018 Adrian Steiner, Diretor-geral

(Local e data de emissao) (Nome, funcdo e assinatura da pessoa autorizada)

Responsavel pela documentagdo técnica: Patrick Erni



Visdo geral da maquina

Ver visdo geral da maquina na: »> pagina
2.

Conteudo da embalagem

Os seguintes componentes estdo inclui-

dos no ambito de fornecimento:

e Maquina

e 2 recipientes de leite de 2,5 | com tampa

e 1 Recipiente de leite de 5 | com tampa

e Manual do utilizador

e Pastilhas de limpeza Thermoplan

e Sistema de extracao para saidas de café

o Filtro de 4gua e cabeca

e Tubo de &gua para ligar a entrada prin-
cipal de 4gua

A méquina pode comunicar com
um sistema de gestao de caixa.
Contacte o seu representante
Nespresso para obter informagdes
adicionais.

Utilize sempre leite de vaca e
apenas leite de vaca.

Visao geral de funciona-
mento

Selecédo da bebida:

Para visualizar o nome do pro-
duto no visor, prima qualquer
botdo do produto durante 5

s. Para sair, aguarde 10 s sem
premir qualquer bot&o.

Descricao de chavenas para
recomendacdao NESPRESSO
Grand Cru

Consulte a recomendagdo Nespresso
Grand Cru na pagina®» 3.

Abertura para insercdo de capsulas
Aquecedor de chavenas
Alavanca

Bot&o do modo de poupanca de energia
(atras do recipiente de capsulas)

5 Saida de dgua quente
6 Saida de café

7  Recipiente de capsulas usadas
(capacidade para 130 capsulas)

Grelha/tabuleiro de gotejamento (2 pegas)
Grelha de suporte para chavenas pequenas
0 Interruptor principal (na base da maquina)
1 Saida de café
2 Saida de leite
3 Recipiente do leite (méx. 5 1)

4 Tubos de succdo de leite com sensores (recipiente do leite
esquerdo e direito)

Recipiente do leite esquerdo (max. 2,5 )
Recipiente do leite direito (méx. 2,5 1)
Filtro de agua com cabecga e tubos de agua
Sistema de extragdo para a saida de café

S~ w N —

20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30

Pastilhas de limpeza Thermoplan
Chave de limpeza

Limpeza do sistema
Enxaguamento do sistema

Agua quente

BotGes para a preparagdo de café
Saidas de café/agua quente

Saidas de café/leite

BotGes para a preparagdo de café
BotGes para receitas de café a base de leite
BotGes para leite e espuma de leite
Visor

Agua quente

Botdes para a preparacdo de café:

Ristretto

Espresso

Lungo

GIOI0,

Botdes para leite e espuma de leite:

Espuma de leite quente

Leite quente

Espuma de leite frio

CIOIO

Botdes para receitas de café a base de leite:

AGUILA +
(consultar as definicdes do menu do utilizador)

‘ Espresso Macchiato

‘ Cappuccino

(&)

Latte Macchiato

GIOI0,

Iced Macchiato

Botdes para a preparacao de café:

Ristretto

Espresso

Lungo

&» Chavena Espresso

Chavena Lungo

Agg Chavena Cappuccino

] |

] |

Copo de receita de 300 ml

@’ Copo de receita de 350 a 400 ml

Copo Take Away de 500 ml
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Informacbes gerais

Importante!

Leia atentamente estas instrucdes antes
da primeira utilizacdo e guarde-as num
local sequro para poder consulta-las para
referéncia futura.

0 uso inadequado isenta a Nespresso de
qualquer responsabilidade.

Resumo

Este manual do utilizador descreve as
instrucdes de funcionamento da maquina
de café expresso AGUILA 440 e é forne-
cido com a mesma.

Utilizacao prevista
Esta maquina destina-se a ser utilizada em ambiente profissional pelo pessoal indicado em baixo:

Utilizadores de self-service:

e Os utilizadores de self-service sdo utilizadores guiados por instrucdes dadas no ecrd, que ajudam a utilizar a maquina de um
modo seguro. Os utilizadores de self-service ndo precisam de realizar operagées de manutenggo.

Pessoal operador formado:

0 pessoal operador formado é pessoal capaz de operar a maquina e de executar as atividades de limpeza e manutengao
descritas neste manual.

Operacao

Esta maquina destina-se exclusivamente a preparagdo de produtos de café, leite e 4gua quente, e é adequada para o uso

comercial na restauracdo. Por essa razao, é necessario respeitar as seguintes instrucoes:

o Esta maquina foi concebida para capsulas Nespresso® Pro, disponiveis exclusivamente através da Nespresso e dos seus distri-
buidores autorizados.

o O(s) recipiente(s) do leite s6 pode(m) ser utilizado(s) para guardar leite frio. Nao encha ofs) recipiente(s) com outras substan-
cias enriquecidas, como por exemplo liquidos acucarados, alcool, etc. Ao deitar o leite para o(s) respetivo(s) recipiente(s),
tenha em conta que este tem de estar a uma temperatura inferior a 5°C, visto que o refrigerador foi concebido para manter o
leite frio, mas ndo para baixar a sua temperatura.

o Realize regularmente todos os trabalhos de manutencdo necessarios tal como descrito nas presentes instrugdes.

¢ A maquina s pode ser operada por operadores qualificados.

* Qualquer operacdo que ndo se encontre mencionada neste manual sé pode ser realizada por fornecedores de servicos autori-
zados e qualificados dos centros de pds-venda da Nespresso.

* O recipiente de capsulas tem de ser esvaziado quando surgir a notificacdo correspondente no visor. Lave o recipiente utilizan-
do uma solucdo de 4gua quente com sabao.

Limpar a maquina

A maquina tem de ser limpa diariamente para garantir a higiene e seguranca alimentar necessarias, bem como um sabor perfei-

to dos Grand Crus da Nespresso e uma maior vida Util da maquina.

Consulte o capitulo “Limpeza didria" para obter as instru¢des completas para uma limpeza adequada da sua méaquina. Respeite

ainda as seguintes instrugtes:

o Utilize exclusivamente as pastilhas de limpeza de leite Thermoplan para executar o processo automatico de limpeza. Nao
utilize outros detergentes de limpeza ou agentes desinfectantes para este fim.

¢ 0 manuseio da maquina deve ser efetuado de forma a evitar contaminacdo microbiolégica. N&o deve utilizar, especialmente,
materiais ndo frescos ou ndo desinfetados ou manusear os bicos de saida com mé&os sujas.

o Se forem utilizados panos ou esponjas, estes devem ser torcidos minuciosamente para garantir que se encontram htimidos
e ndo molhados, caso contrario existe um risco de choque elétrico. Assim, utilize apenas panos descartaveis ou papéis de
cozinha novos e limpos.

® As pecas ou componentes em plastico da maquina ndo devem ser colocadas no micro-ondas.

* Nao limpe as pecas de plastico com alcool, etanol, metanol, &lcool desnaturado ou desinfectantes. Também ndo se podem
usar detergentes com agentes acidos fortes, como p. ex., acido acético.

¢ A maquina ndo deve ser limpa com alta pressdo, como por exemplo, jato de agua.

* Os tubos de succdo de leite com sensores de temperatura e de nivel, bem como as pecas internas do refrigerador, a chave de
limpeza e as saidas de café apenas devem ser limpos exclusivamente com panos descartaveis ou papel de cozinha. Os panos
utilizados para limpar as pecas externas da maquina devem ser manuseados de forma adequada, para evitar qualquer conta-
minagao por bactérias.

Higiene da maquina
 Os enxaguamentos automatico frequentes (interno e externo) sdo executados para manter os elevados padrdes de higiene
durante a vida Util da maquina.

Uso comercial

e Esta maquina destina-se a ser operada por pessoal especializado ou utilizadores qualificados em espagos comerciais, na
industria ligeira e em quintas.

Utilizacdo em escritorio
* Pelo menos uma cdpia deste manual deve ser guardada num lugar acessivel a qualquer altura ao pessoal de manutencéo e
administragéo.

Trabalhos de manutencao

 Quando for necessario efetuar a manutencdo da maquina, surgira uma notificacdo no visor da respetiva maquina de café. A
manutencado da maquina tem de ser efetuada por fornecedores de servico autorizados pelo menos uma vez por ano ou a cada
96000 (4 x 24000) bebidas.

Eliminacao
* A maquina e a respetiva embalagem tém de ser eliminadas por fornecedores de servicos autorizados e qualificados. Nao
elimine por si préprio a maquina ou os respetivos componentes.

Limitacoes de responsabilidade
¢ O fabricante ndo assume qualquer responsabilidade por lesdes ou acidentes se ndo forem cumpridas as instrucoes de sequ-
ranca deste manual.

¢ O fabricante ndo pode ser responsabilizado por qualquer dano causado por uma utilizacdo incorreta ou um manuseamento
inadequado da maquina.

Normas de garantia

e As disposic6es da garantia aplicam-se como acordado com a Nespresso.

 N3o deverd haver lugar a qualquer indemnizagéo por falhas de funcionamento resultantes de uma utilizacdo incorreta ou de
ligagdes inadequadas.

e A garantia ndo abrange pecas de desgaste.

e Toda as méaquinas Nespresso estao sujeitas a controlos rigorosos. Sao realizados testes de fiabilidade sob condicdes praticas



de utilizacdo em unidades selecionadas aleatoriamente. Isto pode apresentar sinais de uma utilizacdo prévia.

Indicacdes gerais:

Risco de danos materiais

o Este equipamento deve ser instalado de forma a cumprir as leis federais, estatais ou locais de canalizacdo em vigor.

 Qualquer manuseamento indevido da maquina pode resultar em danos materiais.

e Esta maquina destina-se a utilizacdo interior. Mantenha-a num ambiente controlado (protegida do pd, respingos de agua, luz
solar direta, seres nocivos, etc).

e Limpe a maquina num prazo de 24 horas apds a primeira preparacdo de uma receita a base de leite ou antes de a colocar
fora de servico por um periodo prolongado de tempo. Retire e esvazie o recipiente de capsulas e desligue a maquina da rede
elétrica. Retire e esvazie o(s) recipiente(s) do leite, limpe-o(s) e guarde-o(s) com a tampa aberta. Deixe a porta do refrigerador
aberta quando a maquina estiver desligada da alimentagéo elétrica.

¢ A temperatura ambiente tem de se situar entre 16°C e 32°C para um desempenho ideal.

® Posicione a maquina numa superficie estavel, horizontal, resistente a fluidos e calor.

* Ndo posicione a maquina num local onde possa ser usado um jato de dgua para limpeza.

o Deixe um espaco de pelo menos 50 mm a frente dos orificios de ventilagao.

® Armazene a maquina num local seco e sem p6, a uma temperatura superior a 0°C.

o A parte de cima da maquina tem de estar no minimo a 1,5 m acima do chao.

e Cologue a maquina a uma distancia minima de 20 cm em relagdo ao utilizador.

o Utilize exclusivamente acessérios de limpeza Thermoplan.

¢ Nunca utilize a maquina sem a grelha de gotejamento.

¢ O fabricante ndo assume qualquer responsabilidade por consequéncias devido a modificacdes tanto internas como externas
na maquina.

* Nao guarde substancias explosivas ou inflamaveis, tais como latas de aerossois, com propulsores inflamaveis dentro do apa-
relho.

 Nunca utilize 0 aquecedor de chavenas para secar chavenas molhadas; existe perigo de choque elétrico.

e Coloque sempre as chavenas viradas ao contrario, para garantir uma boa transmissao do calor.

GUARDE ESTE MANUAL DE INSTRUCOES

e Entregue 0 manual juntamente com a maquina a qualquer utilizador subsequente.
o Este manual de instrugBes também esta disponivel como PDF em nespresso.com/pro

Avisos de seguranca Estrutura Sinais de seguranca
As instrugdes de seguranca neste documento estdo dispostas ~ Neste manual, sdo utilizados os seguintes sinais de seguran-
da seguinte forma: ca:
@ @ 10 0 triangulo de sinalizacdo aparece quando a inobser-

vancia das instrucdes de seguranca pode resultar em
riscos para o utilizador ou para a maquina.

/\ CAUTION
Risk of scalding =
. Contact with hot fluids could result in Atengao. "
\._minor or moderate injury. Choque elétrico
I Do not handle underneath the product

/'\
A

outle. (éj A Atengao:
A

Risco de queimaduras

- Atencgo:
1 Sinal de seguranca 4 Impacto - s dle aaiie
2 Palavra-sinal de seguranga 5 Sinal de seguranca especificado =
3 Fonte 6 Prevencao Instrucao:
= /| Usar luvas

Palavras-sinal de seguranca /= | Instrugdo:
No presente manual, sdo utilizadas as seguintes mensagens I Usar 6culos de protecao
de adverténcias:

indica uma situacdo perigosa 1 | Informacdes gerais

que podera resultar em morte

ou lesdes graves, caso ndo seja
evitada. )
indica uma situacio perigosa que| Area de trabalho

CUIDADO podera resultar em lesdes ligeiras| e Mantenha o seu espaco de trabalho limpo e arrumado. A

ou moderadas, caso ndo seja desarrumacéo e espacos de trabalho mal iluminados podem

evitada. causar acidentes.

refere-se a praticas que poderdo * A maquina s6 pode ser operada num ambiente higiénico e
AVISO causar danos materiais, mas nao ergonomico. O utilizador tem de ter espaco suficiente e a

ferimentos. area de trabalho tem de estar bem iluminada.

Sugestao
refere-se a praticas que ajudam o leitor a usar devida-
mente 0 equipamento.

e o
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Instrucdes gerais de segu-

Indicac6es gerais de seguranca

efm caso de emergéncia, desligue a
maquina com 0o interruptor principal.
Desligue a maquina ou remova o fusivel da
caixa de fusiveis. Desligue a alimentacao
de agua a maquina. Contacte o seu
fornecedor de servicos.

e Este aparelho pode ser utilizado por
criancas com idades a partir dos 8 anos e
acima e pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou com
falta de experiéncia e conhecimentos,
sob supervisao ou se tiverem recebido
instrucoes relativamente a utilizacdo
seqgura do aparelho e compreenderem
0s perigos envolvidos. As criancas
nao devem brincar com o aparelho. As
criangas nao podem limpar e realizar a
manutencao da maquina sem supervisao.

e (0 acesso a area de servico é restrito
a técnicos qualificados e a pessoal
devidamente instruido.

Mensagens gerais de seguranca
ATENCAO:

Perigo de choque elétrico

Qualquer contacto com componentes
elétricos durante a operacao da maquina
pode resultar em morte ou lesdes graves.
e Nunca abra a caixa.

e Mantenha a maquina afastada da
humidade.

e Nunca mergulhe a maquina, o cabo ou a
ficha na agua ou noutro liquido.

e Pare imediatamente a maquina se o cabo
ou a ficha estiverem danificados.

* Ndo coloque a maquina ou o cabo perto
ou sobre pecas quentes da maquina. E
estritamente proibido utilizar a maquina
perto de chamas abertas.

e Proteja o cabo de arestas afiadas.

e Ndo coloque as maos dentro da caixa
interior quando o recipiente de capsulas
estiver removido.

e A maquina so deve ser instalada, movida,
removida, reparada ou mantida por
técnicos autorizados e qualificados.

e A maquina e os respetivos cabos de
alimentacdo tém de ser mantidos fora do
alcance das criangas.

Riscos para a seguranca alimentar
A ingestao de alimentos contaminados
pode resultar em morte ou lesdes graves.

e Apenas use alimentos dentro do prazo de
validade.

e Guarde 0s alimentos em |ocais adequados.

e Limpe regularmente a maquina e de
acordo com o manual do utilizador.

e Utilize apenas leite de vaca (Por
exemplo, pasteurizado ou UHT) tratado
termicamente.

® Respeite as normas de higiene ao deitar o
leite no(s) recipiente(s).

e Encha ofs) respetivo(s) recipiente(s)
apenas com leite ja arrefecido (abaixo de
5°Q).

e Utilize leite aberto no espaco de 24 horas.

e Leites de diferentes tipos nunca devem
ser misturados. A mistura podem ter um
impacto sobre a qualidade da espuma e
incorre riscos de contaminacao cruzada
de alergénios.

e A conformidade com o codigo de
cores para identificacdo clara dos
recipientes & essencial para prevenir
a CONTAMINACAO CRUZADA POR
SUBSTANCIAS ALERGENICAS.

e Limpe o(s) recipiente(s) numa maquina de
lavar apos a utilizacao.

e Nao misture leite de um recipiente com
outro.

CUIDADO:

Risco de queimaduras

Qualquer contato com fluidos quentes

pode causar lesdes ligeiras ou moderadas.

e Nao coloque a mao por baixo da saida
de produto.

e Fvite o contato direto com fluidos
quentes.

e Nao toque em nenhuma parte das saidas
antes ou depois da saida de uma bebida.

® Nao abra a alavanca durante a saida de
um produto ou a limpeza da maquina.

® Despeje o tabuleiro de gotejamento com
cuidado.

Risco de contusao

A colocacdo da mao dentro da maquina
pode causar lesdes ligeiras ou moderadas.

eNdo abra a alavanca durante a
preparagdao. Para parar a preparagao,
pressione novamente 0 mesmo botao do
produto.

¢ Nao coloque os dedos dentro do local de
insercao de capsulas.

e Se alguma capsula ficar presa dentro do
local de insercao, desligue a maquina
antes de efetuar qualquer operacao.



Primeira utilizacao
m ”I” n

Apenas para manuseio geral:

a unidade de café esquerda é
apresentada na imagem. As
instrucdes de manuseio geral
sdo validas para ambas as uni-
dades de café, caso ndo existam
indicacGes em contrario.

Risco de contusao

A colocacdo da mao dentro da
maquina pode causar lesdes
ligeiras ou moderadas.

Ndo coloque os dedos dentro
do local de insercédo de cap-
sulas.

Leite e recipiente(s) de
leite - Riscos para a segu-
ranca alimentar

Utilize exclusivamente leite de
vaca tratado termicamente (p.
ex., pasteurizado ou de Tempe-
ratura Ultra Alta (UHT)).

As boas praticas de higiene
devem ser garantidas aquando
da limpeza do(s) recipiente(s)
de leite.

Verifique as normas de higiene
antes de deitar leite no(s)
recipiente(s).

Né&o utilize leite aberto h& mais
de 24 horas.

A utilizacdo e/ou consumo de
produtos alimentares poten-
cialmente ndo seguros pode
promover doencas de origem
alimentar, que podem poten-
cialmente levar a perigos para
a salde.

Risco de contaminacao

<« Fechar a alavanca
Fechar a alavanca »

\
Il
O interruptor principal encontra-se por ~ Feche todas as alavancas. Prima um bot&o a escolha.
baixo da maquina.
. Certifique-se de que o abasteci-
1 mento de dgua se encontra ligado
e a trabalhar.
Arranque a frio B S <4 Aaquecer B © < Pronto
A aquecer » Pronto »
\

A méquina realiza um enxaguamento de A maquina entra em modo de aqueci-

arranque a frio (surge um contador de
tempao no visor)

Durante o enxaguamento, o nivel

1 e ruido aumenta.

-
(<

Levante todas as alavancas.

mento. Todos os botdes piscam a branco.

A0l

até 10 min.

Quando a maquina estiver aquecida,
todos os botdes acendem-se permanen-
temente em branco.

=

Limpe o(s) recipiente(s) de leite numa
maquina de lavar.

Limpe cuidadosamente ambos os tubos
de succdo de leite, utilizando apenas
panos descartaveis ou papel de cozinha.

cruzada de alergénios
Os alergénios podem ser fatais

a certos individuos.

Limpe sempre o(s) recipiente(s)
numa maquina de lavar apos a
utilizaco.

Nao misture leite de um reci-
piente com o de outro.

N&o utilize os mesmos papéis
de cozinha para limpar tubos
de leite diferentes.

A

Riscos para a seguranca
alimentar

0 uso de panos ou esponjas
ndo descartaveis pode levar

a contaminacdo por bactérias
do leite.

Utilize apenas panos descarta-
veis ou papel de cozinha para
limpar os tubos de sucgdo de
leite.

Para limpar a parte exterior da
maquina consulte o capitulo da
limpeza exterior P consultar a
pagina 30.

A

max. 2,51/
recipiente

max. 24 h

Encha com o tipo de leite desejado em

cada recipiente de leite e faca correspon-

der o cddigo de cor em conformidade.

1 Mude o leite a cada 24 horas.

N

A temperatura ideal para o leite
formar espuma é de 5 °C.

0 tipo de leite influencia a
qualidade da espuma. Se mudar
de leite pasteurizado para UHT,
pode ser necessario ajustar as
definicdes da espuma de leite
» consultar a pagina 33.

O leite mais adequado para a
formagéo de espuma é o UHT.
Com o leite UHT é ligeiramente
mais facil criar espuma quando
comparado com o leite pasteu-
rizado.

h i

» ©

-

BN ] N

Insira ambos os tubos de succdo de leite

através das tampas no(s) recipiente(s)

de leite. .
i |

As definicbes para o leite a
esquerda ndo se adaptam
automaticamente as definicdes
de leite a direita. Ambas as
definicdes do leite devem ser
efetuadas independentemente!
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Utilizacdo de dois tipos de
leite

Se pretender utilizar dois tipos
de leite de vaca, os diferentes
tipos de devem ser etiquetados
fora da méquina e no interior do
frigorifico.

O(s) recipiente(s) de leite e
tubos de succéo sao assinalados
com um cédigo de cor. Existem
autocolante pré-impressos que
sdo fornecidos junto do con-
tetido e com o mesmo cddigo
de cor.

Risco de contaminacao
cruzada de alergénios
Os alergénios podem ser fatais
a certos individuos.

Limpe sempre o(s) recipiente(s)
numa maquina de lavar apos a
utilizacdo.

N&o misture leite de um reci-
piente com o de outro.

N&o utilize os mesmos papéis
de cozinha para limpar tubos
de leite diferentes.

Modo de poupanca de
energia

Modo de poupanca de
energia maxima

0 "modo de poupanca de ener-
gia maxima" pode ser ativado

premindo o botdo durante 3 's.

Apligue o segundo autocolante adequa-
do ao lado direito dos botdes de receitas
de café a base de leite na unidade de
café esquerda.

Aplique o autocolante adequado ao lado
esquerdo e ao lado direito no frigorifico
conforme indicado.

Maquina correta-

Apligue o segundo autocolante adequa-
do ao lado direito dos botdes de receitas
de café a base de leite na unidade de
café a direita.

4

mente etiquetada:

A méquina muda para o modo 1
de poupanga de energia se ndo
for utilizada durante 30 min.
Todos os botdes ficam a branco,
« 0 aquecimento da caldeira € re-
1 duzidoeo refrigerador continua
a funcionar.

Prima um botdo a escolha para
colocar a maquina novamente
no modo de operagdo.

Modo poup. energia:
Premir uma tecla

1 min.

%DDDDDDD

< Pronto
Aaquecer »

———

até 10 min.

iDDDDDDD

<4 Aaquecer
A aquecer »

Passadas quatro horas de néo utili-
zagdo, a maquina muda para o modo
de poupanca de energia méaxima. O
aquecimento da caldeira é desligado e 0
refrigerador continua a funcionar.

Prima o botdo de poupanca de energia
para reiniciar a maquina.

A méquina inicia um enxagua-
mento automatico ou pode
necessitar de um enxaguamento
de arranque a frio. » Consulte
o capitulo Primeira utilizagdo

na pagina 25. Se necessario,
feche todas as alavancas.

i o




Preparacao de café

@ Ristretto
Espresso
Lungo

0 As cabecas de café podem ser

utilizadas em simultaneo para
preparar café.

Adicionar/parar produtos

E possivel parar todas as pre-
paracbes de produto premindo
novamente o botdo do produto.

Para adicionar mais quantidade
a sua bebida, prima o botdo do
produto dentro de 1 min ap6s

o fim da preparacéo do produto.

Pressione novamente o botdo
do produto para parar.

Baixe a grelha de gotejamento para
chavenas pequenas para baixo.

Baixe a alavanca até a sua posicdo mais  Selecione o tamanho de chavena deseja-
reduzida. do (por exemplo, Espresso).

» Consulte a recomendagao
Nespresso Grand Cru na pagina
3

o

A preparagao do café inicia-se.

Ao puxar a alavanca para cima, a capsula
usada é ejetada.

Introduza uma cépsula de café.

< ESPRESSO
Pronto »

0 nome do produto é apresentado
durante a preparacao.

Encha ou pare a saida do produto no
espaco de 1 min.

12

< Pronto
Pronto »

A méquina esta pronta para a proxima
bebida.
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Receitas de café a base de leite

Espresso Macchiato

@ Cappuccino
Latte Macchiato

@ Iced Macchiato Y % ; ‘ ‘ o N g SN N
AGUILA+ Introduza uma capsula de café. Eeaéﬁezéaallavanca até a sua posicdo mais

preparar receitas de café
6 a base de leite, coloque a sua
chavena por baixo da saida do

lado direito.

N&o retire a chavena, até voltar
a surgir "Pronto" no visor. Al-
guns produtos fazem um curto
intervalo entre a saida do leite

e do café. - N~ <P
A sequéncia de saida pod )= 7 )=— rone

sequéncia de saida pode Ar CAPPUCCINO +
variar em funcdo do produto. - 0 ‘

i

Escolha a receita de café a base de leite A preparacao do café inicia-se.
desejada (por exemplo, Cappuccino).

Preparagdo de espuma de leite de acordo Ao puxar a alavanca para cima, a capsula
com o produto selecionado. usada é ejetada.

Enxaguamento do sistema de 10
leite

0 sistema de leite é enxaguado auto-

maticamente para garantir os elevados

padrdes de higiene.

A CUIDADO « e Enxaguamento »

Risco de queima-
duras

0 sistema de leite serd enxagua-
do automaticamente 5 min ap6s
a preparacao de uma bebida a

\ base de leite.

Enxaguamento em curso
Inicio automaticoem 10 s

Enxaguamento em curso
Por favor, espere!

B Enxaguamento interno automatico: logo  Enxaguamento externo automatico: 5 min ap6s a Ultima preparacao de bebida a
Duragdo de aprox. 25s. apos cada preparacdo de bebida a base  base de leite, iniciar-se-4 um enxaguamento automatico do sistema de leite durante
Evite o contato direto com 4gua de leite, iniciar-se-a um enxaguamento  cerca de 25s.

quente. interno do sistema de leite durante cerca

Proteja as maos contra quei- de 20s.
maduras.




Preparacao de leite

Espuma de leite quente
o

@ Leite quente
@ Espuma de leite frio

Para preparar bebidas com
leite, coloque a sua chévena por
baixo da saida do lado direito.

Enxaguamento do sistema de
leite

0O sistema de leite é enxaguado auto-
maticamente para garantir os elevados
padrdes de higiene.

A CUIDADO

Risco de queima-
duras

0 sistema de leite sera enxagua-
do automaticamente 5 min apds
a preparacdo de uma bebida a

\ base de [eite.

Duragdo de aprox. 25s.

Evite o contato direto com agua
quente.

Proteja as maos contra quei-
maduras.

Preparacao de dgua quente

> \\
Agua quente
L)

Para preparar bebidas com agua
quente, coloque a sua chavena
por baixo da saida do lado
esquerdo.

A CUIDADO

Risco de queima-

duras

Qualquer contato com fluidos
quentes pode causar lesdes
ligeiras ou moderadas.

Evite o contato direto com dgua
quente.

Proteja as maos contra quei-
maduras.

Encha ou pare a saida do pro-
duto no espaco de 1 min.

Selecione o produto de leite desejado
(por exemplo, Leite quente).

< Pronto
LEITE QUENTE »

Enxaguamento em curso
Inicio automatico em 10 s

Enxaguamento em curso
Por favor, espere

Enxaguamento interno automatico: logo ap6s cada preparagao de bebida a base
de leite, iniciar-se-a um enxaguamento interno do sistema de leite durante cerca de

20s.

Enxaguamento externo automatico: 5 min apés a Ultima preparacao de bebida a
base de leite, iniciar-se-a4 um enxaguamento automatico do sistema de leite durante

cerca de 25s.

2

<« AGUA QUENTE
Pronto »

< Pronto
Pronto »
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Limpeza diaria
(duracdo de aprox. 30 minutos)

A méquina vai solicitar limpeza
no prazo de 24 horas apds a
(ltima preparacdo de leite. O
visor apresentara um lembrete
com um temporizador 2 horas
antes de ser necessario efetuar
a limpeza didria obrigatoria.

A limpeza diaria da maquina é obrigaté-
ria para manter os elevados padrdes de
higiene, para garantir sempre um sabor
neutro na chavena a cada utilizacdo e
para aumentar a vida Util da maquina.

Limpeza externa

N&o se esqueca de inspecionar regular-
mente e, se necessario, limpar o exterior
da maquina.

Utilize um pano humido ou uma esponja
embebida numa solucdo de sabdo. Os
panos e as esponjas tém de estar bem
torcidos, de forma a ficarem apenas
htmidos e ndo molhados; caso contrario,
existe perigo de choque elétrico.

Utilize apenas detergentes suaves e
panos nao abrasivos.

Preste especial atencdo as pegas que
dispensam o produto. O visor e o teclado
tém de ser limpos com especial cautela.

Limpeza interna

Siga cuidadosamente estas instrucdes
para executar o processo automatico de
limpeza.

Insercao de pastilhas de limpeza

A CUID

Risco de lesoes corro-
sivas

— Se os olhos entrarem em contato
('\ direto com detergente de limpe-
U za, poderdo sofrer lesdes.
(\-\\ Limpe as maos ap6s 0 manusea-
P mento das pastilhas de limpeza.

Use luvas/éculos de protecao.

Solucoes de limpeza

0 uso de solucdes de limpeza
inadequadas pode danificar pecas

da maquina ou resultar numa baixa
eficicia de limpeza.

Utilize exclusivamente pastilhas de lim-
peza de leite Thermoplan para realizar
a limpeza automatica.

Esvaz. gaveta caps

Esvazie o recipiente de capsulas
usadas diariamente ou ap6s o
pedido no visor (capacidade
aprox. de 130 capsulas por
recipiente).

[

—— "
- Retirar recipiente de leite e
@) Limpar tubo de succéo

N

Retire e drene cuidadosamente o(s)
recipiente(s) do leite.

\N

Coloque o recipiente de leite de 51 no
refrigerador e guie ambos os tubos de
succao para o recipiente. Prima um botao
a escolha.

10

Limpeza em curso: 28:15
Por favor, espere

= aprox. 28
7 min.
S O

Apds o processo de limpeza, a maquina
muda para 0 modo de poupanga de
energia maxima.

Para reiniciar a maquina a
partir do modo de poupanca de
energia maxima, » consultar a
pagina 26.

i o

< Pronto
Pronto »

Premir o botéo de limpeza durante
3 seg para iniciar limpeza

Prima o botéo de limpeza.

Limpe cuidadosamente ambos os tubos
de succdo de leite utilizando diferentes
panos descartaveis ou papel de cozinha.
Depois, prima um botdo a escolha.

Retirar tabl. limp
Inserir tabl. limp

Retire a chave de limpeza e insira duas
pastilhas de limpeza.

Apbs a limpeza, limpe cuidadosamente
ambos os tubos de succdo de leite
utilizando diferentes panos descartaveis
ou papel de cozinha. O uso de panos ou
esponjas ndo descartaveis pode levar a

contaminagéo por bactérias do leite. Lim-
pe minuciosamente as paredes interiores

do frigorifico com dgua potavel.

Prima novamente o botao e mantenha-o
premido durante 3 sequndos para iniciar
a limpeza.

Prima outro botdo qualquer para sair da
limpeza.

Lavar o recipiente de leite e
colocar a parte

Limpe o(s) recipiente(s) de leite numa
maquina de lavar e coloque a parte.

Inserir tabl. limp

0 procedimento de limpeza
arranca automaticamente
depois de ser inserida a chave
de limpeza.

o o

Esvazie a 4gua restante, limpe o recipien-
te de leite de 5 | numa méquina de lavar.

Coloque ofs) recipiente(s) de leite vazios
de volta no refrigerador.



A CUIDADO

Risco de queima-

duras

Apés o procedimento de
limpeza, pode cair dgua quente

 remanescente das saidas de
produto.

Evite o contato direto com agua
quente.

Proteja as maos contra quei-
maduras.

Il

LT

Use 0 acessorio de extracdo para puxar ~ Remova ambas as saidas de café. Lave  Volte a introduzir as saidas de café.
as saidas de café para baixo. devidamente as saidas de café com agua
potavel limpa.
Limpe as saidas de leite com diferentes
panos descartaveis ou papeis de cozinha
htmidos.

Puxe as grelhas de gotejamento para Volte a introduzir as grelhas de goteja-  Procedimento de limpeza diéria con-
chavenas pequenas (apenas na posicdo  mento para chavenas pequenas. cluido (méaquina no modo de poupanca
vertical) e o tabuleiro de gotejamento de energia maxima). Se necessitar de
para fora. . Asgrelhas de gotejamento para | reativar a maquina, prima o botdo de
Limpe todas as pecas. 1 chavenas pequenas s6 podem poupanca de energia como descrito a

ser retiradas na posicao vertical. | partir da® pagina 26.

Retire as grelhas de gotejamento e Retire o ‘conector' preto de plastico Puxe a moldura metalica para si, para a
lave-as com um pano macio e detergente situado no tabuleiro de plastico. retirar.
suave debaixo de dgua corrente.

Certifique-se de que fecha o
frigorifico no final do ciclo de
limpeza (risco de congelamen-
to).

Conclua o ciclo de limpeza
antes de deixar a maquina sem
supervisao!

i o

Retire e limpe o tabuleiro preto de plasti- Execute os passos supra indicados pela
co com uma solugédo de dgua e sabao. ordem inversa para montar o tabuleiro

A limpeza esta concluida. de gotejamento.
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Definicoes do menu

- Programacao do botdo AGUILA+

- Aceda ao menu do utilizador

Definicoes do menu

- Definicao do idioma

- Estatisticas
e Contador prod. Utilizador
e Produtos total

e Contador de capsulas
e Reset Contador Utilizador

Para cima menu seguinte/
aumentar o valor

Para baixo menu anterior/
diminuir o valor

Predefini- carregar o valor

cao predefinido

Enter editar/confirmar

sair do menu/

Sair
cancelar

Programacao do botao AGUILA+

0 botdo AGUILA+ oferece com
apenas um toque, uma selecao
de 13 receitas de café a base de
leite. Para selecionar a receita
que deseja preparar com um
toque no botdo AGUILA+, siga as
instrucdes abaixo. Pode alterar a
sua selecdo a qualquer momento
repetindo 0s mesmos passos.

B Premir o0 botdo de enxaguamento
durante 3 s.

Receitas AGUILA+

CORTADO LUNGO

Aceda ao menu do utilizador

A Premir o botdo de enxaguamento

«- AGUILA+
<« LATTED

@ Selecionar o produto desejado.

Enter

Sair do menu

Selecione o botdo AGUILA+
direito.

CORTADO durante 3's.

FLAT WHITE AGUILA+
CAPPUCCINO LUNGO <LATTE>
CAPPUCCINO CHIARO CONFIGURAGOES GERAIS
CAPPUCCINO FREDDO <-AGUILA+

ICED CAPPUCCINO MENU DO UTILIZADOR
LATTE GRANDE CONFIGURAGOES GERAIS
LATTE

LATTE PICCOLO

ICED LATTE

MACCHIATISSIMO

LEITE FRIO

. P> Consulte a recomendacao
1 Nespresso Grand Cru na

pagina 3.

AGUILA+ -»
<« LATTED

Enter

@ Selecionar o produto desejado.

Sair do menu

Defini¢do do idioma

Premir o botdo de enxaguamento

Estatisticas: Contador de produ-

tos do utilizador

Premir o botdo de enxaguamento

Estatisticas: Reset do contador
do utilizador

Premir o botdo de enxaguamento
durante 3 s.

Aceda ao menu do utilizador

durante 3's. durante 3's.
Aceda ao menu do utilizador Aceda ao menu do utilizador
MENU DO UTILIZADOR MENU DO UTILIZADOR
CONFIGURACOES GERAIS ESTATISTICAS

MENU DO UTILIZADOR
ESTATISTICAS

Selecionar o menu "CONFIGURA-
COES GERAIS"

‘ Enter

CONFIGURAGOES GERAIS
Idioma = Portugués

Idioma = Portugués
<« Portugués »

Selecionar o idioma desejado

©
@ Selecionar o menu "“Idioma"
(2)
(2)

Enter

Sair do menu

Selecionar o menu "ESTATISTI-
CAS"

Selecionar o menu "ESTATISTI-
CAS"

ESTATISTICAS
Contador prod. Utilizador

ESTATISTICAS
Reset Contador Utilizador

Selecionar "Contador prod.
Utilizador"

!
Enter
!
(2)

Selecionar "Reset Contador
Utilizador"

Enter

!
Enter
!

Contador prod. Utilizador
<« Selecionar um produto »

Reset Contador Utilizador
<« néo »

©)

@ Selecionar "sim" ou "nao"

<« Espresso
4 2

> Enter

Sair do menu

Verifique "Produtos total" ou

“Contador de capsulas do utiliza-
dor" (ler apenas os parametros).

Sair do menu



Definicoes do menu

- Parametros do leite

e Definicdes da espuma de leite:
- Espuma quente

- Espuma fria
e Definicdes do refrigerador

- Aquecedor de chavenas

Defini¢des da espuma de
leite

Para alterar a fluidez da espuma
de leite, basta mudar a percen-
tagem de ar na espuma como
apresentado nesta pagina:

¢ -10%: espuma mais liquida
©0%: definicdo de instalacao
® +10%: espuma mais solida

As definicdes para o leite a es-
querda ndo se adaptam automa-
ticamente as definicdes de leite
a direita. Ambas as definicdes
do leite devem ser efetuadas
independentemente!

Alarmes/notificacoes

Parametro do leite: Definicoes da
espuma de leite

Premir o botdo de enxaguamento
durante 3's.

Aceda ao menu do utilizador

MENU DO UTILIZADOR
PARAMETROS DO LEITE

Selecionar o menu "PARAME-
TROS DO LEITE"

PARAMETROS DO LEITE
Espuma quente esquerda = 0,0 %

Selecionar "Espuma quente
esquerda = 0,0 %"

Espuma quente esquerda =0 %
[-10,0.. 4« 0%» ..10,0]

Aumentar ou diminuir a quantida-
de de ar na espuma de leite quen-
te, caso necessario. Intervalo: -10
% a 10 % do valor predefinido.

Enter

PARAMETROS DO LEITE
Espuma quente esquerda = 3,0 %

Repita este procedimento para
Espuma quente direita, espuma
fria esquerda e espuma fria
esquerda se necessario.

Sair do menu

Descricao

Mudar o filtro de 4gua

Mensagem no visor

Mudar o filtro de agua

Alternadamente

Parametro do leite: Definicoes do Aquecedor de chavenas

refrigerador
. Premir o botdo de enxaguamento
durante 3's.

Aceda ao menu do utilizador

MENU DO UTILIZADOR
PARAMETROS DO LEITE

Selecionar o menu "PARAME-
TROS DO LEITE"

!

PARAMETROS DO LEITE
Temperatura frigorifico = 5,0°C
Selecionar
“Temperatura frigorifico =

@ Enter

Temperatura frigorifico = 5,0°C
[40. €50°C» ..8,0]

Se necessario, aumentar ou dimi-
nuir a temperatura de refrigera-
¢ao, ou ajustar a PREDEFINICAO
(recomendado).

Enter

Sair do menu

Estado do LED

Pronto »

Premir o botdo de enxaguamento
durante 3s.

Aceda ao menu do utilizador

MENU DO UTILIZADOR
PARAMETROS MAQUINA

Selecionar o menu "PARAME-
TROS MAQUINA"

Enter

PARAMETROS MAQUINA
Aquecedor chavenas = ligado

Selecionar
"Aquecedor chavenas = ligado"

Enter

Aquecedor chavenas = ligado
D JIGEN] 2

Selecionar "ligado" ou "desli-
gado"

Enter

Sair do menu

Observacdes

Contacte imediatamente o seu represen-
tante
Nespresso.

0 que fazer se aparecer a men-
sagem "Contatar técnico"?
Contacte o seu representante
Nespresso.

Servico necessario

Servigo necessario

Alternadamente

Pronto »

Contacte imediatamente o seu represen-
tante
Nespresso.

Recipiente(s) de leite

. < Pronto
vazio(s)

Alternadamente

Adicionar leite »

0Os produtos de leite estao bloqueados.
Encha o(s) recipiente(s) de leite (no
frigorifico).

Limpe os tubos de suc¢do para garantir
que o residuo de leite ndo estéd a bloquear
05 sensores.

Nivel de leite baixo < Pronto

Nivel de leite baixo »

Alternadamente

Indica que ofs) recipiente(s) de leite
esta(do) prestes a ficar vazio(s).
Encha o(s) recipiente(s) de leite (no
frigorifico).

Modo de enxagua-
mento automatico

(5 min de atraso)

Enxaguamento em curso
Por favor, espere

Enxaguamento automatico do sistema
de leite externo arranca 5 min ap6s a
Ultima preparagdo de bebida a base de
leite. No visor, aparece "Enxaguamento
em progresso” e "Por favor, espere!”.
Os LEDs comegam a piscar 10 s antes do
enxaguamento.

Limpeza necessaria

dentro de x.yy h. « Pronto

Limp. necessaria emin x:yy h

Alternadamente

Quando o temporizador terminar, a ma-
quina fica bloqueada até a limpeza.

Limpeza do sistema de

. - < Pronto
leite necessaria

Limpeza necessaria

Alternadamente

Produtos de leite indisponiveis.

Inicie o procedimento de limpeza como
descrito na P pégina 30.




Alarmes/notificacoes
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Descricao

Limpeza do sistema
de leite

Mensagem no visor

Prima o bot&o de "limpeza"
durante 3 seg para iniciar
alimpeza

Estado do LED

Observacdes

Inicie o procedimento de limpeza como
descrito na » pagina 30.

Para sair do menu, prima um botéo de
produto.

Modo de limpeza do
sistema de leite

Limpeza em curso: 28:15:
Por favor, espere

O visor indica o tempo de limpeza
restante.

Temperatura do

leite muito alta para a
melhor qualidade da
espuma

(6...12°C)

< Pronto
Leite mt gnt p/ esp. ideal

Alternadamente

Funcionamento normal.

Os produtos de leite ainda estédo disponi-
veis, mas a qualidade pode ser afetada.

Substitua o leite por leite frio a 5 °C.

Subs. com leite frio
(mais de 12°C)

< Pronto
Subs. com leite frio

Alternadamente

0Os produtos de leite estdo bloqueados.
Substitua o leite por leite frioa 5 °C.

Abrir a alavanca

<« Abrir alavanca
Pronto »

Levante a alavanca de modo a que a
capsula usada seja ejetada.

Tempo de preparacao
demasiado longo

<« Pronto
Prepar. muito longa »

Abra a alavanca e tente inserir uma
capsula nova.

Certifique-se de que o abastecimento de
agua do equipamento esta ligado.

Se a mensagem aparecer repetidamente,
contacte o seu representante Nespresso.

Tempo de preparacao
demasiado curto

< Pronto
Prepar. muito curta %

Abra a alavanca e tente inserir uma
capsula nova. A mensagem aparece se
nao tiver sido inserida nenhuma capsula,
capsula danificada ou extremidades da
capsula dobradas.

Se a mensagem aparecer repetidamente,
contacte o seu representante Nespresso.

Aquecer a caldeira

<4 Aaquecer
Pronto %

Alternadamente

A piscar lentamente durante o aqueci-
mento.

Se a mensagem permanecer mais de

30 min, contacte o seu representante
Nespresso.

Modo de poupanca de
energia

Modo poup. energia:
Premir uma tecla

Temperatura a caldeira reduzida.

A méquina estara pronta dentro de 1
min depois de premir qualquer botdo de
produto.

Modo de poupanca de
energia maxima

Para reativar a maquina, prima o botao
"Poup. energia".

Para mais informacoes, » consultar a
pagina 26.

Unidade de infusdo
requer assisténcia

<« Assisténcia BU necessaria!
Pronto »

Contate imediatamente o seu represen-
tante Nespresso.

CCl ndo ligado

CCINAO LIGADO

Todos os produtos bloqueados. Ainda é
possivel proceder ao enxaguamento e a
limpeza.

Verifique se a ligacdo do CCl esta insta-
lada corretamente. Se o alarme continuar
ativo, contacte o seu representante
Nespresso.

Erro 1 do fluxometro

<Contacte o técnico de assisténcia
Pronto %

Alternadamente

Os produtos que dependem do fluximetro
1 estdo bloqueados. Todos os outros
produtos estdo disponiveis.

Contacte o seu representante Nespresso.




Especificacoes

Placa de caracteristicas

Detalhes de publicacao

[mm]
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Alimentacdo elétrica:

220-240 VAC/ 50/60 Hz / 3200 - 3800 W
380-415 VAC/ 50/60 Hz / 8600 - 9400 W
200 VAC/ 50/60 Hz / 4500 W

208 VAC/ 60 Hz /7300 W

Capacidade maxima de produto indicativa
por maquina e por hora

220 VAC /60 Hz / 3200 W Histrettos:
Espressos:
Dimensdes: 1003 x 693 x 640 mm (C/L/A) Lungos:
Peso: 100 kg (VaZia) Cappuccinos:
120 kg (em funcionamento) Agua quente:
Altura de abertura 190 mm ‘ -
standard: Ezqéu'f‘:os mini
Altura de aberturada 92,5 mm Clorog
grelha de gotejamento: :
- ; » Sélidos dissolvidos
Abastecimento de agua: G 3/8" macho totais:

Pressao do abastecimen-

to de &gua:

2...4 bar/30...60 psi

Dureza total:

Emissdes sonoras:

<60 dBA

Alcalinidade:
Ferro:

EU EU US JpP
Iph  3ph

430 520 510 510
300 450 420 420
150 230 220 220
110 110 110 110
100 180 120 120

mos para o abastecimento

nenhum
70 a 200 ppm

5-8°dH (8-14°fH)
pH6,8a74

menos de 100 ppm
menos de 0,25 ppm

A placa de caracteristicas contém os sequintes detalhes:

Tipo de maquina:
Modelo:

Tipo:

Tensdo:
Poténcia:
Pressao da agua:
Caldeira hidr.:
Classe:
Refrigerante:

Carga:

Lado de pressao baixa:88 psig

Lado de pressao alta:
Numero de série:
Data de producéo:

Maquina de café NESPRESSO PROFISSIONAL
AGUILA

AG440PRO

de acordo com a placa de caracteristicas

de acordo com a placa de caracteristicas
0,2-0,4 MPa (2-4 bar)

1,46 MPa (14,6 bar)

5

134 a (Freon refrigerante (hidrofluorcarbono -

HFC))
55 g (CO, equivalente: 78,65 kg)

285 psig
de acordo com a placa de caracteristicas
de acordo com a placa de caracteristicas

compostos

o

Para ver a placa de caracte-
risticas, é necessario retirar o
recipiente de capsulas.

A placa de caracteristicas
encontra-se por baixo do
recipiente de capsulas na placa
de base.

Versao:

Fabricante:

Manual do utilizador da AGUILA 440
Manual do utilizador original

Thermoplan AG
Thermoplan-Platz 1
CH-6353 Weggis
Suica

Pedidos de assis-
téncia técnica:

Para efetuar pedidos de assisténcia
técnica, contacte o seu represen-
tante Nespresso local, em

WWW.Nespresso.com
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Declaracion CE

Declaracion CE

Resumen de la maquina
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DECLARACION UE DE CONFORMIDAD

Modelo de producto: AG440PRO

Marca registrada: AGUILA

Nombre y direccion del fabricante: Thermoplan AG, Thermoplan-Platz 1,
6353 Weggis, Suiza

Esta declaracion de conformidad se emite bajo responsabilidad tnica del fabricante.

Objeto de la declaracion: Magquina de café automatica

El objeto de la declaracion arriba descrita cumple con la legislacion de armonizacién correspondiente de la Unién:

2006/42/CE (MD) 1935/2004/CE (FCM)
2014/30/UE (EMC) 2023/2006/CE (GMP)
2011/65/UE (RoHS)

Referencias a las normas armonizadas relevantes usadas o referencias a las otras especificaciones técnicas con base a las cuales se declara la
conformidad:

EN 60335-1:12 + A11:14 + A13:17 EN 61000-3-2:14

EN 60335-2-75:04 + A1:05 + A2:08 + A11:06 + A12:10 EN 61000-3-3:13

EN 60335-2-89:10 + A1:16 EN 61000-4-13:02 + A1:09 + A2:16

EN 55014-1:06 + A1:09 + A2:11 EN 61000-6-2:05

EN 55014-1:17 EN 61000-6-3:07 + A1:11

EN 55014-2:15 EN 62233:08

Firmado por y en representacion de: / /

CH-6353 Weggis, 08/05/2018 Adrian Steiner, Director ejecutivo

(Lugar y fecha de emision) (Nombre, puesto y firma de la persona autorizada)

El responsable de la documentacion técnica es: Patrick Erni



Resumen de la maquina

Cpnsuz\te el resumen de la maquina en: > pa- 1 Ranuras de insercion de capsulas 17 Filtro de agua con cabezal y tubos para el agua
ina 2.
’ 2 Calentador de tazas 18  Herramienta de extraccion para salida del café
Contenido del paquete 3 Palalnca : 19 Pastillas c?e Iimpieza para Thermoplan
El suministro incluye los siguientes elementos: 4 Botorj de modo ahorro de e,nerg|a 20 Llave de limpieza
« Maquina (detrés del contenedor de capsulas) 21 Limpieza del sistema
e 2 contenedores de leche de 2,5 | con tapa 5 Salida de agua caliente 22 Adlarado del sistema
* 1 contenedor de leche de 5 | con tapa 6 Sallih dilleE 23 Aqua caliente
o Manual de instrucciones ’ . ) 9
o Pastillas de limpieza para Thermoplan 7 Contenedor de capsulas usadas (capacidad para 130 capsulas) 24 Botones para preparacion del café
e Herramienta de extraccién para salida del 8  Rejilla antigoteo/bandeja antigoteo (2 partes) 25 Salidas del café/agua caliente
café ) : .
) 9 Rejilla antigoteo para tazas pequefias i 6
« Fitro de agua y cabezal Ji 19 . p rataz ‘P qu 26 Salidas del café/leche
o Tubo de agua para conectar la entrada de 10 Interruptor principal (debajo) 27 Botones para preparacion del café
agua principal 11 Salida del café 28  Preparaciones de café con base de leche
12 Salida de la leche 29 Botones para leche y espuma de leche
13 Contenedor de leche (max. 51) 30 Pantalla

La maquina se puede conectar a un
sistema de gestion de efectivo.
Para mas informacion, péngase en

contacto con su representante en 15 Contenedor de leche izquierdo (max. 2,51)
Nespresso.

14 Tubos de aspiracion de leche con sensores (contenedor de leche
izquierdo y derecho)

16  Contenedor de leche derecho (max. 2,5 1)

Resumen del funcionami- Preparaciones de café con leche:

ento A e AGUILA +
(consulte los ajustes del mend de usuario)
Botones para preparacion del café: ,
Espresso Macchiato
Ristretto
Cappuccino
Espresso
Latte Macchiato
Lungo
Macchiato helado
Botones para leche y espuma de leche: Botones para preparacion del café:

Seleccion de bebida: Espuma de leche caliente Ristretto

Para ver el nombre del producto en
la pantalla, pulse el boton del pro-
ducto durante 5s. Para salir, espere
10 s sin pulsar ningtin boton.

Leche caliente Espresso

Espuma de leche fria Lungo

CIOIO,
GIOIO,

Descripcion de la taza para
la recomendacién Grand & Taza de Espresso
Cru de NESPRESSO

] |

Vaso de preparado de 300 ml

Consulte la recomendacion Nespresso Grand

Cruen: > pagina 3. Taza de Lungo E Vaso de preparado de 350-400 ml
(y&i Taza de Cappuccino H Vaso para llevar de 500 ml
— -
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Informacion general

ilmportante!

Lea detenidamente estas instrucciones antes
de usar la maquina por primera vez y guarde-
las en un lugar seguro para futuras consultas.
Cualquier uso inadecuado de la maquina
exime a Nespresso de toda responsabilidad.

Resumen

Este manual incluye las instrucciones de fun-
cionamiento de la maquina de café AGUILA
440y se suministra con la maquina.

Uso previsto
Esta maquina deberd ser utilizada en un entorno profesional por el personal que se enumera a continuacion:

Usuarios de autoservicio:

® Los usuarios de autoservicio son usuarios guiados por las instrucciones de la pantalla para hacer funcionar la maquina de modo seguro. Los usuarios
de autoservicio no deberan realizar ninguna operacion de mantenimiento.

Personal de servicio formado:

® El personal de servicio formado puede hacer funcionar la maquina y llevar a cabo las actividades de limpieza y mantenimiento descritas en este
manual.

Funcionamiento

Esta maquina solo sirve para preparar bebidas con café, leche y agua caliente y resulta apta para uso comercial en el sector de la hosteleria. Por lo

tanto, tome nota de las siguientes instrucciones:

e Esta maquina esta disefiada para capsulas Nespresso® Pro que se pueden obtener exclusivamente en Nespressoy en distribuidores autorizados.

o El/los contenedor(es) de leche solo debe(n) utilizarse para almacenar leche fria. No llene el/los contenedor(es) de leche con otras sustancias adicio-
nadas, tales como liquidos azucarados, alcohol, etc. Tenga en cuenta que al verter la leche en el/los contenedor(es) de leche, esta debe tener una
temperatura inferior a 5 °C, dado que el refrigerador ha sido disefiado para mantener la leche frfa, pero no para reducir su temperatura.

® Lleve a cabo las labores de mantenimiento necesarias tal y como se explica en estas instrucciones y de forma periddica.

* La maquina solo debe ser manejada por usuarios formados.

e Cualquier operacion diferente de las mencionadas en este manual solo debera llevarse a cabo por proveedores de servicios de Nespresso autoriza-
dos y formados.

® El contenedor de capsulas debe vaciarse cuando el aviso correspondiente aparezca en la pantalla. Enjuague el contenedor con una solucion de agua
tibia y un poco de jabén.

Limpieza de la maquina

Debera limpiar la maquina todos los dias para conservar la higiene y sequridad alimentaria necesaria para asegurar el perfecto sabor Nespresso Grand

Cru, asf como una larga vida Util de la maquina.

Consulte el apartado "Limpieza diaria" para obtener una guia completa de cémo limpiar bien la maquina. Ademas, tome nota de las siguientes

instrucciones:

o Utilice tnicamente las pastillas de limpieza de leche Thermoplan para llevar a cabo el proceso de limpieza automatica. No utilice ningn otro deter-
gente 0 agente desinfectante con este fin.

* El manejo de la maquina se debe realizar de manera que se evite la contaminacion microbioldgica. En especial, no utilice materiales no desinfecta-
dos que no sean frescos ni toque las boquillas de salida con las manos sucias.

® Si se usan pafios y esponjas, se deben escurrir por completo para asegurarse de que solo estén hiimedos, no mojados; de lo contrario existe riesgo
de descarga eléctrica. Por lo tanto, emplee solo toallas de papel o pafiuelos limpios y frescos de un solo uso.

o | as piezas de plastico o cualquier componente de la maquina no se deben poner en el microondas.

o No limpie las piezas de plastico con alcohol, etanol, metanol, alcohol metilico ni desinfectantes. No deben utilizarse detergentes con agentes acidos
fuertes tales como el &cido acético.

* La maquina no debe limpiarse con fuentes de alta presion como chorros de agua.

® Los tubos de aspiracion de leche con sensores de temperatura y de nivel, asi como todas las piezas internas del refrigerador, la llave de limpieza y
las salidas del café, se limpiaran tnicamente con papeles desechables o toallitas. Los pafios que se utilicen para limpiar las piezas externas de la
magquina seran convenientemente tratados para evitar la contaminacion por bacterias.

Higiene de la maquina

® Se llevard a cabo un enjuague automatizado frecuente (interno y externo) para mantener niveles elevados de higiene durante toda la vida ttil de la
maquina.

Uso comercial

o Esta maquina esta destinada para ser utilizada por expertos o usuarios formados en tiendas, en la industria ligera y en granjas.

Uso en oficina

e Al menos una copia de este manual de usuario debera mantenerse en un lugar disponible en todo momento para el personal de mantenimiento y
administracion.

Trabajos de mantenimiento

* Cuando se deba realizar el mantenimiento de la maquina, aparecerd un aviso en la pantalla de la maquina. El mantenimiento de la maquina lo
realizaran proveedores de servicios autorizados y formados al menos una vez al afio o cada 96 000 preparaciones (4 x 24 000).

Reciclaje
e Lamaquina y su embalaje han de ser retirados para su reciclaje por un proveedor de servicios autorizado y formado. No se deshaga de la maquina
ni de sus componentes por cuenta propia.

Limitacion de responsabilidades

o E| fabricante no asumira ninguna responsabilidad por lesion o accidente cuando las instrucciones de seguridad incluidas en este manual no hayan
sido respetadas.

o El fabricante no podra ser declarado responsable de los dafios causados por un uso indebido o un manejo inadecuado de la maquina.

Normas de garantia

e Las clausulas de la garantia rigen conforme a lo acordado con Nespresso.

® Los desperfectos derivados de un uso indebido o de conexiones inadecuadas no seran indemnizados.

® El uso y desgaste de las piezas no esta cubierto por la garantfa.

* Todas las maquinas Nespresso se someten a estrictos controles. Se realizan pruebas de fiabilidad en las condiciones habituales con unidades selec-
cionadas al azar. Asi se pueden detectar indicios de usos anteriores.



Notas generales:

Riesgo de dafios materiales

® Este equipo debe estar instalado de forma que cumpla con la legislacion estatal o con las regulaciones locales en materia de fontaneria.

* La mala utilizacion de la maquina puede dar lugar a dafios a la propiedad.

e Esta maquina estd disefiada solo para uso en interiores. Manténgala en un ambiente controlado (protegida del polvo, salpicaduras de agua, luz
solar directa, plagas, etc.).

e Limpie la maquina durante las 24 horas siguientes del primer preparado con leche o antes de ponerla fuera de servicio durante un periodo de
tiempo prolongado. Retire y vacie el contenedor de capsulas, desenchufe la méquina de la red eléctrica. Retire y vacie el/los contenedor(es) de leche,
limpielo(s) y guardelo(s) con la tapa abierta. Deje la puerta del refrigerador abierta cuando la maquina esté desconectada de la red eléctrica.

* Para un rendimiento dptimo, la temperatura ambiente debe situarse entre 16 °Cy 32 °C.

e Coloque la maquina en una superficie plana, horizontal, estable, resistente al calor y a liquidos.

* No coloque la maquina cerca de ningtin chorro de agua que pudiera ser utilizado para limpiar.

* Deje un espacio de al menos 50 mm delante de las salidas de aire.

* Guarde la maquina en un lugar seco y sin polvo, siempre a una temperatura superior a 0 °C.

® L a parte superior de la maquina debe estar al menos 1,5 m por encima del nivel del suelo.

e Coloque la maquina a 20 cm o mayor distancia del usuario.

o Utilice Unicamente los accesorios de limpieza de Thermoplan.

e Nunca utilice la maquina sin la rejilla antigoteo.

o E| fabricante no asumira ninguna responsabilidad por las consecuencias derivadas de modificaciones tanto internas como externas de la maquina.

* No guarde sustancias explosivas o inflamables, tales como aerosoles con propulsor inflamable, dentro del aparato.

* Nunca utilice el calentador de tazas para secarlas cuando estén mojadas; puede producirse una descarga eléctrica.

e Coloque siempre las tazas boca abajo para asegurar una buena transmision del calor.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

e Entrégueselas a cualquier usuario posterior.
e Este manual de instrucciones también esta disponible en formato pdf en nespresso.com/pro

Advertencias de seguridad Estructura Simbolos de seguridad
Las instrucciones de seguridad incluidas en este documento estan En el presente manual se utilizan los siguientes simbolos de seguridad:
estructuradas de la siguiente forma: ” . . -
El tridngulo de advertencia aparece cuando el incumplimiento
A de las instrucciones de sequridad constituye un riesgo para el
®» @ 10 usuario o la maquina.
A\ CAUTION A Advertencia:
Risk of scalding /MR | Descarga eléctrica
A~ Contact with hot fluids could result in - Ad -
/A minor or moderate injury. A vertencia:
Do not handle underneath the product AN Riesgo de quemaduras
outlet. ) "
A Advertencia:
L2\ Riesgo de contusiones
1 Simbolos d dad 4 C , im\ Instruccion:
imbolos de segurida onsecuencia K
2 Texto de los simbolos de 5 Simbolo de seguridad \7/ Use gualr?tes
seguridad especificado (> Instruccion:
3 Origen 6 Prevencion I yse LEIES
Texto de los simbolos de seguridad 1 | Informacion general
En este manual se utilizan los siguientes mensajes de advertencia:

Hace referencia a una situacion
peligrosa que, si no se evita, podria 5 .
provocar la muerte o lesiones graves. Area de trabajo

 Mantenga la zona de trabajo limpia y ordenada. Las areas de trabajo

Hace referencia a una situacion

PRECAUC'ON peligrosa que, si no se evita, podria desordenadas y poco iluminadas pueden provocar accidentes.
provocar lesiones leves o moderadas. * | a maquina solo debe utilizarse en entornos higiénicos y ergondmicos.
Se refiere a practicas que pueden El usuario debe tener espacio suficiente y el drea de trabajo debe estar
£ i bien iluminada.
y:\v/LYo) provocar dafios materiales, pero no
lesiones.
. |Consejo
1 |Serefiere a practicas que pueden ayudar al lector a usar el
equipo correctamente.
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Instrucciones generales de
seguridad

Notas generales de seguridad

® £n caso de emergencia, apague la maquina con
el interruptor principal. Desenchufe la maquina
o retire el fusible de la caja de fusibles. Cierre
el suministro de agua que alimenta la maquina.
Péngase en contacto con su proveedor de
Servicios.

® Este aparato puede ser utilizado por nifios y nifias
de mas de 8 afios de edad y por personas con
capacidad fisica, psiquica o sensorial reducida
o falta de experiencia y conocimientos que
sean supervisados o hayan recibido formacion
acerca del uso del aparato de una forma segura
y comprendan los riesgos que implica. Los
nifios no deben jugar con el aparato. Los nifios
no estan autorizados a limpiar ni a realizar el
mantenimiento de la méaquina sin supervision.

® Se permite el acceso a la zona de servicio
Unicamente al personal de servicio que haya
recibido formacion.

Mensajes generales de seguridad
ADVERTENCIA

Riesgo de descarga eléctrica

El contacto con los componentes eléctricos

durante el funcionamiento de la maquina puede

provocar la muerte o lesiones graves.

* No abra la carcasa bajo ninglin concepto.

e Mantenga la maquina lejos de la humedad.

e Nunca sumerja la maquina, el cable o el enchufe
en agua ni en ningun otro liquido.

® Detenga de inmediato la maquina cuando el
cable o el enchufe estén deteriorados.

* No coloque la maquina ni el cable cerca o
encima de otras piezas 0 aparatos calientes.
Esta terminantemente prohibido utilizar la
maquina cerca de llamas.

e Mantenga el cable lejos de los bordes afilados.

* No acceda al interior de la carcasa cuando retire
el contenedor de capsulas.

® |3 instalacion, la recolocacion, la retirada, la
reparacion o el mantenimiento de la maquina
deben ser realizados por personal de servicio
autorizado y formado.

® | 3 maquina y sus cables de alimentacion deben
ser colocados fuera del alcance de los nifios.

Riesgo de seguridad alimentaria
La ingestion de alimentos en mal estado puede
provocar la muerte o lesiones graves.

e Utilice solo alimentos con fecha de caducidad
vigente.

e Guarde los alimentos en lugares adecuados.

® [impie la maquina periédicamente y conforme a
lo indicado en el manual de instrucciones.

e Utilice Unicamente leche de vaca tratada
con calor (p. €j., pasteurizada o tratada a
temperaturas ultra-altas (UHT)).

® Respete las normas de higiene cuando vierta la
leche en el/los contenedor(es).

* V/ierta Unicamente leche que haya sido enfriada
previamente (por debajo de 5 °C) en el/los
contenedor(es) de leche.

e Utilice la leche abierta en un plazo de 24 horas.

e Nunca mezcle leche de diferentes tipos. La
mezcla puede afectar la calidad de la espuma
y ocasionar contaminacion cruzada alergénica.

e £l cumplimiento de la codificacion de color
para identificar claramente los contenedores
es esencial para evitar la CONTAMINACION
CRUZADA DE SUSTANCIAS ALERGENICAS.

® |ave elllos contenedor(es) en el lavavajllas
después de usarlos.

* No mezcle leche de un contenedor con la del
o]0}

PRECAUCION

Riesgo de quemaduras
El contacto con liquidos calientes puede
provocar lesiones leves o moderadas.

* No realice trabajos en la parte inferior de la
salida del producto.

e Fvite el contacto directo con liquidos calientes.

* No toque ninguna parte de las salidas antes o
después de que se sirva la bebida.

® No levante la palanca mientras se sirva el
producto o se limpie la maquina.

* Vacie la bandeja antigoteo con precaucion.

Riesgo de contusiones

Manipular el interior de la maquina puede

provocar lesiones leves o moderadas.

* No levante la palanca durante la preparacion.
Para detener la preparacion, vuelva a pulsar el
mismo boton de producto.

* No introduzca los dedos en las ranuras de
insercion de capsulas.

® Si se atasca alguna capsula en la ranura de
insercion de capsulas, apague la maquina antes
de realizar cualquier accion.



Prim

er uso

J.|

A

Solo para manejo general: la unidad
de café izquierda se muestra en

la imagen. Las instrucciones de
manejo generales son validas para
ambas unidades de café a no ser
que se indique explicitamente lo
contrario.

Riesgo de contusiones

Manipular el interior de la maquina
puede provocar lesiones leves o
moderadas.

No introduzca los dedos en las
ranuras de insercion de capsulas.

Leche y contenedor(es) de
leche - Riesgo de seguri-
dad alimentaria

Utilice Unicamente leche de vaca
tratada con calor (p. €j., pas-
teurizada o tratada a temperaturas
ultra-altas (UHT)).

Mantenga unas buenas practi-

cas de higiene al limpiar el/los
contenedor(es) de leche.
Compruebe las normas de higiene
antes de verter la leche en el/los
contenedor(es).

No use leche que lleve mas de

24 horas abierta.

El uso y/o consumo de productos ali-
mentarios potencialmente peligrosos
puede estimular enfermedades
causadas por alimentos, pudiendo
resultar en graves peligros para la
salud.

Riesgo de contaminacién
cruzada alergénica
Los alérgenos pueden ser fatales
para ciertas personas.
Lave siempre el/los contenedor(es)
en el lavavajillas después de usarlos.
No mezcle leche de un contenedor
con la del otro.
No emplee la misma toalla de
papel limpia y fresca para limpiar
diferentes tubos de leche.

/N

Riesgo de seguridad
alimentaria

La utilizacion de pafiuelos o
esponjas no desechables puede
provocar contaminacion bacteriana
de la leche.

Use solo pafios o toallas de papel
desechables de un solo uso para
limpiar los tubos de aspiracion de
leche.

Respecto a como limpiar el exterior
de la maquina, consulte "limpieza
exterior" B> \/éase pagina 46.

El interruptor principal se encuentra debajo de
la maquina.

Aseglrese de que la alimentacion
1 deagua esté activada y que esté
funcionando.

<« Baje la palanca
Bajelapalanca  »

Baje todas las palancas.

Arranque en frio

Pulse cualquier boton.

<4 En calentamiento
En calentamiento

La maquina realiza un enjuague de arranque en

frio (en la pantalla aparece un temporizador).

Durante el enjuague el nivel de ruido

.
1 aumenta.

Abra todas las palancas.

10

max. 5 °C
max. 2,5 l/con-
tenedor

max. 24 horas

Llene el tipo de leche deseado en cada con-
tenedor de leche y relacione el codigo de color
correspondiente.

i Cambie la leche cada 24 horas.

La maquina se calienta. Todos los botones
destellan en blanco.

Lave el/los contenedor(es) en el lavavajillas.

N

Introduzca ambos tubos de aspiracion a través
de las tapas en el/los contenedor(es) de leche.

< Preparado
Preparado

PP DD

hasta 10 min

Cuando la méaquina se haya calentado, todos
|os botones estan encendidos de forma fija en
blanco.

=

Limpie con cuidado ambos tubos de aspiracion
de leche usando pafios o toallas de papel
desechables de un solo uso.

N

i o

La temperatura ideal para la espuma
de leche es de 5 °C.

La variedad de la leche influye en la
calidad de la espuma. Cuando cambie
de leche pasteurizada a leche UHT,
quiza sea necesario ajustar la espuma
de leche > véase la pagina 49.

La mejor calidad para la espuma de
leche es la de la leche UHT. La leche
UHT es ligeramente mas facil de

espumar que la leche pasteurizada.

i o

Los ajustes para el contenedor

de leche izquierdo no coinciden
automaticamente con el contenedor
de leche derecho. jSe deben realizar
ambos ajustes de leche por separado!
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Uso de dos tipos de leche
diferentes

Si se desean usar dos tipos de

leche de vaca, los tipos diferentes
se deben rotular en el exterior

de la maquina y en el interior del
refrigerador.

El/los contenedor(es) de leche y los
tubos de aspiracion estan marcados
de fabrica con un cddigo de color.
En el suministro se incluyen etique-
tas adhesivas previamente impresas
con el mismo cddigo de color.

Riesgo de contaminacion
cruzada alergénica
Los alérgenos pueden ser fatales
para ciertas personas.

Lave siempre el/los contenedor(es)
en el lavavajillas después de usarlos.

A

No mezcle leche de un contenedor
con la del otro.

No emplee la misma toalla de
papel limpia y fresca para limpiar
diferentes tubos de leche.

Modo de ahorro de energia

Modo de ahorro de energia
maximo

Pulsar el boton durante 3 s activa
el "Modo de ahorro de energia
maximo".

Coloque la etiqueta adhesiva apropiada en el
lado izquierdo y la etiqueta adhesiva adecuada
en el lado derecho en el refrigerador tal y como
se muestra.

Cologue la segunda etiqueta adhesiva
apropiada en el lado derecho de los botones de
bebidas de café preparadas a base de leche en
la unidad de café izquierda.

Cologue la segunda etiqueta adhesiva
apropiada en el lado derecho de los botones de
bebidas de café preparadas a base de leche en
la unidad de café derecha.

Maquina etiquetada

correctamente:

La maquina pasa a modo de

ahorro de energia a los 30 min de
inutilizacion. Todos los botones estan
encendidos en blanco, se reduce

1 min

1 el calentamiento del calentador, el
refrigerador sigue funcionando.
Pulse cualquier boton para volver D D D D D D D
a poner la maquina en modo de
funcionamiento.
Modo de ahorro de energia: <« Preparado
Pulse cualquier boton En calentamiento %
1 2
»
hasta 10 min

La maquina pasa a modo de ahorro de energia
méaximo tras cuatro horas de inactividad. El
calentador deja de calentar, el frigorifico sigue
funcionando.

Pulse el boton de ahorro de energia para
reiniciar la maquina.

22200010

< En calentamiento

En calentamiento %

o o

La maquina inicia un enjuague
automatico o puede necesitar un en-
juague de arranque en frio. »>Véase
“Primer uso" en la pagina 41.

Cierre todas las palancas si fuera
necesario.




Preparacion del café

@ Ristretto
Espresso

Lungo

b

Tire hacia abajo de la rejilla antigoteo para tazas Introduzca una capsula de café.

Los cabezales de extraccion se .
pequefias.

pueden utilizar simultdneamente
para preparar café.

5 6
< ESPRESSO
Preparado
)
Tire hacia abajo de la palanca hasta el tope Elija el tamafio de taza deseado (por ejemplo El nombre del producto aparece durante la
inferior. Espresso). preparacion.

. P Consulteel tamafio de taza
1 recomendado para los Grands Crus de
Nespresso en la pagina 3.

Llenar mas/detener productos

Pulse el boton de producto de
nuevo para detener la preparacion.
Para afadir més cantidad a su be-
bida, pulse el boton del producto en
el transcurso de 1 minuto después
de terminar la preparacion del
mismo.

Pulse el botdn de producto de
nuevo para detener la preparacion.

Comienza la preparacion del café. LIénelo mas o detenga el suministro de producto
en 1 min.

12
< Preparado
Preparado
Suba la palanca para expulsar la capsula usada. La maquina esté preparada para la proxima
bebida.
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Preparaciones de café con
leche

Espresso Macchiato

Cappuccino

@ Latte Macchiato

N\

@ Macchiato helado
~ Introduzca una capsula de café. Tire hacia abajo de la palanca hasta el tope

inferior.
AGUILA+

Para los preparados de café a base
de leche, coloque la tazaen la
salida del lado derecho.

No retire la taza hasta que la
pantalla muestre de nuevo el
mensaje "Preparado”. Con algunos

productos se produce una breve N —~ /
pausa entre el suministro de la vd )= < Preparado
leche y el del café. — CAPPUCCINO  »

El orden de suministro puede variar ¢ 7K\
en funcion del producto. 5 o A

Seleccione el preparado de café a base de leche Comienza la preparacion del café.
que desee (ejemplo Cappuccino).

Se prepara la espuma de leche segin el pro- Suba la palanca para expulsar la cdpsula usada.
ducto seleccionado.

10
Enjuague del sistema de leche

El sistema de leche se enjuaga automatica-

mente con el fin de garantizar los maximos

niveles de higiene.

Enjuague en proceso
Inicio automatico en 10 s

< Preparado
Aclarado  » Enjuague en proceso

Espere.

Riesgo de quemaduras

El sistema de leche se enjuaga
automaticamente 5 min. después
de la preparacion de bebidas a base
de leche.

Enjuague interno automatico: inmediatamente  Aclarado externo automatico: se inicia un enjuague automatico de aproximadamente 25 s del
Duracion aproximada 25s. después de cada preparacion de bebida a sistema de leche 5 min. después de la tltima preparacion de bebida a base de leche.

Evite el contacto directo con agua base de leche se inicia un enjuague interno del

caliente. sistema de leche de aproximadamente 20 s.

Proteja sus manos de las quema-
duras.




Preparacion de la leche

@ Espuma de leche caliente

@ Leche caliente
@ Espuma de leche fria

Para los preparados de leche,
0 coloque la taza bajo la salida del

lado derecho.

Enjuague del sistema de leche

El sistema de leche se enjuaga automatica-
mente con el fin de garantizar los maximos
niveles de higiene.

A PRECAUCION

Riesgo de quemaduras

El sistema de leche se enjuaga
automaticamente 5 min. después
de la preparacion de bebidas a base
de leche.

» Duracion aproximada 25 s.

Evite el contacto directo con agua
caliente.

Proteja sus manos de las quema-
duras.

Preparacion del agua cali-
ente

- \\
@ Agua caliente

Para los preparados con agua cali-
o ente, coloque la taza bajo la salida
del lado izquierdo.

Riesgo de quemaduras

El contacto con liquidos calientes
puede provocar lesiones leves o
@\ moderadas.
&= Fvite el contacto directo con agua
caliente.

Proteja sus manos de las quema-
duras.

Llénelo més o detenga el suministro
de producto en 1 min.

Elija el producto de leche deseado (por ejemplo,
leche caliente).

<« Preparado

LECHE CALIENTE »

Enjuague en proceso
Inicio automéaticoen 10's

Enjuague en proceso
Espere

Enjuague interno automatico: inmediatamente después de cada preparacion de bebida a base de
leche se inicia un enjuague interno del sistema de leche de aproximadamente 20s.

Aclarado externo automatico: se inicia un enjuague automatico de aproximadamente 25 s del
sistema de leche 5 min. después de la Gltima preparacion de bebida a base de leche.

< AGUA CALIENTE
MV 2

< Preparado
Preparado
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Limpieza diaria
(duracion aproximada 30 minutos)

Alas 24 horas de la Ultima prepar-
acion de leche, la maquina indica
que se debe realizar la limpieza.
La pantalla mostrara un aviso con
un temporizador 2 horas antes de
que se precise la limpieza diaria
obligatoria.

La limpieza diaria de la maquina es obligatoria
para mantener los mayores niveles de higiene,
para garantizar el sabor neutro de la taza a lo
largo del tiempo y para prolongar la vida (il
de la maquina.

Limpieza del exterior

No olvide revisar periédicamente y, si fuera
necesario, limpiar el exterior de la maquina.
Utilice un pafio himedo o una esponja
levemente impregnada con una solucién
jabonosa. Los pafios y las esponjas se deben
escurrir por completo para asegurarse de
que solo estén himedos, no mojados; de lo
contrario existe riesgo de descarga eléctrica.
Utilice inicamente detergentes suaves y
pafios no abrasivos.

Preste especial atencion a las piezas por

las que se sirve el producto. La pantalla y el
teclado deben limpiarse con especial cuidado.

Limpieza interna

Siga estas instrucciones meticulosamente a
la hora de efectuar el proceso de limpieza
automatica.

Introduccion de las pastillas de
limpieza

/\ PRECAUCION
Riesgo de lesiones por
A corrosion
El contacto directo del detergente en
4

los ojos puede causar lesiones.
0

L&vese las manos después de manipu-
lar las pastillas de limpieza.

Use gafas/guantes.

Soluciones de limpieza

La utilizacion de soluciones de limpieza inade-
cuadas podria dafiar las piezas de la maquina
0 provocar una mala limpieza de las mismas.
Utilice Unicamente las pastillas de limpieza

de leche Thermoplan para llevar a cabo el
proceso de limpieza automatica.

Vacie la bandeja de capsulas

Vacie el contenedor de capsulas usa-
das todos los dias o cuando se solicite
en la pantalla (capacidad aproximada:
130 capsulas por contenedor).

[

4 —— “d
- Vacie el contenedor de leche y

@) seque el tubo de aspiracion

N

Retire y vacie con cuidado el/los contenedor(es)
de leche.

\N

Coloque el contenedor de leche de 5 | vacio en
el refrigerador y dirija ambos tubos de aspiracion
al contenedor. Pulse cualquier boton.

10

Limpieza en proceso: 28:15
Espere

aprox.
28 min

CKKRK]

Después del proceso de limpieza, la maquina
pasa al modo de ahorro de energia méaximo.

. Paravolver a encender la maquina
1  desde el modo de ahorro de energia
maximo, P> véase la pagina 42.

< Preparado Para comenzar la limpieza,
pulse el boton de limpiar

Preparado ¥ IENCRES

Para comenzar la limpieza, pulse el boton de
nuevo y manténgalo pulsado durante 3s.
Pulse cualquier otro botdn para salir de la
limpieza.

Pulse el boton de limpieza.

Enjuague el contenedor de leche y
coléquelo aparte

Lave el/los contenedor(es) de leche en el lavava-
jillas y coléquelos aparte.

Limpie con cuidado ambos tubos de aspiracion
de leche usando diferentes pafios o toallas de
papel desechables de un solo uso. A continu-
acion, pulse cualquier boton.

Retire la llave de limpieza
Introduzca las pastillas de limpieza

Introduzca la llave de limpieza

Retire la llave de limpieza e introduzca dos

pastillas de limpieza. El procedimiento de limpieza

comienza automaticamente cuando
se introduce la llave de limpieza.

o o

Vacie el agua restante, lave el contenedor de
leche de 51 en el lavavaiillas.

Vuelva a colocar el/los contenedor(es) de leche
vacios en el refrigerador.

Después de la limpieza, limpie con cuidado
ambos tubos de aspiracion de leche usando
diferentes pafios o toallas de papel desechables
de un solo uso. La utilizacion de pafiuelos

0 esponjas no desechables puede provocar
contaminacion bacteriana de la leche. Limpie
concienzudamente las paredes interiores del
frigorifico con agua potable.



10

Riesgo de quemaduras

Tras el procedimiento de limpieza,
podria gotear agua caliente retenida
en las salidas de producto.

® Evite el contacto directo con agua
caliente.
Proteja sus manos de las quema-
duras.

Utilice la herramienta de extraccion para sacar  Retire ambas salidas del café. Enjuague adecu-  Vuelva a colocar las salidas de café.
las salidas de café. adamente las salidas del café con agua potable.

Limpie las salidas de leche con toallas de papel
0 pafios himedos de un solo uso diferentes.

Quite las rejillas antigoteo para tazas pequefias ~ Vuelva a colocar las rejillas de goteo para tazas  Procedimiento de limpieza diaria finalizado (la

(solo en posicion vertical) y la rejilla de la pequefias. magquina esta en modo de ahorro de energia
bandeja antigoteo. méaximo). Si necesita volver a activar la maquina,
Limpie todas las piezas. Las rejillas antigoteo para tazas pulse el botén de ahorro de energfa conforme a

1  pequefias solo se pueden retirar la» pagina 42.
cuando estén en posicion vertical.

Retire las rejillas antigoteo y limpielas con un Quite el enchufe de plastico negro que se Tire del marco metdlico hacia usted para
pafio y detergente suaves bajo el grifo. encuentra en la bandeja de pléstico. extraerlo.

Al final del ciclo de limpieza
asegurese que el frigorifico esté cer-
rado (riesgo de congelacion).
iTermine el ciclo de limpieza antes de
dejar la maquina sin supervision!

i o

Retire y limpie la bandeja de plastico negro con  Para montar la bandeja de goteo, siga los pasos
una solucion de agua jabonosa. anteriores en sentido contrario.

La limpieza ha finalizado.
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Ajustes del menu

- AGUILA+ botén de
programacion

- Entrar al ment del usuario

Ajustes del menu

- Ajustes de idioma

- Estadisticas
e Contador de productos del usuario
e Total de productos
e Contador de capsulas
e Reinicio del contador del usuario

- Navegacion

Arriba siguiente mend /

aumentar valor

Abajo mend anterior /

reducir valor

Predetermi-cargar valor prede-
nado terminado

Intro editar/confirmar

salir del mend/

Escape
cancelar

Botdn de programacion AGUILA+

El boton AGUILA+ ofrece la posibilidad
de elegir entre 13 preparaciones de café
con leche con solo pulsar un boton.
Para seleccionar las preparaciones que
desee servir, pulse el boton AGUILA+
y siga las instrucciones. Puede cambiar
|a seleccion en cualquier momento,
repitiendo los mismos pasos.

8 Pulse el boton de limpieza durante 3 s.

«- AGUILA+
<« LATTE»

@ Seleccione el producto que desee.

Intro

Salir del men.

Seleccione el boton derecho AGUILA+.

AGUILA+ -
<« LATTE»

Intro

@ Seleccione el producto que desee.

Salir del men.

Ajustes de idiomas

&IS Pulse el boton de limpieza durante 3 s.

Entrar al mend del usuario

MENU DEL USUARIO
AJUSTES GENERALES

ERALES".

Intro

@ Seleccione el ment "AJUSTES GEN-

AJUSTES GENERALES
Idioma = Espafiol

@ Seleccione el mend “Idioma”.
Intro

Idioma = Espafiol
<« Espafiol >

@ Selecciona el idioma deseado.

Intro

Salir del men.

Preparaciones AGUILA+

Entrar al ment del usuario

CORTADO LUNGO N
6 Pulse el boton de limpieza durante 3 s.

CORTADO
FLAT WHITE AGUILA+
CAPPUCCINO LUNGO <LATTED
CAPPUCCINO CHIARO AJUSTES GENERALES
CAPPUCCINO FREDDO <-AGUILA+
CAPPUCCINO HELADO MENU DEL USUARIO
LATTE GRANDE AJUSTES GENERALES
LATTE
LATTE PICCOLO
LATTE HELADO
MACCHIATISSIMO
LECHE FRIA

. P Consulteel tamaiio de taza

1 recomendado para los Grands Crus de

Nespresso en la pagina 3.

Estadisticas: Contador de produc- Estadisticas: Reinicio del conta-

tos del usuario

6 Pulse el boton de limpieza durante 3 s.

Entrar al mend del usuario

dor del usuario

&IS Pulse el boton de limpieza durante 3 s.

Entrar al mend del usuario

MENU DEL USUARIO
ESTADISTICAS

MENU DEL USUARIO
ESTADISTICAS

@ Seleccione el mend "ESTADISTICAS".

@ Seleccione el meni "ESTADISTICAS".

Intro

Intro
ESTADISTICAS

Contador de productos del usuario

ESTADISTICAS
Reinicio del contador del usuario

productos del usuario”.

Intro

@ Seleccione el mend “Contador de

usuario”

Intro

@ Selecciona “Reinicio del contador del

Contador de productos del usuario
<« Seleccione un producto »

Reinicio del contador del usuario
< nop

@)

@ Seleccione “si” 0 “no”

Espresso
4 2

¢

» Intro

Salir del ment.

Compruebe el “Total de productos” o

el “Contador de productos del usuario”

(parametros de solo lectura).

Salir del ment.



Ajustes del menu

- Ajustes para la leche
e Ajustes para la espuma de leche
- Espuma caliente

- Espuma fria
o Ajustes del refrigerador
- Calienta-taza

Ajustes para la espuma

de leche

Para cambiar la fluidez de la
espuma de leche, simplemente
cambie el % de aire de la espuma
de leche como se muestra en esta
pagina:

® -10%: Espuma mas liquida

e (0%: Ajuste de instalacion

© +10%: Espuma més solida

Los ajustes para el contenedor

de leche izquierdo no coinciden
automaticamente con el contenedor
de leche derecho. iSe deben
realizar ambos ajustes de leche por
separado!

Alarmas/notificaciones

Si aparece el mensaje de “llamar a
técnico”, pdnganse en contacto con
su representante de Nespresso

Ajustes para la leche: Ajustes
para la espuma de leche

8 Pulse el boton de limpieza durante 3 s.

Entrar al mend del usuario

Ajustes para la leche: Ajustes
para el refrigerador

8 Pulse el boton de limpieza durante 3 s.

Entrar al mend del usuario

(1 EREVED

8 Pulse el boton de limpieza durante 3 s.
Entrar al men del usuario

MENU DEL USUARIO
AJUSTES PARA LA LECHE

MENU DEL USUARIO
AJUSTES PARA LA LECHE

MENU DEL USUARIO
AJUSTES DE LA MAQUINA

Seleccione el ment "AJUSTES PARA
LA LECHE"

Seleccione el ment "AJUSTES PARA
LA LECHE"

Seleccione el ment "AJUSTES DE LA
MAQUINA"

Intro

AJUSTES PARA LA LECHE
Espuma caliente izquierda = 0,0 %

Intro
AJUSTES PARA LA LECHE

Temperatura de refrigeracion = 5,0 °C

AJUSTES DE LA MAQUINA
Calienta-tazas = encendido

Espuma caliente izquierda = 0. %
[-10,0.. 4 0%» ..10,0]

Aumente o disminuya la cantidad de
aire de la espuma de leche caliente si
fuera necesario. Rango: -10 % a 10 %
desde el nivel predeterminado.

©

AJUSTES PARA LA LECHE
Espuma caliente izquierda = 3,0 %

Repita este procedimiento para
espuma caliente derecha, espuma fria
izquierda, espuma fria derecha, si fuera
necesario.

Salir del ment.

Seleccione

"Temperatura de refrigeracion =
50°C"

Intro

Seleccione

"Calienta-tazas = encendido"

Intro

Temperatura de refrigeracion = 5,0 °C
[40. €450°C» ..80]

Calienta-tazas = encendido
<« Encendido >

Aumente o disminuya la temperatura de

refrigeracion si fuera necesario o fijela
en PREDETERMINADO (recomendado).

Intro

Salir del ment.

Seleccione “encendido” o “apagado”.

Intro

Salir del menu.

Descripcion

Cambiar el filtro de agua

Mensaje en pantalla

LED de estado

Cambiar el filtro de agua

Preparado »

Alternando

Se precisa mantenimiento

Se precisa mantenimiento

Preparado »

Alternando

Contenedor(es) de leche

vacio(s) <« Preparado

Llene el contenedor de leche »

Alternando

Nivel de leche bajo P —

Nivel de leche bajo »

Alternando

Modo de enjuague
automatico

(después de 5 min)

Se necesita limpiar en

xyy h. <« Preparado

Enjuague en proceso
Espere

Se necesita limpiar en x:yy h

Alternando

Comentarios

Pdngase en contacto de inmediato con su
representante de Nespresso.

Pdngase en contacto de inmediato con su
representante de Nespresso.

Los productos lacteos estan bloqueados.

Llene el/los contenedor(es) de leche (en el
frigorifico).

Limpie los tubos de aspiracién para asegurarse
de que no haya residuos de leche obstruyendo
los sensores.

Indica que el/los contenedor(es) de leche se
vaciara(n) pronto.

Llene el/los contenedor(es) de leche (en el
frigorifico).

El enjuague automético del sistema externo
para la leche se inicia 5 min. después de que
se haya preparado la Ultima bebida a base de
leche. Aparecerd en la pantalla "Enjuague en
proceso” y "Espera”. Los LED se iluminan 10 s
antes del enjuague.

Cuando finalice la cuenta atras del temporiza-
dor, la maquina quedara bloqueada hasta que
se limpie.
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Alarmas/notificaciones

50

Descripcion

Se necesita limpiar el
sistema de la leche

Mensaje en pantalla

< Preparado
Se necesita limpiar

Alternando

LED de estado

Comentarios

No quedan productos lacteos.

Inicie el procedimiento de limpieza tal y como
se explicaen® pégina 46.

Limpieza del sistema de
leche

Para comenzar la limpieza,
pulse el boton de limpiar
durante 3s.

Inicie el procedimiento de limpieza tal y como
se explica en > pégina 46.

Para salir del mend, pulse cualquier boton de
producto.

Modo de limpieza del
sistema de leche

Limpieza en proceso 28:15
Espere

La pantalla indica el tiempo de limpieza
restante.

Leche muy caliente para
espuma

(6-12°C)

«Preparado
Temp. muy alta para espum

Alternando

Funcionamiento normal.

Aln quedan productos de leche pero quizé la
calidad haya bajado.

Sustituya la leche por leche fria a 5°C.

Sustituya la leche por
leche fria

(mas de 12°C)

« Preparado
Sustituya la leche por leche fria

Alternando

Los productos lacteos estan bloqueados.
Sustituya la leche por leche fria a 5°C.

Levante la palanca

Levante la palanca
Preparado »

Levante la palanca para expulsar la capsula
usada.

Tiempo de preparacion
demasiado largo

Preparado
Tiempo de preparacion dema-
siado largo »

Levante la palanca e intente introducir otra
capsula.

Asegurese de que el suministro principal de
agua esté encendido.

Si el mensaje sigue apareciendo, pongase en
contacto con su representante de Nespresso.

Tiempo de preparacion
demasiado corto

Preparado
Tiempo de preparacion dema-
siado corto »

Levante la palanca e intente introducir otra
capsula. El mensaje aparece cuando no se

ha introducido ninguna capsula, la capsula
esta dafada o los bordes de la capsula estan
doblados.

Si el mensaje sigue apareciendo, pongase en
contacto de inmediato con su representante de
Nespresso.

Calentador

En calentamiento
Preparado %

Alternando

Parpadeo lento durante el calentamiento.

Si el mensaje permanece durante mas de
30 min, pdngase en contacto con su represent-
ante de Nespresso.

Modo de ahorro de
energia

Modo de ahorro de energia:
Pulse cualquier botén

Temperatura del calentador baja.

La maquina estard lista 1 minuto después de
pulsar cualquier boton de producto.

Modo de ahorro de
energia maximo

Para reactivar la maquina, pulse el boton de
"Ahorro de energia.

Para obtener mas informacion » consulte la
pagina 42.

La unidad de extraccion
requiere mantenimiento

< BU precisa mantenimiento.
Preparado %

Pdngase en contacto de inmediato con su
representante de Nespresso.

No hay conexion CCI

NO HAY CONEXION CCl

Todos los productos estan bloqueados. Se
puede enjuagar y limpiar.

Compruebe que la conexion CCl estd instalada
correctamente. Si la alarma sigue encendida,
péngase en contacto con el representante de
Nespresso.

Caudalimetro 1 error

<« Llame al técnico de servicio
Preparado %

Alternando

Los productos que dependen del caudalimet-
ro 1 estan bloqueados. Todos los demés
productos estan disponibles.

Pdngase en contacto con su representante de
Nespresso.




Caracteristicas

Placa de identificacion

Detalles de publicacion

[mm]
1003 g 50, 693
if [ ———————
(1 §==35335 1 NESPRESSO
=
I\ ‘-‘ A ‘ |
L [
a
o 0|
= 41 ]
302 281 302 258
885 [ 330
613

Fuente de alimentacion:

220-240V AC/50/60 Hz / 3200-3800 W
380-415V AC/50/60 Hz / 8600-9400 W

200V AC/50/60 Hz / 4500 W
208V AC/60 Hz/7300 W
220 VAC/60 Hz /3200 W
Dimensiones: 1003 x 693 x 640 mm (L/An/Al)
Peso: 100 kg (vacio)
120 kg (en funcionamiento)
Altura de salida estandar: 190 mm
Altura de salida rejilla 92,5mm
antigoteo:
Suministro de agua: G 3/8" macho

Presion del suministro de
agua:

2...4 bar/30...60 psi

Emision de ruido:

<60 dBA

Capacidad orientativa maxima del pro-
ducto por maquina y por hora:

Ristretto:
Espresso:
Lungo:
Cappuccino:
Agua caliente:

EU EU  US P
1ph  3ph

430 520 510 510
300 450 420 420
150 230 220 220
110 110 110 110
100 180 120 120

Requisitos minimos de suministro de agua:

Cloro:
TDS:
Dureza total:

Alcalinidad:
Hierro

nada

70 a 200 ppm

5-8 °dH (8—14 °fH)
pH 6,874

menos de 100 ppm
menos de 0,25 ppm

La placa de caracteristicas incluye la siguiente informacion:

Tipo de maquina:
Modelo:

Tipo:

Tension:
Potencia:

Presion del agua:

Calentador del agua Hydr.:

Clase:
Refrigerante:

Carga:

Presion inferior:
Presion superior:
Namero de serie:
Fecha de fabricacion:

Maquina Nespresso Professional
AGUILA

AG440PRO

segun la placa de identificacion
segun la placa de identificacion
0,2-0,4 MPa (24 bar)

1,46 MPa (14,6 bar)

5

134 a (refrigerante freén (compuestos de hidrofluorocarbono - HFC))

55 g (equivalente de CO,: 78,65 kg)
88 psig

285 psig

segun la placa de identificacion
segun la placa de identificacion

o

Se debe retirar el contenedor de
capsulas usadas.
La placa de identificacion estd situada

en la base debajo del contenedor de
capsulas usadas.

Version:

Fabricante

Manual de instrucciones de AGUILA 440
Manual de instrucciones original

Thermoplan AG
Thermoplan-Platz 1
(CH-6353 Weggis
Suiza

Llamadas al "Servicio

de Asistencia Téc-
nica":

Para realizar llamadas al Servicio de
Asistencia Técnica, pongase en contac-
to con el representante de Nespresso
en su pais en

WWW.nespresso.com
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AB UYGUNLUK BEYANI

Uriin modeli AG440PRO

Marka: AGUILA

Ureticinin adi ve adresi: Thermoplan AG, Thermoplan-Platz 1,

6353 Weggis, Isvicre
Bu uygunluk beyani, tamamen Ureticinin sorumlulugunda hazirlanmistir.

Beyanin konusu: Otomatik kahve makinesi

Beyanin yukarida belirtilen konusu, ilgili harmonize AB yonetmeliklerine uygundur:

2006/42/EC (MD) 1935/2004/EC (FCM)
2014/30/EU (EMC) 2023/2006/EC (GMP)
2011/65/EU (RoHS)

Esas alinan ilgili harmonize standartlara referanslar veya beyan ile ilgili diger teknik diizenlemelere referanslar agiklanmistir:

EN 60335-1:12 + A11:14 + A13:17 EN 61000-3-2:14

EN 60335-2-75:04 + A1:05 + A2:08 + A11:06 + A12:10 EN 61000-3-3:13

EN 60335-2-89:10 + A1:16 EN 61000-4-13:02 + A1:09 + A2:16
EN 55014-1:06 + A1:09 + A2:11 EN 61000-6-2:05

EN 55014-1:17 EN 61000-6-3:07 + A1:11

EN 55014-2:15 EN 62233:08

Yetkili kurum adina imzalayan: / /

CH-6353 Weggis, 08.05.2018 Adrian Steiner, CEO

(Duizenlendigi yer ve tarih) (Yetkili kisinin adi, gorevi ve imzasi)

Teknik dokiimantasyondan sorumlu kisi: Patrick Erni



Makineye genel bakis
Bkz. makineye genel bakis: > sayfa
2

Paketin icindekiler

Teslimat kapsamina asagidaki
bilesenler dahildir:

+ Makine

+ Kapakli 2 stit kab1 2.5

+ Kapakli 1 st kabi 5 |

+ Kullanici kilavuzu

+ Thermoplan temizleme tabletleri
+ Kahve cikislari icin gekme aleti

+ Sufiltresi ve baghg

+ Ana su girisini baglayan su borusu

Bu makine Cash Management
System ile iletisim kurabilir.

Daha fazla bilgi igin Nespresso
temsilcinize ulagin.

Calistirma gorinimdi

Kapsiil takma yuvalari
- Fincan isiticisi
Kol

Enerii tasarruf modu diigmesi
(kapsl kabinin arkasinda)

5 Sicak su gikisi

6 Kahve cikisi

7 Kullanilmis kapsiil kabi (130 kapsiil kapasiteli)
8

9

B w D~

Damlama stizgeci/Damlama tepsisi (2 parca)
Kugtik fincan igin damlama siizgeci

10  Ana Diigme (makinenin altinda)

11 Kahve ¢ikisi

12 St cikisi

13 Siit kabi (maks. 51)

14 sensorli siit emme borulari (sol ve sag st kabi)

15 Sol st kabi (maks. 2.5 1)

16 Sag stit kabi (maks. 2.51)

17 Baslik ve su borulariyla birlikte su filtresi
18 Kahve ¢ikisi icin gekme aleti

19 Thermoplan temizleme tabletleri
20 Temizleme anahtari

21 Sistemi temizleme

22 Sistemi durulama

23 Sicak su

24 Kahve hazirlama digmeleri

25 Kahve/sicak su cikislari

26 Kahve/slit gikislari

27 Kahve hazirlama digmeleri

28 Siiticeren kahve tarif digmeleri
29 Siit ve st kopugu dugmeleri

30 Ekran

icecek secimi:

Ekranda Urtinin adini

gormek i¢in herhangi bir triin
dugmesine 5 saniye basin.
Gikmak icin herhangi bir
digmeye basmadan 10 saniye
bekleyin.

NESPRESSO Grand Cru 6ner-
ileri icin Fincanlarin agiklamasi

Nespresso Grand Cru dnerilene bakin:
»sayfa 3.

Sicak su

Kahve hazirlama dugmeleri:

Ristretto

Espresso

Lungo

GIOIO,

Siit ve st kopigi digmeleri:

Sicak siit kopugu

Sicak siit

CIOIO

Sogjuk siit képgi

Siit iceren kahve tarifi dugmeleri:

AGUILA +
(kullanici mentisii ayarlarina bagvurun)

Espresso Macchiato
Cappuccino
Latte Macchiato

Iced Macchiato

@@EEE®

Kahve hazirlama digmeleri:

Ristretto

Espresso

GIOIO,

Lungo

& Espresso fincan

Lungo fincan

gg Cappuccino fincan

= 300 m tarif bardag

=

E’ 350...400 ml tarif bardad

w 500 ml karton bardak
-,
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Genel bilgiler

Onemli!

Kullanim éncesinde bu talimatlari dik-
katlice okuyun ve ileride bagvurmak igin
guvenli bir yerde saklayin.

Makinenin uygunsuz kullanilmasi

Nespressonun tim yukumldltklerini
ortadan kaldirir.

Ozet

Bu kullanici kilavuzu AGUILA 440
espresso kahve makinesinin isletim
talimatlarini agiklar ve makine ile birlikte
teslim edilir.

Intended use
Bu makine, asagida listelenen personel tarafindan profesyonel bir ortamda kullaniimak tizere tasarlanmistir:

Self-servis kullanicilari:
+ Self servis kullanicilari, makineyi glivenli modda calistirmak icin ekrandaki talimatlarla yonlendirilirler. Self servis kullanicilari
herhangi bir bakim islemi yapmamalidir.

Egitimli operator personeli:
+ Egitimli operator personeli, makineyi ¢alistirabilen ve bu kilavuzda agiklanan temizlik ve bakim faaliyetlerini ytiriitebilen personeld-
ir.

Calistirma

Bu makine sadece kahve, siit ve sicak su ile yapilan drtnler igin uygundur ve ikram sektériinde ticari amagla kullaniimasi

amaglanmistir. Bu nedenle asagidaki talimatlari géz 6ntinde bulundurun:

+ Bu makinede Nespresso® kapsiilleri igin tasarlanmistir. Bu kapstiller sadece Nespresso ve yetkili distribiitorleri tarafindan temin
edilebilir.

+ Siit kabi (kaplar) sadece soguk siit saklamak icin kullanilmalidir. Kaba (kaplara) sekerli sivilar, alkol, vb. diger zenginlegtirilmis
maddeler koymayin. Siit kabina (kaplarina) koydugunuz stitiin sicakligin 5 °C altinda olmasina dikkat edin. Giinkii, sogutucu
doldurulan siitii sogutmak igin degil serin tutmak lizere tasarlanmistir.

+ Yapilmasi gereken tlim bakim islemlerini diizenli araliklarla bu kilavuzda tarif edildigi sekilde gergeklestirin.

+ Makine sadece egitim almis operatér elemanlar tarafindan kullaniimalidir.

+ Bu kilavuzda anlatilanlarin disinda kalan tim islemler sadece Nespresso satis sonrasi merkezlerinin yetkili ve egitimli servis
personeli tarafindan yapilmalidr.

+ Kapstil kabi ekranda ilgili bildirim gdsterildigi zaman bosaltiimalidir. Kabi 1lik ve sabunlu sudan olusan bir soliisyon ile calkalayin.

Makinenin temizlenmesi

Miikemmel Nespresso Grand Cru lezzeti elde etmek ve de makinenin uzun émirlii olmasi igin makine her giin diizenli olarak

temizlenmelidir.

Makinenizi nasil temizleyeceginizi dgrenmek igin "Giinliik temizlik" bolimuine bagvurun. Ayrica asagidaki talimatlari géz énlinde

bulundurun:

+ Otomatik temizleme islemi icin sadece Thermoplan siit temizleme tabletleri kullanin. Bu amagla baska herhangi bir deterjan veya
dezenfektan madde kullanmayin.

+ Makinede yapilacak islemler mikrobiyolojik kontaminasyon dnlenecek sekilde yapiimalidir. Ozellikle, sterilize edilmemis veya taze
olmayan materyal kullanmayin veya elleriniz kirliyken cikis agizlarina dokunmayin.

+ Temizlik bezleri ve stingerler kullaniimasi durumunda, bunlar iyice sikilmali ve islak degil nemli olmalidir, aksi takdirde elektrik
carpma riski dogar. Bu nedenle, sadece tek kullanimlik kagit mendil veya kagit haviular kullanin.

+ Makinenin plastik parcalari ya da herhangi bir bileseni mikrodalgaya konulmamalidir.

+ Plastik parcalari alkol, etanol, metanol, metil iceren ispirtolar veya dezenfektan maddelerle temizlemeyin. Asetik asit gibi gticli asit
ajanlarina sahip deterjanlar kullanimamalidir.

+ Makine su jetleri gibi yiiksek basing ile temizlenmemelidir .

+ Sicaklik sensorlii ve seviye sensorlii siit emme borusu ve de sogutucunun tlim i pargalari, temizleme anahtar, kahve cikislari
sadece tek kullanimlik kagit mendil veya kagit havlu ile temizlenmelidir. Makinenin digini temizlemek icin kullanilan bezler diizgiin
sekilde dezenfekte edilerek olasi bakteri bulagmasi dnlenmelidir.

Makinenin hijyeni

+ Makinenin kullanim 6mrii boyunca yiksek hijyen standartlarini siirdirmek igin siklikla otomatik durulama iglemi (makinenin igi ve
disi) yapiimalidir.

Ticari kullanim

+ Bu makine magaza, hafif sanayi ve ciftliklerde, uzmanlar veya egitimli kullanicilar tarafindan kullaniimak tzere tasarlanmistir.

Ofis kullanimi
+ Bu kullanim kilavuzunun en az bir kopyasi, bakim ve yonetim personeli icin her zaman uygun bir yerde bulundurulmalidir.

Bakim calismasi
+ Makinenin servisi yapiimasi gerekiyorsa ekranda bir bildirim goriltir. Makineye yilda bir kez veya 96'000 (4 x 24'000) igecek Grlini
hazirladiktan sonra, yetkili ve egitimli servis personeli tarafindan bakim yapiimalidir.

Makinenin imhasi
+ Makine ve ambalaji yetkili ve egitimli bir servis saglayici tarafindan imha edilmelidir. Makineyi veya bilesenlerini kendiniz imha
etmeyin.

Sorumlulugun sinirlandirimasi
+ Bu kilavuzda yer alan giivenlik talimatlarina uyulmamasi nedeniyle meydana gelen yaralanmalarda veya kazalarda retici higbir
sorumluluk kabul etmez.

+ Uretici makinenin hatalt kullaniimasi veya uygun olmayan sekilde isleme tabi tutulmasi nedeniyle meydana gelen hasardan so-
rumlu tutulamaz.

Garanti kosullari

+ Nespressoile iizerinde mutabik kalinan garanti kosullari gegerlidir.

+ Hatall kullanim veya dogru olmayan baglantilarin neden oldugu arizalar tazmin edilmez.

+ Eskiyen ve asinan parcalar hicbir garanti tarafindan karsilanmaz.

+ Tum Nespresso makineleri gok siki kontrollerden gegirilir. Rastgele segilen tniteler izerinde uygulama kosullari altinda giivenilirlik
testleri uygulanir. Bunlar énceden kullanim izleri olarak gorulebilir.



Genel notlar:

Maddi hasar riski

+ Bu donanimin montaj y(rtirliikteki federal, eyalet ve yerel su tesisati yonetmeliklerine uyularak yapiimalidir.

+ Makinenin hatali kullanilmasi maddi hasara yol acabilir.

+ Bu makine i¢ mekanlarda kullanim amaclidir. Makineyi kontrollii bir ortamda (toz, su sigramasi, dogrudan giines 15131,
béceklerden korunmus, vb.) muhafaza edin.

+ Ik siit tarifesinin hazirlanmasina iliskin 24 saat icerisinde veya makineyi uzun bir zaman dilimi boyunca kullanim disi birakmadan
once makineyi temizleyin. Bos kapsul kabini gikartin ve bosaltin, makinenin fisini elekrik prizinden cekin. Siit kabini (kaplarini)
cikartin ve bosaltin, temizleyin ve kapadi acik sekilde saklayin. Sogutucu kapisini makinenin fisi elektrik prizinden cekili vaziyette
acik birakin.

* En uygun performans igin, ortam sicakligi 16 °C ve 32 °C arasinda olmalidir.

+ Makineyi diz, yatay, sadlam ve isi ve siviya dayanikli bir yiizeye yerlestirin.

+ Makineyi temizlik icin su jetinin kullanilabilecegi bir konuma yerlestirmeyin.

+ Havalandirma deliklerinin énlinde en az 50 mm bogluk birakin.

+ Makineyi tozlu olmayan, kuru bir yerde ve her zaman 0 °C (izerindeki sicaklik ortaminda saklayin.

+ Makinenin tepesi her zaman zeminden 1,5 m yukarida olmalidr.

+ Makineyi kullanicidan 20 cm veya daha uzaga yerlestirin.

+ Sadece Thermoplan temizlik aksesuarlar kullanin.

+ Makineyi asla damlama siizgeci olmadan kullanmayin.

+ Uretici, makine lizerinde yapilan gerek dis gerekse i¢ degisikliklerin neden oldugu sonuglarin sorumlulugunu higbir sekilde kabul
etmez.

+ Makinenin icerisinde patlayici veya yanici maddeler saklamayin (6rnegdin yanici madde igeren aerosol teneke kutulari).

* Fincan isiticisini asla islak fincan kurutmak igin kullanmayin; elektrik carpma riski vardir.

+ Sicakligini iyice gegmesi igin fincanlari her zaman bas asagi yerlestirin.

BU TALIMATLARI SAKLAYIN

* Bir sonraki kullaniciya verin
+ Bu Kullanim Talimati ayrica nespresso.com/pro adresinde pdf formatinda mevcuttur

Guvenlik uyar||ar| Dokiimanin yapisi Givenlik simgeleri
Bu belgedeki glvenlik talimatlari asagidaki yapida Bu kilavuzda asagidaki glivenlik simgeleri kullaniimigtir:
dazenienmist: Uyari liggeni, giivenlik talimatlarina uyulmazsa
A kullanici ya da makineye yonelik risklerin olusacag
durumlari belirtir.
A\ CAUTION A Tehlike:
Risk of scalding 7 \z \
. Contact with hot fluids could result in Elektrik GAEnER
/ \ minor or moderate injury. Tehlike:
T Eﬁtlne?.t handle underneath the product & Yanik tehlikesi
A | Tehlike:
A Yaralanma tehlikesi
1 Glvenlik simgesi 4 Etkisi = I
2 Giivenlik bildirim kelimesi5 Belirtlen bildirimin simgesi o) Veltog:
3 Kaynak 6 Onlem = | Eldiven takin
/=~ | Talimat:
Givenlik bildirim kelimeleri N/ Koruyucu gozlik takin
Bu kilavuzda asagidaki uyari mesajlari kullaniimistir:
kaginimadigi takdirde olim veya 1 | Genel bilgiler
ciddi yaralanma ile sonuglanabi-
lecek tehlikeli durumlari belirtir.
kaginilmadigi takdirde hafif
veya orta derecede yaralanma Galisma alani
ile sonuglanabilecek tehlikell + Calisma alaninizi temiz ve diizenli tutun. Daginik ve iyi
durumlari belirtir. aydinlatiimayan alanlarda kaza meydana gelebilir.
yaralanmaya neden olmadan + Makine sadece saglikli ve ergonomik kosullarda
urlindn hasar gérmesiyle sonugla- calistirimalidir. Kullanicinin galisma alani yeterli bliyiiklikte
UYARI nabilecek uygulamalara dikkat ve iyi aydinlatiimis olmalidr.
ceker.
. |lpucu
1 |Okuyucunun ekipmani dogru sekilde kullanmasina yardim
edecek uygulamalara dikkat geker.
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Genel guvenlik talimatlari

Genel giivenlik notlari

* Acil bir durumda makineyi ana dugmeden
kapatin. Makineyi prizden ¢ekin veya sigorta
kutusundan sigortayl cikartin. Makineye
su sebekesi beslemesini kesin. Servis
saglayicinizi arayin.

* Bu cihazin glivenli bir sekilde kullaniimasi ve
icerdigi tehlikelerin agiklamalari konularinda
talimat verilmis olmasi veya denetim altinda
olduklari siirece, bu cihaz 8 yas ve Uzeri
cocuklar tarafindan ve fiziksel, duyusal
veya zihni kapasiteleri disuk kisilerce veya
deneyimi ve bilgisi olmayanlarca kullanilabilir.
Cocuklar bu cihazla oynamamalidir. Cocuklar
denetim altinda olmadik¢a, bu cihaz
temizlemelerine ve bakimini yapmalarina
izin verilmez.

* Servis alanina sadece egitimli  servis
personeli ve talimat almig personel erisebilir.

Genel guvenlik mesajlari
TEHLIKE:

Elektrik carpma tehlikesi

Makine caligirken elektrikli bilesenlerle temas

edilmesi 6lim veya ciddi yaralanmaya neden

olabilir.

* Higbir kosul altinda makinenin muhafazasini
agmayin.

+ Makineyi nemden uzak tutun.

* Makineyi, kablosunu veya figini asla su veya
baska bir siviya daldirmayin.

+ Kablo veya fig hasarllysa makineyi kullanmayi
derhal durdurun.

* Makineyi veya kabloyu makinenin sicak
pargalarinin yanina yerlestirmeyin. Makineyi
aclk alev yakininda kullanmak kesinlikle
yasakr.

» Kabloyu keskin kenarlardan koruyun.

* Kapsul kabi ¢ikartimigsa i¢ muhafazanin
icerisine elinizi sokmayin.

* Makinenin kurulumu, yerinin degistiriimesi,
kaldirlmasi, onarimi veya bakimi yetkili,
egitimli ~ servis  personeli  tarafindan
yapilmalidlr.

* Makine ve gu¢ kablolari  gocuklarin
erisemeyecegi yerlere koyulmalidir.

Gida glvenligi riski
Bozulmus gidalari yutmak 6lim veya ciddi
yaralanmaya yol agabilir.

» Sadece son kullanma tarihi hentiz gegmemis
gidalarla kullanin.

* Gidalari uygun kaplarda saklayin.

* Makineyi duzenli araliklarla ve kullanici
kilavuzunda anlatildigi sekilde temizleyin.

« Sadece 1sll islem gérmiis (6rnegin pastorize
veya yuksek isidaislenmis) inek sttt kullanin.

* SUtl  kaba (kaplara) bosaltirken hijyen
standartlarina uyun.

« Sutkabinin (kaplarinin)igine sadece dnceden
sogutulan sttt dokin (5 °C altinda).

« Karton kutulari son 24 saat igerisinde acilmis
olan sutleri kullanin.

* Farkh tip sUtleri kesinlikle karigtirmayin.
Bu tur bir karisim kopUk kalitesini olumsuz
etkileyerek alerjenik ¢apraz kontaminasyona
neden olabilir.

« ALERJENIK MADDELE.RiN CAPRAZ
KONTAMINASYONUNU ONLEMEK iCIN
kaplari agik bir sekilde tanimlamak Uzere
renk kodlamasina uyulmasi sarttrr.

* Kullandiktan sonra kabi (kaplar) bulasik
makinesinde yikayin.

» S(itl bir kaptan alarak digeriyle karigtirmayin.
DIKKAT:

Yanik tehlikesi

Sicak sivilarla temas edilmesi hafif veya orta
derecede yaralanmaya neden olabilir.

» Uriin clkis yerinin altinda alisma yapmayin.
» Sicak sivilarla dogrudan temastan kaginin.

» icecek gikmadan 6nce veya giktiktan sonra
higbir ¢ikis kismina dokunmayin.

» Uriin glkmaktayken veya makine temizleme
islemi sirasinda kolu agmayin.

+ Damlama suizgecini dikkatli bosaltin.

Yaralanma tehlikesi

Ellerin makinenin igine sokulmasi hafif veya

orta derecede yaralanmaya neden olabilir.

* Hazirlama sirasinda koluagmayin. Hazirlama
islemini durdurmak igin ayni digmeye tekrar
basin.

* Parmaklarinizi  kapsil takma yuvalarina
sokmayin.

* Kapsul takma yuvasinda kapsul sikistiysa
herhangi bir iglem oncesinde makineyi
kapatin.



ik kullanim

]

Yalnizca genel kullanima yéne-
liktir: Resimde soldaki kahve
Unitesi gonderilmektedir. Genel
kullanim talimatlari aksi agik¢a
belirtiimedikge her iki kahve
Unitesi igin de gegerlidir.

A\ DIKKAT

Yaralanma tehlikesi

Ellerin makinenin igine sokulmasi
hafif veya orta derecede yaralan-
maya neden olabilir.

Parmaklariniz kapstl takma
yuvalarina sokmayin.

Siit ve siit kabi (kaplari) - Gida
glivenligi riski
Sadece 1sil islem gormiis (6r.

pastorize veya ytiksek Isida islenmis
(UHT)) inek siitdi kullanin.

St kabinin (kaplarinin) temizlenmesi
sirasinda iyi hijyen uygulamalarinin
saglanmasi gerekir.

Sitl kaba (kaplara) bosaltmadan
oénce hijyen standartlarini kontrol
edin.

24 saatten uzun stireyle agik kalmis
sit kullanmayin.

Potansiyel olarak givensiz gida
Urdnlerinin kullaniimasi ve/veya
tliketilmesi gida kaynakli hastaliklari
tetikleyerek potansiyel olarak agir
saglik tehlikelerine yol agabilir.

Alerjenik ¢apraz kontaminasyon
riski
Alerjenler bazi bireyler igin dlimcl
olabilir.
Kullandiktan sonra kabi (kaplari) her
é zaman bulasik makinesinde yikayin.
St bir kaptan alarak digeriyle
karistirmayin.
Farkli sut borularinin temizlen-

mesinde ayni temiz kagit haviuyu
kullanmayin.

Gida giivenligi riski

Tekrar kullanilan bez veya

slinger kullaniimasi stite bakteri
A bulagmasina neden olabilir.

St emme borusunu silmek igin

sadece tek kullanimlik kagit mendil

veya kagit havlu kullanin.

ak icin dis temizlik bolimiine

6 Makinenin dis kismini durulam-
bagvurun B> bkz. sayfa 62.

Ana diigme makinenin altindadir.

s Sebeke suyunun acik ve caliir
vaziyette oldugundan emin olun.

< Kolu kapatin
Kolu kapatin

Tim kollari kapatin.

Soguk baglatma

Herhangi bir digmeye basin.

< lIsiniyor
Isiniyor >

|

< Hazr
Hazir >

A0l

10 dakikaya kadar

Makine soguk baglatma durulama islemi ~ Makine isinir. Tiim diigmeler beyaz yanip  Makine isindiysa tim diigmeler beyaz
olarak yanik kalir.

gergeklestirir (ekranda zaman sayaci

Aril "|r\
£
i Durulama sirasinda ses seviyesi
ylkselir.

maks. 2.5 I/kap
maks. 24 saat

Dilediginiz tip sttu her bir stit kabina dol-
durarak renk kodunu buna gore eslestirin.

1  Sitii her 24 saatte bir degistirin.

soner.

Kullandiktan sonra st kabini (kaplarini)
bulagik makinesinde yikayin.

N

N

Stt emme borularini kapagin iizerinden
s(it kabinin (kaplarinin) igine sokun.

=

Siit emme borusunu, sadece tek
kullanimlik kagit mendil veya kagit havlu
ile dikkatlice silin.

i o

Sutiin kdpurtiimesiicin 5 °C
ideal sicakliktr.

Siitlin cinsi kopik kalitesi tizer-
inde etkilidir. Pastorize siitten
UHT siite gegis yaparken, stit
kdpugu ayarlarinin degistirilmesi
gerekebilir > bkz. sayfa 65.
Kdpurtmek igin en uygun kalit-
edeki sit UHT sttir. UHT siit
pastdrize stite kiyasla gok daha
kolay kopUk olusturur.

i o

Soldaki st kabina iligkin ayarlar
sagdaki siit kabi ile otomatik
olarak eslesmez. Her iki siit ayari
da bagimsiz olarak yapilmalidir!
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iki siit tipinin kullanimi

A

iki tip inek siitiiniin kullaniimas!
istendigi takdirde, farkl

tiplerin makinenin i¢ kismina
ve sogutucunun dis kismina
etiket yapistirilarak belirtiimesi
gerekir.

Sit kabi (kaplari) ve emme
borulari renk koduyla fabrikada
isaretlenmektedir. Ayni renk
kodunu iceren 6nceden
yapistiriimis etiketler teslimat
kapsamina dahildir.

Alerjenik ¢apraz kontaminasyon
riski
Alerjenler bazi bireyler igin 6limcul
olabilir.
Kullandiktan sonra kabi (kaplari) her
zaman bulasik makinesinde yikayin.
Sutdi bir kaptan alarak digeriyle
karigtirmayin.
Farkli st borularinin temizlen-
mesinde ayni temiz kagit haviuyu
kullanmayin.

Eneriji tasarruf modu:

Maksimum ener;ji tasarruf modu

Digmeye 3 saniye slreyle
basildiginda "Maksimum enerji
tasarruf modu", etkinlestirilir.

Uygun olan ikinci stikeri ise soldaki kahve
unitesinin Uzerindeki st igeren kahve tar-
ifesi diigmelerinin sag tarafina yapistirin.

Uygun olan ikinci stikeri ise sagdaki kahve
unitesinin Uzerindeki st iceren kahve tar-
ifesi diigmelerinin sag tarafina yapistirin.

Uygun stikeri sogutucunun sol tarafina ve
diger uygun stikeri ise sogutucunun sag
tarafina gosterilen sekilde yapistirin.

Dogru sekilde
etiketlenmis
makine:

Makine 30 dakika siireyle
kullaniimadiysa enerii tasarruf
moduna geger. Tum digmeler
beyaz renkte yanar, 1siticis|
sicakligi azalir, sogutucu
calismaya devam eder.
Makineyi tekrar calistirma
moduna getirmek igin herhangi
bir diigmeye basin.

1 dakika

%DDDDDDD

i o

< Hazrr

Enerji tasarruf modu:
Herhangi bir digmeye basin

Isiniyor >

———

10 dakikaya kadar

%DDDDDDD

<« Isiniyor
Isiniyor >

Dért saat boyunca kullaniimadiysa,
makine maksimum eneriji tasarruf moduna
geger. Isitici kapatilir, sogutucu calismaya
devam eder.

Makineyi tekrar baslatmak icin enerji
tasarruf diigmesine basin.

Makine otomatik durulama
baglatir veya soguk baglatma
durulamasi gerektirebilir. » Bkz.
"ilk kullanim", sayfa 57,

Gerekirse her iki kolu da kapatin.

o o




Kahve hazirlama

@ Ristretto
Espresso
Lungo

| o Kahvebaglklar aynianda | Kiiglik fincanlar iin damlama siizgecini Bir kapsiil yerlestirin.

birden kahve hazirlamakta agag) ekin.
kullanilabilir.

< ESPRESSO
Hazir >

Kolu en alt konuma gelene kadar asag istenilen fincan boyunu segin (6rnegin Hazirlama sirasinda trtinin adi gorulir.
cekin. Espresso).

» Nespresso Grand Cru dnerilene

1 bakin, sayfa 3.

Uriinii tepeleme/durdurma

Hazirlama islemini durdurmak
icin ayni diigmeye tekrar basin.

iceceginize bir miktar daha
ekleyerek tepeye kadar doldur-

0 mak igin, trln hazirlama iglemi
tamamlandiktan sonraki 1
dakika iginde Urlin diigmesine
basin.

Hazirlama iglemini durdurmak
icin ayni digmeye tekrar basin.

Kahve hazirlanmaya basglar. 1 dakika icinde tepeye kadar doldurun
veya hazirlamay durdurun.

12

< Hazrr
Hazir >

Kullanilmig kapsulii kolu yukari gekilerek Makine bir sonraki igecek igin hazirdir.
cikartin.
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Sut iceren kahve tarifleri

@ Espresso Macchiato
@ Cappuccino
Latte Macchiato

Iced Macchiato

AGUILA+ Bir kapsil yerlestirin. QK:II(lijnen alt konuma gelene kadar agag|

Sit igeren kahve tarifleri icin,
fincaninizi sa§ taraftaki ¢ikisin

altina yerlestirin.
. 4 5
Ekranda tekrar "Hazir" gorene
kadar fincani kaldirmayin. Baz
urtinlerde st ve kahve cikiglari
arasinda kisa bir duraklama
yapilr. .~ N - ( <« Hazr
Cikis sirasi Urtine gore farklilik )= E - CAPPUCCINO &
gosterebilir. c 7580\ ‘
) ) l )
o
1
Istenilen siit iceren kahve tarifini segin Kahve hazirlanmaya baglar.
(6rnegdin Cappucino).

Segilen drline gére siit kdpigi hazirlanir.  Kullanilmig kapsiili kolu yukari cekilerek
clkartin.

10 12
St sistemini durulama
Yuksek hijyen standartlarini saglamak Durulama devam ediyor
igin siit sistemi otomatik olarak yikanr. Oto. baslatma 10 saniye sonra
< Hazrr
Yikiyor > Durulama devam ediyor
A DIKKAT Liitfen bekleyin!
Yanik tehlikesi
St sistemi, st igeren bir igecek
hazirladiktan 5 dakika sonra otomatik
Olf’"ak yikan. } Otomatik i¢ durulama: Siit igeren bir Otomatik dis durulama: Siit iceren en son i¢ecek hazirlandiktan 5 dakika sonra,
' Stire yaklastk 25 saniye. icecek hazirlandiktan hemen sonrasiit ~ yaklagik 25 saniye siren otomatik durulama baglar.

Sicak su ile dogrudan temastan sisteminin ici yaklasik 20 saniye siireyle
kaginin. durulanmaya baslar.
Ellerinizi yanik tehlikesinden koruyun.




Sit hazirlama

Sicak stit koplgti
Q o

@ Sicak siit
@ Soguk st kopug

Istenilen siit driintini segin (6megin sicak

Sit hazirlamak igin, fincaninizi "
siit).

sag taraftaki gikisin altina
yerlestirin.

St sistemini durulama
Yiksek hijyen standartlarini saglamak
icin sUt sistemi otomatik olarak yikanr.

A DIKKAT

Yanik tehlikesi i I 6 o @ B 3 . ? : Durulama devam ediyor
Liitfen bekleyin

Durulama devam ediyor
Oto. baglatma 10 saniye sonra

St sistemi, siit iceren bir icecek
hazirladiktan 5 dakika sonra otomatik

olarak yikanir.

Siire yaklasik 25 saniye.
Sicak su ile dogrudan temastan Otomatik i¢ durulama: Siit igeren bir icecek hazirlandiktan hemen sonra siit sisteminin
kaginin. ici yaklasik 20 saniye stireyle durulanmaya baslar.

Ellerinizi yanik tehlikesinden koruyun. Otomatik dig durulama: Siit igeren en son igecek hazirlandiktan 5 dakika sonra,
yaklasik 25 saniye stiren otomatik durulama baslar.

Sicak su hazirlama ] 3

- \\
Sicak su
o

< SICAKSU
Hazir >

Sicak su hazirlamak igin,
fincaninizi sol taraftaki ¢ikisin
altina yerlestirin.

Yanik tehlikesi

Sicak sivilarla temas edilmesi hafif

veya orta derecede yaralanmaya || . € Hazr
neden olabilir. — R - @@ I

\ , o o MK

. . H >
Sicak su ile dogrudan temastan aar

kaginin.
Ellerinizi yanik tehlikesinden koruyun.

1 dakika iginde tepeye kadar
doldurun veya hazirlamay!
durdurun.
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Gunlik temizlik
(strre yaklasik 30 dakika)

24 saatlik en son sit hazirlama
suresi icerisinde, makine temi-
zlik hatirlatmasi yapar. Giinlik
zorunlu temizlikten 2 saat 6nce
ekranda zamanlayici ile birlikte
bir hatirlatma gosterilir.

Makinenin her gtin temizlenmesi,

her zaman ytiksek hijyen standartlari
saglamak, zaman icerisinde fin-

canda notr bir tat olmasini saglamak ve
makinenin servis émrind uzatmak igin
gereklidir.

Dis temizlik

Makinenin dis ytizeylerini kontrol etmeyi
ve gerekirse temizlemeyi ihmal etmeyin.
Sabunlu sollisyona batiriimis islak bez
veya stinger kullanin. Temizlik bezleri ve
stingerler iyice sikilmalidir ve 1slak degil
nemli olmalidir, aksi takdirde elektrik
carpma riski dogar.

Yalniz yumusak deterjanlar ve
asindirmayan bezler kullanin.

Uriinlerin ¢iktigi parcalara zellikle dik-
kat edin. Ekran ve tuslar 6zellikle dikkat
gosterilerek temizlenmelidir.

ic temizlik

Otomatik temizleme islemini galigtirmak
icin bu talimatlari dikkatle takip edin.

Temizleme tabletlerinin takilmasi

/\ DIKKAT

Asindirict madde ile yaralanma

tehlikesi

Temizleme deterjaninin gézlerle
@) dogrudan temasi yaralanmaya
&P neden olabili.

p Temizleme tabletlerini elinizle tut-
@ tuktan sonra ellerinizi temizleyin.

Eldiven/koruyucu gézlik takin.

Temizleme soéliisyonlari

Uygun olmayan temizlik soliisyonlarinin
kullaniimasi makinenin pargalarinda
hasar meydana gelmesine veya temi-
zlemenin dlizglin yapiimamasina neden
olabilir.

Otomatik temizleme igin sadece Ther-
moplan st temizleme tabletleri kullanin.

Kapsiil kabini her giin veya
ekranda talep geldiginde bosaltin
(kabin kapasitesi yaklasik 130
kapstldur).

[

St kabini bogaltin ve
@) emme borusunu silin

N

St kabini (kaplarini) dikkatlice ¢ikartin ve
bosaltin.

\N

5 litrelik bos kabi sogutucunun icine
yerlestirin ve her iki emme borusunu da
kabin igerisine yonlendirin. Herhangi bir
diigmeye basin.

10

Temizlik yapiliyor: 28:15
Litfen bekleyin

-
~Z yakl. 28 dakika

N
v

Temizleme islemi sonrasinda, makine
maksimum enerji tasarruf moduna geger.

. Makineyi maksimum enerji tasar-
1 ruf modundan tekrar baglatmak
icin, » bkz. sayfa 58.

< Hazr Temizlemeyi baglatmak iin

diigmeyi 3 saniye basili tutun.

3 saniye

Temizlemeyi baslatmak igin diigmeye
tekrar basin ve 3 saniye siireyle basil
tutun.

Temizlemeden gikmak icin herhangi bir
diigmeye basin.

Temizleme diigmesine basin.

Siit emme borusunu, sadece tek
kullanimlik farkl kagdit mendil veya kagit
havlular ile dikkatlice silin. Ardindan
herhangi bir digmeye basin..

Siit kabini (kaplarini) bulagik makinesinde
yikayarak kenara ayirin.

Temizleme anahtarini gikartin iki adet

. , i Temizleme anahtari takildiktan
temizleme tableti yerlestirin.

1  sonratemizleme iglemi otomatik
olarak baslar.

Temizlik sonrasinda stit emme boru-

Kalan suyu bosaltin, 5 litrelik kabi bulagik
makinesinde yikayin.

Siit kabini (kaplarini) tekrar sodutucuya
geri yerlestirin.

sunu, sadece tek kullanimlik farkl kagit
mendil veya kagit havlular ile silin. Tekrar
kullanilan bez veya stinger kullaniimasi
slite bakteri bulasmasina neden olabilir.
Sogutucunun ig duvarlarini musluk suyu ile
iyice temizleyin.



A DIKKAT

Yanik tehlikesi

Temizleme isleminden sonra igeride
kalan sicak su driin ¢ikislarindan
, disari damlayabilir.

Sicak su ile dogrudan temastan
kaginin.

Ellerinizi yanik tehlikesinden koruyun.

' IHT 1

Kahve gikislarini gekmek igin cekme Her iki kahve ¢ikisini da ¢ikartin. Kahve  Kahve cikislarini tekrar takin.

aletini kullanin. cikislarini temiz musluk suyuyla diizgtince
yikayin.
St ¢ikislarini nemli bir tek kullanimlik

kagit mendil veya kagit haviular ile
temizleyin.

Kiglk fincan damlama stizgeci (sadece  Kiigiik fincan damlama siizgeglerini tekrar ~ Ginlik temizlik islemi tamamlanmistir
dikey konumda) ve damlama tepsisi takin. (makine maksimum enerji tasarruf
1zgarasini gikartin. modundadir). Makineyi tekrar galigtirmak

" levi . Kuglk fincanlarigin damlama isterseniz enerji tasarruf diigmesine basin
TUm pargalari temizleyin. i siizgeci sadece dikey konumda I> sayf;Z58. i uf dugmesi I

cikartilabilir.

Damlama stizgeglerini ¢ikartin ve Plastik tepsideki siyah plastik tipayi Cikartmak icin metal cergeveyi kendinize
yumusak bir bezle ve yumusak bir deter-  ¢ikartin. cekin.
janla akar su altinda yikayin.

Temizlik ddngustiniin sonunda
sogutucunun kapali oldugundan
(donma riski) emin olun.
Makineyi gézetimsiz birakmadan
once temizlik dongistini
tamamlayin!

i o

Siyah plastik tepsiyi cikartin ve sabunlu su  Damlama tepsisini tekrar takmak igin
soltisyonu ile yikayin. adimlari tersine uygulayin.

Temizlik tamamlanmistir.
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MenU ayarlari
- AGUILA+ diigmelerini programlama
- Kullanici mendstine girin

Menu ayarlari

- Dil ayarlari

- Istatistikler
+ Kullanici drtin sayacl
+ Toplam rin
* Kapsiil sayaci
+ Kullanici sayaci sifirlama

Yukar  sonraki men/degeri

ylkselt

Asag| onceki menti/degeri

azalt

varsayilan degeri

Varsayilan yiikle

Devam

diizenle/onayla

Geri menUiden ¢ik/iptal

AGUILA+ diigmelerini programlama

AGUILA+ diigmesi tek tusla
hazirlanabilen 13 farkli siitli
tarif segenegi sunuyor. AGUILA+
diigmesine basarak istediginiz
icecedi ek tus tarifi digmesi le

secmek icin asagidaki talimatlari
uygulayin. Ayni adimlari tekrarla-
yarak tercihinizi istediginiz zaman
degistirebilirsiniz.

8 Durulama diigmesine 3 saniye
basin.

«- AGUILA+
<« LATTE»

istenilen diriinii segin

@ Devam

Mentiden ¢ik.

basin.

AGUILA+ -
<« LATTE»

Istenilen iriinii segin

@ Sagdaki AGUILA* diigmesine

Mentiden ¢ik.

Dil ayarlari

Durulama diigmesine 3 saniye
basin.

Kullanici meniisiine girin

KULLANICI MENUSU
GENEL AYARLAR

AGUILA+ tarifleri

Kullanici menisiine girin

CORTADO LUNGO &% Durulama diigmesine 3 saniye
CORTADO basin.
FLAT WHITE AGUILA+
CAPPUCCINO LUNGO < LATTES
CAPPUCCINO CHIARO GENEL AYARLAR
CAPPUCCINO FREDDO <-AGUILA*
ICED CAPPUCCINO KULLANICI MENUSU
LATTE GRANDE GENEL AYARLAR
LATTE
LATTE PICCOLO
ICED LATTE
MACCHIATISSIMO
SOGUK SUT
s P Nespresso Grand Cru 6nerilene
bakin, sayfa 3.

Istatistik: Kullanici iiriin sayac!

Durulama diigmesine 3 saniye
basin.

Kullanici meniisiine girin

Istatistik: Kullanici sayaci sifirlama

Durulama diigmesine 3 saniye
basin.

Kullanici meniisiine girin

KULLANICI MENUSU
ISTATISTIK

KULLANICI MENUSU
ISTATISTIK

"GENEL AYARLAR" mendstini

GENEL AYARLAR
Dil = ingilizce

@ "Dil" menlstny segin.
Devam

Dil = Ingilizce
<ngilizce »

@ istenilen dili segin.

Mentiden ¢ik.

"|STATISTIK" mentisiinii segin.

"|STATISTIK" mentisiinii segin.

evam

ISTATISTIK
Kullanici Griin sayaci

ISTATISTIK
Kullanici sayaci sifirlama

@ "Kullanici Urlin sayaci"ni segin.

"Kullanici sayaci sifirlama" segin

!
(Lo
!

Devam

Kullanici Grlin sayaci

Kullanici sayaci sifirlama

<« Uriin seg» < hayr»
@ "Evet" veya "Hayir" secenegini
segin
<+ Espresso » Devam
4 2
, Mentiden ¢ik.
Mentiden ¢ik. ¢

"Toplam Uriin" veya "Kullanici
kapstil sayaci"ni (yalniz okuma
parametreleri) segin.



MenU ayarlari

- St ayarlari
+ Sit képugu ayarlari:
- Sicak koplik
- Soguk képtk
+ Sogutucu ayarlari
- Fincan isiticisi

Sut kdplgu ayarlari
Sut képigu akiskanhgini
degistirmek igin, sadece
slit kopUgu icerisindeki

o havanin ylzdesini bu sayfada
gosterildigi gibi degistirin.
+ -%10: daha fazla sivi kdptik
* %0:  kurulum ayari
* +%10: daha fazla kati kdpuk

Soldaki stit kabina iliskin
ayarlar sagdaki stit kab ile
otomatik olarak eslesmez. Her
iki stit ayari da bagimsiz olarak
yapiimalidir!

Alarmlar/bildirimler

"Teknisyen ¢agirin" mesaji
cikarsa ne yapiimalidir?
Nespresso temsilcinizi arayin.
Nespresso temsilcinizi arayin.

Sit ayari: Sut kopik ayarlari

Durulama diigmesine 3 saniye
basin.

Kullanict mendistine girin

KULLANICI MENUSU

Siit ayari: Sogutucu ayarlari

Durulama diigmesine 3 saniye

basin.
Kullanict mendisiine girin

Fincan isiticisi

Durulama diigmesine 3 saniye
basin.

Kullanict mendisiine girin

KULLANICI MENUSU

KULLANICI MENUSU

SUT AYARLARI SUT AYARLARI MAKINE PARAMETRELERI
"SUT PARAMETRELERI" "SUT PARAMETRELERI" "MAKINE PARAMETRELERI"
mentislini secin mentistini secin mentislini segin.

Devam Devam Devam
SUT AYARLARI SUT AYARLARI MAKINE PARAMETRELERI
Sicak kdpuk sol = %0.0 Sogutucu sicakligi = 5.0 °C Fincan isiticisi = Agik

Sicak kopik sol = %0.0" Segin Segin
segenedini secin "Sogutucu sicakhigi" = 5.0 °C "Fincan isiticisi = Agik"

Devam

Devam

Devam

Sicak kdpuk sol = %0.0

Sogutucu sicakligi = 5.0 °C

Fincan isiticisi = agik

Devam

[-10,0.. €4 %0» ..10,0] [4,0. €50°C» ..8,0] < Agik»>
Gerekirse sicak siit kdpligu Gerekirse veya VARSAYILAN A" "Wanal" oo
icerisindeki hava miktarini artirin (6nerilen) olarak ayarliysa @ 9', veya ‘Rapall” secenegini
veya azaltin. Aralik: varsayilan sogutucu sicakligini artirin veya segin
degerden -%10 ile %10 arasi. azaltin. Devam

Devam
: Mentiden ¢ik.
SUT AYARLAR e

Sicak kopik sol = %3.0

Bu islemi gerekirse
i Sicak kopiik sag, Soguk koplk sol,
Soguk képlk sag igin tekrarlayin.

Mentiden ¢ik.

Agiklama Ekran mesaji

Su filtresini degistirin

LED durumu

Su filtresini degistirin

Hazir »

Yanip sontyor

Servis gerekli

Servis gerekli

Hazir »

Yanip séntyor

Siit kabi (kaplari) bos <« Hazr

Siit doldur »

Yanip sontyor

Stit seviyesi diistik < Hazr

Siit seviyesi distik »

Yanip séntyor

Otomatik durulama
modu

Durulama devam ediyor

Litfen bekleyin

(5 dakika gecikmeli)

Temizlik gerekli,
X.yy h.

< Hazrr

Temizlik gerekli, x.yy h.

Yanip sontyor

Notlar

Derhal Nespresso
temsilcinizi arayin.

Derhal Nespresso
temsilcinizi arayin.

St Grin hazirlama kilitlenir.

Siit kabini (kaplarini) doldurun
(sogutucuda).

Siit kalintisinin sensorleri engellemem-
esini saglamak icin emme borularini
temizleyin.

Siit kabinin (kaplarinin) bir siire sonra
bosalacagini belirtir.

Siit kabini (kaplarini) doldurun
(sogutucuda).

Siitigeren en son icecek hazirlandiktan
5 dakika sonra dahili st sisteminin igi
otomatik olarak durulanir. Ekranda "Duru-
lama devam ediyor" ve "Liitfen bekleyin"
goralir. LED isiklar durulamadan 10
saniye 6nce yanip sonmeye baglar.

Zamanlayici durdugunda makine temizle-
nene kadar kilitlenir.



Alarmlar/bildirimler
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Aclklama

Siit sisteminin temi-
zlenmesi gerekli

Ekran mesaj

< Hazrr
Temizlik gerekli

Yanip sényor

LED durumu

Notlar

Siit drlnleri yapilamaz.

Temizleme islemini baglatin » sayfa
62.

Siit sisteminin temi-
zlenmesi

Temizlemeyi baglatmak igin
diigmeyi 3 saniye basil tutun.

Temizleme islemini baslatin > sayfa
62.

Meniden ayrilmak igin bir driin
dugmesine basin.

Siit sistemi temizleme
modu

Temizlik yapiliyor 28:15
Ltfen bekleyin

Ekran kalan temizlik stiresini gosterir.

ideal koptik igin st
cok sicak
(6..12°C)

< Hazrr
Iyi kdpiik icin siit sicak

Yanip sontyor

Normal galistirma.

Siit Uriinleri yapilmaya devam edebilir
ancak kalitesinde duss olabilir.

Siitti 5 °C sicakliktaki soguk siit ile
degistirin.

Siiti soguk sit ile
degistirin.
(12 °C Uzeri)

<« Hazr
Stiti soguk siit ile degistirin.

Yanip séniyor

S{tli Grin hazirlama kilitlenir.

Situ 5 °C sicakliktaki soguk st ile
degistirin.

Kolu agin

< Koluag
Hazir »

Kullanilmis kapsiiliin ¢ikmas igin kolu
yukari gekin.

Hazirlama suresi gok
uzun

< Hazrr
Hazirlama gok uzun %

Kolu agin ve yeni bir kapstl takmay!
deneyin.

Sebeke suyunun agik oldugundan emin
olun.

Mesaj surekli olarak gortillirse, derhal
Nespresso temsilcinizi arayin.

Hazirlama slresi ¢ok
kisa

< Hazr
Hazirlama ok kisa %

Kolu agin ve yeni bir kapstil takmayi
deneyin. Mesaj kapsl takili degilse,
kapsul hasar gormUsse ya da kapsulin
kenarlari kivrilmigsa gordldr.

Mesaj sUrekli olarak gortlurse, derhal
Nespresso temsilcinizi arayin.

Isiticinin isitiimasi

< lIsiniyor
Hazir »

Yanip séniyor

Isitma sirasinda yavas yanip séner.

Mesaj 30 dakika veya daha uzun kalirsa,
Nespresso temsilcinizi arayin.

Eneriji tasarruf modu

ji tasarruf modu:
Herhangi bir digmeye basin

Isitict sicakligr azald.

Makine bir Grlin digmesine basildiktan 1
dakika sonra hazir olur.

Maksimum enerji
tasarruf modu

Makineyi tekrar baslatmak icin "Enerji
tasarruf" digmesine basin.

Daha fazla bilgi igin P> bkz. sayfa 58.

Demleme (initesi
servis gerektiriyor

< DU servis gereki!
Hazir »

Derhal Nespresso temsilcinizi arayin.

CCl bag dei

CCIBAGLI DEGIL

TUm drdnler engellenir. Durulama ve
temizleme yapilabilir.

CCl baglantisinin dogru kuruldugunu
kontrol edin. Alarm agik kalmay!
strdUrirse Nespresso temsilcinizi arayin.

Akis dlger 1 hatasi

<« Servis teknisyenini arayin
Hazir »

Yanip soniiyor

Akis olgere 1 bagli rtnler bloke edilir.
Diger tim rdinler kullanilabilir.
Nespresso temsilcinizi arayin.Nespresso
temsilcinizi arayin.




Ozellikler fm) ]
1003 g 50, 693
| ————————
NESPRESSO NESPRESSO
HHIII\HHIHH HW \HH HH\IHH\III\M
= a1 ¢
aoz - 28‘1‘ _ 302 N r ‘ szvss H
885 7 330
613
Baglanti giicii 220-240 V AC/50/60 Hz/3200-3800 W ﬁ'ﬂﬂifh”ﬁ?l? zlf Sﬁ:‘tt:rhzzk'gaggﬁngeg' maksi-
380-415 V AC/50/60 Hz/8600-9400 W YiSid EUg EE US' P
200 V AC/50/60 Hz/4500 W 1ph  3ph
208 V AC/60 Hz/7300 W Ristretto: 430 520 510 510
220 VAC/60 Hz/3200 W Espresso: 300 450 420 420
Boyutlar: 1003 x 693 x 640 mm (U/G/Y) Lungo: 150 230 220 220
Agirlik: 100 kg (bos) Cappuccino: 10 110 110 110
120 kg (alisma sirasinda) Sicak su: 100 180 120 120
Cikis yiiksekligi standardi 190 mm Su baglantist igin minimum kosullar
Cikis ytiksekligi damlalik 92.5 mm Klor: yok
Suzgect: Toplam géziilmils kati 70...200 ppm
Su baglantis: G 3/8" erkek madde
Su baglantisi basinci:  2...4 bar/30...60 psi Toplam sertlik: 5-8 °dH (814 °fH)
Ses seviyesi: <60 dBA st
Alkalinite: 100 ppm altinda
Demir: 0,25 ppm altinda
Tip etiketi Tip etiketi asagidaki bilgileri ierir:
Makine tipi: NESPRESSO PROFESSIONAL Coffee Machine
Model: AGUILA
Tip: AG440PRO
Voltaj: tip etiketinde belirtildigi gibi
Gug: tip etiketinde belirtildigi gibi
Su basinci 0.2-0.4 MPa (2-4 bar)
Hidr. siticr: 1.46 MPa (14.6 bar)
Sinif )
Sogutucu: 134 a (sogutucu Freon (hidroflorokarbon - HFC bilesenleri))
X geri: 78.65 k
golum s 22 v (.C O, esdegert 78.65kg) Tip etiketini gorebilmek iin
Basmg? ts'”'”'_ 9 psig . kapsill kabi gikartiimalidir.
a§|ng ESESIIE ) > Ps'g, T 1 Tip etiketi kapstil kabinin altinda
Seri numarasi tip etiketinde belirtildigi gibi taban plakas! {izerinde bulunur.
Uretim tarihi: tip etiketinde belirtildigi gibi
Yaylnlama ayrlntllarl Stir{im: Kullanici Kilavuzu AGUILA 440 Servis cagrilari: Servis ¢agrilari igin bulundugunuz
Orijinal kullanim kilavuzu Ulkedeki Nespresso temsilc.isi ile
Uretici: Thermoplan AG LRSS adresinden
iletisim kurun.

Thermoplan-Platz 1
CH-6353 Weggis
Isvigre
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EN 61000-3-2:14 EN 60335-1:12 + A11:14 + A13:17

EN 61000-3-3:13 EN 60335-2-75:04 + A1:05 + A2:08 + A11:06 + A12:10

EN 61000-4-13:02 + A1:09 + A2:16 EN 60335-2-89:10 + A1:16

EN 61000-6-2:05 EN 55014-1:06 + A1:09 + A2:11

EN 61000-6-3:07 + A1:11 EN 55014-1:17

EN 62233:08 EN 55014-2:15
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