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Mivakida TUTTOU

AHAQYH ZYMMOP®Q>HZ EE

MovTéAo TTpoidvTog AG220PRO
2AMa KaTaTEBEV AGUILA

‘Ovoupa kai 61eBUVAN KATAOKEUAOTPIAG ETAIPEIAG:
Thermoplan AG, Thermoplan-Platz 1, 6353 Weggis, EABeTia

H mapoloa SnAwon cuuu6p@waong KATaPTICETal UTTO TNV OTTOKAEIOTIK €UBUVN TNG KATAOKEUAOTPIOG ETAIPEING.

Avrikeipevo Tng drjdwong:
AutdpaTn KageTIEpa

To avTikeipevo TG drAwang TTou TTEPIYPAPETAI TTOPATIAVW CUUHOPPWVETAI E TN OXETIKF) VOUoBEeaia evapuoviong
¢ Evwong:

2014/35/EU (LVD) 1935/2004/EC (FCM)

2014/30/EU (EMC) 2023/2006/EC (GMP)

2011 /65/EU (RoHS)

Avagopég aTa avTioTolxa TTPATUTIA EVAPUGVIONG TTOU XPNOIUOTIOIOUVTAI I} avapopEég € GAAEG TEXVIKES
TPOdIAYPOPEG OE OXETN WE TIG OTTOIEG DNAWVETAI N CUUHOPPWON:

EN 60335-1:12 + A11:14 + A13:17 EN 61000-3-2:14

EN 60335-2-75:04 + A1:05 + A2:08 + A11:06 + A12:10 EN 61000-3-3:13

EN 60335-2-89:10 + A1:16 EN 61000-4-13:02 + A1:09 + A2:16

EN 55014-1:06 + A1:09 + A2:11 EN 61000-6-2:05

EN 55014-1:17 EN 61000-6-3:07 + A1:11

EN 55014-2:15 EN 62233:08

YTroypa@n yia kai €€ ovopaTog: %

CH-6353 Weggis, 08.05.2018 Adrian Steiner, CEO

(TomoBeaia kal nuepounvia ékdoang) (Ovoua, 1616TNTa KOI UTTOYPAPT] €§0UGI000TNUEVOU ATONOU)

YTe0Buvog yia TEXVIKN TEKUNPiwan ivai: Patrick Erni



Emokoémnon pnxavig
BAétre emokdTINON PNXOVAG:
»ochida 2.

Mepiexdpeva ouokevaoiag

Ta akéhouBa eapTripaTa

oupTtrepiAauBdvovTal otV

Tapdadoon:

* Mnxavr

+ Aoxeio yaAaKTOG e KGAupUa

* Eyxeipidio xpriomn

* TapmAéTeG KaBapiopou thermoplan

* Epyaheio e§aywyng yia 1ig §6d0ug
TOU Ka@é

* QiATpo vepoU & kePaAn

* wAva vepoU yia ouvdean Ye TV
TTAPOXN VEPOU

H pnxavnA uTopei va mmKovw-

vioel ye ZuoTnua Aiayeipiong
Tapeiou (Cash Management
System).

MapakaAw ETTIKOIVWVAOTE e
TOV TOTTIKO QVTITTPOCOWTTIO TNG
Nespresso yia TepIoodTEPESG

TIANPOQYOPIEG.

TTAVTOTE P KPUO yaAa (KATw
amo 5 °C).

0 lepideTe 10 doyEio YAAAKTOG

Emokétrnon Acitoupyiag

Pl Y21 ] Va—

EmAoyn pogrjuatog:
la va d¢ite To dvopa Tou

TIPOIOVTOG 0TV 006VN, TECTE

TO KOUWTTI TOU TTPOidVTOg
yia 5 deutepoAeTTa. fNa va
ETMIOTPEYETE, TIEPIPEVETE
10 GeuTEPOAETTTA XWPIG VOl
TTOTIOETE KAVEVA KOUNTTI.

EmiAoyn @Autdaviou yia
Vv mpéTaon NESPRESSO
Grand Cru

Agite v TpdTacn Nespresso Grand
Cru omn: »ochida 5.

Avoiyparta giloaywyng KawouAwv
Oepuavtng eAUTCaviwv
MoxA6g
Koupi e€oikovounang evépyeiag
(TTiow a6 10 doXEI0 KAWOUAWV)
5 'E¢odog CeaTol vepou
6 ‘E¢odog kapé
7 Aoxeio Kevwv KOWouAwv
(xwpa 130 KAWOUAEG)
8 Zxdpa/ doyeio amoaTpayyiong
9 Xxdpa amoaTpdyyiong yia IKpa GAUTAvVIa
10 Kevtpikog d10KOTITNG (aTT6 KATW)
11 'E€0d0¢ Kapé
12 'E€odog yaAakTog
13 ZwAnvdki avappd@nong ydAakTog
ka1 aloBnTrpeg (0TAOUN Kal Beppokpaaia
Y&AaKTOG)

14 Aoyeio ydAakTtog (ugy. 5 1)

B W NN -

15 KdAupua doxeiou ydAakTog

16 ®iktTpo vepoU pe KEQAAN Kal
UdPOCWAAVEG

17 EpyaAeio e§aywyng yia Tnv £€£060 TOU
Ka@é

18 TaumAéTeg kabapiopoU thermoplan

19 KAeidi kaBapiopol

20 KoaBapiopdg cuoThpaTog

21 =Z€ByaAya ouoTAUATOG

22 ZeoT16 vepd

23 KoupTid TTapaoKeUng Kagé

24 ‘Etodol kagé / (eaToU vepoU

25 ‘E€odol ka@é / ydAakTog

26 KoupTid TTapaoKeUng Kagé

27 KoupuTa ouvTaywy Kagé pe yaAa:

28 Koupmid yia ydAa & appo

29 006vn

Z£0T0 vepd

KoupTrid TTapacKeUng KagE:

Ristretto

Espresso

Lungo

GIOIO,

KoupTid yia yaAa kai agpo:

Z£0T0G apPAg

Z£0T06 YOAQ

CIOIO

Kpuog appog

Kouputrd cuvtaywyv KagE pe yaia:

AGUILA +
(avaTpéEte aTIg pUBpiTEIG HEVOU XpAaTN)

Espresso Macchiato
Cappuccino
Latte Macchiato

Maywpévog Macchiato

@@EEE

KoupTTid Tapaockeung Kage:

Ristretto

Espresso

GIOIO,

Lungo

& DdAuZavi espresso

®AuTZavI lungo

ngg ®AutCavi cappuccino

e MotApr yia guvTayn 300 ml

=

Ef MotAp! yia ouvrayn 350...400 ml

w XapTivo motAp1 500 ml
-



Mevikég TAnpoopicg

InuavTiko!

AlaBaoTe TPOOEKTIKG QUTEG TIG 08N-
yieg TpIvV aTd T Xpron Kai KpATAGTE
TIG O€ A0QAAEG PEPOG YIa HEAAOVTIKA
avagopa.

H akaTdAAnAn xpAon Tng Pnxavrig
katapyei kGOe euBUvn NG Nespresso.

MepiAnyn

To Trapdv eyxelpidio xprioTn TEPIYPA-

@€l TIG 00nYieg XeIpIoPOU TNG KAPEDO-
pnxavig AGUILA 220 kai ouvodeuel
™ pnxaviy.

Mpoopifouevn xpnon
To pnxavnua auté TpoopileTal va Xpnaidotroinbei g emayyeAuatiké mepiBAAAov até 10 TPOTWITIKG TTOU
avapépETal KAaTWTEPW:

AUTOEEUTTNPETOUPEVOUG XPAOTEG:

+ O1 quTOEEUTINPETOUPEVOI XPHOTEG Eival 01 XPraTEG TTOU KaBodnyoUvTal atrd Tig 0dnyieg atnv 006vn yia va
AeIToupynoouv 10 Pnxavnua og Kardotaan ac@aroug Aeitoupyiag. O autoeUTTNPETOUPEVOI XPHOTES OEV TIPETTEI
Va EKTEAETOUV OTTOIONTTOTE £QYATia GUVTHPNONG.

Exktraideupévoug XEIPIOTEG aTTG TO TIPOCWTTIKO

* O1 eKTTaIOEUEVOI XEIPITTEG ATTO TO TTPOGWTTIKG UTTOPOUV VA AEITOUPYATOUV TO UNXAVNHA Kal VO EKTEAEGOUV TIG
€pyaoieg kabapiopoU Kal GUVTAPNAONG TTOU TIEPIYPAPOVTal O€ aUTA TO EYXEIPIBIO.

Asitoupyia

H pnxavnA autr givar KatTGAANAn pdvo yia Ty Tapackeun Kage, yAAAKTOG Kal TTpoidvTwy ue (eaTd veEPO, Kal gival

KataAANAN yia eTayyeAUaTIKY Xprion o€ uTinpeaieg catering. ETTopévwg, TapakaAw TPooEETe TIG TTapakdTw 0dnyieg:

* To punxdvnua autd éxel oxediaaTei yia va Acimoupyei pe kdyouheg Nespresso® Pro, o1 omroieg eival 61abéaiueg uéow
NG Nespresso Kal Twv £0uaIodoTNUEVWY EPTTOPIKWY AVTITIPOCWTTWY Kal SIavouéwy TnG.

* To doyeio yEAaKTOG TTPETTEI Va XpNOIPOTTOIEiTal POVO Yia TV atmoBrikeuan kpuou yaAakTog. Mnv yepilete T0
doyeio yaAakTog Ue 01molodATToTE AAAO UYPO EKTOG O YAAd (T1.). O1pOT ) aAKOOA). MapakaAw TPooégTe GTav
TPocBETeTe yaAa aTo doyeio Ba mpéTrel va éxel Beppokpaaia kaTw Twv 5 °C, aol 0 YiKTNG éxel oXEDINOTEI va
dlaTnpei KpUo To YaAa, 61 GpwWG yia va KateRadel Tn Bepuokpaaia Tou.

+ EkTeAeiTe o€ TaKTIKG diaoTrApaTa OAEG TIG ATTAPAITNTEG EPYATiEG aUVTAPNONG OTTWG TIEPIYPAPOVTAI GTIC TTAPOUTEG
o0nyieg.

+ O XeIPIOPOG TNG PNXAVAG Ba TTPETTEN va YiVETAI OTTOKAEIOTIKG OTTO EKTTAIOEUPEVO TIPOCWTTIKS XEIPITHOU.

+ OTT0I0GONTIOTE XEIPITUAG OEV TIEPIYPAPETAI OTO TIAPOV EYXEIPIOIO TIPETTEI VA EKTEAEITAI ATTOKAEIOTIKG ATTO
€60U01000TNUEVOUG Kal EKTTAIBEUPEVOUG TEXVIKOUG OUVTHPNONG TWV KEVTPWY £EUTTNPETNONG TTEAATWV Nespresso.

+ AdeiGeTe To GOXEIO KAWOUAWY OTAV N OXETIKA €100TT0INCN EPPavIaTe aTnv 006vn. =BydATE TO Bo)eio pe (eaTd
OQTTOUVOVEPO.

KaBapiopog tng unxaviig

Eival ammoAUTwg amapaitntog o kKabnuepivog kabapiouog TnG UNXavng, Kabuwg

d100@aAiCel TNV oTTapaiTNTN VYIEIVA KOl ao@dAEIa Tpoipwy, TEAEIa yeuan Nespresso grand cru, kabwg Kai

peyaAuTepn dIdpKeIa {whG TNG NXAVIAG.

MopakaAw avatpégte aTo Ke@aAaio “KaBnuepivog kaBapioudg” yia Tov TArpn 0dnyd amoteAeopatikol KaBapiouou

NG Unxavig oag. Emiong mpooégTe Tig TapakaTw odnyieg:

+ XpnoiyoTrolgite amoKAEIOTIKA TIG TaUTIAETEG KaBapiopoU ydAakTog Thermoplan yia Tnv autépatn diadikaaia
KaBapiguou. Mnv xpnaiyotoigite 01oIodrToTE GAAO ATTOPPUTTIAVTIKG I ATTOAUHAVTIKG HETO YIa TO OKOTIO auTod.

+ Otav ayyilete TNV Kagedopnxavr, €I0IKG Ta 0TOMIA, Ba TIPETTEN Va aTTOQEUYETE TN BaKTNEIOIOKA ETIMOAUVON.

+ Ta avakia 1) c@ouyydpia Ba TPETTEl va Eival EVTIEAWS OTIPPEVO WOTE Va gival aTTAWG VOTIOEVA, B)1 uypd,
OlOQOPETIKA UTTAPXEI KivOUVOg nAekTpOTTANE G,

o Aev eMITPETTETAI VA OTEYVWVETE TA TTAACTIKG ECOPTAUATA OTA UIKPOKUHATA.

* Mnv koBapilete Ta TAAOTIKE PEPN PE aAKOOAN, aiBavoAn, peBavoAn,
olvémveupa fi ammoAupavTikd. ETriong 6ev TTPETTEl va XPpNOIUOTTOIEITE ATTOPPUTIAVTIKA LE I0XUPA OIva GUaTaTIKA,
OTTWG 0EIKOG O&U.

* Mnv kaBapifeTe TN punxavA Ue udPOWEKAGUO.

+ KaBapilete To cwAnvaki avappo@naong YAAAKTog e Toug aioBnTrpeg Beppokpaaiag kal aTddung yaAakTtog, OAa
TQ EGWTEPIKA PEPN TOU WUKTN, TO KAEID KABaPIOPOU Kai TIG €E0D0UG TOU KAPE JOVO e TTAVAKIO Wiag Xprong f Je
xapti. Mepipveite yia Tnv KatdAANAn @povTida Twv TTavIWY TTOU XPNOIKOTToIoUVTal OTOV EEWTEPIKG KABAPITUO TNG
Mnxavng,
yIQ TNV QTTOTPOTIT BAKTNPISIOKWY ETTIHOAUVAEWV.

Yyievn pnxavig

* Mpaypartotoigite cuxvd autopaTo EERYaApa (ECWTEPIKG Kal EEWTEPIKG) yia TN B1a0QAAIGN UYPNAWY ETITTESWV
UYIEIVAG G€ OAN TN Bidpkela (wAG TG unXavig.

EmayyeApaTiki xpnon

* H pnxavn auth gival oxediaopévn yia xpron atmo €101KoUG f) EKTTAIOEUUEVOUG XPIOTEG O€ KATAaaTAATA, EAAPPA
Blopunyavia Kal @AappES.

MNa xpon amwo Tnv Ymwnpeoia

+ TouhdI0TOV £va aVTiyPa@o TOU TTAPOVTOG eyxelpIdiou xpriang Ba mpétrel va QUAGaaETal g€ BEan TTou va gival
d106€01un, ava TAoa oTIyur, GTO TTPOCWTTIKG GUVTIPNONG KAl 0TO BI0IKNTIKO TIPOTWTTIKO.

Epyooieg ouvtiipnong

+ Otav mapouaiaoTei avaykn ouvinpnang, 8a eueaviaTei oxeTIKnA £VOEIEn aTnv 086vn TG kagedounyxavig. H unxavi
Ba mpétel va ouvTnpeital amd e§0uaiodoTNUEVOUS KOl EKTTAIOEUUEVOUG TEXVIKOUG GUVTAPNONG, TOUAAXIOTOV pia
(popd T0 Xpovo 1 kaBe 48'000 popriuara.

Amoppiyn

* H améppiyn TnG Unxavig Kai Tng cuckeuaaiag Ba TPETTEl va TTpayaTOTIOIETaI ATTO £§0UCI0d0TNUEVO Kal
EKTTQIOEUPEVO TIPOOWTTIKG ouvTApPNanG. Mnv atoppitrTeTe pévol aag T unxavi f Ta eEapTipaTd mng.

Mepiopiopoi eudivNg

+ O KaTaOKEUAOTAG O€V PEPEI Kayia euBlvn yia TPAUHATIONOUG i ATUXAUOTA TTOU EVOEXOUEVWS TTPOKANBOUV av dev
TNEOUVTAI 01 00NYiEG a0PaAEIag Tou TTEPIYPAPOVTAI GTO TIAPOV EYXEIPIBIO.

+ O kaTaokeuaoTAg 6¢ uTropei va BewpnBei uTeUBuvoG yia otroladATToTE {NUIG TTPOKANBET aTTd E0QaApEVN XProN 1
akatdAAnAo XeipIouo TG Unxavng.



Mpocidotroinoeig ao@alciag

Kavoviouog eyyunong

* loxUouv o1 diatdgeig TNG eyylinong 6Trwg aupewvrdnkav ue Tnv Nespresso.

+ Aev Ba urdpyel amrodnuiwan yia duoAeToupyieg TTou TTPoKUTITOUV aTrd e0@aAuévn xprion f akaTaAAnAeg
OUVOETEIG.

* H eyylnaon 6ev kaAUTTEl avaAwaiya eEapTrAuaTa.

+ OAeg o1 pnxavég Nespresso mpémel va mepvoly auaTnpols eAEYXOUG. Z€ TuXaieg HOVADES EKTEAOUVTAI DOKIMEG
aglomaoTiag o€ peaAIoTIKEG TUVONKES. AUTO EVOEXOUEVWG OPNTEN XV TTPONYOULEVNG XPrONG.

Fevikég onpeIWOEIG:

Kivduvog UNIkwv ¢nuiwv

* H eykatdoTtaon Tou TapovTa eE0TTAICHOU Ba TTPETTEI VO CUUUOPOWVETAI TIPOG TOUG OPOTTIOVAIaKoUg, KpaTikoug i
TOTTIKOUG KAVOVIOHOUG USPAUAIKWY EYKOTOOTATEWV.

» Ec@aApévog XeIpIouog NG pnxavig evoéxeTal va odnynaoel ae Bopd TepIouaiag.

* To unxdvnua autd éxel oxediaoTei Hovo yia ecwTepIKA XPron. AlatnpnaTe To o€ eAeyxouevo epIBaAAov
(mpoaTaTeupévo amd okévn, uypaaia, dueco nAIaKd wg, TAPAGITA, K.ATL.).

+ KaBapilete Tn pnxavi TPoToU Thv aTTOCUPETE Yia PEYAAO XPovIKG SIdoTna. AQaipEaTe Kal adeIGaTe TO OoxEio
KOWOUAWY, OTTOGUVOETTE TN PNXavh atmo Tig TTapoxES. AQalpEaTe kal adeIGaTe To doxeio YaAakTog, kabapioTe Kal
0TT0ONKEUOTE |E TO KATTAKI avoIXTO. AQroTE ThV TTOPTA TOU WUKTN QVOIXTH.

* H Beppokpaaia mepiBdAAovtog Ba mpétel va KupaiveTal petagu 16 °C kai 32 °C.

+ TomoBeTraTE TN Pnxavn o€ emimedn, opifovTIa, GTABEPK Kal BEpUOPOVWTIKA ETIQAVEIQ.

* Mnv ToTmoBeTeiTe TN Pnxavn o€ pépn Tou evoéxeTal va kabapidovTal ue udpoyekaauo.

* AproTe kevo TouhdyioTov 50 XINOGTWY PTTPOCTA ATTG TOUG OEPAYWYOUG.

+ ATToBnKeUOTE TN PNXavr Hakpid atd okdvn, o€ Enpd TepIBaAAov kal TTavToTe o€ Beppokpaaieg dvw Tou 0 °C.

* H kopuor| Tng unxavng Ba mpémel va Bpioketal TouAaxiaTov 1,5 pérpo amd 10 £6090g.

+ TomoBeTrAOTE TN Pnxavi o€ amdoTaan TouhdyiaTov 20 ek aTrd ToV XEIPIOTH.

+ Xpnaiyotolgite povo e¢aptiuata kabapiopou Thermoplan.

+ [MoTé Yn XPNOIPOTTOIEITE TN PNXavh Xwpig oxdpa amoaTpdyyiong.

+ O KaTaOKEUAOTAG OEV GEPEI Kapia EuBUVN yia GUVETTEIEG TTOU TTPOKUTITOUV ATTO OTTOIAdNTTOTE ECWTEPIKN 1
€EWTEPIKA TPOTTOTTOINGN TTPAYUATOTIOINOEI OTN UnXavn.

* Mnv ammoBnkeleTe uéoa 0T CUOKEUR EKPNKTIKEG UAEG OTTWG DoXEiD TIETTIECUEVOU OEPA PE EUAEKTA TIPOWONTIKA
agpla.

* [Moté unv xpnoiyotroigite Tov BepuavTr) AUTCAVIWV YIa VO OTEYVWOETE UYpd AUTCAvIa - Kivduvog nAekTpoTTANngiag.

+ TommoBereite TdvToTE TA PAUTCAVIA AVATIOdN WOTE Va Blao@aAifeTal N KaAr peTadoaon Tng BeppdTNTaG.

OYAA=TE AYTEZ TIX OAHTIEX
* AiaBiBdoTe TEG O€ KGBE ETTOUEVO XPATTN.
* AuTd To £yxeIpidlo 0dnyiwv eival eriong dlaBéaiuo oe poper) .pdf an dielBuvon nespresso.com/pro.

Aopn ' ' - . . |ZuuBouAn
O 05”Y|€§ GU‘PG)}ﬂUC OTO TTAPOV £YYPAQPO Eival 1 |a@opd TPaKTIKEG TTOU BonBoUV TV avayvwaT va
dOHNUEVES WG EENG: Xpnaiporoiael kardAAnAa Tov eE0TAIGO.

®» @ 10 Emiypagég ac@aleiag

A\ CAUTION O1 akdAouBeg emiypagég aogpalciag xpnaiyotolouvTal
Risk of scalding 070 Trapdv eyxeIpidIo:
A Contact with hot fluids could result in

48\ minor or moderate injury. P P :
: | " Do not handle underneath the product e npgaﬁonomnm TpIYwVO Eu(pGYIcETGI 0TT9U
outlet, | A N un TENCN Twv 0dnyIWV aoQaAEiag uTopEi va
B¢éael Tov XprioTn f TN UNXavn g€ Kivouvo.
| Mpoooxn:
1 Emypaor aopaAciag 4 Zuvemeia gAg HAekTpoTANgia
2 KaBopiopévn AéEn aogalciag 5 KaBopiouévn emi n ~
yPa®n ac@aAeiag &/ E Poooxn. )
3 My 6 MpoAnyn Kivéuvog eykaupaTog
. . ) A Mpoooxr:
KaBopiopéveg AéCeig aopaAciag &3 | Kivuvoc pwhw ool
Ta akéAouBa TpogIdoTTOINTIKA UnvUpaTa epgavigovral | 0Bnyia:
0T0 TTapOV EyXEIPIdIO: @ e
utTrodnAwvel ETIKivouvn =~ | odnyia:
oUVBRKN, TNV oTToia av @ e :
OV aTmoQUYETE, EVOEXETAI ®opéarTe yuahid
va TTpokAnBei Bavarog i . . .
00BapdG TPAULATIONOG. 1 |levikég TAnpogopieg
uTTodnAwvel emKivouvn
OU\anKn, my oTroia Epyaciakdg xwpog
MPOEIAOMNOIHZH g\\,%é;\é%wép w;gi’)\neouv + AlaTnpeiTe TOV £PYATIak6 aag Xwpo kadapo kai
MIKPOTPAUUATIONOI 1) TaKTOTIOINUEVO. Epyaaiakoi xwpol Je akataoTagia
TPAUUATIOUOI. 1] QVETTAPKT QWTIOUO PTTOPOUV Va 0dNyHoOoUV OE
QO TTPAKTIKEG TIOU aruxnpara.
UTTOPOUV BUVNTIKG va o H unxavA TpETTEl va AEITOUPYEITAI ATTOKAEIOTIKA O€
SHMEIQXH odnynoouv ae eBopd UYIEIVO Kal EpYOVOUIKO TTEpIBAAAOV. O XpAaTNG TIPETEI
TEPIoUaiag aAAG O va EXEl ETTOPKI XWPO KOl TO anueio TPETEN va Eival
TPAUUATIONO. KOAG QWTICUEVO.




Mevikég 0dnyieg ao@aleiag

Mevikég onueIwoEIg ao@aleiog:

* ZeTepiTTwon Kivduvou, oBACTE TN Unxavh
amd Tov KEVIPIKG OIOKOTITN. AlKOWTE
TV TOPOXN  PEUMATOG NG HNXavAg
aQAIPWVTAG TNV ATTO TNV TTPICa ) apaIpEOTE
TV ac@aAeia amd 10 aoQAAEIOKIBWTIO.
EmmKoIvwvroTeE e ToV TEXVIKG GUVTHPNONG.

* H ouokeun autr) ytropei va xpnoidoTroinosi
amd Tadid 8 eTwv Kal dvw, Kai droua
ME MEIWPEVEG QUOIKEG, aioBNTAPIES 1
dlavonTIKEG IKOVOTNTES A EAAEIYN EPTTEIRIOG
Kal yvwaong, OpKei va emrtnpouvTal fi va
€xouv AdBel 0dnyieg OXETIKG Ye TNV 0OQAAR
XPron TNG OUOCKEUNG Kal va KaTavoouv
TOUG evexopevoug KIvOUvoug. Mnv aQriveTe
maidid va Taifouv Pe TN pnxavh. Aev
EMTPETTETAI 0 KABAPIOPUOG TNG UNXAVAG Kal
01 Epyacieg ouvtApnong amo TTaIdIA Xwpig
emTAPNON.

* H mpooBaocn otnv Tmepioxr ouviipnong
EMTPETIETAl  POVO  OE  EKTTQUOEUPEVO
TTPOCWTTIKG GUVTIPNONG KOI EVHEPWHEVO
TTPOCWTTIKO.

Mevikd pnvupaTa ao@aAgiog
MPOZOXH:

* Kivduvog nAektpotAngiag

* H emogn pe nAekTpika egaptripata katd
N OIGpKeEIa  AEIToupyiag TNG  UNXavng
evdéxeTal va mpokaAéael Bdvaro f coBapd
TPAUUATIONO.

* Mo kavéva AOyo Pnv avoitete 1o epiBAnua.

* Alotnpeite T Pnxavi Tpo@uAaypévn ato
uypaacia.

* Moté€ un Bubicete TN pnxavn, 10 KaAwdIo
A 10 BUopa o€ vepd 1 oTToI0dNATIOTE GAAO
uypo.

* 2TOUATAOTE AUECWG TN XPrOTN TNG HNXAVAS
av @Bapei To KaAwdIo A To BUCHA.

* Mnv TotroB€TEITE TN PNYaVA KOvTd 1) ETTAvW
0¢ TUAPOTO TNG pnxavrg mou Kaive. H
XPAon e Pnxavig Kovtd o€ yuuvi @Adya
aTrayopeVETal auaTnPA.

* pooTaTeloTe T0 KOAWDIO OTT6 alxunpd
QVTIKEipEVA.

* Mnv Tepvate xépia 1 avTikeiyeva péoa
amd To €OWTEPIKG TIEPIBANUa OTavV EXEl
a@aipeBei 10 doxEio KAWoUAw.

*H gykardoTaon, HETEYKATAOTOON,
QTTOMAKPUVON, ETTIOKEUR KOl OUVTAPNON
NG UNXAVAG TIPETTEI VO TIPAYUATOTTOIEITAN
amd  €fouaiodoTnuévo,  EKTTAIOEUNEVO
TPOOWTTIKG GUVTHPNONG.

* Alatnpeite Ta TTOIdIA JOKPIA aTTd TN UNXavh
Kal Ta KaAwdia TPoPodoaiag.

MPOEIAOMOIHZH:

Kivduvog eykaupartog

H ema@i e Kautd uypd evdéxeTal va

TIPOKAAEDEI MIKPOTPAUUOATIOUO 1) TPOUUATIOUO.

* Mnv epyaleote katw amd Tnv €Eodo
TTPOIOVTWV.

» ATTo@UyeTe TNV Gueon €maQr ME Kautd
uypa.

* Mnv ayyiCeTe KavEva OTOMIO TIPIV 1) META TO
oepPipiopa evég poPAPaATOC.

* Mnv avoiyete 10 HoXAS evoow oepPipeTal
pOENUa i KaBapideTal n unxavn.

* AdeiGleTe Tov BiOKO OTTOOTPAYYIONG ME
TTPOCOXN).

Kivduvog pwAwiopou

XeIPIOYOi OTO ETWTEPIKA TNG UNXOVAGEVOEXETA

VO TIPOKOAEOOUV  MIKPOTPOUMATIONOUG 1y

TPAUUOTIOUOUG.

* Mnv avoiyeTe TO JOXAO KaT TNV TTAPAOKEUN
pogruatog. Mo va OTOPOTACETE  ThV
TTOPOOKEUN TOU POQAMOTOG, TEDTE Eavd
70 {010 TTAKTPO TTPOIOVTOG.

* Mnv Bdalete dayxTUAa OTa  avoiypata
€10aywyNG KOWOUAWV.

* Av pio kdyouha koAAAoel aTo Avolyua
€10aywyng KawouAwy, ofroTe T UNXavA
TTPIV OTTG OTTOIOVOATIOTE XEIPIOUO.

Kivduvog 1po@ikig dnAnTnpiaong

H katav@Awon €empoAuopévwy  TPOQIHwWY

evOEXETaI Vo TTpoKaAéoel Bavarto 1) coBapo

TPAUUATIONO.

* Mnv xpnOIYOTIOIEITE TPOPIUO PETA TNV
npepopnvia Agng Toug.

* AmmoBnkevete Ta TPOQINA 0€ KAtGAAnAoug
XWPOUG.

* KaBapilete T pnxovh  TTePIOdIKG  Kal
oUPQWVA PE TO EYXEIPIDIO XPNOTN.

+ Xpnolpotroigite  pévo  yaha  Bepuikig
katepyaoiag (1rx TaoTepiwpévo ) UHT).

* Tnpeite  TOUG  KAVOVEG  UYIEIVAG TV
TpoodOTEITE e YAAa TO doxeio.

* Tpo®OdOTEITE ATTOKAEIOTIKA WE KPUO YAAQ
(k&Tw oo 5 °C) 10 BoyEIo YAAAKTOG.

* XpnoIJoTrolgiTe YOAa €VTOG 24 wpwv aTiO
170 Gvolyud Tou.



H mpwtn xprion

/\ MPOEIAONOIHZH

/\ NMPOEIAONOIHZH

/\ IPOEIAONOIHZH

A

KivBuvog pwAwTiopou

XeIpIopOi 0TO ECWTEPIKO
NG UNXavAG EVOEXETAI VO
TIPOKOAETOUV HIKPOTPAUNA-
TIOPOUG ) TpaUUATIONOUG.
Mnv Badete dayTuha oTa
avoiyuaTa EI0QYWYAG Ka-

Kivduvog Tpo@ikng SnAnTn-
piaong

H katavaAwon empoAuopé-
VWV TPOPIPWY EVOEXETAI VO
TIPOKOAEDEI PIKPOTPAUUATI-
OpO A TPAUUOTIONO.
XpnoiyoTrolgite povo yaAa
BepuIKNG KaTepyaaiag (TTy
TaoTepIWPEVO A UHT).
Tnpeite TOUG KaVOVES LYIEl-
VIAG OTaV TPOPODOTEITE PE
y&Aa 1o doxeio.
XpnoiyoTrolgite yaAa eviog
24 wpwv atd 10 Avolyua
TOU.

Kivduvog Tpo@ikiig SnAnTn-
piaong

H xprion omoéyyou i Taviou
TTOMATAWY XpAoEWY
EVOEXETAI VO TIPOKANEDEI
BakTtnpidiakn emuoAuvon
070 YdAa.

ZKOUTTICETE TO OWANVAKI
avappdenaong e Tov aiobn-
THpa 0TABUNG Kai BeppoKPa-
oiag, XpnOIUOTTOIWVTAG ATTO-
KAEIOTIKG XapTi ) avaAwaolpyo
TTAVAKI JIOG XProNg.

la va kaBapioeTe e§wTePIKA
N MNxavn, avatpéfte gTov
eEwTEPIKG KaBapIoPo P> deite
N o€hida 14.

O kevTpik6g diakoT NG BpiokeTal kaTw amd  KAEioTe kal Toug duo poxAoulg.
™ pnxav.

Mi¢oTe OTTOI0OATIOTE KOUUTTI.

< TpoBéppavan 6 < Eroipo

MpoBéppavan

KpUa ekkivnon
Eroipo >

1110

H unxavn ekTeAei kpUo EEmAupa ekkivnong
(oTnV 086VN ePPaviCeTal XPOVOUETPO).

H unxavn mpoBepuaiveral. OAa Ta koupTid
avaBoafrivouv Pe Aeukd Xpuwua.

Orav n pnxavn CeaTaBei, dAa Ta kouuid Ba
TIapapeivouv aTabepd avappéva o€ Aeuko
XPWHa.

«  Kard 1o EmAupa, To eTtiedo Bopu-
Bou eival augnuévo.

Avoigre ka1 Toug dUo HoxAoUg. KaBapioTe empeAwg 10 doyeio ydAakTog kai  MpoaekTikd OKOUTTIOTE TO GwANVAKI avap-
70 KGAUPA TOU pe OTToI0dATIOTE AOQPOAEG  POPNONG WE Tov aiobnTipa aTaBuNg Kal
yia TPOQINO ATTOPPUTIAVTIKO. Beppokpaaiag, XpnoINOTIOIWVTAG XAPTi A

avaAwalyo TTavakl piag xpriong.

| H 1davikr| Beppokpaaia yia mapa-
! : OKeur agpou givai 5 °C.
000@®

O 100G TOU YAAGKTOG ETINPEALE!
.
w0 §. A \
i

TNV ToI6TNTa ToU appou. Otav
> |
e0®
e
-] e

aAAGCeTe aTTO TTACTEPIWHEVO
- g
| -
i =

o

péy. 5 °C
péy. 5 Aitpa
MEY. 24 Wpeg

O kataAAnAdTEPOG TUTTOG YaAD-
KTOG YIa TTapackeun agpou gival o
UHT. To maoTepiwpévo yaAa dnpi-
oupyei duaKoAdTEPT TOV APPO.

y&Aa og UHT, iowg xpeidleTar
VO TPOTTOTIOINCETE TI PUBUiTEIG
TIOPAOKEUNG appoU PJeiTe T

Eioaydyete 10 cwAnvaki avappdenong

yA&AakTog WE Tov aiobntrhpa aTabung Kai

Beppokpaaiag, diapeéaou Tou KAAUPPATOG,

oehida 16.
+  AvriKaBioTaTE TO YaAa KGOE
070 DOXEI0 YAAAKTOG.

24 wpeg.




AC[TOUPYi“ ggoikovopnong 30 AeTrTé peté TV TeAEUTOID 1 2
EVEPYEIQG Xprion, N unxovr méPTEl o€

AerToupyia e€o1kovouNang @ ®
evépyelag. OAa Ta koupTid

eugavifovtal Aeukd, n
B¢ppavan Tou BpacTrpa

PEIVETAL, O YUKTNG
AeIToupyei Kavovikd.
MMéaTe 010100 TTOTE KOUTTI
IO VQ ETTAVOQEPETE TN Karaar. eoik. evépyeiag:

pnxavn o€ kardoTtaon MarfaTe éva MAAKTPO
Aeiroupyiag.

1 AeTrTo

A1

i o

< Eroipo

MpoBéppavon >

Aeitoupyia péyiotng e€oiko-
vounoNng evépyelag

H "Aeitoupyia péyiotng
6 egolkovounong evépyelag” DDDDDDD
EVEPYOTTOIEITAI TTATWVTAG TO

KOUTTI yia 3 DEUTEPOAETTTAL

< [poBéppavan
MpoBépuavon »

TéooepIg WPEG PETA TNV TEAEUTaIN

Xpron, N unxavn méQTel o€ H pnxavn ekiva autéuato
AeiToupyia PéyiaTng e€0ikovounang EémAupa, 1) iowg xpelaaTei
evépyelag. O Bpaatripag afrivel, o KpUo EETAUpa EKKivnong.
WUKTNG AEITOUPYE] KAVOVIKG. 1 > Aeite my Mpwm Xprion om
MIETE TO KOUWTTI £OIKOVOUNTNG oehioa 9.

EVEPYEIOG VIO VA ETTAVEKKIVATETE TN Av XpelaoTei, KAEIOTE Kal TOug
unxavry. dUo poxhoug.




Mapaokeun kapé

—

/4 N\
@) Lungo
N /4

—

KateBdoTe Tn oxdpa amoaTtpdyyiong TomoBeThoTE pia KAWoUAa KaQE.

O1 KeaAEg Tou yia JIKpG @AuTavia.

Ka@E ptropoulv va
XpnoluotrolouvTal
TAUTOXPOVA Yid TV
TIAPOOKEUR KOPE.

6
< ESPRESSO
Eroipo >
KateBdaTe 10 JOXAS WG TO TEPpA. EmAéCTe péyeBog @AutCaviol (aTo Katd tTnv Tapackeur| epeavicetar 1o
Topadelyua: Espresso). 6vopa Tou TIPOidvVTOG aTnV 086VN.

. PAeite v mpéraon Nes-
1 presso Grand Cru oTn aeAida

[épiopa / TepUaTIONOG
TTPOIOVTOG
Mrtopeite va oTapaTrioeTe
TNV TTAPOOKEUN
OTTOI0UBATTOTE TTPOIOVTOG
TTOTWVTAG {AVE TO KOUNTT
TOU TTPOIOVTOG.
la va yedioete 10 pOPNUG
0ag Je epIcoOTEPO TIPOIGY,
TMECTE TO KOUUTTI TOU
TTPOIOVTOG WEOQ OE 1 AETTTO
atmd v oAokAjpwaon g _
TTOPACKEUNG TOU. ) . ) . , .

H Tapaokeur| Tou Ka@é Eekivd. lepioTe | oTaPATAOTE TO OEPPipIopa

Na va OTAHATNOEl, TIEOTE TO TOU TIPOIOVTOG £VTOG 1 AeTTTOU.
KOUWTTi TOU TTPOidVTOG ava.

12
< Eroipo
Eroipo >
EmavagépovTag Tov HoXAS, H unxavn givai éToiun yio 10 ETOUEVO
N Xpnoiyotoinuévn Kawouha poOeNUa.

aTToPPITITETAL.
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ZuvTayég Kagé pe yala

—

/4 \\
(@) Espresso Macchiato
N /4

—

/4 N
(@) Cappuccino
A\ /4

—

(@) Latte Macchiato

7\

( ) Maywuévog Macchiato

TotmoBeTAGTE PIo KAWOUAD KOAGE. KaTteBaaTe 10 HoXAd wg TO TEPYA.

/ —
AGUILA+
la ouvTayég Kage pe yaAa,
TO0TTO0ETAOTE TO PAUTAVI GG 5

KATW a1ro TNV 014 eCaywyn.

< Eroipo
Mnv a@aipéoeTe 10 QAUTCAVI CAPPUCCINO
WOTToU aTnv 086vn va
eupavioTei Eavd n Evoeitn
"EToiyo". Tnv Tapackeun
MEPIKWV TTPOIOVTWY UTTAPXEI
pia pikpr avon petagu
YGAGKTOG Kl KOQE. -
H oeipd oepBipioparog iowg EmAEETe TNV emBupnTA ouvTayn H mapaokeun Tou kagé Eekiva.
dlaépel HETAGU TTPOIBVTWV. Kagé pe yaha (oTo apddelyua: Cap-

puccino).

Mopaokeur) appoyalou oUpwva pe  Emavagépovag Tov HoxAd,
TO ETIAEYUEVO TTPOIOV. N XpnolpoTroINuéVn Kawouha
—. P ATTOPPITITETAI.

ZémAupa YPAPHNAG YAAAKTOG

H ypauur ydAakTog CemAéveTal
autopara yia tn dlaodAion uwnAou

EMTTEDOU VYIEIVIG. 10 12
/A NMPOEIAOMOIHXH et Gimhusa
K, 6 , Autéy. exkiv. o€ 10 Oeur.
IVOUVOG EYKAUUATOG « oo
H ypappf yGAaKToC Zémhopa - P Tiverar ﬁénAulua
EemAéveTal autdpaTa 5 Mepipévere!
AETTTA PETE TNV TTAPACKEUN
OTTOI0UBATTIOTE POPANATOS E
Bdaon 10 ydAa.
Aidpkela: epitrou 25 i =
SeutepoAeTTa. AuTépaTo £0WTEPIKG EEmAUA: To AutépaTo £€wTePIKG EETAUpG: To auTépaTo EWTEPIKG EETAUNA TNG YPaKAS
ATTOQUYETE TNV GUECN ETTOPA auTOUOTO ECWTEPIKO EETTAUNA TNG YAAaKTOG, DIAPKEING TTEPITTOU 25 HEUTEPOAETITWY, EEKIVA 5 AETITA UETA TV
HE TO KaUTO VEPO. YPAUUAG YAAaKTOG, DIGPKEING TIEQITTIOU TTAPACKEUN TOU TEAEUTAIOU POPAKATOG HE BATN TO YAAQ.
MpooTaTeloTe T XEPIA 0C 20 deuTepOAETITWY, EEKIVE OPEOWG
amo eykaduara. PETA TNV TTOPACKEUT| OTTOIOUDITTOTE

POPAUATOG E BTN TO YAAQ.




Etoipacia ydAaktog

) Z£0TOG aQPAg
z

) ZeoT6 yaha

4

) Kpliog appog
/4

la eTolpacicg yaAakTog,
T0TTO0ETAOTE TO PAUTAVI GG
KATW atro Tn de€Ia e€aywyn.

ZEmAUPA YPAUMAG YAAOKTOG
H ypappn ydAaktog EemAéveTal
autopara yia tn dlao@dAion uwnAou
ETMITTEDOU UYIEIVAG.

A NPOEIAOIMNOIHZH

Kivduvog gykauparog

H ypappr| yadAakTog CeTTAé-
VETQI QUTOMOTA 5 AETITA JETA
TNV TTAPOOKEUN OTTOI0UdN -
TT0TE POPANATOS PE Bdaon 10
A\ YaAa.

* AIGpKelo: TTepiTou 25 euTe-
POAETTTAL.
ATTOQUYETE TNV AUEDT ETTAPN
ME TO KaUTO VEPD.
[pooTareuoTe Ta xépia 0ag
Qo eykaupaTa.

Etoipacia {eotou vepoU

a .
(w, Z£aT0 vepo
N

la eToIdaoieg CeoToU vepoU,
TOTTOBETAOTE TO QAUTLAVI GAG
KATW a1ré Tn OECIa e€aywyn.

A NPOEIAOINOIHZH

Kivduvog eykaupartog

H emagr pe kautd uypd
eVOEXETAI VO TTPOKAAEDE
MIKPOTPAUMATIONO 1 TPOU-

\ HaTiopo.
ATTOQUYETE TNV AUEDT ETTAPN
JE TO KaUTO VEPO.
[pooTareuoTe Ta xépia 0ag
Qo eykaupaTa.

lepioTe A oTAUATAGTE TO
oepPipIopa Tou TTPOIdVTOG
€v1og 1 Aetrrou.

EmAEETe TO €mMOBUPNTO POPNUG
ydAakTog (010 Trapddelypa: (0T
yaAa).

Tivetan EEmhupa
Autoyp. exkiv. o€ 10 deut.

Tiverar ¢mhupa
Mepipévete

AutépaTo ecwtepikd EETAUpA: To aUTOPATO ECWTEPIKS EETTAUNA TNG YPAUUNS
ydAakTog, 61dpKelag TePiTTOU 20 SEUTEPOAETITWY, EEKIVE OPETWG PETA TNV TTAPACKEUN
otroloudnToTe poripaTog pe Baaon To yaAa. Autoparo eEwrepikd §émAupa: To
QUTOUOTO EEWTEPIKS EETAUPA TNG Ypauung YaAakTog, didpKelag Tepitrou 25
OEUTEPOAETTTWV, GEKIVA 5 AETITG PETA TNV TTOPACKEUN TOU TEAEUTAIOU POPANATOG UE
Bdan 10 vala

< KAYTONEPO
Eroipo >

< Eroipo
Eroipo >
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KaBnpepivog kabapiopog

(S1apkera e, 30 AeTTTA)

21nv 004vn Ba ePeavioTei
0 uTTEVOUION JE XPOVOUETPO 2

WPEG TTPIV TOV ATTaITOUUEVO

nuePnoIo KaBapiopo.

O nueprioiog kaBapiouodg TG
pnxavig givar aapaitnTog yia

™ dlao@AaAion uwnAou eTTITédoU
UVIEIVAG, TNV GPICTN YEUON TwV
POPNUATWY Kal TN pakpolwia Tng
Hnxavng.

E€wtepikdg kaBapiopdg
QuunBeite va eAéyxeTe Kal va
KoBapileTe T0 £EWTEPIKG TNG UNXAVAG
av xpelaceTal.

XpnolpoTrolgite Tavaki r) odyyo
VOTIOPéVO O€ oaTrouvévepo. Ta
TTAVAKIO Kal 0QOUyyapIa Ba TTPETTEN
va gival EVIEAWG OTIPUEVO WOTE Va
eival aTmAWG voTigpéva, 01 uypda,
OI0QOPETIKA UTTAPXE! KiVOUVOG
nAekTpoTAngiag.

Xpnolpotrolgite pévo ATia
kaBapIoTIKG kal HaAAKE TTavAKIa.
MpooégTe IdIaITéEPWG Ta GTOUIN
egaywyngs poenudtwy. H 086vn

Kl TO TTANKTPOAOGYIO TTPETTEN VI
kaBapidovTal We 1diaitepn TPOGOXH.

EowTtepikdg kabapiopdg
AkoAouBAOTE TIPOOEKTIKA TIG
TTAPAKATW 0BNYIES VIO VO EKTEAETETE
TNV autéparn diadikacia kabapiopou.

Eicaywyn TauTTAETWV
Kabapiopou

/\ TMIPOEIAONOIHZH

Kivduvog S1aBpwTikoU
TPOUMATIOHOU

H dueon emaon amoppuTa-
VTIKWV € Ta pdTia ptropei va
TIPOKAAEDEI TPAUATIONO.
MeTd aTrO XEIPIOYO TAUTTAETWY,
TIAEVETE Ta XEPIO OTG.

®opdre yavtia / yuahid.

AtroppuTravTikd

H xprion akatdAAnAwv
ATTOPPUTTAVTIKWY UTTOPET VOl
TpokaAéael {npid o€ eCapTApaTa
NG UNXAVAG i} avVaTTOTEAECUATIKO
kaBapiouo.

XpnOIYOTIOIEITE ATTOKAEIOTIKA TIG
TAUTTAETEG KABapIoPOU YEAAKTOG
Thermoplan yia Tov autépaTo
kaBapiouo.

2 3
AdeidoTe T BAKn kaTak.! < Eroipo MigaTe 10 TARKT.
Eroo > kabap. yia 3"

OeuUTEPOAETITO

3
1

MéaTte 10 KOUWTTI TOU KOBAPIGUOU. MéaTe TO KOUWTT EAVA Kal KPATAGTE
70 TTATNUEVO VIO 3 BEUTEPOAETTTA
yia va EekIviael o KaBapiopdg.
MéaTe OTTOI0ONTTOTE KOUWTTI YIa val
OTOMATAGEI 0 KABAPIoUOS.

AdeIdoTe TO doXEiO TWV
KaQWOoUAWV KaBnuepiva f 6tav
EUPAVIOTEI TO OXETIKO PAvupa
aTnv 086vn (XwpeNTIKATNTA TTEP.
130 kdwouAeg ava doxeio).

o o

=ZemA. 1o doy. yAA. +
TOTOBETATTE GTO YUY.

00@@ o 1
| Py

MpooekTIKG a@aipéoTe kal adeidoTe  MPOTEKTIKG OKOUTTIOTE TO GWANVAKI =eTAOVeTE TO HOXEIO YAANAKTOG pE
10 60XEI0 YAAAKTOG. avappoenaong Pe Tov alodnThpa TA01U0 VEPO.

0T48uNG Kal Bepuokpaaiag,

XPNOILOTTOIWVTAG XOPTi i aVAAWCIHO

TIAVAKI PIaG XPONG. ZTn OUVEXEID,

TESTE OTTOIOONTIOTE TIARKTPO.

Bydire 1o kAe1di kaBapiapol
Bare Tig TapmAéTes kabap.

TotmroBeTtroTE TO BOYEIO EQVA OTOV AgaipéaTe 10 KAEIDI KaBapiopoU
WUKTN Kal TIEPACTE TO GCWANVAKI KaI TOTTOBETAOTE BUO TAUTIAETEG H d10d1kacia kaBapiopou

avappdenong Ye aiobnTipa o1a8ung  kabapiopou. i EeKIva auTouaTa PETa TNV
Kol Beppokpaciag uéoa aTo HoxEio. €l0aywyn Tou KA€18100
[MéoTe OTTOIOOATTIOTE KOUWTTI. kaBapiopou.
10
Tivetan kaBapiopog: 28:15
Mepipévere
>
< TIEP. ?8
<7 AeTTTA
v
MeTtd Tn diadikacia kabBapigpou, n MeTd Tov KaBapIoPO, TIPOTEKTIKG OKOUTTIOTE TO GWANVAKI avappo@nong HE ToV
pnxavn TEQTEN o€ Aemoupyia P€yioTng - aioBnTrpa aTABUNG kai BEPUOKPATIag, XPNOILOTIOIWVTAS XaPTi i avaAwal-
€€0IKOVOUNaNG EVEPYEIQG. o TTaVAKI piag xpriong. H xprion amoéyyou fi aviol ToAATTAWY Xprocwv
[0Vl ETTaVEKKIVAGETE T - EVOEXETAI V(X'TrpOKf])\éGEI BaKTnp|§|aKﬁ smpé)\uvon aTo vd))a. quaping K’G)\d
pphiy oo T EGWTEPIKA TOIKWHATA TOU YuyEiou HE TTOTINO VEPO. ADEIGOTE GO0 VEPOD EXEl
P I I STOY e AT i BapioTe T0 doyeio YANAKTOG e TTOCIUO VEPO KAl TOTTOBETAOTE TOV
1 0TNG €€0IKOVOUNONG EVEPYEITG, HEIVel, kasapl XEIO'Y SH Ho vep n
»deite Tn oeAida 10. §ava oTov ik,




/\ NPOEIAOMOIHZH

Kivduvog gykauparog
Metd 1 diadikaoia
KaBapiopou, evdéxeTal va
0TAgEN KAUTO VEPO OTTO TIG
€€000UG POPNUATWVY.
AToQUYETE TNV AuEDT ETTAPN
JE TO KauTo vEPD.

MpooTateuoTe Ta Xépia oag
atmd eykavpara.

ilf‘ﬂh
XpnolYoTToIfaTe 10 EpyaAEio

e€aywyng yia va KateBAoeTe TIg
€€600UG TOU KOOE.

Agaip£oTe Ta OXAPAKIQ
amooTPAyyIoNG HIKPWV GAUTCaVIWV
(n6vo o€ KABeTN Béan) Kal TN axdpa
amoaTpAyyiong.

KaBapioTe dAa Ta e¢apTtAuaTa.

AgaipéaTe Kai TIG 6U0 £€6D0UG
TOU KOQE. ZETTAUVETE ETTIPEAWS

TIG £§000UG TOU KAPE UE PPECKO
méaiuo vepod. KabBapioTe Tig e6600U¢g
YAAQKTOG UE VOTIOUEVO TTAVAKI hiag
XPnong fi xapri.

EmavarotmoBeTroTe T0 OXAPAKIA
a1mooTPAYYIoNG HIKPWV GAUTIAVIWV.

Ta oxapdkia amoaTpdyyiong

s yla PIKpd @AuTCAvIa pTTOpOUV
va a@aipeBolv pévo oe
kGBetn Béan.

EmavaTomoBetioTe TIG £§600UG KAQE.

———

18 3 deuTEPOAETTTA

H nuepriola diadikaagia kabapiouou
ohokAnpwOnke (n pnxavr o€ AeiToupyia
pEYIOTNG COIKOVOUNDNG EVEPYEITG). AV
BENETE va ETTAVEKKIVAOETE Tr) INxavi,
TNEOTE TO KOUNTTI E0IKOVOUNONG EVEPYEIAG
oTwg gaivetal atn P aehida 10.

AgaipéaTe Tn oxdpa amooTPAYYIONG
Kol TTAOVETE TV JE JaAakd Travi Kai
ATTIO ATTOPPUTIAVTIKG, KATW 1T
TPEXOUMEVO VEPO.

AgaipéaTe Kal KaBapioTe Tov
TAQOTIKG palpo dioko Je
OQTTOUVOVEPO.

O kaBapiopdg oAokAnpwenke.

AgaipéaTe T0 TAAOTIKG Haupo Buopa  TpaBriéTe To HETAAAIKG TTAQiCIO TTPOG

TTOU UTTAPXEI OTOV TTAQOTIKO BioKO.

AkolouBiaTe avioTpoa Ta
Tapamdvw BruaTta yia va
OUVapPOAOYrOETE TO BITKO
amoaTPAyyIonG.

TO JEPOG OOG YIA VO TO AQAIPETETE.
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Pubpioeig pevou
- PUBuion ydwooag
- ZTATIOTIKG OTOIXEIO
* Metpnt. TTpoI6VT. XpoTN
¢ ZUVOAIKG po@rjuaTa
¢ MeTpnTig KaywouAwv
* Mndevioudg petpnth Xpro

e - Mhonynon

ETTOPEVO peVOU /
asgnon Tipng

TTPONYOUUEVO
pevou / yeiwaon
TIuAG

\ Emavagopd tng
y) EpyooTaciakr £pyooTaciakng

= TIpAg
- .
@ i\ ) Eioaywyn
\‘\_/

@ . ‘E€od0g

PuBpioeig pevou

- PuBpioeig yaAakTog
+ Pubpioeig appdyahou:
- Z£0TOG 0PPOG
- Kpbog agpdg
+ Pubpioeic wokTn
- OeppavTAg eAUTaVIWV

0 @

emegepyaoia /
empepaiwon
££0006 a0 TO
pevou /
akupwan

PuBuiogig appoyarou

MNa va aAAGEeTe TRV
TTUKVOTNTA TOU aQpOyaou,
amAwg aAAdETe TNV
TTEPIEKTIKOTNTA % 0€PaA OTO
aQPOYaAo OTTWG QaiVETAl
edw:
-10%: M0 PEUOTAG
agpdg

QpXIKA pUBuIoN
M0 CUPTTAYAG
agpdg

0%:
+10%:

PUBpion yAwooag

8 MéaTe T0 kKoupTT EEMAUPOTOG
yla 3 deutepdAeTTTa.

>TaTIOTIKG oToIXEia: MeTpNTAG
POPNHATWY XPACTN
6 MéaTe T KoupTT EEMAUPATOG
yla 3 deutepdAeTTTa.

2TOTIOTIKG GTOIXEID:
Mndeviopdg peTpnTr XPAOTN
6 MéaTe T0 KoUpTT EEMAUPOTOG
yla 3 deutepdAETTTO.

MENOY XPHITH MENOY XPHITH MENOY XPHITH
TENIKEZ PYOMIZEIZ ZTATIZTIKH ITATIZTIKH
EmAéETE TO pevou “TENIKEZ EmAéETE TO pEVOU EmAéETE TO pEvoU
PYOMIZEIY “LTATIZTIKH” “LTATIZTIKH”

Eioaywyr

TENIKEZ PYOMIZEIZ
Mwooa = ENnvika

@ EmAEETe T0 pevol “TAwooa”

Eiocaywyr

Th\wooa = EAnvika
< EMnvika»

yAwooa

Eiocaywyr

‘E€0d0g atmé 10 pevol

@ EmAEETe TNV emBupunTA

Eiocaywyn
STATIZTIKH

Merpnr. mpoiévt. xpriom

Eiocaywyn
ITATIZTIKH

Mndevioudg etpnt xpfio

xpon"

Eiocaywyn

@ EmAéTe "MeTpNT. TIPOIGVT.

xpomn"

Eiocaywyn

@ EmAETE "Mndeviouog peTpnTh

Merpnr. mpoiévt. xpfiom
<« EmAEgre mpoidv »

Mnevioudg petpnt xpfiom
<6y

©

Espresso
< 4 2 >

‘E€od0¢ ato 1o pevol

EmAEGTE "2uvoAikd rpoidvTa”
| "MeTpnTAG KawouAwv
Xxpnotn" (oToixeia pévo yia
avayvwan).

@ EmAEETE “vai” 1y “ox1”

Eioaywyn

‘E€od0g atmo 1o pevol

PuBuioeig yadAakTog: PuBpioeig  PuBuioeig yaAakTog: PuBuioeig  Ogpuavtig @AUTIaVIWV

agpoéyaiou

8 MéoTe T0 KOUNTTI EETAUpATOG
yia 3 OEUTEPOAETTTAL.

WUKTN
&% MéaTe T0 KOUNTTI EETTAUpATOG
yia 3 OEUTEPOAETTTA.

&% MéaTe T0 KOUNTTI EETTAUpATOG
yia 3 OEUTEPOAETTTAL.

MENQY XPHZTH
PYOMIZEIZ TAAAKTOZ

MENQY XPHZTH
PYOMIZEIZ TAAAKTOZ

MENQY XPHZTH
MAPAMETPOI MHXANHZ

FTAAAKTOY”

Eiocaywyr

@ EmiAEETe TO pevol “PYOMIZEIX

EmAéETe TO pevol “PYOMIZEIX
FTAAAKTOY”

Eiocaywyn

EmAéCte "MAPAMETPOI
MHXANHZ"

Eiocaywyn

PYOMIZEIZ TANAKTOX
KAYTOZ AGPOL =0 %

PYOMIZEIZ TANAKTOX
Oeppokp. yuyeiou = 5,0 °C

NAPAMETPOI MHXANHZ
O¢ppavan pAutiaviay = evepyn

=0%

Eiocaywyr

@ EmA&gTe “KAYTOZ AGPOZ

EmAéETe
"O¢ppokp. Yuyeiou = 5,0 °C"

Eiocaywyn

KAYTOz AQPOL =0 %
[-100. €40%» ..10,0]

O¢eppokp. yuyeiou = 5,0 °C
[40. €450°C» .8,

Av xpeidleTal, au€noTe
PEITE TO TTOOOATO AEPQ

@ 070 (€016 a@poyalo. Eupog
puBuiong: -10 % €wg 10 % amd
TNV £QpYOGTACIAKI PUBMION.

Eiocaywyr

PYOMIZEIZ TAAAKTOX
KAYTOZ AGPOx =3 %

- EmavaAdBere T diadikaaia yia
Tov KPYO A®PO av xpelaaTei.

‘E€od0¢ amo 1o pevol

Av xpeidleTal, au€AoTE 1
PEIOTE TN Beppokpaaia
Yueng, i ETAVAQEPETE TNV
EPFOXTAZIAKH (ouviotdrai).

Eioaywyn

‘E€odog atmé 10 pevol

AECTE
@ "@¢puavan eAuTCaviwy =
evepyn”

Eiocaywyn

O¢ppavan pAutiaviay = evepyn
<« Evepyi >

EmAéCTE “Evepyn” i “Avevepyn”

Eioaywyn

‘E€0d0¢ amo 1o pevol




Pubpioeig pevol

MpoypauuaTtiopédg mAnkTpou AGUILA+

>uvtayég AGUILA+

- MpoypappaTopog MARKTPOU To TARKTPO AGUILA+ CORTADO LUNGO
AGUILA+ Tpo0GEpel emhoy 'G)IT(') 13 CORTADO
OUVTaYEG KaE PE YaAa, PE
TO TTATNHA EVOG KOUPTTIOU. LA A U
Ma va emMAEEETe TN ouvTayn CAPPUCCINO LUNGO
1TOU’9(1 EKTS)\EI’TGI' otav CAPPUCCINO CHIARO
mardre 10 koupmii AGUILAY, CAPPUCCINO FREDDO
aKoAOUBAOTE TIG TTAPAKATW
odnyie¢. Mmopeite va aAAGETe ICED CAPPUCCINO
TNV €TMAOYr 0OG OTTOIadI|TTOTE LATTE GRANDE
chypn akoAouBwvTag Ta idia LATTE
Bripara.
&% MéaTe T kKoupTT EEMAUPOTOG LATTE PICCOLO
yia 3 deuTeEPOAETITAL. ICED LATTE
AGUILA+ MACCHIATISSIMO
<LATTES KPYO TAAA
@ Engsﬁ(T]s 10 emBupnTo . PAeite v mpéraon Nes-
popnua. 1 presso Grand Cru oTn agAida

Eioaywyn >

‘E€od0g atmé 1o pevol

Mpocidotroinoeig /

! Kardotaon
Eidotroiozeig

Mryvupa oTnv 086vn LED Mapatnpnoeig

Mepiypagn

AANAGETE TO QiATPO
vepou

KaAéoTe auéowe Tov avTITpOoWTTo

AMGETE T0 GiNTPO VEPOU
G o gikipo vep ¢ Nespresso.

Eroipo »
EvaAAaoodbpevo

Amaiteita
ouvTApnon

KaAéaTe apéowg Tov avTimpdowTo

Amaiteital ouvtipnon NG Nespresso.

‘Eroipo »

Ti ptropeite va KAveTe 61OV
eJQaviCeTal TO prjvupa
"KaAEOTE TEXVIKO";
MapakaAw KaAEGTE TOV
avTimpéowto TG Nes-
presso.

EvaAAaoodpevo

Kevé doyeio
YGAOKTOG

Ta poidvTa pe yaAa KAEIBWVOVTAl.
lepioTe T0 doyeio ydAakTog (0TOV
woKTn).

< Eroipo
Mpoabéate yaha ¥

Evahhaooopevo

XapnAn otébpun
y&AakTOg

YmodnAwvel 611 o€ Aiyo 10 doxeio
y&AakTog Ba éxel adeIdael.
lepioTe To doyeio ydAakTog (0TOV
WUKTn).

< Eroipo
MoAU Aiyo yaha »

EvaAAaoodbpevo
AEITQUpin Tivetan §mhupa
autépaTou ;
EeTAUpaTOC Mepipévere
(kaBuoTépnon 5
AETTITWV)

To autéparto EEMAUPT TG ECWTEPIKNAG
YPAUUAG YAAaKTOG Eekivd 5 AeTTTd
META TNV TTOPACKEUT TOU TEAEUTAIOU
POPAMATOG JE YAAQ. ZTnv 006vn
edeavicovtal Ta pnvupata “Tiveral
eEmhupa’ kal “Mepipévere”. Ta LED
apyicouv va avaBoaprvouv 10
OeuTEPOAETTTA TIPIV TO EETTAUAL

AtraiTeitan
kaBapiopoég o€
x.yy h.

Orav pndevioel 10 XpovopETPO,
N MNXavr KAEIBWVEI WATTOU Va
oAokAnpwBei 0 kaBapIouog.

< Eroipo
Amarteital kaBap. o€ x:yy h

Evahhaooodpevo
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Mpocidotroinoeig /
Eidotroinoeig

18

Mepiypaorn

Amaiteital
kaBapiopés NG
YPappng yahaktog

Mrvupa oTnv 006vn

< Eroipo
Amaiteitan kaBap.!

EvaAhaooopevo

KatdoTtaon
LED

Mapatnpnoeig

Ta pogrpaTta e yaAa dev gival
diabéaipa.

=ekIvoTe N dladikacia kabapiopol
OTTWG TrEpIypageTal oTn P oelida
14.

KaBapiopdg
YPappRg YaAakTog

MiéaTe 10 TAAKT.
kabap. yia 3"

=ekivioTe N dladikacia kabapiopol
OTTwG TrEpIypageTal otn P oelida
14.

Ma va Byeite amd 1o pevou, mETTE
OTT0I00ATTOTE TTARKTPO POPAATOG.

Aerroupyia
KaBapiopou
YPapHng yaAaktog

Tivetan kaBapiopog 28:15:
Mepipévere

Ztnv 086vn QaiveTal 0 UTTOAEITTOPEVOG
XPOVOoG.

O¢ep. YAA. TTOAU uy.
yia BEATIOTO aQpO
(6...12 °C)

<« Eroipo
Oepp.yaA.OAU uy.BEAT.a0pO

EvaAaoaduevo

Kavovikr Aeitoupyia.

Ta pogrpaTta pe yaAa givar dlabéoipa
KOVOVIKA, 0AAG N TT010TNTA TOUG ioWwg
eival xaunAotepn.

AvTIKaTaoTAOTE TO (EOTO PE KPUO YOAQ
oToug 5 °C.

AvTIKATAOTAOTE TO
(076 yaAa e Kpuo
(mévw oo 12 °C)

<Eroipo
AvikataoTAaTe 10 {E0TO yaAa e KpUo

EvaAaoodpevo

Ta poidvTa pe yaAa KAEIdwvovTal.

AVTIKATAOTAOTE TO WE KPUO YOAQ
oToug 5 °C.

AvoitTe T0 HOXAO

< Avoi€re 10 HoXAd
Eroipo »

AvaonkwaoTe T0 HOXAS WaTE va

QTTOPPIQPTEI N XPNOIUOTTOINKEVN
KOQWOUAQ.

MeyaAog xpovog
TTOPACKEUNG

< Eroipo
H mpoer. diapkei TOAY »

AvoigTe 10 HoXAS Kol doKIpdaoTe va
TOTTOBETHOETE VEQ KAWOUAQ.
BeBaiwOeite 611 n KEVTPIKI TTAPOXN
TOU VEPOU Eival AVOIXTH.

Av 10 prjvupa egoavidetal ouyvd,
kaAéaTe Tov avTimpoowTo NG Nes-
presso.

ZUVTOMOG XpOVOG
TTOPACKEUNG

< Eroipo
H mpoer. diapkei eay. ¥

AvoigTe 10 HoXAS Kai dokipdoTe

va ToTTo0eTAOETE vEa kKAwouha. To
MAVULG auTo EJQaviCeTal oTav Oev ExEl
T0TT0BETNOET KAWOUAQ.

Av 10 prjvupa gpgavigeTal guyvd,
kaAéoTe Tov avTimpoowTo NG Nes-
presso.

MpoBépuavon
BpaoTApa

< TpoBépuavan
Eroipo »

EvaAAaoodpuevo

Apynf avaAauTi katé Ty
TpoBEpuavan.

Av 10 prjvupa epgavigetal yia
mepIoo6TEPa atd 30 AeTrTd., KOAEOTE
TOV QVTITTIPOOWTTO TG Nespresso.

Aerroupyia
€€olkovounong
EVEPYEIQG

Karaar. e§oik. evépyeiag:
MarAaTe éva TARKTPO

Meiwpévn Beppokpaaia BpaoThpa.
H unxavA Ba givair étoiun 1 AeTto
a@ATOU TTATACETE TO KOUMTTI
OTTOIOUBATIOTE POPAHATOG.

Aerroupyia péyiotng
€EoIkovounong
EVEPYEIDG

Ma va ETAVEKKIVAOETE TN PNXav,
TNECTE TO KOUWTTI EE0IKOVOUNGNG
EVEPYEIQG.

MNa mepI0a6TEPEG TTANPOQOPIES P> OeEiTE
™ o€Aida 10.

TéNog Cwn¢ povadag
TTOPACKEUNG

< Téhog {wng povadag mapaakeurg!
‘Etoipo »

KaAéaTe apéowg Tov
avTipéowto TnG Nespresso.

Agv gival
ouvdedepévo 1o CCl

AZYNAETO CCl

OAa 1a mpoidvTa eival KAEIdwpéva.

O kaBapiopdg Kal 10 EETAUMA
egakoAouBouv va givar eQIKTA.
BeBaiwBeite 611 ival kavovika
ouvdedepévo 10 CCl. Av TTapapével 1o
MAVULQ, KOAEDTE TOV QVTITIPOOWTTO
¢ Nespresso.




Mpodiaypapég {mm]
651 g 50 693
il B A il ) ‘f [ —
| 8 =—3388 || nespresso = VESERESS0)

. ((?:oc@ooc?)) I D
| I

| _ ] .
©
i a . €

1110

2;3 258 I
533 7 330
613
HAekTpIKr} 220-240 VAC / 50/60 Hz / 3200-3800 W 5;5*5"(2:2\512\\//‘?” Gg\?égf/’g o0
Tpogodooia: 380-415 VAC / 50/60 Hz / 4000-4800 W PO®H ROV Qe wPa 1o
200 VAC /50/60 Hz / 2700 W Ristretto: 240 240 220
220 VAC /60 Hz / 3200 W Lungo: 140 120 110
AlooTdoeig: 651 x 693 x 640 mm (M /M /Y) Cappuccino: 50 45 42
Bépoc: 75 KING (Kevi) ZeaT0 VePO: 70 70 70
; — S e ) EAGXI0TEG ATTAITACEIG TTAPOXNG VEPOU
Yyog Baoikrg €§650u: 190 mm XAwpio: Kapia
“Yyog eﬁ'()éou oxapag 92,5 mm TDS: 70 w¢ 200 ppm
armooTpayyions. SUVOIKI] 5-8 °dH (8-14 °fH)
lMapoyxr vepou: G 3/8” apoevikod oKAnpaTNTA: pH 6,8 £wg 7,4
Mieon mapoxng vepou: 2...4 bar / 30...60 psi ANKGAIKGTATO: HIKpGTEPN TwV 100
EkmopTm BopUBou: <60 dBA ppm
2idnpog: Aiyotepo amo 0,25
ppm
Mivakida ToTTOU H mivakida 100U TrEpIEXEI Ta akOAouBa aTOIXEID:
TUTmog pnxavig: Kagpedounyavri NESPRESSO PROFESSIONAL
MovTéo: AGUILA
Tumog: AG220PRO
Taon: oUp@wva pe TV Tvakida TuTTou
loxug: oUp@wva pe TV Tvakida TuTou
Mieon vepoU: 0,2-0,4 MPa (2-4 bar)
Ydp. Bpaothpag vepou: 1,46 MPa (14,6 bar)
KAdon: )
WukTiKG péTO: 134 a (WukTiké péao ppéov (UdpoPBopAvBPaKAG - EVITEIG
HFC))
MAfpwon: 55¢ Ma va deite TV MVaKida
Ymorigon: 88 psig 10TTOU TTIPETTEI VO aQaIpEDE]
Ymepmieon; 285 psig T OO0XEI0 KAWOUAWV.
ZEIPIOKOS apPIBHOG: oUWV e TV TTIVaKida TUTTou 1 Hmvakida 10mToU BpiokeTal
Hugpopnvia Kataokeuic: UpQuVa e T Tvakida Tdmmou kdTw o1d T0 HoXEio
KaWouAwv aTnv TTAGKa NG
Baong.
‘Exdoon: Eyxeipidio xpriotn AGUILA 220 Texvikn Ma TEXVIKA UTTOOTAPIEN KAAEOTE
AUBEVTIKS £yXelpidIo XpAoTN UTTOOTAPIEN: ToV cv’Tmpéoumo NG Nespresso
. 07N XWPA 060G
KaTaokeuaoTrg: Thermoplan AG

Tlimimale. 2laie WWW.Nespresso.com

CH-6353 Weggis, EABeTia
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Declaracao CE
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Modo de poupanga de €NErgia MAXIMA ... w.eerrerrreresersseressersssessssesessesessasessesessessssesessesessesessesassesessesessesessesessesassesns 26
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= INBVEGACA0 1.ttt b k£ h £ £ R £ R £ AR R £ £ AR R b R £ h b b E b 32
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DECLARACAO DE CONFORMIDADE UE

Modelo de produto AG220PRO
Marca comercial AGUILA

Nome e endereco do fabricante:
Thermoplan AG, Thermoplan-Platz 1, 6353 Weggis, Suica

Esta declaragdo de conformidade é emitida de acordo com a exclusiva responsabilidade do fabricante.

Objeto da declaragdo:
Maquina de café automatica

0 objeto da declaracao descrita acima esta em conformidade com a legislacdo de harmonizacdo da UE
relevante:

2014/35/UE (LVD) 1935/2004/CE (FCM)
2014/30/UE (EMC) 2023/2006/CE (GMP)
2011 /65/UE (RoHS)

Referéncias as normas harmonizadas relevantes utilizadas ou referéncias a outras especificagdes técnicas
em relacdo as quais é declarada a conformidade:

EN 60335-1:12 + A11:14 + A13:17 EN 61000-3-2:14
EN 60335-2-75:04 + A1:05 + A2:08 + A11:06 + A12:10 EN 61000-3-3:13
EN 60335-2-89:10 + A1:16 EN 61000-4-13:02 + A1:09 + A2:16
EN 55014-1:06 + A1:09 + A2:11 EN 61000-6-2:05

EN 55014-1:17
EN 55014-2:15

EN 61000-6-3:07 + A1:11
EN 62233:08

Assinado por e em representacdo de: %
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Visdo geral da maquina

Consultar a visdo geral da méaquina:
» pagina 2.

Conteudo da embalagem

Os seguintes componentes estao

incluidos no ambito de fornecimento:

e Maquina

e Recipiente do leite com tampa

e Manual do utilizador

e Pastilhas de limpeza Thermoplan

eSistema de extracdo para saidas
de café

e Filtro de 4gua e cabeca

eTubo de &gua para ligar a entrada
principal de dgua

A méquina pode comunicar com
um sistema de gestdo de caixa.
Contacte o seu

representante Nespresso para
obter informacdes adicionais.

Encha sempre o recipiente
do leite com leite frio (abaixo
dos 5 °Q).

Visao geral de funciona-
mento

Pl Y21 ] Va—

Selecdo da bebida:

Para visualizar o nome do
produto no visor, prima o
botdo do produto durante 5's.
Para sair, aguarde 10 s sem
premir qualquer botdo.

Descricao de chavenas para
recomendacdao NESPRESSO
Grand Cru

Consulte a recomendacao Nespresso
Grand Cru na pagina: » 3.

Abertura para inser¢do de capsulas
Aquecedor de chavenas
Alavanca

B w N -

Botdo do modo de poupanga de energia
(atras do recipiente de capsulas)

5 Saida de dgua quente
6 Saida de café

Recipiente de capsulas usadas
(capacidade para 130 capsulas)

8 Grelha/tabuleiro de gotejamento

9 Grelha de suporte para chavenas pequenas
10 Interruptor principal (na base da maquina)
11 Saida de café

12 Saida de leite

13 Tubo de succdo de leite e
N GIERS
temperatura do leite)

14 Recipiente do leite (méx. 5 1)

15 Tampa do recipiente do leite

16 Filtro de 4gua com cabeca e
tubos de dgua

17 Sistema de extracdo para a saida
de café

18 Pastilhas de limpeza Thermoplan
19 Chave de limpeza

20 Limpeza do sistema

21 Enxaguamento do sistema

22 Agua quente

23 Botdes para a preparagao de café
24 Saidas de café/agua quente

25 Saidas de café/leite

26 Botdes para a preparagao de café
27 Botbes para receitas de café a base de leite
28 Botdes para leite e espuma de leite
29 Visor

Agua quente

(o)
o

t

[«]]

es para a preparacdo de café:

Ristretto

Espresso

Lungo

GIOI0,

(=]
o

t

(=]}

es para leite e espuma de leite:

Espuma de leite quente

Leite quente

Espuma de leite frio

CIOIO,

Botdes para receitas de café a base de leite:
AGUILA +

(consultar as definicdes do menu do utili-
zador)

Espresso Macchiato

Cappuccino

Latte Macchiato

CICICICIC,

Iced Macchiato

Botdes para a preparacao de café:

Ristretto

Espresso

Lungo

GIOIO,

&» Chavena Espresso

Chavena Lungo

Agg Chavena Cappuccino

=] Copo de receita de 300 ml

s}

E’ Copo de receita de 350 a 400 ml

Copo Take Away de 500 ml
"
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Informacbes gerais

Importante!

Leia atentamente estas instrucdes an-

tes da primeira utilizacdo e guarde-as

num local sequro para poder consulta-
las quando necessario.

0 uso inadequado isenta a
Nespresso de qualquer responsa-
bilidade.

Resumo

Este manual do utilizador descreve

as instrucoes de funcionamento da
maquina de café expresso AGUILA 220
e é fornecido com a mesma.

Utilizacao prevista
Esta maquina destina-se a ser utilizada em ambiente profissional pelo pessoal indicado em baixo:

Utilizadores de self-service:
o Os utilizadores de self-service sao utilizadores guiados por instrucdes dadas no ecrd, que ajudam a utilizar a maquina
de um modo seguro. Os utilizadores de self-service ndo precisam de realizar opera¢des de manutengao.

Pessoal operador formado:
0 pessoal operador formado é pessoal capaz de operar a maquina e de executar as atividades de limpeza e manuten-
cao descritas neste manual.

Operacao
Esta maquina destina-se exclusivamente a preparacdo de produtos de café, leite e dgua quente, e é adequada para o uso
comercial na restauracdo. Por essa razao, é necessario respeitar as sequintes instrugdes:
o Esta maquina foi concebida para capsulas Nespresso® Pro, disponiveis através da Nespresso ou dos seus distribuidores
autorizados.
¢ O recipiente do leite s6 pode ser utilizado para guardar leite frio. Nao coloque outro tipo de liquidos dentro do recipi-
ente do leite (p. ex., xarope ou alcool). Ao deitar o leite para o respetivo recipiente, tenha em conta que este tem de
estar a uma temperatura inferior a 5 °C, visto que o refrigerador foi concebido para manter o leite frio, mas ndo para
baixar a sua temperatura.
* Realize regularmente todos os trabalhos de manutencéo necessarios tal como descrito nas presentes
instrugdes.
® A méquina s6 pode ser operada por operadores qualificados.
 Qualquer operagdo que ndo conste neste manual s6 pode ser realizada por fornecedores de servicos au-
torizados e qualificados dos centros de pés-venda da Nespresso.
¢ O recipiente de capsulas tem de ser esvaziado quando surgir a notificacdo correspondente no visor. Lave
o recipiente utilizando uma solucdo de 4gua quente com sabéo.
Limpar a maquina
E absolutamente necessario limpar reqularmente a maquina para garantir uma higiene e sequranca alimentar adequadas,
bem como um sabor perfeito dos Grand Crus da Nespresso e uma maior vida Gtil da maquina.
Consulte o capitulo “Limpeza didria" para obter as instru¢bes completas para uma limpeza adequada da
sua maquina. Respeite ainda as sequintes instrugdes:
o Utilize exclusivamente as pastilhas de limpeza de leite Thermoplan para executar o processo automatico
de limpeza. N&o utilize outros detergentes ou desinfectantes para este fim.
* Ao tocar na maquina de café, especialmente nos bicos de extracdo, é necessario evitar qualquer contami-
nagdo por bactérias.
¢ Os panos ou as esponjas tém de estar bem torcidos, de forma a ficarem apenas hiimidos e ndo molhados;
caso contrario, existe perigo de choque elétrico.
* N&o se pode secar as pecas de plastico no micro-ondas.
e N&o limpe as pecas de plastico com alcool, etanol, metanol,
alcool desnaturado ou desinfectantes. Também ndo se pode usar detergentes com agentes acidos fortes,
como p. ex., acido acético.
¢ A maquina ndo pode ser limpa com jatos de agua.
¢ 0 tubo de succdo de leite com sensor de temperatura e nivel, bem como as pecas internas do refrigera-
dor, a chave de limpeza e as saidas de café devem ser limpos exclusivamente com panos descartéveis ou
papel de cozinha. Os panos utilizados para limpar as pecas externas da maquina devem ser
manuseados de forma adequada, para evitar qualquer contaminagdo por bactérias.

Higiene da maquina

o As lavagens automaticas frequentes (interna e externamente) sdo executadas para manter os elevados padres de
higiene durante a vida 0til da maquina.

Uso comercial

e Esta maquina destina-se a ser operada por pessoal especializado ou utilizadores qualificados em espacos comerciais,
na indUstria ligeira e em quintas.

Utilizacdo em escritorio

 Pelo menos uma copia deste manual deve ser guardada num lugar acessivel a qualquer altura ao pessoal de manuten-
¢do e administracao.

Trabalhos de manutencao

 Quando for necessario efetuar a manutencao da maquina, surgird uma notificacdo no visor da respetiva maquina de
café. A manutencdo da maquina tem de ser realizada, pelo menos uma vez por ano ou a cada 48 000 bebidas, por
fornecedores de servicos autorizados e qualificados.

Eliminagao

e A maquina e a respetiva embalagem tém de ser eliminadas por fornecedores de servicos autorizados e qualificados.
Ndo elimine por si proprio a maquina ou os respetivos componentes.

Limitacoes de responsabilidade

¢ O fabricante ndo assume qualquer responsabilidade por lesdes ou acidentes se ndo forem cumpridas as instrugées de
seguranca constantes deste manual.

¢ O fabricante ndo pode ser responsabilizado por qualquer dano causado por uma utilizagdo incorreta ou
um manuseamento inadequado da maquina.



Avisos de seguranca

Normas de garantia

o As disposicdes da garantia aplicam-se como acordado com a Nespresso.
* Nao havera lugar a qualquer indemnizacao por falhas de funcionamento resultantes de uma utilizagao
incorreta ou de ligacdes inadequadas.
e A garantia ndo abrange pecas de desgaste.
* Toda as méaquinas Nespresso estdo sujeitas a controlos rigorosos. S&o realizados testes de fiabilidade sob condicées

praticas de utilizacdo em unidades selecionadas aleatoriamente. o que pode deixar sinais de uma utilizagdo prévia.

Indicacdes gerais:

Risco de danos materiais

o Este equipamento deve ser instalado de forma a cumprir as leis federais, estatais ou locais de canalizagao em vigor.

® Qualquer manuseamento indevido da maquina pode resultar em danos materiais.

e Esta maquina destina-se apenas para a utilizacdo no interior. Guarde-a num ambiente controlado (protegido do po,
humidade, luz solar direta, pragas, etc.)

e Limpe a maquina antes de a colocar fora de servico por um periodo de tempo prolongado. Retire e esva-
Zie o recipiente de capsulas e desligue a maquina da rede elétrica. Retire e esvazie o recipiente do leite,
limpe-o e guarde-o com a tampa aberta. Deixe a porta do refrigerador aberta.

¢ A temperatura ambiente tem de se situar entre 16 °C e 32 °C.

* Pouse a maquina sobre uma superficie plana, horizontal, estavel e resistente ao calor.

* N&o coloque a maquina onde possa ser usado um jato de agua para limpeza.

* Deixe um espaco de pelo menos 50 mm a frente dos orificios de ventilacao.

 Guarde a maquina num local seco e sem p6, a uma temperatura superior a 0 °C.

o A parte de cima da maquina tem de estar no minimo a 1,5 m acima do chéo.

e Coloque a maquina com uma distancia minima de 20 cm em relacdo ao utilizador.

o Utilize exclusivamente acessérios de limpeza Thermoplan.

e Nunca utilize a maquina sem a grelha de gotejamento.

¢ O fabricante ndo assume qualquer responsabilidade por consequéncias devido a modificacdes tanto
internas como externas na maquina.

e Nao guarde substancias explosivas, tais como latas de aerossdis, com propulsores inflaméveis dentro do
aparelho.

e Nunca utilize 0 aquecedor de chavenas para secar chdvenas molhadas; existe perigo de choque elétrico.

e Coloque sempre as chavenas viradas ao contrario, para garantir uma boa transmissao do calor.

GUARDE ESTE MANUAL DE INSTRUCOES

e Entregue 0 manual juntamente com a méaquina a qualquer utilizador subsequente.
o Este manual de instrugdes também esta disponivel como PDF em nespresso.com/pro

Estrutura Sinais de seguranca
As instrucdes de seguranga neste documento estdo dis- Neste manual, sdo utilizados os seguintes sinais de
postas do seguinte modo: seguranca:
@D 6 G @ 0 tridangulo de sinalizagdo aparece quando a
ﬂ inobservancia das instrucdes de seguranga pode
/\ CAUTION resultar em riscos para o utilizador ou para a
Risk of scalding maquina.
. Contact with hot fluids could result in ) = .
/A minor or moderate injury. a Atengao.
Do not handle underneath the product Q Choque elétrico
outlet. -
/!\ Atencdo:
75N Risco de queimaduras
1 Sinal de seguranca 4 |mpacto A_; Atencéo:
2 Palavra-sinal de sequranga 5 Sinal deﬂseguranga especificado | &2\ | Risco de contusio
3 Fonte 6 Prevencao -
i@\ Instrugdo:
Palavras-sinal de seguranca ~= | Usar luvas
No presente manual, séo utilizadas as seguintes mensa- /#=\ | Instrucdo:
N (&9
gens de adverténcias: O ysar éculos de protecio
indica uma situacdo perigosa . . :
que podera resultar em morte 1 | Informacbes gerais
ou lesdes graves, caso nado seja

evitada.

indica uma situacdo perigosa 7

@8] [5)-1>) o I Cue poderd resultar em leses Area de trabalho

ugg';is.aogvri?ggaeradas' B e Mantenha o seu espaco de trabalho limpo e arrumado. A

: ) - desordem e espacos de trabalho mal iluminados podem

refere-se a praticas que ) causar acidentes.

AVISO gic;d%:;) rc};gsfzrﬂ?:&so?aterl— ® A maquina sé pode ser operada num ambiente higiénico
. . e ergondmico. O utilizador tem de ter espaco suficiente e

Sugestdo a area de trabalho tem de estar bem iluminada.

refere-se a praticas que ajudam o leitor a usar devida-
mente o equipamento.

e
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Instrucdes gerais de segu-

Indicac6es gerais de seguranca

eEm caso de emergéncia, desligue a
maquina com o interruptor principal.
Desligue a maquina ou remova o fusivel
da caixa de fusiveis. Contacte o seu
fornecedor de servicos.

e Este aparelho pode ser usado por
criancas com idade igual ou superior a 8
anos e pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou com
falta de experiéncia e conhecimentos,
sob supervisao ou se tiverem recebido
instrucbes relativamente a utilizacao
seqgura do aparelho e compreenderem
0s perigos envolvidos. As criancas
nao devem brincar com o aparelho. As
criangas nao podem limpar e realizar a
manutencao da maquina sem supervisao.

e (O acesso a area de servico é restrito
a técnicos qualificados e a pessoal
devidamente instruido.

Mensagens gerais de seguranca
ATENCAO:

Perigo de choque elétrico

Qualquer contato com  componentes
elétricos durante a operacdo da maquina
pode resultar em morte ou lesdes graves.
e Nunca abra a caixa.

e Mantenha a maquina afastada da
humidade.

e Nunca mergulhe a maquina, o cabo ou a
ficha na agua ou noutro liquido.

e Pare imediatamente a maquina se o cabo
ou a ficha estiverem danificados.

e Nao coloque a maquina ou o cabo perto
ou sobre pecas quentes da maquina. E
estritamente proibido utilizar a maquina
perto de chamas abertas.

e Proteja o cabo de arestas afiadas.

e Nao coloque as maos dentro da caixa
interior quando o recipiente de capsulas
estiver removido.

e Mande instalar, mover, remover, reparar
ou efetuar a manutencao da méaquina por
técnicos autorizados e qualificados.

e A maquina e 0s respetivos cabos de

alimentacdo tém de ser mantidos fora do
alcance das criancas.

CUIDADO:

Risco de queimaduras

Qualquer contato com fluidos quentes

pode causar lesdes ligeiras ou moderadas.

e Nao coloque a mao por baixo da saida
de produto.

e Evite o contato direto com fluidos
quentes.

e Nao toque em nenhum dispensador antes
ou depois da saida de uma bebida.

® N3o abra a alavanca durante a saida de
um produto ou a limpeza da maquina.

e Despeje 0 tabuleiro de gotejamento com
cuidado.

Risco de contusao

A colocacao da mao dentro da maquina
pode causar lesdes ligeiras ou moderadas.

eNao abra a alavanca durante a
preparacdo. Para parar a preparagdo,
pressione novamente 0 mesmo botao do
produto.

e Nao coloque os dedos dentro do local de
insercao de capsulas.

® Se alguma capsula ficar presa dentro do
local de insercao, desligue a maquina
antes de efetuar qualquer operacao.

Risco de intoxicacao alimentar

A ingestdao de alimentos contaminados

pode resultar em morte ou lesdes graves.

e Apenas use alimentos dentro do prazo de
validade.

e Guarde 0s alimentos em locais adequados.

e Limpe regularmente a maquina e de
acordo com o manual do utilizador.

e Utilize exclusivamente leite tratado
termicamente (p. ex., pasteurizado ou
UHT).

® Respeite as normas de higiene ao deitar o
leito no recipiente.

e Encha o respetivo recipiente apenas com
leite ja arrefecido (abaixo de 5 °C).

e Utilize os recipientes de leite abertos no
espaco de 24 horas.



Primeira utilizacao

Risco de contusao

A colocacdo da mao dentro
da maquina pode causar
lesoes ligeiras ou moderadas.

Nao coloque os dedos dentro
do local de insercéo de

capsulas.

Ligue o0 abastecim
agua do equipamento.

A\ CUIDADO

Risco de intoxicacdo
alimentar

A ingestéo de alimentos con-
taminados pode resultar em
lesdes ligeiras ou moderadas.

Utilize exclusivamente leite
tratado termicamente (p. ex.,
pasteurizado ou UHT).

Respeite as normas de
higiene ao deitar o leito no
recipiente.

Utilize o recipiente de

leite aberto no espaco de

24 horas.

Risco de intoxicacao
alimentar

0 uso de panos ou esponjas
ndo descartaveis pode levar
a contaminagdo por bactérias
do leite.

Utilize apenas panos descar-
taveis ou papel de cozinha
para limpar o tubo de succao
de leite com o sensor de

temperatura e nivel.

Para limpar a parte exte-
rior da maquina consulte

o capitulo da limpeza
exterior > consultar a pagina
30.

| « Fecharaalavanca
Fechar a alavanca »

O interruptor principal encontra- Feche ambas as alavancas. Prima um bot&o a escolha.
se por baixo da maquina.

Arranque a frio 6 < Pronto
Pronto ¥
Até 10 min.

A méquina realiza um enxagua- A méquina entra em modo de Méquina pronta, os botdes de

mento de arranque a frio (surge aquecimento. Todos os botdes receitas fixam as luzes a branco.

um contador de tempo no visor). piscam a branco.

i Durante o enxaguamento, 0
nivel de ruido aumenta.

Levante as alavancas. Limpe meticulosamente o recipi- Limpe cuidadosamente o tubo
ente do leite e a tampa com um de sucgdo de leite com o sensor
produto de limpeza doméstico de temperatura e nivel, utilizando
seguro para alimentos. apenas panos descartaveis ou

papel de cozinha.

A temperatura ideal para

N : o leite formar espuma é
#aﬂag ' p-—-‘ de.S G . )
e0@ — \ 0 tipo de leite influencia
- | a qualidade da espuma.
(] Se mudar de leite pas-
Cemlimes _ teurizado para UHT, pode

Ser necessario ajustar as
definicdes da espuma de
leite »consultar a pagina
32.

0 leite mais adequado
para a formacdo de

i o

max. 5 | P
méx. 24 h R

. Passe o tubo de succdo de leite
+  Mude o leite a cada com o sensor de temperatura e
24 horas. nivel através da tampa, inserindo-

espuma é o UHT. E mais
dificil fazer espuma com
|eite pasteurizado.

0 no recipiente do leite.
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Modo de poupanca de 1 2
energia

A méquina muda para 0 modo

de poupanga de energia se @ 1O
ndo for utilizada durante

30 min. Todos os botdes ficam

. abranco, 0 aquecimento do
1 fervedor é reduzido e 0 refrig-
erador continua a funcionar.
Prima um botéo a escolha

para colocar a maquina nova-
mente no modo de operacao.

1 min.

%DDDDDDD

Modo poup. energia: < Pronto

Premir uma tecla Aaquecer »

Modo de poupanca de en-
ergia maxima
até 10 min.

0 "modo de poupanca de

o energia maxima" pode ser
ativado premindo o botdo

%DDDDDDD

| durante3s. |
< Aaquecer
Aaquecer »
Passadas quatro horas de ndo -
utilizagdo, a maquina muda para A maquina inicia um enxagua-
o modo de poupanca de energia mento automatico ou pode
maxima. O aquecimento do fer- necessitar de um enxagua-

vedor é desligado e o refrigerador mento de arranque a frio.

continua a funcionar. » Consulte o capitulo Primeira
Prima o botdo de poupanca de utilizacéo Na pagina 25,
energia para reiniciar a maquina. Se necessario, feche ambas as
alavancas.

o o




Preparacao de café

—

/4 "\
@) Lungo
A\ /4

—

As cabecas de café podem ser
utilizadas em simultaneo para
preparar café.

Adicionar/parar produtos

E possivel parar todas as
preparacoes de produto
premindo novamente o botdo
do produto.

Para adicionar mais quanti-
dade a sua bebida, prima o
botdo do produto dentro de 1
min apds o fim da preparacdo
do produto.

Pressione novamente o botdo
do produto para parar.

Baixe a grelha de gotejamento
para chavenas pequenas para
baixo.

Baixe a alavanca até a sua posicao
horizontal.

A preparacgdo do café inicia-se.

Ao puxar a alavanca para cima, a
capsula usada é ejetada.

Selecione o tamanho de chavena
desejado (por exemplo, Espresso).

. P Consulte a recomendagéo
1 Nespresso Grand Cru na

pagina 3.

Introduza uma capsula de café.

< ESPRESSO
Pronto »

0 nome do produto é apresen-
tado durante a preparagdo.

Encha ou pare a saida do produto
no espaco de 1 min.

12

< Pronto
Pronto »

A maquina esta pronta para a
proxima bebida.



Receitas de café a base de
leite

/4 N\
@) Espresso Macchiato
A\ 4

—

/4 N
<@> Cappuccino

—

(@) Latte Macchiato

7\

(@) Iced Macchiato
P

AGUILA+

Para preparar receitas de café
a base de leite, coloque a sua
chavena por baixo da saida do
lado direito.

N&o retire a chavena, até vol-
tar a surgir "Pronto" no visor.
Alguns produtos fazem um
curto intervalo entre a saida
do leito e do café.

A sequéncia de saida pode
variar em funcdo do produto.

Enxaguamento do sistema de
leite

O sistema de leite é enxaguado auto-
maticamente para garantir os elevados
padrdes de higiene.

A CUIDADO

Risco de queimaduras

0 sistema de leite sera
enxaguado automaticamente
5 min apds a preparacdo de
uma bebida a base de leite.
3 Duracdo de aprox. 25s.
Evite o contato direto com
agua quente.
Proteja as maos contra quei-
maduras.

Escolha a receita de café a base
de leite desejada (por exemplo,
Cappuccino).

Preparacdo de espuma de leite de
acordo com o produto selecio-
nado.

10

<« Pronto
Limpeza »

Enxaguamento interno automati-
co: logo apds cada preparacdo de
bebida a base de leite, iniciar-se-a
um enxaguamento interno do
sistema de leite durante cerca de
20s.

Introduza uma capsula de café.
horizontal.

< Pronto
CAPPUCCINO »

A preparacdo do café inicia-se.

Ao puxar a alavanca para cima, a
capsula usada é ejetada.

12

Baixe a alavanca até a sua posicao

Limpeza em curso
Inicio automatico em 10 s

Limpeza em curso
Por favor, espere!

Enxaguamento externo automatico: 5 min apds a Ultima preparacao
de bebida a base de leite, iniciar-se-4 um enxaguamento automatico
do sistema de leite durante cerca de 25 s.



Preparacao de leite

) Espuma de leite quente
z
\ .
Leite quente
4

) Espuma de leite frio
/a

Para preparar bebidas com
leite, coloque a sua chavena
por baixo da saida do lado
direito.

Enxaguamento do sistema de
leite

O sistema de leite é enxaguado auto-
maticamente para garantir os elevados
padrdes de higiene.

A CUIDADO

Risco de queimaduras

0O sistema de leite sera
enxaguado automaticamente
5 min apds a preparacao de
. uma bebida a base de leite.
* Duracdo de aprox. 25s.
Evite 0 contato direto com
agua quente.

Proteja as maos contra quei-
maduras.

Preparacao de dgua quente

(w\, Agua quente
N\ 4

Para preparar bebidas com

0 agua quente, coloque a sua
chavena por baixo da saida do

lado esquerdo.

A CUIDADO

Risco de queimaduras

Qualquer contato com fluidos
quentes pode causar lesdes
ligeiras ou moderadas.

® Eyite 0 contato direto com
agua quente.
Proteja as maos contra quei-
maduras.

Encha ou pare a saida do
produto no espaco de 1 min.

Selecione o produto de leite dese-
jado (por exemplo, Leite quente).

Limpeza em curso
Inicio automatico em 10 s

Limpeza em curso
Por favor, espere

Enxaguamento interno automatico: logo apds cada preparacéo de bebida a
base de leite, iniciar-se-a um enxaguamento interno do sistema de leite durante
cerca de 20 s. Enxaguamento externo automatico: 5 min ap6s a Ultima pre-
paracdo de bebida a base de leite, iniciar-se-a um enxaguamento automatico do

sistema de leite durante cerca de 25 s.

<« AGUA QUENTE
Pronto »

< Pronto
Pronto »
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Limpeza diaria
(duracdo de aprox. 30 minutos)

O visor apresentara um
lembrete com um tempori-
zador 2 horas antes de ser
necessario efetuar a limpeza
diaria obrigatoria.

A limpeza diaria da maquina é
obrigatéria para manter os eleva-
dos padrdes de higiene, garantin-
do sempre um sabor neutro na
chavena e para aumentar a vida
atil da maquina.

Limpeza externa

N&o se esqueca de inspecionar
regularmente e, se necessario, limpar o
exterior da maquina.

Utilize um pano humido ou uma
esponja embebida numa solucéo
de sabdo. Os panos e as esponjas
tém de estar bem torcidos, de
forma a ficarem apenas hiimidos
e ndo molhados; caso contrario,
existe perigo de choque elétrico.
Utilize exclusivamente deter-
gentes suaves e panos que ndo
risquem.

Preste especial atencdo as pecas
que dispensam o produto. O visor
e o teclado tém de ser limpos com
especial cautela.

Limpeza interna

Siga cuidadosamente estas instrucoes
para executar o processo automatico
de limpeza.

Insercao de pastilhas de limpeza

A CUID

Risco de lesGes corro-
sivas

Se os olhos entrarem em con-
o tato direto com detergente de
&/ limpeza, poderdo sofrer lesoes.
~ Limpe as maos ap6s 0 manu-
) seamento das pastilhas de
=" [impeza.
Use luvas/éculos de protecdo.

Solugoes de limpeza

0 uso de solugdes de limpeza
inadequadas pode danificar pecas
da maquina ou resultar numa baixa
eficacia de limpeza.

Utilize exclusivamente pastilhas de
limpeza de leite Thermoplan para
realizar a limpeza automatica.

Esvaz. gaveta caps

Esvazie o recipiente de

capsulas diariamente ou ap6s

1 o pedido no visor (capacidade
aprox. de 130 capsulas por
recipiente).

Retirar Leite e
Limpar tubo

Retire e drene cuidadosamente o
recipiente do leite.

Coloque novamente o recipiente
vazio no refrigerador e conduza o
tubo de succdo de leite com o sen-
sor de temperatura e nivel para
dentro do recipiente. Prima um
botéo a escolha.

10

Limpeza em curso: 28:15
Por favor, espere

= aprox. 28
7 min.
S O

Apds o processo de limpeza, a
maquina muda para o modo de
poupanca de energia maxima.

Para reiniciar a maquina a par-

»  tir do modo de poupanca de
energia maxima, P consultar a
pagina 26.

< Pronto Premir limpeza 3 seg

Pronto » para iniciar limpeza

Prima novamente o botdo e
mantenha-o premido durante 3
segundos para iniciar a limpeza.

Prima outro botdo qualquer para
sair da limpeza.

Prima o botédo de limpeza.

Lavar leite e
e colocar no frio

Limpe cuidadosamente o tubo

de succdo de leite com o sensor
de temperatura e nivel, utilizando
apenas panos descartaveis ou
papel de cozinha. Depois, prima
um botdo a escolha.

Lave o recipiente do leite com
agua potavel.

.-_.x ‘
Retirar tabl. limp
Inserir tabl. limp

Inserir tabl. limp

Retire a chave de limpeza e insira
duas pastilhas de limpeza.

0 procedimento de limpeza
arranca automaticamente
depois de ser inserida a chave
de limpeza.

i o

Apds a limpeza, limpe cuidadosamente o tubo de sucgdo de leite com o sensor
de temperatura e nivel, utilizando apenas panos descartaveis ou papel de coz-
inha. O uso de panos ou esponjas nao descartaveis pode levar a contaminagao
por bactérias do leite. Limpe minuciosamente as paredes interiores do frigorifico
com agua potavel. Esvazie a 4gua restante, limpe o recipiente do leite com agua
potavel e volte a colocd-lo no refrigerador.



A CUIDADO

Risco de queimaduras

Apbs o procedimento de

limpeza, pode cair agua

quente remanescente das
saidas de produto.

Evite o contato direto com

agua quente.

Proteja as maos contra quei-
maduras.

: @@j
mf‘ﬂﬁ

Use 0 acessério de extragdo para
puxar as saidas de café para baixo.

Remova ambas as saidas de café.
Lave devidamente as saidas de
café com &gua potével limpa.
Limpe as saidas de leite com um
pano descartavel ou papel coz-
inha hdmido.

Puxe as grelhas de gotejamento

para chavenas pequenas (apenas
na posicao vertical) e o tabuleiro
de gotejamento para fora. 1

Limpe todas as pegas.

Volte a introduzir as grelhas de gotejamen-  Procedimento de limpeza didria con-
to para chavenas pequenas. cluido (maquina no modo de poupanca
As grelhas de gotejamento para de energia maxima). Se necessitar de

chavenas pequenas ) podem ser reativar a méquina,_prima 0 bOté(? de
retiradas na posicao vertical. poupanga de energia como descrito a
partir da» pégina 26.

21 [

Puxe a moldura metélica para si,
para a retirar.

Retire a grelha de gotejamento

e lave-a com um pano macio e
detergente suave debaixo de dgua
corrente.

Retire o ‘conector’ preto de
pléstico situado no tabuleiro de
plastico.

Execute os passos supra indicados
pela ordem inversa para montar o
tabuleiro de gotejamento.

Retire e limpe o tabuleiro preto de
plastico com uma solugdo de 4gua
e sabao.

A limpeza esta concluida.
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Definicoes do menu

- Definicao do idioma

- Estatisticas
e Contador prod. Utilizador
e Produtos total

e Contador de capsulas
e Reset Contador Utilizador

- Navegacao

Para cima menu seguinte/
aumentar o valor

Para baixo menu anterior/
diminuir o valor

Pre- carregar o valor
definicdo predefinido

Enter editar/confirmar

sair do menu/

Sair X
cancelar

Definicoes do menu

- Parametros do leite
* Definicdes da espuma de leite:
- Espuma quente
- Espuma fria
e Definicdes do refrigerador

- Aquecedor de chavenas

Definicoes da espuma de

leite

Para alterar a fluidez da es-

puma de leite, basta mudar a

percentagem de ar na espuma

como apresentado nesta

pagina:

*-10%: espuma mais liquida

*0%: definicdo de insta-
lacdo

® +10%:espuma mais solida

!
Enter
!

Definicdo do idioma

8 Premir o botdo de enxagua-
mento durante 3 s.

Estatisticas: Contador de produ-
tos do utilizador

8

Premir o botdo de enxagua-
mento durante 3 s.

Estatisticas: Reset do contador
do utilizador

&IS Premir o botdo de enxagua-
mento durante 3 s.

MENU DO UTILIZADOR
CONFIGURAGOES GERAIS

MENU DO UTILIZADOR
ESTATISTICAS

MENU DO UTILIZADOR
ESTATISTICAS

Selecionar o menu "CON-
FIGURA(;OES GERAIS"

Enter

CONFIGURAGOES GERAIS
Idioma = Portugués

@ Selecionar o menu "“ldioma"

@ Enter

Idioma = Portugués
<« Portugués »

Selecionar o idioma dese-
jado

@ Enter

Sair do menu

8 Premir o botdo de enxagua-
mento durante 3 s.

!

Selecionar 0 menu "ESTATIS-
TICAS"

Enter

!

Selecionar 0 menu "ESTATIS-
TICAS"

Enter

ESTATISTICAS
Contador prod. Utilizador

ESTATISTICAS
Reset Contador Utilizador

Selecionar "Contador prod.
Utilizador"

Enter

Selecionar "Reset Contador
Utilizador"

Enter

Contador prod. Utilizador
<« Selecionar um produto »

Reset Contador Utilizador
D ] 2

Espresso
<« 4 2 »
Sair do menu

Verifique "Produtos total"
ou “Contador de capsulas
do utilizador" (ler apenas os
parametros).

refrigerador

8

Premir o botdo de enxagua-
mento durante 3 s.

@ Selecionar "sim" ou "ndo"

Enter

Sair do menu

Parametro do leite: Definicoes da Parametro do leite: Definicoes do Aquecedor de chavenas
espuma de leite

8 Premir o botdo de enxagua-
mento durante 3 s.

MENU DO UTILIZADOR
PARAMETROS DO LEITE

MENU DO UTILIZADOR
PARAMETROS DO LEITE

MENU DO UTILIZADOR
PARAMETROS MAQUINA

Selecionar o menu
"PARAMETROS DO LEITE"

!

Selecionar o menu
"PARAMETROS DO LEITE"

Enter

Selecionar o menu
"PARAMETROS MAQUINA"

Enter

PARAMETROS DO LEITE
ESPUMA QUENTE =0 %

PARAMETROS DO LEITE
Temperatura frigorifico = 5 °C

PARAMETROS MAQUINA
Aquecedor chavenas = ligado

Selecionar "ESPUMA
QUENTE =0 %"

ESPUMA QUENTE =0 %
[10,0.. €40%» ..10,0]

Aumentar ou diminuir a
quantidade de ar na es-

@ puma de leite quente, caso
necessario. Intervalo: -10 % a
10 % do valor predefinido.

Enter

PARAMETROS DO LEITE
ESPUMA QUENTE =3 %

Se necessario, repita este
1 procedimento
para ESPUMA FRIA.

Sair do menu

!

Selecionar

“Temperatura frigorifico =
5°C"

Enter

!

Selecionar
“Aquecedor chavenas =

ligado"

Enter

Temperatura frigorifico =5 °C
[40.. €45°CP» ..8,0]

Aquecedor chavenas = ligado
<« ligado »

Se necessario, aumentar ou
diminuir a temperatura de
refrigeracao, ou ajustar a
PREDEFINICAQ (recomen-
dado).

Enter

Sair do menu

Selecionar “ligado" ou
“desligado”

Enter

Sair do menu



Definicoes do menu

- Programacédo do botao
AGUILA+

Alarmes/notificacoes

0 que fazer se aparecer
a mensagem “Contactar
técnico"?

Contacte 0 seu representante

Nespresso.

Programacao do botao AGUILA+

0 botdo AGUILA+ oferece
uma selecdo de 13 receitas
de café a base de leite com
um toque. Para selecionar a
receita que deseja preparar
com um toque no botdo
AGUILA+, siga as instrugdes
abaixo. Pode alterar a sua
selecdo a qualquer momen-
to repetindo os mesmos
passos.

8 Premir o botdo de enxagua-
mento durante 3 s.

Receitas AGUILA+

CORTADO LUNGO

CORTADO

FLAT WHITE

CAPPUCCINO LUNGO

CAPPUCCINO CHIARO

CAPPUCCINO FREDDO

ICED CAPPUCCINO

LATTE GRANDE

LATTE

LATTE PICCOLO

AGUILA+
<« LATTED

ICED LATTE

MACCHIATISSIMO

Selecionar o produto dese-
jado.

LEITE FRIO

» Consulte a recomendagdo

1 Nespresso Grand Cru na
Enter pagina 3.
Sair do menu
Descricdo Mensagem no visor Estado do LED  Observacées

Mudar o filtro de
agua

Mudar o filtro de agua

Pronto »

Alternadamente

Servico necessario

Servigo necessario

Pronto »

Alternadamente

Recipiente do leite

; < Pronto
vazio

Adicionar leite %

Alternadamente

Nivel de leite baixo < Pronto

Nivel de leite baixo »

Alternadamente

Modo de enxagua-
mento automatico

(5 min de atraso)

Limpeza
necessaria dentro
de x.yy h.

< Pronto

Limpeza em curso
Por favor, espere

Limp. necesséariaem in x:yy h

Alternadamente

Contate imediatamente o seu
representante Nespresso.

Contate imediatamente o seu
representante Nespresso.

Os produtos de leite estéo blo-
queados.

Encha o recipiente do leite (no
refrigerador).

Indica que o recipiente do leite
esta prestes a ficar vazio.
Encha o recipiente do leite (no
refrigerador).

0 enxaguamento automatico do
sistema de leite interno arranca 5
min apos a ultima preparacgdo de
bebida a base de leite. No visor,
aparece "Méaquina lava" e "Por
favor, espere!”. Os LEDs comecam
a piscar 10 s antes do enxagua-
mento.

Quando o temporizador terminar,
a maquina fica bloqueada até a
limpeza.
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Alarmes/notificacoes

34

Descricao

Limpeza do
sistema de leite
necessaria

Mensagem no visor

< Pronto
Limpeza necessaria

Alternadamente

Estado do LED

Observacdes

Produtos de leite indisponiveis.

Inicie o procedimento de limpeza
como descrito na » pagina 30.

Limpeza do sis-
tema de leite

Premir limpeza 3 seg
para iniciar limpeza

Inicie o procedimento de limpeza
como descrito na» pagina 30.
Para sair do menu, prima um bot&o
de produto.

Modo de limpeza
do sistema de leite

Limpeza em curso: 28:15:
Por favor, espere

0 visor indica o tempo de limpeza
restante.

Temperatura do leite
muito alta para a
melhor qualidade da
espuma

(6..12°C)

< Pronto
Leite mt gnt p/ esp. ideal

Alternadamente

Funcionamento normal.

Os produtos de leite ainda estéo
disponiveis, mas a qualidade pode ser
afetada.

Substitua o leite por leite frio a 5 °C.

Subs. com leite frio
(mais de 12 °C)

< Pronto
Subs. com leite frio

Alternadamente

Os produtos de leite estéo blo-
queados.

Substitua o leite por leite frioa 5 °C.

Abrir a alavanca

<« Abrir alavanca
Pronto »

Levante a alavanca de modo que a
capsula usada seja ejetada.

Tempo de pre-
paracdo dema-
siado longo

< Pronto
Prepar. muito longa »

Abra a alavanca e tente inserir uma
capsula nova.

Certifique-se de que o abasteci-
mento de dgua do equipamento
estd ligado.

Se a mensagem aparecer repetida-
mente, contacte o seu represent-
ante Nespresso.

Tempo de pre-
paracdo dema-
siado curto

< Pronto
Prepar. muito curta %

Abra a alavanca e tente inserir
uma capsula nova. A mensagem
aparece se ndo tiver sido inserida
nenhuma capsula.

Se a mensagem aparecer repetida-
mente, contacte o seu represent-
ante Nespresso.

Aquecer o ferve-
dor

<« Aaquecer
Pronto »

Alternadamente

A piscar lentamente durante o
aquecimento.

Se a mensagem permanecer mais
de 30 min, contacte o seu repre-
sentante Nespresso.

Modo de poupan-
ca de energia

Modo poup. energia:
Premir uma tecla

Temperatura do fervedor reduzida.
A méaquina estara pronta dentro de
1 min depois de premir qualquer
botédo de produto.

Modo de poupan-
ca de energia
maxima

Para reativar a maquina, prima o
botdo "Poup. energia”.

Para mais informacdes, ® consultar
a pagina 26.

Fim de vida util da
unidade de infusdo

<« Fim de vida util da unidade de
infus&o!

Pronto %

Contacte imediatamente o seu
representante
Nespresso.

CCl ndo ligado

CCINAO LIGADO

Todos os produtos bloqueados.
Ainda é possivel proceder ao enx-
aguamento e a limpeza.

Verifique se a ligacdo do CCl esta
instalada corretamente. Se o
alarme continuar ativo, contate o
seu representante Nespresso.
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Capacidade maxima de produto indicativa

Alimentacdo elétrica:  220-240 VAC/50/60 Hz/3200-3800 W .
por maquina e ponl'Jlera

380-415 VAC/50/60 Hz/4000-4800 W EUA JP

Placa de caracteristicas

Ficha técnica

200 VAC/50/60 Hz/2700 W Ristrettos: 240 240 220
208 VAC/60 Hz/3200 W Espressos: 200 200 180
220 VAC/60 Hz/3200 W Lungos: 140 120 110

Dimensdes: 651 x 693 x 640 mm (C/L/A)
Peso: 75 kg (vazia)
90 kg (em funcionamento)
Altura de abertura 190 mm
standard:
Altura de abertura 92,5 mm
da grelha de gote-
jamento:
Abastecimento de G 3/8" macho

agua:

Pressdo do abasteci-

mento de dgua:

2...4 bar/30...60 psi

Emissoes sonoras:

<60 dBA

Cappuccinos:
Agua quente:

dpigua
Sélidos dissolvi-

50 45 42

70 70 70
Requisitos minimos para o abastecimento

nenhum

70 a 200 ppm

dos totais:
Dureza total:

Alcalinidade:
Ferro:

5-8 °dH (8-14 °fH)
pH6,8a74
menos de 100 ppm

menos de 0,25
ppm

A placa de caracteristicas contém os seguintes detalhes:

Tipo de maquina:
Modelo:

Tipo:

Tensdo:
Poténcia:
Pressao da agua:
Fervedor hidr.:
Classe:
Refrigerante:

Carga:

Méquina de café NESPRESSO PROFISSIONAL

AGUILA

AG220PRO

de acordo com a placa de caracteristicas
de acordo com a placa de caracteristicas
0,2-0,4 MPa (2-4 bar)

1,46 MPa (14,6 bar)

5

134 a (Freon refrigerante (hidrofluorcarbono - compostos

HFC))
55¢g

Lado de pressdo baixa:88 psig

Lado de pressao alta:

Numero de série:

Data de producdo:

285 psig
de acordo com a placa de caracteristicas
de acordo com a placa de caracteristicas

o o

Para ver a placa de caracte-
risticas, € necessario retirar o
recipiente de capsulas.

A placa de caracteristicas
encontra-se por baixo do re-
cipiente de capsulas na placa
de base.

Versao:

Fabricante:

Manual do utilizador da AGUILA 220
Manual do utilizador original

Thermoplan AG
Thermoplan-Platz 1
CH-6353 Weggis

Pedidos de as-
sisténcia técnica:

Para efetuar pedidos de as-
sisténcia técnica, contacte o
seu representante Nespresso
local, em

WWWw.nespresso.com
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Pie de imprenta

DECLARACION DE CONFORMIDAD CE

Modelo de producto AG220PRO
Marca registrada AGUILA

Nombre y direccién del fabricante:
Thermoplan AG, Thermoplan-Platz 1, 6353 Weggis, Suiza

Esta declaracion de conformidad se emite bajo responsabilidad tnica del fabricante.

Objeto de la declaracion:
Maquina de café automatica

El objeto de la declaracién arriba descrita cumple con la legislacién de armonizacién correspondiente de la
Union:

2014/35/EU (LVD) 1935/2004/EC (FCM)

2014/30/EU (EMC) 2023/2006/EC (GMP)

2011/65/EU (RoHS)

Referencias a las normas armonizadas relevantes usadas o referencias a las otras especificaciones técnicas
con base a las cuales se declara la conformidad:

EN 60335-1:12 + A11:14 + A13:17 EN 61000-3-2:14

EN 60335-2-75:04 + A1:05 + A2:08 + A11:06 + A12:10 EN 61000-3-3:13

EN 60335-2-89:10 + A1:16 EN 61000-4-13:02 + A1:09 + A2:16
EN 55014-1:06 + A1:09 + A2:11 EN 61000-6-2:05

EN 55014-1:17 EN 61000-6-3:07 + A1:11

EN 55014-2:15 EN 62233:08

Firmado por y en representacion de: %

CH-6353 Weggis, 08/05/2018 Adrian Steiner, Director Ejecutivo

(Lugar y fecha de emision) (Nombre, puesto y firma de la persona autorizada)

El responsable de la documentacion técnica es: Patrick Erni



Resumen de la maquina

Consulte el resumen de la maquina en:
» pagina 2.

Contenido del paquete

El paquete incluye los siguientes

elementos:

e Maquina

e eDeposito de leche con tapa

e Manual de instrucciones

e Pastillas de limpieza para Ther-
moplan

eHerramienta de extraccion para
salida del café

e Filtro de agua y cabezal

e Tubo de agua para conectar la en-
trada de agua principal

La maquina se puede conectar
a un sistema de gestion de

e efectivo.
Para obtener mas informacion

péngase en contacto con su
representante de Nespresso.

Llene siempre el depdsito de
leche con leche fria (menos
de 5°Q).

Resumen del funcion-
amiento

Pl Y21 Va—

Seleccion de bebida:

Para ver el nombre del
producto en la pantalla, pulse
el botdn del producto durante
5s. Para salir, espere 10 s sin
pulsar ningln botén.

Descripcion del tamano
de taza recomendado
para los Grands Crus de
Nespresso

Consulte la recomendacion Nespresso
Grand Cru en: B> pdgina 3.

B w N -

Ranuras de insercion de capsulas
Calentador de tazas
Palanca

Botén de modo ahorro de energia
(detras del contenedor de cépsulas)

Salida de agua caliente
Salida del café

Contenedor de capsulas usadas
(capacidad para 130 capsulas)

Rejilla antigoteo/bandeja antigoteo
Rejilla antigoteo para tazas pequefias

10 Interruptor principal (debajo)

Salida del café

12 Salida de la leche
13 Tubo de aspiracion de la leche y

sensores (nivel y
temperatura de la leche)

14 Contenedor de leche (méx. 5 )

15 Tapa del contenedor de leche

16 Filtro de aguan con cabezal y
tubos para el agua

17 Herramienta de extraccion para salida
del café

18 Pastillas de limpieza para Thermoplan
19 Llave de limpieza

20 Limpieza del sistema

21 Aclarado del sistema

22 Agua caliente

23 Botones para preparacion del café

24 Salidas del café/agua caliente

25 Salidas del café/leche

26 Botones para preparacion del café

27 Preparaciones de café con base de leche
28 Botones para leche y espuma de leche
29 Pantalla

Agua caliente

Botones para preparacion del café:

Botones para leche y espuma de leche:

GIOI0,

CIOIO,

Ristretto

Espresso

Lungo

Espuma de leche caliente

Leche caliente

Espuma de leche fria

Preparaciones de café con leche:

Espresso Macchiato

Cappuccino

Latte Macchiato

Macchiato helado

@@EEE®

Botones para preparacion del café:

Ristretto

Espresso

Lungo

GIOIO,

AGUILA +
(consulte los ajustes del ment de usuario)

&» Taza de Espresso

Taza de Lungo

Qg)g Taza de Cappuccino

] |

Vaso de preparado de 300 ml

&}

E’ Vaso de preparado de 350-400 ml

Vaso para llevar de 500 ml
-
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Informacién general

Importante

Lea detenidamente estas instrucciones
antes de usar la maquina por primera
vez y guardelas en un lugar seguro
para futuras consultas.

Cualquier uso inadecuado de la
méquina exime a Nespresso de
toda responsabilidad.

Resumen

Este manual incluye las instrucciones
de funcionamiento de la maquina de
café AGUILA 220 y se suministra con
la maquina.

Uso previsto
Esta maquina debera ser utilizada en un entorno profesional por el personal que se enumera a continuacion:

Usuarios de autoservicio:
* | 0s usuarios de autoservicio son usuarios guiados por las instrucciones de la pantalla para hacer funcionar la maquina
de modo seguro. Los usuarios de autoservicio no deberan realizar ninguna operacién de mantenimiento.

Personal de servicio formado:

o E personal de servicio formado puede hacer funcionar la maquina y llevar a cabo las actividades de limpieza y manten-
imiento descritas en este manual.

Funcionamiento

Esta maquina solo sirve para preparar bebidas con café, leche y agua caliente y resulta apta para uso comercial en el

sector de la hosteleria. Por lo tanto, tome nota de las siguientes instrucciones:

e Esta maquina esta disefada para capsulas Nespresso® Pro, disponibles a través de Nespresso y sus distribuidores
autorizados.

o El deposito de leche solo debe ser utilizado para almacenar leche fria. No llene el depésito de leche con ningun otro
liquido que no sea leche (p. gj., jarabe o alcohol). Tenga en cuenta que al verter la leche en el depésito de leche, esta
debe tener una temperatura inferior a 5 °C, dado que el refrigerador ha sido disefiado para mantener la leche fria, pero
no para reducir su temperatura.

e |eve a cabo las labores de mantenimiento necesarias tal y como se explica en estas instrucciones y de
forma periddica.

e ¢| 3 maquina sdlo debe ser manejada por usuarios formados.

e Cualquier operacion diferente de las mencionadas en este manual sélo deberd llevarse a cabo por
proveedores de servicios de Nespresso autorizados y formados.

o El contenedor de capsulas debe vaciarse cuando el aviso correspondiente aparezca en la pantalla. En-
juague el contenedor con una solucion de agua tibia y un poco de jabon.

Limpieza de la maquina

Es imprescindible limpiar la maquina todos los dias, ya que asf

se garantiza la higiene y sequridad alimentaria necesarias, el perfecto sabor Nespresso grand cru, asi como

una larga vida util de la maquina.

Consulte el apartado "Limpieza diaria" para obtener una guia completa de cémo limpiar bien su maquina.

Ademas, tome nota de las siguientes instrucciones:

e Utilice Uinicamente las pastillas de limpieza de leche Thermoplan para llevar a cabo el proceso de limp-
ieza automatica. No utilice ninglin otro detergente o agente desinfectante con este fin.

e Cuando toque la maquina, en concreto las boquillas, debe evitar la contaminacion por bacterias.

e | os pafios y las esponjas se deben escurrir por completo para asegurarse de que solo estén himedos, no
mojados; de lo contrario existe riesgo de descarga eléctrica.

e | as piezas de plastico no se deben secar en el microondas.

¢ No limpie las piezas de plastico con alcohol, etanol, metanol,
alcohol metilico ni desinfectantes. No deben utilizarse detergentes con agentes &cidos fuertes tales como
el 4cido acético.

| a maquina no debe limpiarse con chorros de agua.

o El tubo de aspiracion de leche con sensor de temperatura y de nivel, asi como todas las piezas internas
del refrigerador, la llave de limpieza y las salidas del café, se limpiaran Gnicamente con un pafio o un
papel de un solo uso. Los pafios que se utilicen para limpiar las piezas externas de la maquina seran
convenientemente tratados para evitar la contaminacion por bacterias.

Higiene de la maquina

o Se llevard a cabo un enjuague automatizado frecuente (interno y externo) para mantener niveles elevados de higiene
durante toda la vida Util de la maquina.

Uso comercial

e Esta maquina esta destinada a ser utilizada por expertos o usuarios formados en tiendas, en la industria ligera y en
explotaciones rurales.

Uso en oficina

® Al menos una copia de este manual de usuario deberd mantenerse en un lugar disponible en todo momento para el
personal de mantenimiento y administracion.

Trabajos de mantenimiento

e Cuando se deba realizar el mantenimiento de la maquina, aparecera un aviso en la pantalla de la maquina. El manten-
imiento de la maquina lo realizaran proveedores de servicios autorizados y formados al menos una vez al afio o cada
48.000 preparaciones.

Reciclaje

| a maquina y su embalaje han de ser retirados para su reciclaje por un proveedor de servicios autorizado y formado. No
se deshaga por su cuenta de la maquina ni de sus componentes.

Limitacion de responsabilidades

o E| fabricante no asumiré ninguna responsabilidad por lesién o accidente cuando las instrucciones de seguridad incluidas
en este manual no hayan sido respetadas.

o E| fabricante no podra ser declarado responsable de los dafios causados por un uso indebido o un mane-
jo inadecuado de la maquina.



Advertencias de segu-
ridad

Normas de garantia

e | as cldusulas de la garantia rigen conforme a lo acordado con Nespresso.
* | os desperfectos derivados de un uso indebido o de conexiones inadecuadas no daran derecho a recibir

una indemnizacion.

o E| uso y desgaste de las piezas no esta cubierto por la garantfa.
¢ Todas las maquinas Nespresso se someten a estrictos controles. Se realizan pruebas de fiabilidad en las condiciones
habituales con unidades seleccionadas al azar. Asi se pueden detectar indicios de usos anteriores.

Notas generales:
Riesgo de dafnos materiales

o Este equipo debe estar instalado de forma que cumpla con la legislacion estatal o con las regulaciones locales en mate-

ria de fontaneria.

e | a mala utilizacién de la maquina podria dar lugar a dafios a la propiedad.
e Esta maquina esta disefiada sélo para su uso en interiores. Manténgala en un entorno controlado (protegida del polvo,

la humedad, la luz solar directa, plagas, etc.)

e | impie la maquina cuando vaya a dejar de utilizarla durante un largo periodo de tiempo. Retire y vacie el
contenedor de capsulas, desenchufe la maquina de la red eléctrica. Retire y vacie el depésito de leche y
limpielo y guardelo con la tapa abierta. Deje la puerta del refrigerador abierta.

e La temperatura ambiente debe estar entre 16 °Cy 32 °C.

e Coloque la maquina en una superficie plana, horizontal, estable y resistente al calor.

¢ No coloque la maquina cerca de ningtn chorro de agua que pueda ser utilizado para limpiar.
* Deje un espacio de al menos 5 cm mm delante de las salidas de aire.

e Guarde la maquina en un lugar seco y sin polvo, siempre a una temperatura superior a 0 °C.
e | a parte superior de la maquina debe estar al menos 1,5 m por encima del nivel del suelo.

e Coloque la maquina a 20 cm como minimo del usuario.

e Utilice Uinicamente los accesorios de limpieza de Thermoplan.

e Nunca utilice la maquina sin la rejilla antigoteo.

o E| fabricante no asumiré ninguna responsabilidad por las consecuencias derivadas de modificaciones

tanto internas como externas de la maquina.

* No guarde sustancias explosivas, tales como aerosoles con propulsor inflamable, dentro del aparato.
o Nunca utilice el calentador de tazas para secarlas cuando estén mojadas; puede producirse una descarga

eléctrica.

e Coloque siempre las tazas boca abajo para asegurar una buena transmision del calor.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

e Entrégueselas a cualquier usuario posterior.

o Este manual de instrucciones también esta disponible en formato pdf en nespresso.com/pro

Estructura
Las instrucciones de seguridad incluidas en este docu-
mento estan estructuradas de la siguiente forma:

/\ CAUTION
Risk of scalding
Contact with hot fluids could result in
minor or moderate injury.
" Do not handle underneath the product
outlet.

4 Consecuencia
5 Simbolo de
seguridad especificado

6 Prevencion

1 Simbolos de seguridad
2 Texto de los simbolos de seguridad

3 Origen

Texto de los simbolos de seguridad
En el presente manual se utilizan los siguientes mensajes
de advertencia:

Hace referencia a una situacion
peligrosa que, si no se evita,
podria provocar la muerte o
lesiones graves.

Hace referencia a una situacion

A peligrosa que, si no se evita,
PRECAUCION podria provocar lesiones leves o
moderadas.

Se refiere a practicas que
pueden provocar dafios materi-
ales, pero no lesiones.

AVISO

Consejo
Se refiere a practicas que pueden ayudar al lector a usar
el equipo correctamente.

i @

Simbolos de seguridad
En el presente manual se utilizan los siguientes simbolos
de seguridad:

El tridngulo de advertencia aparece cuando el
A incumplimiento de las instrucciones de seguridad
constituye un riesgo para el usuario o la maquina.

Advertencia:
Descarga eléctrica

Advertencia:
Riesgo de quemaduras

Advertencia:
Riesgo de contusiones

BEE

=

Instruccion:
Use guantes

| (m

N

Instruccion:
Use gafas

-|®

Informacion general

Area de trabajo

» Mantenga la zona de trabajo limpia y ordenada. Los
entornos de trabajo desordenados y poco iluminados
pueden provocar accidentes.

* | a maquina solo debe utilizarse en entornos higiénicos y
ergonémicos. El usuario debe tener espacio suficiente y
el area de trabajo debe estar bien iluminada.
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Instrucciones generales
de seguridad

Notas generales de seguridad:

efn caso de emergencia, apague la
maquina con el interruptor principal.
Desenchufe la maquina o retire el fusible
de la caja de fusibles. Péngase en
contacto con su proveedor de servicios.

e Este aparato puede ser utilizado por nifios
y nifias de mas de 8 afios de edad y por
personas con capacidad fisica, psiquica o
sensorial reducida o falta de experiencia
y conocimientos que sean supervisados
o hayan recibido formacion acerca del
uso del aparato de una forma segura y
comprendan los riesgos que implica. Los
nifios no deben jugar con el aparato. Los
nifios no estan autorizados a limpiar ni a
realizar el mantenimiento de la maquina
sin supervision.

e Se permite el acceso a la zona de servicio
unicamente al personal de servicio que
haya recibido formacion.

Mensajes generales o [
seguridad:
ADVERTENCIA

Riesgo de descarga eléctrica

El contacto con los componentes eléctricos
durante el funcionamiento de la maquina
puede provocar la muerte o lesiones graves.

* No abra la carcasa bajo ningiin concepto.

e Mantenga la maquina lejos de la
humedad.

e Nunca sumerja la maquina, el cable o
el enchufe en agua ni en ningln otro
liquido.

® Detenga de inmediato la maquina cuando
el cable o el enchufe estén deteriorados.

* No coloque la maquina ni el cable cerca
0 encima de otras piezas 0 aparatos
calientes. Esta terminantemente prohibido
utilizar la maquina cerca de llamas.

e Mantenga el cable lejos de los bordes
afilados.

® No acceda al interior de la carcasa cuando
retire el contenedor de capsulas.

eProcure que la instalacion, la
recolocacion, la retirada, la reparacion
y el mantenimiento de la maquina sean
realizados por personal de servicio
autorizado y debidamente formado.

e La maquina y sus cables de alimentacion
deben ser colocados fuera del alcance de
los nifios.

PRECAUCION

Riesgo de quemaduras

El contacto con liquidos calientes puede
provocar lesiones leves o moderadas.

* No manipule la parte inferior de la salida
del producto.

e Evite el contacto directo con liquidos
calientes.

e No toque ninguna boquilla antes o
después de que se sirva la bebida.

e No levante la palanca mientras se sirva el
producto o se limpie la maquina.

eVacie la bandeja antigoteo con
precaucion.

Riesgo de contusiones

Manipular el interior de la maquina puede
provocar lesiones leves o moderadas.

eNo levante la palanca durante Ia
preparacion. Para detener la preparacion,
vuelva a pulsar el mismo boton de
producto.

¢ No introduzca los dedos en las ranuras de
insercion de capsulas.

e Si se atasca alguna capsula en la ranuras
de insercion de capsulas, apague la
maquina antes de manipularla.

Riesgo de intoxicacion

alimenticia

La ingestion de alimentos en mal estado

puede provocar la muerte o lesiones graves.

e Utilice solo alimentos con fecha de
caducidad vigente.

e Guarde los alimentos en
adecuados.

e [impie la maquina periodicamente y
conforme a lo indicado en el manual de
instrucciones.

e Utilice Unicamente leche tratada con
calor (p. €j., pasteurizada o tratada a
temperaturas ultrabajas).

e Respete las normas de sanidad cuando
vierta la leche en el deposito.

e Vierta Unicamente leche que haya sido
enfriada previamente (por debajo de 5
°C) en el depdsito de leche.

e Utilice los recipientes de leche abiertos en
un plazo de 24 horas.

lugares



Primer uso

S k
/\ PRECAUCION

Riesgo de contusiones

Manipular el interior de la
maquina puede provocar
lesiones leves o moderadas.

No introduzca los dedos en
las ranuras de insercion de
capsulas.

Encienda el suministro
principal de agua del
edificio.

/A PRECAUCION

Riesgo de intoxicacion
alimenticia
La ingestion de alimentos en
mal estado puede provocar
lesiones leves o moderadas.

Utilice unicamente leche
tratada con calor (p. €j.,

pasteurizada o tratada a
temperaturas ultrabajas).

Respete las normas de sani-
dad cuando vierta la leche en
el deposito.

Utilice los recipientes de
leche abiertos en un plazo de
24 horas.

/\ PRECAUCION

Riesgo de intoxicacion
alimenticia

La utilizacion de pafiuelos

0 esponjas no desechables
puede provocar contami-
nacion bacteriana de la leche.

Utilice inicamente pafios o
papel desechables de un solo
uso para limpiar el tubo de
aspiracion de leche con sen-
sor de temperatura y de nivel.

A

Respecto a como limpiar
0 el exterior de la maquina,
consulte "limpieza exte-

rior" B> \/éase pagina 46.

| < Baje lapalanca
Baje la palanca »

El interruptor principal se encuen-
tra debajo de la maquina.

Baje las dos palancas.

<4 En calentamiento
En calentamiento %

Arranque en frio

La maquina se calienta. Todos los
botones destellan en blanco.

La maquina realiza un enjuague
de arranque en frio (en la pantalla
aparece un temporizador).

Durante el enjuague el nivel

1 de ruido aumenta.

Limpie concienzudamente el
depdsito de leche y la tapa con
un limpiador doméstico apto
para alimentos y de distribucion
comercial.

Abra las dos palancas.

M

00@?

o0

EEIN

o)

max. 51
méx. 24 hs

e

- \
)

Introduzca el tubo de aspiracion
de leche con sensor de tempera-
tura y de nivel a través de la tapa
en el interior del depdsito de
leche.

Cambie la leche cada 24
horas.

i o

Pulse cualquier boton.

< Preparado
Preparado »

1110

Hasta 10 min.

Cuando la maquina se haya
calentado, todos los botones per-
maneceran encendidos de forma
fija en blanco.

Limpie con cuidado el tubo de
aspiracion de leche con sensor de
temperatura y de nivel utilizando
Unicamente un pafio o un papel
desechable de un solo uso.

La temperatura ideal para

la espuma de leche es de
5°C.

La variedad de la leche influye
en la calidad de la espuma.
Cuando cambie de leche
pasteurizada a leche UHT,
quizd sea necesario ajustar la
espuma de leche » véase la
pdgina 48.

La mejor calidad para la
espuma de leche es la de

la leche UHT. Es mas dificil
hacer espuma con leche
pasteurizada.

i o
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Modo de ahorro de 1 2

energia La maquina pasa a modo de
ahorro de energia a los 30
min de inutilizacién. Todos los
botones aparecen en blanco,
se reduce la temperatura del
calentador, el frigorifico sigue
funcionando.

Pulse cualquier boton para
volver a poner la maquina en
modo de funcionamiento.

1 min.

%DDDDDDD

o

< Preparado
En calentamiento »

Modo de ahorro de energia:
Pulse cualquier botén

Modo de ahorro de en-
ergia maximo

El modo de ahorro de energia

o maximo se puede activar

pulsando el botén durante 3
segundos.

%DDDDDDD

< En calentamiento
En calentamiento »

La maquina pasa a modo de
ahorro de energia maximo tras 4
h inactividad. El calentador deja

La maquina inicia un enjuague
automatico o puede necesitar

de calentar, el frigorifico sigue
funcionando.

Pulse el boton de ahorro de en-
ergia para reiniciar la maquina.

o

un enjuague de arranque en
frio. »Véase "Primer uso" en
la pagina 41.

Baje las dos palancas si fuera
necesario.




—

/4 "\
@) Lungo
A\ /4

—

Tire hacia abajo de la rejilla antig- Introduzca una capsula de café.
Los cabezales de extraccion oteo para tazas pequeias.

se pueden utilizar simultanea-

mente para preparar café.

6
< ESPRESSO
Preparado »
Tire hacia abajo de la palanca Elija el tamafio de taza deseado El nombre del producto aparece
hasta el tope inferior. (por ejemplo Espresso). durante la preparacion.
. W Véase "Tamario de taza recomendada
1 paralos Grands Crus de Nespresso" en
la pagina 3.
9

Llenar mas/detener
productos

Todas las preparaciones de
productos se pueden detener
presionando el boton de pro-
ducto de nuevo.

Para afiadir mas cantidad a
su bebida, pulse el boton del
producto en el transcurso de
1 minuto desde que finalice la
preparacion del mismo.

Para detener la preparacion, .

pulse el boton del producto Comienza la preparacion del café. LIénelo mas o detenga el suminis-
de nuevo. tro de producto en 1 min.

()

12
< Preparado
Preparado
Suba la palanca para expulsar la La méquina estara lista para pre-
capsula usada. parar la préxima bebida.
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Preparaciones de café
con leche

/4 N\
@) Espresso Macchiato
A\ 4

—

/4 N
<@> Cappuccino

—

e\

(@) Latte Macchiato
o

(@) Macchiato helado
P

AGUILA+

Para las preparaciones de café
con leche, coloque la taza
debajo de la salida del lado
derecho.

No retire la taza hasta que la
pantalla muestre el mensaje
"Preparado” de nuevo. Con
algunos productos se produce

e una breve pausa entre el
suministro de la leche y el del
café.

El orden de suministro puede
variar en funcion del producto.

Enjuague del sistema de
leche

El sistema de leche se enjuaga au-
toméaticamente con el fin de garantizar
los maximos niveles de higiene.

A PRECAUCION

Riesgo de quemaduras

El sistema de leche se en-
juaga automaticamente 5 min
después de la preparacion de
A bebidas con leche.
&= Duyracion aproximada: 25 s

Evite el contacto directo con
agua caliente.

Proteja sus manos de las
quemaduras.

Seleccione la preparacion de café
con leche que desee (por ejemplo

Cappuccino).

Preparacion de la espuma de
leche segun el producto elegido.

10

< Preparado

Aclarado ¥

Enjuague interno automatico:

se iniciara un enjuague interno
automatico de 20 s del sistema
de leche justo después de cada

preparacion de bebida con leche.

Introduzca una capsula de café.

< Preparado
CAPPUCCINO »

Suba la palanca para expulsar la
capsula usada.

Tire hacia abajo de la palanca
hasta el tope inferior.

Comienza la preparacion del café.

12

Enjuague en proceso
Inicio automatico en 10 s

Enjuague en proceso
Espere

Enjuague externo automatico: se iniciara un enjuague automatico
de 25 s del sistema de leche 5 min después de cada preparacién de

bebida con leche.



8 <« Preparado
LECHE CALIENTE »

Preparacion de la leche

\ .
Espuma de leche caliente
/4
\ .
Leche caliente

) Espuma de leche fria
v

Para las preparaciones de
leche, coloque la taza debajo
de la salida del lado derecho. Elija el producto de leche deseado
(por ejemplo, leche caliente).

Enjuague del sistema de
leche

El sistema de leche se enjuaga au-
tomaticamente con el fin de garantizar
los maximos niveles de higiene.

RECAUCIO

Riesgo de quemaduras

El sistema de leche se en-
juaga automaticamente 5 min
después de la preparacion de
bebidas con leche.

3 Duracion aproximada: 25 s
Evite el contacto directo con
agua caliente.

Proteja sus manos de las
quemaduras.

Enjuague en proceso
Inicio automatico en 10 s

Enjuague en proceso
Espere

Enjuague interno automatico: se iniciara un enjuague interno automético de 20 s
del sistema de leche justo después de cada preparacion de bebida con leche.
Aclarado externo automatico: se iniciara un aclarado automatico de 25 seg del
sistema de leche 5 min después de cada preparacion de bebida a base de leche.

Preparacién del agua
caliente

//\\\
<®/ Agua caliente

< AGUA CALIENTE
Preparado %

Para las preparaciones con
agua caliente, coloque la taza
debajo de la salida del lado
izquierdo.

A PRECAUCION

Riesgo de quemaduras

El contacto con liquidos cali-
entes puede provocar lesiones
/\ leves o moderadas.
&= Euvite el contacto directo con
agua caliente.
Proteja sus manos de las
quemaduras.

4 Preparado
Preparado %

LIénelo mas o detenga el sum-
inistro de producto en 1 min.

45




Limpieza diaria
(Duracién aproximada: 30 minutos)

La pantalla mostrara un aviso
e con un temporizador 2 horas

antes de que se precise la

limpieza diaria obligatoria.

La limpieza diaria de la maquina
es obligatoria para mantener los
maximos niveles de higiene, para
garantizar el sabor neutro del café
alo largo del tiempo y para que la
maquina dure mas.

Limpieza del exterior

No olvide revisar periédicamente y, si
fuera necesario, limpiar el exterior de
la maquina.

Utilice un pafio hdmedo o una es-
ponja levemente impregnada con
una solucién jabonosa. Los pafios
y las esponjas se deben escurrir
por completo para asegurarse de
que solo estén hiimedos, no mo-
jados; de lo contrario existe riesgo
de descarga eléctrica.

Utilice inicamente detergentes no
abrasivos y pafios suaves.

Preste especial atencion a las
piezas por las que se sirve el
producto. La pantallay el teclado
deben limpiarse con especial
cuidado.

Limpieza interna

Siga estas instrucciones meticulosa-
mente a la hora de efectuar el proceso
de limpieza automatica.

Introduccion de las pastillas de
limpieza

A\ PRECAUCION

Riesgo de lesiones por
corrosion

El contacto directo del
detergente con los 0jos puede
causar lesiones.

_ Lavese las manos después
@ de manipular las pastillas de
A limpieza.

Use gafas/guantes.

Soluciones de limpieza

La utilizacion de soluciones de limp-
ieza inadecuadas podria dafiar las
piezas de la maquina o provocar una
mala limpieza de las mismas.

Utilice unicamente las pastillas de
limpieza de leche Thermoplan para
llevar a cabo el proceso de limpieza
automatica.

2 K} PR
Vacie la bandeja de < Preparado Pulse el boton de "limpiar
capsulas Preparado » durante .
3 s para comenzar la limpieza
3s.

Pulse el botén de limpieza. Pulse de nuevo el botén y man-
téngalo pulsado durante 3 s para

comenzar la limpieza.

Vacie el contenedor de capsulas usa-
das todos los dias o cuando se solicite
en la pantalla (capacidad aproximada:

o o

130 cdpsulas por contenedor). Pulse cualquier otro botén para

salir de la limpieza.

Vacie el depdsito de leche y
seque el tubo de succion

Enjuague el depoésito de leche y
coloquelo en el refrigerador

Retire y vacie con cuidado el
deposito de leche.

Limpie con cuidado el tubo de
aspiracion de leche con sensor de
temperatura y de nivel utilizando
Unicamente un pafio o un papel
desechable de un solo uso. A con-
tinuacion, pulse cualquier boton.

.-_.x ‘
Retire la llave de limpieza
Introduzca las pastillas de limpieza

Enjuague el depdsito de leche con
agua potable.

Introduzca la llave de
limpieza

Coloque el depésito vacio de
nuevo en el refrigerador y dirija

el tubo de aspiracion de leche

con sensor de temperatura y de
nivel al interior del depésito. Pulse
cualquier boton.

10

Retire la llave de limpieza e intro-
duzca dos pastillas de limpieza.

El procedimiento de limpieza
comienza automaticamente

cuando se introduce la llave

de limpieza.

o o

Limpieza en proceso: 28:15
Espere

v
~Z Aproximad-
<’ amente 28
~ min

Después de la limpieza, seque con cuidado el tubo de aspiracién de leche con
sensor de temperatura y de nivel utilizando Unicamente un pafio o un papel
desechable de un solo uso. La utilizacién de pafiuelos o esponjas no desecha-
bles puede provocar contaminacion bacteriana de la leche. Limpie concienzuda-
mente las paredes interiores del frigorifico con agua potable. Vacie el resto de
agua, limpie el depdsito de leche con agua potable y coléquelo de nuevo en el
refrigerador.

Después de la limpieza, la
maquina pasa a modo de ahorro
de energia maximo.

Para volver a encender la
méquina desde el modo de
ahorro de energia maximo,
P véase pagina 42.

i o




RECAUCIO

Riesgo de quemaduras

Tras el procedimiento de

limpieza, podria gotear agua

caliente retenida en las salidas
\ de producto.

Evite el contacto directo con
agua caliente.

Proteja sus manos de las
quemaduras.

: @@j
mf‘ﬂﬁ

Utilice la herramienta de extrac- Retire ambas salidas del café. En- Vuelva a colocar las salidas de
Cién para sacar las salidas del café. juague adecuadamente las salidas café.

del café con agua potable.

Limpie las salidas de la leche con

un pafio himedo de un solo uso o

con papel.

Quite las rejillas antigoteo para Vuelva a colocar las rejillas antig- Procedimiento de limpieza diaria

tazas pequefas (solo en posicion oteo para tazas pequeas. finalizado (maquina en modo de ahorro
vertical) y la rejilla de la bandeja de energia maximo). Si necesita volver
antigoteo. a activar la maquina, pulse el botén
Limpie todas las piezas. de ahorro de energia conforme a la >
pagina 42.

. Lasrejillas antigoteo para tazas
1 pequefias solo se pueden retirar
cuando estén en posicion vertical.

Retire las rejillas antigoteo y Quite el "enchufe" de plastico Tire del marco metélico hacia
limpielas con un pafio y deter- negro que se encuentra en la usted para extraerlo.
gente suaves bajo el grifo. bandeja de plastico.

Retire y limpie la bandeja de Siga los pasos anteriores al
plastico negro con una solucién contrario para montar la bandeja
de agua jabonosa. antigoteo.

La limpieza habra terminado.
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Ajustes del menu
- Ajustes de idioma

- Estadisticas
e Contador de productos del usuario
e Total de productos
e Contador de capsulas
e Reinicio del contador del
ario

usu-

- Navegacion

Arriba  siguiente ment /

aumentar valor

Abajo mend anterior /
reducir valor

Predeter- cargar valor prede-
minado  terminado

Intro editar/confirmar

salir del ment/

@ . Escape

cancelar

Ajustes del menu

- Ajustes para la leche
e Ajustes para la espuma de leche
- Espuma caliente
- Espuma fria
e Ajustes del refrigerador
- Calienta-taza

Ajustes para la espu-
ma de leche

Para cambiar la fluidez de la
espuma de leche, simplemente
cambie el % de aire de la
espuma de leche como se
muestra en esta pagina:
®-10%: espuma menos liquida
*0%: Ajuste de instalacion
® +10%:espuma mas sélida

Ajustes de idiomas

S

!

Pulse el boton de limpieza
durante 3 s

Estadisticas: Contador de
productos del usuario

8

Pulse el boton de limpieza
durante 3 s

Estadisticas: Reinicio del
contador del usuario

8

Pulse el boton de limpieza
durante 3 s

MENU DEL USUARIO
AJUSTES GENERALES

MENU DEL USUARIO
ESTADISTICAS

MENU DEL USUARIO
ESTADISTICAS

Seleccione el ment "AJUST-
ES GENERALES"

Intro

!
e
!
)

AJUSTES GENERALES
Idioma = Espafiol

Seleccione el ment "Idioma"

‘ Intro

|dioma = Espafiol
<« Espafiol »

Seleccione el idioma de-
seado

Salir del menu

!

Seleccione el menu "ES-
TADISTICAS"

Intro

!

!

Seleccione el ment "ES-
TADISTICAS"

Intro

ESTADISTICAS

Contador de productos del usuario

ESTADISTICAS
Reinicio del contador del usuario

Seleccione el mend "Con-
tador de productos del
usuario”

Intro

<« Seleccione un producto »

Contador de productos del usuario

Espresso
< 4 2 »
Salir del menu

Compruebe el “Total de
productos” o el “Contador
de productos del usuario”

(parametros de solo lectura).

!

!

Seleccione "Reinicio del
contador del usuario”

Intro

Reinicio del contador del usuario
< nop

u_rn

Seleccione “si” 0 “no”

Intro

Salir del menu

Ajustes para la leche: Ajustes Ajustes para la leche: Ajustes Calienta-tazas
para la espuma de leche

!

Pulse el botén de limpieza
durante 3 s

para el refrigerador

Pulse el botén de limpieza
durante 3 s

Pulse el botén de limpieza
durante 3 s

MENU DEL USUARIO
AJUSTES PARA LA LECHE

MENU DEL USUARIO
AJUSTES PARA LA LECHE

MENU DEL USUARIO
AJUSTES DE LA MAQUINA

Seleccione el ment "AJUST-
ES PARA LA LECHE"

Intro

!

!

Seleccione el ment "AJUST-
ES PARA LA LECHE"

Intro

!

Seleccione el ment "AJUST-
ES DE LA MAQUINA"

Intro

AJUSTES PARA LA LECHE
ESPUMA CALIENTE = 0%

AJUSTES PARA LA LECHE

Temperatura de refrigeracion = 5.0 °C

AJUSTES DE LA MAQUINA
Calienta-tazas = encendido

Seleccione ESPUMA CALI-
ENTE = 0%

Intro

!

ESPUMA CALIENTE = 0%
[10,0.. €40%» ..10,0]

Aumente o disminuya

la cantidad de aire de la
espuma de leche caliente
si fuera necesario. Rango:
-10% a 10% desde el nivel
predeterminado.

Intro

o o

AJUSTES PARA LA LECHE
ESPUMA CALIENTE = 3%

Repita este procedimiento
con la

ESPUMA FRIA, si fuera
necesario.

Salir del menu

!

Seleccione

“Temperatura de refrig-
eracion = 5.0 °C"

Intro

!

(
Intro

!

Seleccione
“Calienta-tazas = encen-
dido"

Intro

[4,0. €450°CH ..8,0]

Temperatura de refrigeracion = 5.0 °C

Calienta-tazas = encendido
<« Encendido »

Aumente o disminuya la
temperatura de refrig-
eracion si fuera necesario o
fijela en PREDETERMINADO
recomendado).

Salir del ment

!

Seleccione “encendido” o
“apagado”.

Intro

Salir del menu



Ajustes del menu

- AGUILA+ botén de progra-

macion

Alarmas/Notificaciones

Si aparece el mensaje de
“llamar a técnico".

Péngase en contacto con su
representante de Nespresso.

Boton de programacion AGUILA+

El boton AGUILA+ ofrece la
posibilidad de elegir entre
13 preparaciones de café
con leche con solo pulsar
un botdn. Para seleccionar
las preparaciones que desee
servir, pulse el botén AGUI-
LA+ y siga las instrucciones.
Puede cambiar la seleccion
en cualquier momento, repi-
tiendo los mismos pasos.

B Pulse el boton de limpieza

Preparaciones AGUILA+

CORTADO LUNGO

CORTADO

FLAT WHITE

CAPPUCCINO LUNGO

CAPPUCCINO CHIARO

CAPPUCCINO FREDDO

CAPPUCCINO HELADO

LATTE GRANDE

LATTE

durante 3 s LATTE PICCOLO
AGUILA+ LATTE HELADO
<« LATTED MACCHIATISSIMO
. LECHE FRIA
Seleccione el producto que
desee. » Consulte el tamafio de taza
i recomendado para los Grands
Intro Crus de Nespressoen la
pagina 3.
Salir del ment
Descripcion Mensaje en pantalla :_alfi?) o Comentarios

Cambiar el filtro de
agua
Alternando

Se precisa manten-
imiento

Cambiar el filtro de agua o 6 °
Preparado »
eee ee00

Se precisa mantenimiento

Preparado %

Alternando

Depésito de leche

’ < Preparado
vaclo

Llene el deposito de leche »

Alternando

Nivel de leche bajo « Preparado

Nivel de lebajo

Alternando

Modo de enjuague
automatico

(después de 5 min)

Se necesita limpiar

<« Preparado
en x:yy h. P

Alternando

Enjuague en proceso
Espere

Se necesita limpiar en x:yy h

Péngase en contacto de inmediato
con su representante de Nespresso.

Pongase en contacto de inmediato
con su representante de Nespresso.

Los productos lacteos estan blo-
queados.

Llene el depésito de leche e in-
troddzcalo en el refrigerador.

Indica que el depdsito de leche se
vaciara pronto.

Llene el depdsito de leche e in-
troduzcalo en el refrigerador.

El enjuague automatico del sistema
interno de leche se inicia 5 min
después de que se haya pre-
parado la Gltima bebida con leche.
Aparecerd en la pantalla "Enjuague
en proceso” y "Espere”. Los LED se
iluminan 10 s antes del enjuague.

Cuando finalice finalice la cuenta
atras del temporizador, la maquina
quedard bloqueada hasta que se
limpie.

49



Alarmas/Notificaciones

50

Descripcion

Se necesita limpiar
el sistema de la
leche

Mensaje en pantalla

< Preparado
Se necesita limpiar

Alternando

LED de es-
tado

Comentarios

No quedan productos lacteos.

Inicie el procedimiento de limpieza
tal'y como se explica en » pagina
46.

Limpieza del sis-
tema de leche

Pulse el botén de "limpiar" durante
3 s para comenzar la limpieza

Inicie el procedimiento de limpieza
tal'y como se explica en » pagina
46.

Para salir del mend, pulse cualquier
botén de producto.

Modo de limpieza
del sistema de
leche

Limpieza en proceso 28:15
Espere

En la pantalla se muestra el tiempo
de limpieza restante.

Leche muy caliente
para espuma

(6-12 °C)

«Preparado
Temp. muy alta para espuma

Alternando

Funcionamiento normal.

Aln quedan productos de leche pero
quiza la calidad haya bajado.

Sustituya la leche por leche fria a 5°C.

Sustituya la leche
por leche fria

(mas de 12°C)

< Preparado
Sustituya la leche por leche fria

Alternando

Los productos lacteos estan blo-
queados.

Sustituya la leche por leche fria a
5°C.

Levante la palanca

<« Levante la palanca
Preparado %

Levante la palanca para expulsar la
capsula usada.

Tiempo de prepar-
acion demasiado
largo

«Preparado
Tiempo de preparacion demasiado largo %

Levante la palanca e intente intro-
ducir otra capsula.

AsegUrese de que el suministro
principal de agua esté encendido.
Si el mensaje sigue apareciendo,
pdngase en contacto de inmediato
con su representante de Nespresso.

Tiempo de prepar-
acion demasiado
corto

<Preparado
Tiempo de preparacién demasiado corto %

Levante la palanca e intente intro-
ducir otra capsula. El mensaje sigue
apareciendo cuando no se ha intro-
ducido ninguna capsula.

Si el mensaje aparece repetida-
mente, pangase en contacto de
inmediato con su representante de
Nespresso.

Calentador

< En calentamiento
Preparado »

Alternando

Parpadeo lento durante el calen-
tamiento.

Si el mensaje permanece du-
rante mas de 30 min, péngase
en contacto de inmediato con su
representante de Nespresso.

Modo de ahorro
de energia

Modo de ahorro de energia:
Pulse cualquier boton

Temperatura del calentador baja.
La maquina estara lista 1 minuto
después de pulsar cualquier boton
de producto.

Modo de ahorro de
energia maximo

Para reactivar la maquina, pulse el
boton de "Ahorro de energia.
Para obtener mas informacion

» consulte la pagina 42.

La unidad de
extraccion no
funciona

<« Launidad de extraccion no
funciona.

Preparado %

Pongase en contacto de inmediato
con su representante de Nespresso.

No hay conexion
ICC

NO HAY CONEXION ICC

Todos los productos estan blo-
queados, pero se puede enjuagar
y limpiar.

Compruebe que la conexion ICC
estd instalada correctamente. Si la
alarma sigue encendida, pdngase
en contacto con su representante
de Nespresso.




Caracteristicas

Placa de identificacion

Pie de imprenta

[mm]

651

Bff A il

[ § — cc00
g 0000 NESPRESSO
. I |
(¢oomo00) N D
|

110,

Fuente de aliment-
acion:

293

533

220-240 VAC/ 50-60 Hz / 3.200-3.800
W

380-415 VAC/ 50-60 Hz / 4.000-4.800
W

200 VAC/50-60 Hz / 2700 W
208 VAC /60 Hz /3200 W
220 VAC/ 60 Hz / 3200 W

Dimensiones:

65,1 x69,3x64cm (AxLxA)

Peso:

75 Kg (vacio)
90 Kg (en funcionamiento)

Altura de salida 190 mm
estandar:

Altura de salida 9,25 cm

rejilla antigoteo:

Suministro de agua: G 3/8" macho

Presion del suminis-
tro de agua:

2-4 bares/30-60 psi

Emision de ruido:

<60 dBA

2150, 693

INESRIIESSO)

258

330
613

Capacidad orientativa maxima del
producto por méﬁuina yugxor hors:

220
180
110
42
70

Ristretto: 240 240
Espresso: 200 200
Lungo: 140 120
Cappuccino: 50 45
Agua caliente: 70 70
Requisitos minimos de suministro de
agua: nada
TDS: 70 a 200 ppm
Dureza total: 5-8 °dH (8-14 °fH)
pH6.8a74
Alcalinidad: menos de 100 ppm
Hierro menos de 0,25

ppm

La placa de caracteristicas incluye la siguiente informacion:

Tipo de maquina:

Modelo:
Tipo:
Tension:
Potencia:

Presion del agua:

Hydr. Calentador
del agua

Maquina Nespresso Professional
AGUILA

AG220PRO

segun la placa de identificacion
segln la placa de identificacion
0,2-0,4 MPa (2-4 bares)

1.46 MPa (14.6 bar)

Clase: 5
Refrigerante: 134 a (refrigerante fredn (compuestos de hidrofluorocar-
bono - HFC)) deb ) | q
Carga: 55 Se ebe retirar el contenedor
. . : de cépsulas usadas.
Presion inferior 88 psig . T ;
Presion superior 285 bs i La placa de identificacion esta
) peric P e situada en la base debajo
Numero de serie:  seqgln la placa de identificacion del contenedor de capsulas
Fecha de fabri- segun la placa de identificacion usadas.
cacion:
Version: Manual de instrucciones de Llamadas al Para realizar llamadas al
AGUILA 220 "Servicio de Servicio de Asistencia Técnica,
Manual de instrucciones original A§|st_enC|a pongase en contacto con el
: Técnica": representante de Nespresso en
Fabricante Thermoplan AG

Thermoplan-Platz 1
CH-6353 Weqgis

su pais en
WWW.Nespresso.com
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AB UYGUNLUK BEYANI

Uriin modeli AG220PRO
Markasi AGUILA

Ureticinin adi ve adresi:
Thermoplan AG, Thermoplan-Platz 1, 6353 Weggis, Isvicre

Bu uygunluk beyani, tamamen Ureticinin sorumlulugunda hazirlanmistir.

Beyanin konusu:
Otomatik kahve makinesi

Beyanin yukarida belirtilen konusu, ilgili harmonize AB yonetmeliklerine uygundur:
2014/35/AB (LVD) 1935/2004/EC (FCM)
2014/30/AB (EMC) 2023/2006/EC (GMP)

2011 /65/AB (RoHS)

Esas alinan ilgili harmonize standartlara referanslar veya beyan ile ilgili diger teknik diizenlemelere referanslar
aciklanmistir:

EN 60335-1:12 + A11:14 + A13:17 EN 61000-3-2:14

EN 60335-2-75:04 + A1:05 + A2:08 + A11:06 + A12:10 EN 61000-3-3:13

EN 60335-2-89:10 + A1:16 EN 61000-4-13:02 + A1:09 + A2:16
EN 55014-1:06 + A1:09 + A2:11 EN 61000-6-2:05

EN 55014-1:17 EN 61000-6-3:07 + AT:11

EN 55014-2:15 EN 62233:08

Yetkili kurum adina imzalayan: %

CH-6353 Weggis, 08.05.2018 Adrian Steiner, CEO

(Diizenleme tarihi ve yeri) (Yetkili kisinin adi, gorevi ve imzasi)

Teknik dokiimantasyon sorumlusu: Patrick Erni



Makineye Genel Bakis
Bkz. makineye genel bakis: P Sayfa
2.

Paketin icindekiler

Teslimata asagidaki bilesenler dahildir:

 Makine

o Siit kabi ve kapagi

e Kullanicr kilavuzu

e Thermoplan temizleme tabletleri

e Kahve cikislari icin cekme aleti

o Su filtresi ve baslig

® Ana su girisini baglayan su borusu

Bu makine Cash Management
System ile iletisim kurabilir.
Daha fazla bilgi icin lutfen
Nespresso temsilcinize ulagin.

Stt kabina her zaman soguk
koyun (5 °C veya alti).

Calistirma Goriinimii

Pl Y21 Va—

icecek secimi:

Ekranda Uriiniin adini gdrmek
icin Urtin diigmesine 5 san.
basin. Cikmak icin hichir
diigmeye basmadan 10 san.
bekleyin.

NESPRESSO Grand Cru
Onerileri icin Fincanlarin
Aciklamasi

Nespresso Grand Cru dnerilene bakin:
» Sayfa 3.

Kapsl takma yuvalari
- Fincan isiticisi
Kol

Enerji tasarruf modu diigmesi
(kapsl kabinin arkasinda)

5 Sicak su cikisi
6 Kahve cikisi

Kullanilmig kapsil kabi
(130 kapstil kapasiteli)

8 Damlama slizgeci / Damlama tepsisi
9  KigUk fincan i¢in damlama slizgeci
10 Ana Diigme (makinenin altinda)

11 Kahve gikisi

12 Siit ¢ikisi

13 Siit emme borusu ve

sensorleri (siit seviyesi ve
sicakligi)

14 Sit kabi (maks. 5 1)

B w N -

15 St kabi kapag!

16 Su filtresi, baslik ve
su borulari ile birlikte

17 Kahve cikist icin
cekme aleti

18 Thermoplan temizleme tabletleri
19 Temizleme anahtari

20 Sistemi temizleme

21 Sistemi durulama

22 Sicak su

23 Kahve hazirlama digmeleri

24 Kahve / sicak su cikislari

25 Kahve / st cikislari

26 Kahve hazirlama digmeleri

27 Siit iceren kahve tarif digmeleri
28 Slit ve sut kopugi diigmeleri
29 Ekran

Sicak su

Kahve hazirlama diigmeleri:

Ristretto

Espresso

G

Lungo

Siit ve siit kopiigi diigmeleri:

Sicak siit kdplgi

Sicak sit

CIOIO,

Soguk st kopligu

Siit iceren kahve tarifi diigmeleri:
AGUILA +
(men(i ayarlarina basvurun)

Espresso Macchiato
Cappuccino
Latte Macchiato

Iced Macchiato

@@EEE®

Kahve hazirlama diigmeleri:

Ristretto

Espresso

GIOI0,

Lungo

& Espresso fincan

Lungo fincan

gg Cappuccino fincan

300 ml tarif bardag

s

E’ 350...400 ml tarif bardagi

500 ml karton bardak

]|
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Genel Bilgiler

Onemli!

Kullanim 6ncesinde bu talimatlari
dikkatlice okuyun ve ileride bagvurmak
icin guvenli bir yerde saklayin.
Makinenin uygunsuz kullaniimas
Nespresso'nun tim yukimliluklerini
ortadan kaldirir.

Ozet

Bu kullanicr kilavuzu AGUILA 220
espresso kahve makinesinin isletim
talimatlarini agiklar ve makine ile
birlikte teslim edilir.

Intended use
Bu makine, asagida listelenen personel tarafindan profesyonel bir ortamda kullaniimak iizere tasarlanmistir:

Self-servis kullanicilar:

o Self servis kullanicilari, makineyi glivenli modda calistirmak icin ekrandaki talimatlarla yonlendirilirler. Self servis
kullanicilart herhangi bir bakim islemi yapmamalidir.

Egitimli operator personeli:

e Egitimli operatdr personeli, makineyi calistirabilen ve bu kilavuzda aciklanan temizlik ve bakim faaliyetlerini yuriitebilen
personeldir.

Calistirma

Bu makine sadece kahve, siit ve sicak su ile yapilan drtnler icin uygundur ve ikram sektériinde ticari amagla kullaniimasi

amaclanmistir. Bu nedenle liitfen asagidaki talimatlari géz dntinde bulundurun:

© Bu makine, Nespresso ve yetkili distribitorlerinden temin edilebilen Nespresso® Pro kapsdilleri icin tasarlanmistir.

o S(it kabi sadece soguk st saklamak icin kullaniimalidir. Stit kabina siit haricinde baska sivilar koymayin (6r. surup veya
alkol). Siit kabini doldururken koydugunuz siittin sicakligin 5 °C altinda olmasina dikkat edin. Ciinkii, sogutucu dolduru-
lan sttt sogutmak icin degil serin tutmak (izere tasarlanmistir.

* Yapilmasi gereken tiim bakim islemlerini diizenli araliklarla bu kilavuzda tarif edildigi sekilde gerceklestirin.

e Makine sadece egitim almis operator elemanlar tarafindan kullanilmalidir.

 Bu kilavuzda anlatilanlarin disinda kalan tiim islemler sadece Nespresso satis sonrasi merkezlerinin yetkili ve egitimli
servis personeli tarafindan yapilmalidir.

o Kapsdl kabi ekranda ilgili bildirim gosterildigi zaman bosaltiimalidir. Konteyneri ilik ve sabunlu sudan olusan bir solisy-
on ile calkalayin.

Makinenin temizlenmesi

Makine her giin diizenli olarak mutlaka temizlenmelidir. Giinltk temizlik gerekli hijyen ve gida saghgi kosullarini garantile-

mek, miikemmel Nespresso Grand Cru lezzeti elde etmek ve de makinenin uzun dmrli olmasi icin gereklidir.

Makinenizi nasil temizleyecedinizi 6grenmek icin liitfen "Giinlk temizlik" bollimine basvurun. Ayrica asagidaki

talimatlari g6z 6nlinde bulundurun:

o Otomatik temizleme islemi icin sadece Thermoplan siit temizleme tabletleri kullanin. Bu amagla baska herhangi bir de-
terjan veya dezenfektan madde kullanmayin.

o Kahve makinesine, dzellikle de musluklarina dokunurken bakteri bulastirmamaya 6zen gosterilmelidir.

o Temizlik bezleri ve stingerler iyice sikilmalidir ve islak degil nemli olmalidir, aksi takdirde elektrik carpma riski dogar.

o Plastik parcalar mikrodalga ile kurutulmamalidir.

o Plastik parcalari alkol, etanol, metanol, metil iceren ispirtolar veya dezenfektan maddelerle temizlemeyin. Asetik asit
gibi glclii asit ajanlarina sahip deterjanlar kullaniimamalidir.

© Makine su jeti ile temizlenmemelidir .

o Sicaklik sensorlii ve seviye sensérlii siit emme borusu ve de sogutucunun tiim i¢ parcalari, temizleme anahtari, kahve
cikislari sadece tek kullanimlik kagit mendil veya kagit havlu ile temizlenmelidir. Makinenin diini temizlemek icin
kullanilan bezler diizgiin
sekilde dezenfekte edilerek olasi bakteri bulasmasi 6nlenmelidir.

Makinenin hijyeni

o Makinenin kullanim 6mri boyunca ytiksek hijyen standartlarini stirdtirmek icin siklikla otomatik durulama islemi (maki-
nenin ici ve digl) yapiimalidir.

Ticari kullanim

* Bu makine magaza, hafif sanayi ve ciftliklerde, uzmanlar veya egitimli kullanicilar tarafindan kullanilmak tizere
tasarlanmistir.

Ofis kullanimi

o Bu kullanim kilavuzunun en az bir kopyasl, bakim ve yénetim personeli icin her zaman uygun bir yerde
bulundurulmalidir.

Bakim calismasi

* Makinenin servisi yapilmasi gerekiyorsa ekranda bir bildirim gortlir. Makineye yilda bir kez veya 48.000 icecek Uriinii
hazirladiktan sonra, yetkili ve egitimli servis personeli tarafindan bakim yapilmalidir.

Makinenin imhasi

o Makine ve ambalaji yetkili ve egitimli bir servis saglayici tarafindan imha edilmelidir. Makineyi veya bilesenlerini kendiniz
imha etmeyin.

Sorumlulugun sinirlandiriimasi

 Bu kilavuzda yer alan giivenlik talimatlarina uyulmamasi nedeniyle meydana gelen yaralanmalarda veya kazalarda
dretici hichir sorumluluk kabul etmez.

o Uretici makinenin hatali kullanilmasi veya uygun olmayan sekilde isleme tabi tutulmasi nedeniyle meydana gelen
hasardan sorumlu tutulamaz.

(CETED (I GHTTIET]

o Nespresso ile lizerinde mutabik kalinan garanti kosullari gegerlidir.

e Hatall kullanim veya dogru olmayan baglantilarin neden oldugu arizalar tazmin edilmez.

o Eskiyen ve asinan parcalar hichir garanti tarafindan karsilanmaz.

o Tlim Nespresso makineleri cok siki kontrollerden gecirilir. Rastgele segilen Gniteler tizerinde uygulama kosullar altinda
giivenilirlik testleri uygulanir. Bunlar dnceden kullanim izleri olarak gdriilebilir.



Giivenlik Uyarilari

Genel Notlar:
Maddi hasar riski

© Bu donanimin montaji yiirlrlikteki federal, eyalet ve yerel su tesisati yonetmeliklerine uyularak yapilmalidir.

e Makinenin hatall kullanilmasi maddi hasara yol agabilir.

® Bu makine sadece i¢c mekanda kullaniimak (izere tasarlanmistir. Kontroll(i bir ortamda (tozdan, nemden, dogrudan

giines 1sigindan, hasereden, vb. korunan) muhafaza edin.

e Uzun siire hizmet disi birakilacaksa, makineyi temizleyin saklayin.. Bog kapsil kabini ¢ikartin ve bosaltin, makineyi ele-
ktrik prizinden cekin. Stit kabini ¢ikartin ve bosaltin, temizleyin ve kapag acik sekilde saklayin. Sogutucu kapisini agik

birakin.
e Ortam sicakligi 16 °C ve 32 °C. arasinda olmalidir.

e Makineyi diiz, yatay, saglam ve isiya dayanikli bir yiizeye yerlestirin.

e Makineyi su jeti ile temizlenebilecek bir konumda yerlestirmeyin.

 Havalandirma deliklerinin éniinde en az 50 mm bosluk birakin.

o Makineyi tozlu olmayan, kuru bir yerde ve her zaman 0 °C (izerindeki sicaklik ortaminda saklayin.
* Makinenin tepesi her zaman zeminden 1,5 m yukarida olmalidir.

o Makineyi kullanicidan 20 cm veya daha uzaga yerlestirin.
e Sadece Thermoplan temizlik aksesuarlari kullanin.
* Makineyi asla damlama slizgeci olmadan kullanmayin.

o Uretici, makine tizerinde yapilan gerek dis gerekse i¢ degisikliklerin neden oldugu sonuglarin sorumlulugunu hicbir

sekilde kabul etmez.

o Makinenin icerisinde patlayici maddeler saklamayin (6r. yanici madde iceren aerosol teneke kutulari).
e Fincan Isiticisini asla islak fincan kurutmak icin kullanmayin; elektrik carpma riski vardir.
o Sicakligini iyice gecmesi icin fincanlari her zaman bas asagi yerlestirin.

BU TALIMATLARI SAKLAYIN

* Bir sonraki kullaniciya verin

 Bu Kullanim Talimati ayrica nespresso.com/pro adresinde pdf formatinda mevcuttur

Dokiimanin yapisi
Bu belgedeki gtivenlik talimatlar asagidaki yapida
dlizenlenmistir:

A\ CAUTION

Risk of scalding

A Contact with hot fluids could result in
A minor or moderate injury.

Do not handle underneath the product
outlet.

1 Glvenlik simgesi 4 Etkisi
2 Guvenlik bildirim kelimesi 5 Belirtilen bildirimin simgesi
3 Kaynak 6 Onlem

Giivenlik bildirim kelimeleri
Bu kilavuzda asagidaki uyari mesajlari kullanilmistir:

Giivenlik simgeleri
Bu kilavuzda asagidaki giivenlik simgeleri kullaniimistir:

Uyar ticgeni, glivenlik talimatlarina uyulmazsa
kullanici ya da makineye yonelik risklerin olusacag!
durumlari belirtir.

Tehlike:
Elektrik carpmasi

Tehlike:
Yanik tehlikesi

Tehlike:
Yaralanma tehlikesi

IS N S

Talimat:
Eldiven takin

-

D) |

Talimat:
Koruyucu gézliik takin

O]
C]

kacinilmadigi takdirde 6lim
veya ciddi yaralanma ile
sonuclanabilecek tehlikeli
durumlari belirtir.

€

Genel bilgiler

kaginilmadigi takdirde hafif
veya orta derecede yaralanma
ile sonuglanabilecek tehlikeli
durumlari belirtir.

yaralanmaya neden olmadan

urliniin hasar gormesiyle
UYARI sonuclanabilecek uygulamalara
dikkat ceker.
ipucu

okuyucunun ekipmani dogru sekilde kullanmasina yardim
edecek uygulamalara dikkat ceker.

i @

Calisma Alani

e Calisma alaninizi temiz ve diizenli tutun. Daginik ve iyi
aydinlatiimayan alanlarda kaza meydana gelebilir.

* Makine sadece saglikli ve ergonomik kosullarda
calistiriimalidir. Kullanicinin calisma alani yeterli
biytiklikte ve iyi aydinlatiimis olmalidir.
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Genel Giivenlik Talimatlari

Genel Giivenlik Notlari

e Acil bir durumda makineyi ana diigmeden
kapatin. Makineyi prizden cekin veya
sigorta kutusundan sigortayr cikartin.
Servis saglayicinizi arayin.

e Bu cihazin guvenli bir sekilde kullaniimasi
ve icerdigi tehlikelerin  agiklamalari
konularinda talimat verilmis olmasi veya
denetim altinda olduklari stirece, bu
cihaz 8 yas ve Uzeri cocuklar tarafindan
ve fiziksel, duyusal veya zihni kapasiteleri
dustik kisilerce veya deneyimi ve bilgisi
olmayanlarca  kullanilabilir.  Cocuklar
bu cihazla oynamamalidir. Cocuklar
denetim altinda olmadik¢a, bu cihazi
temizlemelerine ve bakimini yapmalarina
izin verilmez.

e Servis alanina sadece egitimli servis
personeli ve talimat almis personel
erisebilir.

Genel Giivenlik Mesajlar
TEHLIKE:

Elektrik carpma tehlikesi

Makine calisirken elektrikli bilesenlerle

temas edilmesi 6lim veya ciddi yaralanmaya

neden olabilir.

e Hichir ~ kosul  altinda
muhafazasini agmayin.

e Makineyi nemden uzak tutun.

e Makineyi, kablosunu veya fisini asla su
veya baska bir siviya daldirmayin.

e Kablo veya fig hasarliysa makineyi
kullanmayi derhal durdurun.

® Makineyi veya kabloyu makinenin sicak
parcalarinin  yanina  yerlestirmeyin.
Makineyi acik alev yakininda kullanmak
kesinlikle yasaktir.

* Kabloyu keskin kenarlardan koruyun.

e Kapsll kabi ¢ikartiimissa ic muhafazanin
icerisine elinizi sokmayin.

e Makinenin kurulumu, yerinin
degistirilmesi, kaldirlmasi, onarimi veya
bakimi yetkili, editimli servis personeli
tarafindan yapiimalidr.

e Makine ve guc kablolarr ¢ocuklarin
erisemeyecegi yerlere koyulmalidr.

makinenin

DiKKAT:

Yanik tehlikesi

Sicak sivilarla temas edilmesi hafif veya
orta derecede yaralanmaya neden olabilir.

e Urin ¢ikis yerinin altindan tutmayin.
e Sicak sivilarla dogrudan temastan kaginin.

e icecek gkmadan Gnce veya ciktiktan
sonra hichir ¢ikis ucuna dokunmayin.

e Uriin  ¢kmaktayken veya  makine
temizleme islemi sirasinda kolu acmayin.

e Damlama suizgecini dikkatli bosaltin.

Yaralanma tehlikesi

Ellerin makinenin icine sokulmasi hafif veya

orta derecede yaralanmaya neden olabilir.

e Hazirlama sirasinda  kolu  agmayin.
Hazirlama islemini durdurmak icin ayni
digmeye tekrar basin.

e Parmaklarinizi kapsil takma yuvalarina
sokmayin.

e Kapstl takma yuvasinda kapsl sikistiysa
herhangi bir islem yapmadan 0once
makineyi kapatin.

Gida zehirlenmesi tehlikesi

Bozulmus gidalari yutmak 6lim veya ciddi
yaralanmaya yol acabilir.

e Sadece son kullanma tarihi
gecmemis gidalarla kullanin.

e Gidalari uygun kaplarda saklayin.

e Makineyi diizenli araliklarla ve kullanici
kilavuzunda anlatildigr sekilde temizleyin.

e Sadece sl islem gérmis (6r. pastorize
veya ylksek 1sida islenmis) st kullanin.

e S(itu kababosaltirken hijyen standartlarina
uyun.

e Sit kabinin icine sadece dnceden
sogutulan sttt dokin (5 °C altinda).

e Karton kutusu son 24 saat icerisinde
acilmis olan sitleri kullanin.

henliz



ilk Kullanim

A\ DIKKAT

Yaralanma tehlikesi

Ellerin makinenin icine
sokulmasi hafif veya orta
derecede yaralanmaya neden
olabilir.

Parmaklarinizi kapstil takma
yuvalarina sokmayin.

0 Sehir suyu muslugunu agin.

A\ DIKKAT

Gida zehirlenmesi teh-
likesi

Bozulmus gidalarr yutmak
hafif veya orta derecede
yaralanmaya yol acabilir.

Sadece 1sil islem gérmus (6r.
pastorize veya yiksek Isida
islenmis) stit kullanin.

Sttt kaba bosaltirken hijyen
standartlarina uyun.

Karton kutulari son 24 saat
icerisinde acilmis olan sitleri
kullanin.

A

A\ DIKKAT

Gida zehirlenmesi tehlikesi

Tekrar kullanilan bez veya
siinger kullanilmasi stte
bakteri bulasmasina neden
olabilir.

Sicaklik sensorli ve seviye
sensorlU siit emme boru-
sunu silmek icin sadece tek
kullanimlik kagit mendil veya
kagit havlu kullanin.

A

Makinenin dis kismini
durulamak icin dis temizlik
bolimUne basvurun P bkz.
sayfa 62.

Ana diigme makinenin altindadir.

| < Kolu kapatin
Kolu kapatin

Her iki kolu da kapatin.

Soguk baglatma

Makine soguk baslatma durulama
islemi gerceklestirir (ekranda zaman
sayaci goraldr).

Durulama sirasinda ses seviyesi

1 yukselir.

Her iki kolu da agin.

maks. 5 °C
maks. 5 |
maks. 24 saat

«  SUtl her 24 saatte bir
degistirin.

< Isinyor
Isintyor

Makine isinir. Tim diigmeler beyaz
yanip soner.

Stit kabini ve kapagini ticari olarak
temin edilebilen, gida igin uygun bir
temizleyici ile temizleyin.

M

00@?

- 00 'ﬁ;-:-‘T \
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Ist sensorlii ve seviye sensorli st
emme borusunu kapagin iizerinden siit
kabinin icine sokun.

Herhangi bir digmeye basin.

6 < Hazrr
Hazir »

1110

10 dakikaya kadar.

Makine isindiysa tiim diigmeler beyaz
olarak yanik kalir.

Sicaklik sensorlli ve seviye sen-

sorlii sit emme borusunu, sadece tek
kullanimlik kagit mendil veya kagit
havlu ile dikkatlice silin.

Sttlin képurtilmesi igin 5 °C
ideal sicakliktir.

Sttln cinsi kopik kalitesi
tizerinde etkilidir. Pastdrize
sutten UHT siite gecis ya-
parken, s(it kopligu ayarlarinin
degistirilmesi gerekebilir

» bkz. sayfa 64.

Képirtmek icin en uygun kalit-
edeki siit UHT sittlr. Pastdrize
st daha zor kopdirdr.

o o
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Enerji Tasarruf Modu Makine 30 dakika siireyle 1 2
kullaniimadiysa enerji tasarruf
moduna gecer. Tiim diigmeler @ ®
beyaz renktedir, Isiticisi

sicakligr azalir, sogutucu
calismaya devam eder.

Makineyi tekrar calistirma mo- @
duna getirmek icin herhangi

bir digmeye basin.

1 dak.

A1

o

< Hazrr

Enerji Tasarruf Modu:

Herhangi bir digmeye basin Isiniyor >

Maksimum Enerji Tasarruf
Modu

"Maksimum enerji tasar-

o ruf modu”, diigmeye 3 san.
sireyle basarak etkin hale

%DDDDDDD

etirilebilir.
< Isiniyor
Isiniyor >
Dort saat boyunca kullaniimadiysa, ; ;
makine maksimum enerji tasarruf mo- L\J/laalgt]ﬁ \C/);O;n?(t)lkuiulg:le;g)[?na
duna gecer. Isitici kapatilir, so§utucu du?ulamas}/geregktirebi%ir
gal|§.may.a devaim eder. - . 1 P Bkz ilk Kullanim, sayfa
Makineyi tekrar baslatmak icin enerji 57
e ellgresTe [ i Gerekirse her iki kolu da
kapatin.




Kahve Hazirlama 1

—

/4 "\
@) Lungo
A\ /4

—

Kahve basliklari ayni anda Kiglk fincanlar icin damlama stizgecini Bir kapsul yerlestirin.
birden kahve hazirlamakta asagi cekin.
kullanilabilir.

< ESPRESSO
Hazir »

Kolu en alt konuma gelene kadar asagi Istenilen fincan boyunu secin (6rnedin  Hazirlama sirasinda tiriintin adi gériiliir.
cekin. Espresso).

» Bkz. Nespresso Grand Cru

1 Onerisi, sayfa 3.

Uriinii tepeleme / dur-
durma

Hazirlanmakta olan tiim Grln-
ler, o Uriine ait digmeye tekrar
basilarak durdurulabilir.
iceceginize bir miktar daha
ekleyerek tepeye kadar doldur-
mak icin, Uriin hazirlama
islemi bittikten sonraki 1
dakika icinde Uriin diigmesine
basin.

Durdurmak icin Grlin
diigmesine tekrar basin.

Kahve hazirlanmaya baslar. 1 dak. icinde tepeye kadar doldurun
veya hazirlamayi durdurun.

12

< Hazrr
Hazir »

Kullanilmis kapsiil kol yukari gekilerek Makine bir sonraki icecek icin hazirdir.
cikartilabilir.
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Siit iceren Kahve Tarifleri

/4 N\
@) Espresso Macchiato
A\ 4

—

/4 N
<@> Cappuccino

—

(@) Latte Macchiato

7\

(@) Iced Macchiato
P

AGUILA+

Stt iceren kahve tarifleri icin,
fincaninizi sag taraftaki cikisin
altina yerlestirin.

Ekranda tekrar "Hazir" gérene
kadar fincani kaldirmayin. Baz
uriinlerde siit ve kahve cikislari
arasinda kisa bir duraklama
yapilir.

Cikis sirasi drtine gore farklilik
gosterebilir.

Siit sistemini durulama
Yiiksek hijyen standartlarini saglamak
icin siit sistemi otomatik olarak yikanir.

A DIKKAT
Yanik tehlikesi

SUt sistemi, st iceren bir

icecek hazirladiktan 5 dakika

sonra otomatik olarak yikanrr.
\ Siire yaklasik 25 san.

Sicak su ile dogrudan temas-

tan kacinin.

Ellerinizi yanik tehlikesinden
koruyun.

Bir kapsiil yerlestirin.

< Hazir

CAPPUCCINO »

istenilen siit iceren kahve tarifini secin
(6rnegin Cappucino).

Secilen driine gore sitiin koptrttilmesi. Kullanilmis kapstl kol yukari ¢ekilerek

cikartilabilir.

10

< Hazir
Yikiyor %

Otomatik i¢ durulama: Siit iceren bir

Kolu en alt konuma gelene kadar asagi
cekin.

Kahve hazirlanmaya baglar.

12

Durulama devam ediyor
Oto. baglatma 10s sonra

Durulama devam ediyor
Lutfen bekleyin!

Otomatik dis durulama: Siit iceren en son icecek hazirlandiktan 5 dak. sonra,

icecek hazirlandiktan hemen sonra siit  yaklasik 25 san. stiren otomatik durulama baslar.

sisteminin ici yaklasik 20 san. stireyle
durulanmaya baglar.



Sut Hazirlama

—

/4 \\
(e, Sicak siit kpgil
N v

—

) Sicak siit

) Soguk sit képugil
/4

Stt hazirlamak icin, fincaninizi
sag taraftaki ¢ikisin altina
yerlestirin.

Siit sistemini durulama

Yiiksek hijyen standartlarini saglamak
icin siit sistemi otomatik olarak yikanir.

A DIKKAT
Yanik tehlikesi

S(it sistemi, siit iceren bir
icecek hazirladiktan 5 dakika
sonra otomatik olarak yikanr.

I8N\ Sure yaklasik 25 san.

Sicak su ile dogrudan temas-
tan kacinin.

Ellerinizi yanik tehlikesinden
koruyun.

Sicak Su Hazirlama

(w\, Sicak su
N4

Sicak su hazirlamak icin,
fincaninizi sol taraftaki cikisin
altina yerlestirin.

A DIKKAT

Yanik tehlikesi

Sicak sivilarla temas edilm-
esi hafif veya orta derecede

yaralanmaya neden olabilir.

&= Sicak su ile dogrudan temas-
tan kaginin.

Ellerinizi yanik tehlikesinden
koruyun.

1 dak. icinde tepeye kadar
doldurun veya hazirlamay!
durdurun.

istenilen siit Grtiniindi secin (6rnegin
Sicak Siit).

Durulama devam ediyor
Oto. baglatma 10s sonra

Durulama devam ediyor
Litfen bekleyin

Otomatik i¢ durulama: Siit iceren bir icecek hazirlandiktan hemen sonra siit
sisteminin ici yaklasik 20 san. siireyle durulanmaya baslar.

Otomatik dis durulama: Siit iceren en son icecek hazirlandiktan 5 dak. sonra,
yaklasik 25 san. siiren otomatik durulama baslar.

< SICAK SU
Hazir »

< Hazrr
Hazir »

61




Giinliik Temizlik
(Siire yaklasik 30 dakika)

Glinliik zorunlu temizlik-
ten 2 saat once ekranda
zamanlayici ile birlikte bir
hatirlatma gosterilir.

Makinenin her giin temizlenmesi,

her zaman yiiksek hijyen standartlari
saglamak, zaman icerisinde fincanda
notr bir tat olmasini saglamak ve
makinenin servis dmriin{i uzatmak icin
gereklidir.

Dis temizlik

Makinenin dig ytzeylerini kontrol
etmeyi ve gerekirse temizlemeyi ihmal
etmeyin.

Sabunlu sollisyona batiriimis 1slak bez
veya stinger kullanin. Temizlik bezleri
ve siingerler iyice sikilmalidir ve islak
degil nemli olmalidir, aksi takdirde
elektrik carpma riski dogar.

Yalniz yumusak deterjanlar ve ¢izmeyen
bezler kullanin.

Urtinlerin ciktigi parcalara ozellikle
dikkat edin. Ekran ve tuslar dzellikle
dikkat gosterilerek temizlenmelidir.

ic temizlik
Otomatik temizleme islemini

calistirmak icin bu talimatlar dikkatle
takip edin.

Temizleme tabletlerinin takilmasi

A\ DIKKAT

Asindirici madde ile
yaralanma tehlikesi

Temizleme deterjaninin gozlerle
dogrudan temasi yaralanmaya
neden olabilir.

_ Temizleme tabletlerini elinizle
) tuttuktan sonra ellerinizi
temizleyin.

Eldiven/koruyucu gozliik takin.

Temizleme soliisyonlar

Uygun olmayan temizlik
soltisyonlarinin kullanilmasi maki-
nenin parcalarinda hasar meydana
gelmesine veya temizlemenin diizgiin
yapilmamasina neden olabilir.

Otomatik temizleme icin sadece

Thermoplan st temizleme tabletleri
kullanin.

Kapstl gekmecesinin
bosaltiimasi

Kapstl kabini her glin veya
ekranda talep geldiginde
bosaltin (Kabin kapasitesi
yaklasik 130 kapstldr).

[

Siit kabini bosaltin ve
emme borusunu silin

0002
eee®

Stit kabini dikkatlice cikartin ve
bosaltin.

Bos kabi tekrar sogutucunun icine
yerlestirin ve sicaklik sensérlii ve seviye
sensorlii emme borusunu kabin iceri-
sine yonlendirin. Herhangi bir diigmeye
basin.

10

Temizlik yapiliyor: 28:15
Liitfen bekleyin

>

yaklasik 28
g dak.
v

Temizleme islemi sonrasinda, makine
maksimum enerji tasarruf moduna

gecer.

Makineyi maksimum en-

erji tasarruf modundan tekrar
baslatmak icin, » bkz.

sayfa 58.

[y

< Hazrr

Temizleme diigmesine basin.

Sicaklik sensorlli ve seviye sen-

sorli sit emme borusunu, sadece tek
kullanimlik kagit mendil veya kagit
havlu ile dikkatlice silin. Ardindan
herhangi bir digmeye basin..

Temizlik tusunu 3 saniye
basili tutun

3 san.

Temizlemeyi baslatmak icin diigmeye
tekrar basin ve 3 san. basili tutun.

Temizlemeden ¢ikmak icin herhangi bir
diigmeye basin.

Siit kabini yikayin ve
sogutucuya yerlestirin

Stit kabini musluk suyu ile yikayin.

Temizleme anahtarini gikartin
Temizleme tabletlerini yerlestirin

Temizleme anahtarini ¢ikartin iki adet
temizleme tableti yerlestirin.

Temizleme anahtari takildiktan
sonra temizleme islemi otoma-
tik olarak baslar.

o o

Temizleme sonrasinda, sicaklik sensérlii ve seviye sensérli stit emme borusunu,
sadece tek kullanimlik kagit mendil veya kagit havlu ile dikkatlice silin. Tekrar
kullanilan bez veya siinger kullanilmasi stite bakteri bulasmasina neden olabilir.
Sogutucunun i¢ duvarlarini musluk suyu ile iyice temizleyin. Kalan suyu bosaltin,
stit kabini musluk suyu ile temizleyin ve tekrar sogutucuya geri yerlestirin.



A DIKKAT

Yanik tehlikesi

Temizleme isleminden sonra
iceride kalan sicak su {irlin
cikislarindan disari damlaya-

/N bl
Sicak su ile dogrudan temas-
tan kacinin.

Ellerinizi yanik tehlikesinden
koruyun.

¥ | &
i)

Kahve cikislarini cekmek icin cekme Her iki kahve cikisini da ¢ikartin.
aletini kullanin. Kahve cikislarini temiz musluk suyuyla
diizgiince yikayin.

Stit cikislarini nemli bir tek kullanimlik
kagit mendil veya kagit havlu ile
temizleyin.

Kiiclk fincan damlama siizgeci (sadece Kiiciik fincan damlama siizgeclerini GUnliik temizlik islemi tamamlanmistir
dikey konumda) ve damlama tepsisi tekrar takin. (makine maksimum enerji tasar-
1zgarasini gikartin. ruf modundadir). Makineyi tekrar
Tiim parcalari temizleyin. calistirmak isterseniz enerji tasarruf
diigmesine basin > sayfa 58.

. Kugik fincan damlama
1 sizgedi sadece dikey konumda
cikartilabilir.

Damlama stizgecini ¢ikartin ve Plastik tepsideki siyah plastik “tipa“yr  Cikartmak icin metal ¢erceveyi kendin-
yumusak bir bezle ve yumusak bir cikartin. ize cekin.
deterjanla akar su altinda yikayin.

Siyah plastik tepsiyi ¢ikartin ve sabunlu  Damlama tepsisini tekrar takmak icin
su soltisyonu ile yikayin. adimlari tersine uygulayin.

Temizlik tamamlanmistir.
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Menii Ayarlari
- Dil Ayarlari

- Istatistikler
e Kullanici dirtin sayaci
e Toplam (irtin
e Kapsil sayaci
e Kullanici sayaci sifirlama

sonraki menu /
degeri artir

Yukari

Asagi onceki meni /
degeri azalt

varsayilan degeri

Varsayilan yikle

Devam

diizenle / onayla

Geri meniiden ¢ik / iptal

Menii Ayarlari

- Suit Ayarlari
e Sit kopligu ayarlar::
- Sicak kopuik
- Soguk kopuk
e Sogutucu ayarlari
- Fincan isiticisi

Sut kopiigi ayarlar

Stt kopligu akiskanhgini

degistirmek iin, sadece

sut kopugi icerisindeki

havanin yiizdesini bu sayfada

gosterildigi gibi degistirin.

*-%10: daha fazla sivi koplik

®%0: kurulum ayar

®+%-+10: daha fazla kati
képiik

Dil ayarlar

8 Durulama diigmesine 3 san.
basin

istatistik: Kullanici iiriin sayaci

A Durulama diigmesine 3 san.
basin

istatistik: Kullanici sayaci
sifirlama

A Durulama diigmesine 3 san.
basin

KULLANICI MENUSU
GENEL AYARLAR

KULLANICI MENUSU
ISTATISTIK

KULLANICI MENUSU
ISTATISTIK

“"GENEL AYARLAR" menistni
segin

Devam

GENEL AYARLAR
Dil = ingilizce

@ “Dil" menUstinG secin

@ Devam

Dil = ingilizce
<« ingilizce »

@ istenilen dili secin
Devam

Meniiden ¢ik

Siit ayar: Siit kopiik
ayarlar

8 Durulama diigmesine 3 san.
ES

@ "[STATISTIK" meniisiinii secin

Devam

@ "[STATISTIK" meniisiinii secin

ISTATISTIK
Kullanici driin sayacl

Devam
ISTATISTIK

Kullanici sayaci sifirlama

@ “Kullanici @iriin sayaci"ni segin

Devam

@ "Kullanicr sayaai sifirlama” secin

Devam

Kullanici iriin sayaci

Kullanici sayaci sifirlama

<« Uriin seg» < hayir»
© @ “evet” veya “hayir” segin
Espresso Devam
« 4 2 »
Meniiden ik Meniiden gik

“Toplam drtin" veya "Kullanici
veya kapsll sayaci"ni (yalniz okuma

parametreleri) secin.

Siit ayari: Sogutucu ayarlari

8 Durulama diigmesine 3 san.
ES

Fincan isiticisi

8 Durulama diigmesine 3 san.
ES

KULLANICI MENUSU
SUT AYARLARI

KULLANICI MENUSU
SUT AYARLARI

KULLANICI MENUSU
MAKINE PARAMETRELERI

"SUT AYARLARI" mendisiinii
secin

Devam

"SUT AYARLARI" meniisiinii
secin

Devam

"MAKINE PARAMETRELER|"
menusund secin

SUT AYARLARI
SICAK KOPUK = %0

SUT AYARLARI
Sogutucu sicakligi = 5.0 °C

MAKINE PARAMETRELERI
Fincan isiticisi = Agik

"SICAK KOPUK = %0" segin

Devam

(5) O=O (3) O=0

Secin
“Sogutucu sicaklig* = 5.0 °C

Devam

(5) O=O (2) O=0

“Fincan isiticisi = Acik”

!
©
@ Secin
©

Devam

SICAK KOPUK = %0

Sogutucu sicakligi = 5.0 °C

Fincan isiticisi = agik

Om=()

Devam

[10,0.. 40%» ..10,0] [4,0. €5.0°CH» ..80] <Ak >
Gerekirse sicak stt kopigu icer- Gerekirse veya VARSAYILAN
isindeki hava miktarini artirin (6nerilen) olarak ayarliysa @ “Acik” veya “Kapall” secin
veya azaltin. Aralik: varsayilan sogutucu sicakhigini artirin veya
degerden -%10 ile %10 arasi. azaltin. @ Devam

Devam
- Mentiden ¢ik
SUT AYARLARI Meniiden glk

SICAK KOPUK = %3

«  Bu islemi gerekirse SOGUK
KOPUK icin tekrarlayin.

Meniiden ¢ik



Menii Ayarlari

- AGUILA+ diigmelerini
programlama

Alarmlar / Bildirimler

AGUILA+ diigmelerini program-

ma
AGUILA+ diigmesi tek tusla
hazirlanabilen 13 farkli siitlii ta-
rif secenegdi sunuyor. AGUILA+
diigmesine basarak istediginiz

icecedi tek tus tarifi dugmesi ile

secmek icin asagidaki talimatlari
uygulayin. Ayni adimlari tekrar-
layarak tercihinizi istediginiz
zaman degistirebilirsiniz.

&% Durulama diigmesine 3 san.
basin

AGUILA+
<« LATTED

@ istenilen Griinii secin
Devam

Meniiden ¢ik

Aciklama
Su filtresini degistirin

Ekran mesaiji

Su filtresini degistirin

Yanip sontyor

AGUILA+ tarifleri

i » Nespresso Grand Cru 6ner-
ilene bakin, sayfa 3.

LED durumu Notlar
Derhal Nespresso temsilcinizi arayin.

Hazir »

"Teknisyen ¢agirn" mesajl
cikarsa ne yapiimalidir?
Litfen Nespresso temsilcinizi
arayi.

Servis gerekli

Servis gerekli

Yanip sontyor

Derhal Nespresso temsilcinizi arayin.
Hazir »

Siit kabi bos < Hazr

Yanip sontyor

Sitld Griin hazirlama kilitlenir.

Siit doldur Sit kabini doldurun (sogutucuda).

Sit seviyesi dusik « Hazr

Siit seviyesi dustk »

Yanip sontyor

Sut kabinin bir sure sonra bosalacagini
belirtir.

Stt kabini doldurun (sogutucuda).

Otomatik durulama
modu

(5 dak. gecikmeli)

Durulama devam ediyor
Litfen bekleyin

Siit iceren en son icecek hazirlandiktan
5 dak. sonra siit sisteminin ici otomatik
olarak durulanir. Ekranda "Durulama
devam ediyor" ve "Liitfen bekleyin"
gordiliir. LED 1siklar durulamadan 10
san. dnce yanip sonmeye baslar.

Temizlik gerekli,

xyy h. < Hazr

Temizlik gerekli, x.yy h.

Yanip sontyor

Zamanlayici durdugunda makine temiz-
lik yapilana kadar kilitlenir.

Sit sisteminin temi-

. . < Hazr
zlenmesi gerekli

Temizlik gerekli

Yanip sontyor

Stt Grlnleri yapilamaz.

Temizleme islemini baslatin » sayfa
62.




Alarmlar / Bildirimler
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Aciklama

St sisteminin temi-
zlenmesi

Ekran mesaji

Temizlik tusunu 3 saniye
basili tutun

LED durumu

Notlar

Temizleme iglemini baslatin B sayfa
62.

Menuden ayrilmak icin bir Uriin
diigmesine basin.

Siit sistemi temizleme
modu

Temizlik yapiliyor 28:15
Litfen bekleyin

Ekran kalan temizlik siiresini gosterir.

Stt sicakhgr yuksek
(6...12 °C)

< Hazrr
Sut sicakhgr ok yiksek

Yanip soniyor

Normal calistirma.

St Grlnleri yapiimaya devam edebilir
ancak kalitesinde dustis olabilir.

SUtl 5 °C sicakliktaki soguk st ile
degistirin.

ideal kopiik igin siit
cok sicak
(6..12°C)

< Hazrr
Iyi kdpiik igin siit sicak

Yanip soniyor

Normal ¢alistirma.

St trlinleri yapiimaya devam edebilir
ancak kalitesinde duss olabilir.

Situ 5 °C sicakliktaki soguk st ile
degistirin.

Kolu agin

< Kolu ag
Hazir »

Kullanilmis kapstlin ¢ikmasiicin kolu
yukari cekin.

Hazirlama siresi cok
uzun

< Hazr
REVANETNER QI 4

Kolu acin ve yeni bir kapstil takmayi
deneyin.

Sebeke suyunun agik oldugundan emin
olun.

Mesaj srekli olarak goriiltirse, derhal
Nespresso temsilcinizi arayin.

Hazirlama siresi cok
kisa

< Hazrr
Hazirlama ok kisa »

Kolu acin ve yeni bir kapsil takmayi
deneyin. Mesaj kapsiil takili degilse
gordlur.

Mesaj srekli olarak goriiltirse, derhal
Nespresso temsilcinizi arayin.

Isiticinin isitiimasi

< Isiniyor
Hazir »

Yanip sonlyor

Isitma sirasinda yavas yanip soner.

Mesaj 30 dak. veya daha uzun kalirsa,
Nespresso temsilcinizi arayin.

Enerji tasarruf modu:

Enerji Tasarruf Modu:
Herhangi bir diigmeye basin

Isttict sicakhgr azaldi.

Makine bir triin diigmesine basildiktan
1 dakika sonra hazir olur.

Maksimum enerji
tasarruf modu

Makineyi tekrar baglatmak icin “Enerji
tasarruf" digmesine basin.

Daha fazla bilgi icin » bkz. sayfa 58.

Demleme Unitesi
kullanim 6mri sonu

< Demleme (initesi kullanim émr(i
sonu!

Hazir »

Derhal Nespresso
temsilcinizi arayin.

CCl bagl degil

CCI BAGLI DEGIL

Tim driinler engellenir. Durulama ve
temizleme yapilabilir.

CCl baglantisinin dogru kuruldugunu
kontrol edin. Alarm acik kalmayi
surdUrirse Nespresso temsilcinizi arayin.
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Baglanti glici:

220-240 VAC/ 50/60 Hz / 3200-3800 W
380-415 VAC/ 50/60 Hz / 4000-4800 W

Bir makinenin bir saate hazirlayabilecegi
maksimum iiriin sayisi gosterge kapasi-
tesi.

Tip Plakasi

200 VAC/ 50/60 Hz / 2700 W EU UsS JP
208 VAC /60 Hz / 3200 W Ristretto: 240 240 220
220 VAC/ 60 Hz /3200 W Espresso: 200 200 180
Boyutlar: 651 x 693 x 640 mm (U/G/Y) Lungo: 140 120 110
Agirlik: 75 kg (bos) Cappuccino: 50 45 42
90 kg (calisma sirasinda) Sicak su: 70 70 70
Cikis yuksekligi 190 mm Su baglantisi icin minimum kosullar
standard Klor: yok
Cikis yiksekligi 92,5 mm Toplam ¢oziilmiis 70 ile 200 ppm aras!
damlalik siizgeci: kat! madde
Su baglantisi: G 3/8" erkek Toplam sertlik: 5-8 °dH (8-14 °fH)
Su baglantisi basinci: 2.4 bar / 30...60 psi pH 6,8 ile 7,4 aras|
Ses seviyesi: <60 dBA Alkalinite: 100 ppm altinda
Demir: 0,25 ppm altinda

Tip plakasi asagidaki bilgileri icerir:

Makine tipi: NESPRESSO PROFESSIONAL Coffee Machine

Model: AGUILA

Tip: AG220PRO

Voltaj: tip plakasinda belirtildigi gibi

(cil tip plakasinda belirtildigi gibi

Su Basinci 0,2-0,4 MPa (2-4 bar)

Su Isiticr: 1.46 MPa (14.6 bar)

Sinif 5

Sogutucu: 134 a (Sogutucu Freon (hidroflorokarbon - HFC bilesenleri))

Dolum: 55 g

Basing Alt Siniri: 88 psig Tip plakasini gorebilmek icin
Basing Ust Simir: 285 psig kapsiil kabi gikartilmalidir.

Seri No:
Uretim Tarihi:

tip plakasinda belirtildigi gibi
tip plakasinda belirtildigi gibi

o

Tip plakasi kapsil kabinin
altinda taban plakasi tizerinde
bulunur.

Striim: Kullanici kilavuzu AGUILA 220 Servis cagrilari:  Servis cadrilari icin liitfen
Orijinal kullanim kilavuzu bulundugunuz tilkedeki Nespresso
. temsilcisi ile
Uretici: Thermoplan AG .
il 1 www.nespresso.com adresinden
b iletisim kurun.

CH-6353 Weggis
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